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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordat u
het apparaat gebruikt.

1. INLEIDING

Dank u voor het kiezen van de automatische machine voor koffie
en cappuccino.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe apparaat. Neem even
de tijd om deze gebruiksaanwijzing te lezen. Zo voorkomt u ge-
vaarlijke situaties en beschadiging van het apparaat.

1.1 Letters tussen haakjes
De letters tussen haakjes verwijzen naar de legenda aangege-
ven onder Beschrijving van het apparaat (pag. 2-3).

1.2 Problemen en reparaties

Probeer eventuele problemen allereerst op te lossen met behulp
van de aanwijzingen van de hoofdstukken "16. Op het display
weergegeven berichten" en "17. Problemen oplossen".
Wanneer deze aanwijzingen niet doeltreffend blijken te zijn of
als u verdere opheldering wenst, raden wij u aan contact op te
nemen met de klantenservice en te bellen naar het nummer
aangegeven op het bijgevoegde blad "Klantenservice".

In geval uw land niet op dit blad vermeld staat, bel dan het
nummer aangegeven op het garantiecertificaat. Neem voor
eventuele reparaties uitsluitend contact op met de Technische
Servicedienst van De’'Longhi. De adressen staan vermeld op het
bij de machine verstrekte garantiecertificaat.

2. BESCHRLVING

2.1 Beschrijving van het apparaat

(pag.2- A)

A1. Deksel van het koffiebonenreservoir

A2. Deksel van de trechter voor het invoeren van voorgemalen
koffie

A3. Koffiebonenreservoir

A4. Trechter voor voorgemalen koffie

A5. Regelknop van de maalgraad

A6. Kopjeshlad

A7. Toets ON/STAND-BY

A8. Voedingskabel

A9. Koffieuitloop (in hoogte verstelbaar)

A10. Spuitmond heet water/stoom

A11. Deurtje zetgroep

A12. Zetgroep

A13. Deksel waterreservoir

A14. Waterreservoir

A15. Zitting verzachtingsfilter

A16. Condenshakje

A17. Koffiedikbakje

A18. Kopjeshlad

A19. Lekbakje

A20. Indicator waterniveau van het lekbakje

2.2 Beschrijving van het bedieningspaneel

(touchscreen)
(pag.3- B)
B1. Display

B2. ©/=c: Menu instellingen van het apparaat / indrukken
om het menu af te sluiten

B3. @/ «:Voorde personalisatie van de dranken / pijltjestoets
Dranken met directe selectie:

B4. Melk Voor de afgifte van
= | 1beker melk
B5. Latte w | Voor de afgifte
Macchiato | | van 1 beker latte
macchiato

B6. Cappuccino | . | Voor de afgifte van

1 kop cappuccino

B7. Espresso Voor de afgifte van

1 kopje espresso

«

B8. Coffee ' Voor de afgifte van
1 kop koffie

B9. Long - | Voor de afgifte van
v 1 kop Long

B10.» /3. : Pijltjestoets / Menu selectie dranken (andere dan
de direct selecteerbare dranken):

« 2Espresso «  (Caffelatte

+ Ristretto +  Heetwater

« 2Ristretto «  FlatWhite

- Espresso Lungo «+ (appuccino+
2 Espresso Lungo - (appuccino mix
« Doppio+

B11. o</ 0s: Om de selectie te bevestigen / Selectie aroma

Opgelet:
Voor de activering van de pictogrammen is een licht aanraking
voldoende.

2.3 Beschrijving van de accessoires
(pag.3- C)

(1. Reactiestrookje "Total Hardness Test"

(2. Doseerschepje voor voorgemalen koffie
(3. Ontkalker

(4. Verzachtingsfilter (indien aanwezig)

(5. Kwastje voor de reiniging

(6. Afgiftepijpje heet water

2.4 Beschrijving van het melkreservoir
(pag.3- D)

D1. Schuimregelknop en functie CLEAN

D2. Deksel met melkopschuimer

D3. Afgiftepijpje opgeschuimde melk

D4. Melkopvoerpijpje

D5. Melkkan



3. VOORAFGAAND AAN DE INWERKINGSTELLING

Opgelet:

+ Voorafgaand aan het eerste gebruik moeten alle afneem-
bare accessoires die in contact komen met water of melk
worden afgespoeld met warm water.

+ Bij het eerste gebruik is het watercircuit van de machine
leeg en kan de machine derhalve veel lawaai maken: het
lawaai vermindert naar mate het circuit gevuld wordt.

«  Het apparaat is in de fabriek gecontroleerd met gebruik
van koffie; het is dus heel gewoon om in de koffiemolen
nog wat koffiesporen aan te treffen. Wij garanderen in elk
geval dat dit apparaat nieuw is.

1. Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet (afb. 1);

2. “language” (taal): druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3)
0»>/8. (B10) tot de gewenste taal wordt weergegeven:
druk dan op e« /0 (B11) om te bevestigen.

Volg nu de door het apparaat op het display weergegeven

aanwijzingen:

3. Verwijder het waterreservoir (A14) (afb. 2), vul het tot
de lijn MAX (aangegeven op het reservoir) met vers
water (afb. 3) en plaats het reservoir terug (afb. 4) in het
apparaat;

4. Controleer of het afgiftepijpje heet water (C6) is aange-
bracht op de spuitmond (A10) (afb. 5) en plaats er een
bakje onder (afb. 6) met een minimuminhoud van 100 ml;

5. Drukop o /0= (B11) om te bevestigen: het apparaat geeft
heet water af via de uitloop en schakelt vervolgens auto-
matisch uit.

De koffiemachine is nu klaar voor het normale gebruik.

Let op:

« Bij het eerste gebruik moeten er 4 - 5 koppen cappuccino

worden gezet voordat het apparaat een bevredigend resul-
taat begint te geven.
Voor optimale prestaties van de machine, wordt aangera-
den om het verzachtingsfilter (C4) te installeren volgens
de aanwijzingen van hoofdstuk "14. Verzachtingsfilter" Als
uw model niet over het filter beschikt, kan er een worden
aangevraagd bij de erkende servicecentra De’Longhi.

4, HET APPARAAT INSCHAKELEN

Opgelet:

Bij elke inwerkingtreding voert het apparaat automatisch een
cyclus van voorverwarming en spoeling uit die niet onderbroken
mag worden. Pas na het uitvoeren van deze cyclus is het appa-
raat klaar voor gebruik.

Gevaar voor brandwonden!

Tijdens de spoeling kan er

een beetje heet water uit de

tuities van de koffieuitloop

(A9)lopen dat in het lekbakje

(A19) eronder wordt opgevan-

gen. Wees voorzichtig niet in

contact te komen met de hete
waterspatten.

« Druk, om het apparaat
in te schakelen, op toets
b @) @b 7).

« Na het voltooien van de
opwarming voert het

apparaat automatisch een spoeling uit; op deze manier




laat het apparaat, naast dat de ketel wordt verwarmd,
heet water door de interne circuits lopen, zodat ook die
verwarmd worden.
Het apparaat is klaar voor gebruik wanneer het hoofdscherm
verschijnt.

5. HET APPARAAT UITSCHAKELEN

Bij elke uitschakeling en indien men koffie heeft bereid, voert

het apparaat automatisch een spoeling uit.

1. Druk, om het apparaat uit te schakelen, op toets Q) (A7)
(afh. 7).

2. Indien voorzien, voert het apparaat een spoeling uit en
wordt het vervolgens uitgeschakeld (stand-by).

Let op:

Als het apparaat voor langere tijd niet wordt gebruikt, koppel

het dan los van het elektriciteitsnet:

1. Schakel het apparaat eerst uit met toets Q) (A7)(afb. 7);

2. Onderbreek de stroomvoorziening door de stekker uit het
stopcontact te verwijderen.

Let op!

Verwijder de stekker nooit wanneer het apparaat is

ingeschakeld.

6. INSTELLINGEN VAN HET MENU
Het menu bestaat uit 5 items, waarvan enkele subgroepen
hebben:

«  Spoeling; « Algemeen:
- Taal; - Temperatuur instellen,
« Onderhoud: - Waterhardheid,

- Ontkalking, -Automatische

- Installeer filter,

- (indien het filter ge-
installeerd is): Vervang
filter,

- (indien het filter gein-

stalleerd is): Verwijder

filter

uitschakeling,

- Energiebesparing,

- Geluidssignaal,

- Standaard dranken,
- Fabrieksinstellingen;
Statistiek.

6.1 Spoeling

Door middel van deze functie is het mogelijk om heet water te

laten stromen uit de koffieuitloop (A9) en, indien aangebracht,

uit het afgiftepijpje heet water (C6), zodat het interne circuit van
de machine wordt gereinigd en verwarmd.

1. Plaats onder de koffieuitloop en het afgiftepijpje heet
water (afb. 6) een bak met een minimuminhoud van
200ml;

2. Drukop © /= (B2) om het menu te openen;

3. Druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3) of » /& (B10)tot
het gewenste item wordt weergegeven;

4. Drukop o</ 0s (B11): na enkele seconden stroomt er, eerst
uit de koffieuitloop en vervolgens uit het afgiftepijpje heet
water (indien aanwezig), heet water dat het interne circuit
van de machine reinigt en verwarmt;

5. Druk, om de spoeling te onderbreken, op ©/ = of wacht
op de automatische onderbreking.

Opgelet:
- Wanneer het apparaat langer dan 3-4 dagen niet gebruikt
wordt, is het zeer raadzaam om, na het opnieuw inscha-
kelen, 2/3 spoelingen uit te voeren alvorens het apparaat
opnieuw te gebruiken;
Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze functie
water aanwezig is in het koffiedikbakje (A17).

6.2 Taal

Als u de taal op het display wenst te wijzigen (D5), ga dan als

volgt te werk:

1. Drukop © /= (B2) om het menu te openen;

2. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /@, (B10)tot
het gewenste item wordt weergegeven;

3. Drukop e« /0s (B11);

4. Druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3) of » /3. (B10)tot de
gewenste taal wordt weergegeven;

5. Druk op o</0e (B11): het apparaat keert terug naar het
menu;

6. Drukvervolgensop © /= (B2) om het menu af te sluiten.

6.3 Onderhoud

Onder dit item bevinden zich de onderhoudswerkzaamheden

die in de loop van de tijd door de machine vereist worden:

+  Ontkalking: Verwijs voor de aanwijzingen inzake de ont-
kalking naar hoofdstuk "12. Ontkalken".

+ Installeer filter/Vervang filter/Verwijder filter:
Raadpleeg voor de aanwijzingen inzake de installatie/
vervanging/verwijdering van het filter (C4) hoofdstuk "14.
Verzachtingsfilter".

6.4 Algemeen

Onder dit item vindt u de instellingen om de basisfuncties van

het apparaat te personaliseren:

1. Drukop © /= (B2) om het menu te openen;

2. Druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3) of » /& (B10) tot
aan de weergave van "Algemeen";

3. Drukop o< /0% (B11) om te bevestigen;

4. Drukop de pijltjestoetsen @/ « of » /& totaan de weer-
gave van het gewenste item:

Temperatuur instellen:

Ga als volgt te werk als u de temperatuur van het water voor het

zetten van de koffie wenst te wijzigen:

« Druk op o</ (B11). Op het display (D5) wordt de mo-
menteel ingestelde waarde weergegeven en knippert de
waarde “Nieuw”;



+ Selecteer de nieuwe gewenste waarde met de pijltjestoet-
sen @/ « (B3) of @/ = (B10);

5. Druk na de selectie van de gewenste waarde (laag, nor-
maal, hoog) op o« / 0s.

Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.

Opgelet:
De temperatuurwijziging is effectiever voor de dranken waar-
voor een grotere hoeveelheid is voorzien.

Waterhardheid
Raadpleeg voor de instructies inzake het vaststellen en de pro-
grammering van de waterhardheid het hoofdstuk “16. Program-
mering van de waterhardheid”.

Automatische uitschakeling (stand-by):

Hetis mogelijk de automatische uitschakeling in te stellen zodat

het apparaat na 15 of 30 minuten of na 1, 2 of 3 uur van niet-ge-

bruik uitgeschakeld wordt

« Drukop o«/es (B11). Op het display (B1) wordt de mo-
menteel ingestelde waarde weergegeven en knippert de
waarde “Nieuw:";

«  Selecteer de nieuwe in te stellen waarde met de pijltjes-
toetsen @/ « (B3) oc» /& (B10);

« Druk na de selectie van de gewenste waarde (15 min, 30
min, 1 uur, 2 of 3 uur) op o« /0,

Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.
Energiebesparing:

Ga voor de activering of deactivering van de modus “Energiebe-

sparing”als volgt te werk:

« Druk op °</0s (B11). Op het display (D5) wordt zowel
de huidige status ("Actief” of “Niet actief”) weergegeven,
als de handeling die wordt uitgevoerd na bevestiging met
o« /00 (“Deactiveren?” of "Activeren?”);

« Drukop o« /s omde functie te deactiveren of te activeren.

Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.

Opgelet:
« wanneer de functie actief is, verschijnt op het display het
symbool “ECO".

+  Inde energiebesparende modus heeft het apparaat enkele
seconden nodig voordat de eerste koffie of de eerste drank
met melk afgegeven wordt, omdat het apparaat moet
voorverwarmen.

« Als het melkreservoir (D) is aangebracht, is de functie
“Energiebesparing” niet van invloed.

Geluidssignaal:

Met deze functie wordt het geluidssignaal geactiveerd of gede-

activeerd. Ga als volgt te werk:

« Drukop =</ 0% (B11). Op het display (D5) wordt zowel de
huidige status (“Actief” of “Niet actief”) weergegeven, als
de handeling die wordt uitgevoerd na bevestiging met
o« /0w (“Deactiveren?” of “Activeren?”);

Druk op o</ #» om de functie te deactiveren of te activeren.
Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.

Standaard dranken

Met deze functie kunnen alle dranken, of de afzonderlijke

dranken die gepersonaliseerd zijn, worden gereset naar de

fabriekswaarden.
Druk op o« /#a (B11). Het display (D5) toont de gepersona-
liseerde dranken en het item “Alles”;

+  Selecteer “Alles” als u de instellingen voor aroma en hoe-
veelheid voor alle dranken wenst terug te stellen naar de
fabriekswaarden, of selecteer de gewenste drank; druk
vervolgens op o/ 0s;

Druk voor de reset naar de fabriekswaarden op o</ 0s
Het apparaat bevestigt de reset en keert terug naar het
vorige scherm.

Ga verder met de reset van een andere drank of druk op @/ =

(B2) per om het menu af te sluiten.

Fabrieksinstellingen:
Met deze functie worden alle instellingen van het apparaat en
de dranken gereset (met uitzondering van de taal die blijft inge-
steld op de selectie van de eerste inwerkingstelling).
4. Drukop o /0» (B11);
5. Drukop o« /0% omalle instellingen te resetten;
6. Het apparaat bevestigt de reset en keert terug naar het
vorige scherm.
Druk op /= (B2) om het menu af te sluiten.

6.5 Statistiek

Door middel van deze functie kunnen de statistische gegevens

van de machine worden weergegeven. Ga voor de weergave als

volgt te werk:

1. Drukop /= (B2) om het menu te openen;

2. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /@, (B10)tot
aan de weergave van het item "Statistiek";

3. Drukop o /s (B11): het display (D5) toont de statistische
gegevens van de machine: blader door de items met de
pijltjestoetsen @/ « of » /8. ;

4. Drukvervolgens op ©/ = om af te sluiten.

Druk nogmaals op  ©/= om terug te keren naar het

hoofdscherm.

7. BEREIDING VAN DE KOFFIE

7.1 Tijdelijke wijziging van het aroma van de
koffie

Druk op o</ (B11) om het aroma van de koffie van de auto-

matische recepten tijdelijk te wijzigen:

“ my Persoonlijk (indien
geprogrammeerd) /
Standaard




0 EXTRA MILD

“‘. MILD

000 NORMAAL
0000 STERK
EXTRA STERK

—a (zie "7.3 Koffie bereiden met
voorgemalen koffie")

Opgelet:

« De wijziging van het aroma wordt niet opgeslagen en bij
de volgende automatische afgifte selecteert het apparaat
de vooraf ingestelde waarde () my).

«+Indien de afgifte niet binnen enkele seconden na de tijde-
lijke wijziging van het aroma plaatsvindt, keert het aroma
terug naar de vooraf ingestelde waarde (€) my).

7.2 Bereiding van automatische recepten met
koffiebonen

Let op!

Gebruik geen groene, gekarameliseerde of gekonfijte koffiebo-

nen omdat deze aan de koffiemolen kunnen blijven kleven en
hem onbruikbaar kunnen maken.

1. Vul het koffiebonenreservoir (A3) met de koffiehonen (afb.

2. Plaats onder de tuitjes van de koffieuitloop (A9):
- 1kopje, wanneer u 1 koffie wenst;
- 2 kopjes, als u 2 kopjes koffie wenst (zie de opmerking
aan het einde van de paragraaf).

3. Breng de koffieuitloop omlaag en zo dicht mogelijk bij de
kopjes: op deze wijze wordt de beste creme verkregen (afb.
9;

4. Selecteer de gewenste koffie:

Koffiedranken met directe selectie

Recept Hoeveel- | Program- | Vooraf
heid | meerbare | bepaald

hoeveel- | aroma
heid

= =~40ml |van =30

® Eopreso mt 0000

®7) ~ g0l

= =180ml |v a n “““

'Kofﬁe =100 tot

(B8) =240m|

= =~160ml |v a n 000

v Long =115 tot

(B9) =250ml

Koffiedranken geselecteerd met » /5. (B10) en beves-
tigd met o/ 0o (B11)

=30ml |van =20

Ristretto

000
tot =40ml
Espresso =120ml |v a n 000
Lungo ~80 tot
=180ml
Doppio+ =120m v 2 o000+
=80 tot
=180ml
2Espresso | = 40mlx - 0000
2 kopjes
2 Espresso = 120ml - 000
Lungo x 2 kopjes
2 Ristretto = 30mlx - 000
2 kopjes

5. De bereiding start en op het display (D5) verschijnt de ge-
selecteerde drank en een voortgangsbalk die, naarmate de
bereiding vordert, wordt opgevuld.

Opgelet:
+ Het is mogelijk om gelijktijdig 2 kopjes ESPRESSO, RIS-
TRETTO, ESPRESSO LUNGO te zetten door tijdens de be-
reiding van de enkele drank te drukken op “X2" » /g
(B10) (het opschrift blijft aan het begin van de bereiding
gedurende enkele seconden weergegeven).
Terwijl de machine koffie afgeeft, kan de afgifte op elk
gewenst moment worden gestopt door te drukken op
"STOP"- @/ « (B3) of @/ =< (B2).
Wanneer u bij het beéindigen van de afgifte een grotere
hoeveelheid koffie in het kopje wenst, volstaat het om
(binnen 3 seconden) te drukken op “EXTRA"- » /g . On-



derbreek, bij het bereiken van de gewenste hoeveelheid,
door te drukken op "STOP"- @/ « (B3).
Zodra de bereiding is voltooid, is het apparaat weer klaar voor
een nieuw gebruik.

Opgelet:

« Tijdens het gebruik worden op het display enkele berichten
weergegeven (Vul reservoir, Ledig koffiedikbakije, enz.) waar-
van de betekenis wordt beschreven in het hoofdstuk "17.
Problemen oplossen"”.

« Wanneer u een warmere koffie wenst, raadpleeg dan para-
graaf "7.5 Tips voor een warmere koffie".

+ Loopt de koffie druppelsgewijs, of weinig volumineus, met
weinig creme, of te koud, lees dan de tips van hoofdstuk
"17. Problemen oplossen".

«  Raadpleeg, om de dranken te personaliseren naar uw
eigen smaak, hoofdstuk "9. Programmering en selectie".

7.3  Koffie bereiden met voorgemalen koffie

Let op!

« Voeg nooit voorgemalen koffie toe aan de uitgeschakelde
machine om te voorkomen dat er koffie in het apparaat
wordt verspreid en het zo bevuilt. In dit geval kan de ma-
chine beschadigd worden.

« Voeg nooit meer dan 1 afgestreken doseerschepje (C2) toe,
anders kan de binnenkant van het apparaat vuil worden of
de trechter (A4) verstopt raken.

« Bij het gebruik van voorgemalen koffie kan er slechts één
kopje koffie tegelijk gezet worden.

1. Druk herhaaldelijk op de
toets o« /0o (B11) tot op
het display (D5) "=&"
verschijnt;

Controleer dat de trechter
niet verstopt is en voeg
vervolgens een afgestre-
ken doseerschepje gema-
len koffie toe (afb. 10);
Plaats een kopje onder de
tuitjes van de koffieuit-
loop (A9) (afh. 9);

4. Selecteer de gewenste koffie:

Recept Hoeveelheid
L Espresso (B7) = doml
' Koffie (B8) -
4'\ Long (B9) -

Koffiedranken geselecteerd met » /5. (B10) en beves-
tigd met o</ 04 (B4)

Ristretto

= 30ml
= 120ml

5. De bereiding start en op het display verschijnt de gese-
lecteerde drank en een voortgangshalk die, naarmate de
bereiding vordert, wordt opgevuld.

Espresso Lungo

Opgelet:

Wanneer u bij het beéindigen van de afgifte een grotere hoe-
veelheid koffie in het kopje wenst, volstaat het om (binnen 3
seconden) te drukken op “EXTRA” - » /g (B10) . Onderbreek,
bij het bereiken van de gewenste hoeveelheid, door te drukken
p @/« (B3). -

Let op! Bereiding van koffie LONG ' :

Halverwege de bereiding vraagt de machine om nog een af-
gestreken doseerschepje voorgemalen koffie toe te voegen: ga
verder en druk op o« /o= (B11).

Opgelet:

«  Als de modus “Energiebesparing” actief is, kan het enke-
le seconden duren voordat de afgifte van de eerste koffie
begint.

Tijdens het gebruik worden op het display enkele berich-
ten weergegeven (Vul reservoir, Ledig koffiedikbakje, enz.)
waarvan de betekenis wordt beschreven in het hoofdstuk
"17. Problemen oplossen".

Wanneer u een warmere koffie wenst, raadpleeg dan para-
graaf "7.5 Tips voor een warmere koffie".

Loopt de koffie druppelsgewijs, of weinig volumineus, met
weinig creme, of te koud, lees dan de tips van hoofdstuk
"17. Problemen oplossen".

7.4 Instelling van de koffiemolen

De koffiemolen mag niet wor-
den afgesteld, althans in het
begin, aangezien hij reeds in
de fabriek is ingesteld voor het
verkrijgen van een correcte
koffieafgifte.

Wanneer men echter na het
bereiden van de eerste kopjes
koffie merkt dat de afgifte
weinig volumineus is of met
weinig creme, of dat de afgifte
te langzaam loopt (druppels-
gewijs), moet een correctie
worden uitgevoerd met de regelknop van de maalgraad (A5)
(afb. 11).




Let op:

Deze regelknop mag alleen verdraaid worden wanneer de kof-
fiemolen in werking is, tijdens de eerste fase van de bereiding
van de dranken met koffie.

Als de koffie te langzaam loopt of hele-
maal niet loopt, draai dan één klik naar
rechts in de richting van het getal 7.

Om daarentegen een volumineuzer af-
gifte van de koffie en de verbetering van
de créme te bekomen, moet de knop één
klik naar links worden gedraaid in de richting van het getal 1
(niet meer dan één klik per keer, anders kan het gebeuren dat
de koffie druppelsgewijs loopt).

Het effect van deze correctie is pas merkbaar na de afgifte van
ten minste 2 achtereenvolgende kopjes koffie. Indien het ge-
wenste resultaat na deze afstelling nog niet wordt verkregen,
moet de correctie worden herhaald door de knop nog een klik
verder te draaien.

7.5 Tips voor een warmere koffie

Voor het verkrijgen van een warmere koffie, raden we aan om:

«een spoeling uit te voeren door de functie "Spoeling"
te selecteren in het menu instellingen (paragraaf "6.1
Spoeling");

+ dekopjes te verwarmen met warm water door middel van
de heet water-functie (zie hoofdstuk "10. Afgifte van heet
water");

+de koffietemperatuur te verhogen in menu “Instellingen”
(zie paragraaf "6.4 Algemeen"). De temperatuurwijziging
is meer effectief voor de dranken waarvoor een grotere
hoeveelheid is voorzien.

8. BEREIDING VAN DRANKEN MET MELK

Opgelet:

Om te voorkomen dat er melk met weinig schuim of met grote
bellen wordt verkregen, moeten het deksel van het melkreser-
voir (D2) en de spuitmond heet water (A10) altijd gereinigd
worden zoals beschreven in de paragrafen "8.4 Reiniging van
het melkreservoir na elk gebruik", "11.10 Reiniging van het mel-
kreservoir" en "11.11 Reiniging van de spuitmond heet water".

8.1 Het melkreservoir vullen en bevestigen
1. Tilhet deksel van het melkreservoir op (D2) (afb. 12);

Wk

<-MAX

’
(i
!

Vul het melkreservoir (D5) met een voldoende hoeveelheid
melk. Overschrijd niet het op het reservoir aangegeven ni-
veau MAX (afb. 13);

Zorg ervoor dat het melkopvoerpijpje (D4) goed en vol-
ledig is bevestigd in de daarvoor voorziene zitting op de
bodem van het deksel van het melkreservoir (afb. 14);

4. Plaats het deksel terug op
het melkreservoir;

5. Verwijder, indien aanwe-
zig, het afgiftepijpje heet
water (C6) (afb. 15);

6. Bevestig het melkreser-
voir en druk het goed aan
op de spuitmond (A10)
(afh. 16): de machine laat
een geluidssignaal horen
(indien actief);

Plaats een voldoende groot kopje onder de tuitjes van de
koffieuitloop (A9) en onder het afgiftepijpje opgeschuim-
de melk (D3);

Volg de onderstaande aanwijzingen voor elke specifieke
functie.



Opgelet:

« Voor dikker en homogener schuim moet magere of half-
volle melk op koelkasttemperatuur (ongeveer 5° C) wor-

den gebruikt.
« Dekwaliteit van het schuim kan variéren op basis van:
«het type melk of plantaardige drank;
«het gebruikte merk;
« deingrediénten en de voedingswaarden.

+ Als de modus “Energiebesparing” geactiveerd is, kan het
enkele seconden duren voordat de afgifte van de dranken

begint.
8.2 De hoeveelheid schuim aanpassen

Door de schuimregelknop te draaien (D1), kan de hoeveelheid
schuim geselecteerd worden die tijdens de bereiding van de

dranken met melk wordt afgegeven.

Stand Beschrijving | Aanbevolen voor...
regelknop
@) Geenschuim | WARME MELK (niet opge-
A schuimd) /CAFFELATTE
‘) W e inig | LATTE MACCHIATO/
D schuim FLAT WHITE
o Max. schuim | CAPPUCCINO/ CAPPU-
P CCINO-+/ CAPPUCCINO
MIX / WARME MELK
(opgeschuimd)
8.3  Automatische bereiding van dranken op
basis van melk
Vulen plaats het melkreservoir (D) zoals eerder beschreven;
Kies de gewenste drank:
Met directe selectie:

< Milk (B4) (Warme welk)
¥ Latte Macchiato (B5)

- ™ Cappuccino (B6)

Geselecteerd door te drukken op » /5 (B10) en be-
vestigd met o</ 04 (B11):

- Flat white

« (appuccino+

« (appuccino Mix

Na enkele seconden wordt de bereiding door het apparaat
automatisch gestart en wordt op het display de geselec-
teerde drank weergegeven, samen met een voortgangs-
balk die, naarmate de bereiding vordert, opgevuld wordt;

Na de afgifte van de melk, bereidt de machine automatisch
de koffie (voor dranken die dat vereisen).

Opgelet:

@/ = (B2):druk op deze toets om de bereiding volledig te
stoppen en terug te keren naar het hoofdscherm.

8.4

Nae

“STOP” @/ « (B3) : druk op deze toets om de afgifte van
melk of koffie te onderbreken en over te gaan naar de vol-
gende afgifte (indien voorzien) om de drank te voltooien.
Wanneer u bij het beéindigen van de afgifte een grotere
hoeveelheid koffie in het kopje wenst, druk dan op toets
“EXTRA”-» /3. (B10).

Bewaar het melkreservoir niet lang buiten de koelkast:
hoe hoger de temperatuur van de melk (5°Cis ideaal), hoe
slechter de kwaliteit van het schuim.

De dranken kunnen gepersonaliseerd worden (zie hoofd-
stuk "9. Programmering en selectie”).

Reiniging van het melkreservoir na elk

gebruik
Ik gebruik van de functies voor melk moet het deksel van de

melkopschuimer gereinigd worden:

1.

Laat het melkreservoir (D) aangebracht op de machine
(hetis niet nodig om het melkreservoir leeg te maken);
Zet een beker of kan onder het afgiftepijpje opgeschuimde
melk;

Opg

Draai de regelknop schuim (D1) naar “CLEAN" (afb. 17): op
het display verschijnt een voortgangsbalk die, naar mate
de handeling vordert, wordt opgevuld en het bericht “Rei-
niging bezig". De reiniging stopt automatisch;

Plaats de schuimregelknop terug op één van instellingen
voor schuim;

Verwijder het melkreservoir en reinig de spuitmond (A10)
altijd met een spons (afh. 18).

elet:

Als er meerdere koppen van de drank op basis van melk
bereid moeten worden, reinig het melkreservoir dan na de
laatste bereiding: druk in dit geval op ©/ = (B2) wanneer
het betreffende bericht verschijnt om terug te keren naar
het hoofdmenu.

Wanneer de reiniging niet wordt uitgevoerd, verschijnt het
symbool ﬁ op het display, om eraan te herinneren dat de
reiniging van het melkreservoir uitgevoerd moet worden.



« Het reservoir met de melk kan in de koelkast bewaard
worden.

«  In enkele gevallen moet voor het uitvoeren van de reini-
ging gewacht worden tot de machine is opgewarmd.

9. PROGRAMMERING EN SELECTIE
In het menu “ my” worden de dranken geprogrammeerd op
basis van uw smaak.
1. Drukop @/« (B3);
2. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /B (B10)tot
aan de weergave van de gewenste drank;
3. Drukop o</ (B11) om de drank te selecteren;
4. . Dranken met koffie: op het display (D5) verschijnt
“Programmering aroma”: druk op de pijltjestoetsen
@/« of » /3 tot het gewenste aroma geselecteerd
wordt. Druk op </ om de selectie te bevestigen: de
bereiding start en op het display verschijnt“Programme-
ring koffie” en een voortgangshalk die wordt opgevuld
naarmate de bereiding vordert. Druk na het bereiken van
de gewenste hoeveelheid in het kopje op @/ « (STOP).
- Dranken op basis van melk: na de selectie en de
bevestiging van het aroma wordt de bereiding gestart.
Op het display verschijnt “Programmering melk” en een
voortgangsbalk die wordt opgevuld naarmate de berei-
ding van de melk vordert: druk bij het bereiken van de
gewenste hoeveelheid op o</ 0a,
Het apparaat start vervolgens de bereiding van de koffie:
druk op o« /0% om de afgifte te onderbreken op het mo-
ment dat de gewenste hoeveelheid koffie wordt bereikt.
5. Sla de programmering op door te drukken op o</ 0e (of
druk andersop ©/ = (B2)).
6. “Param.opgeslagen”of “Param. niet opgesl.”. Het apparaat
keert terug naar de status klaar voor gebruik.

Opgelet:

+ Detekst“STOP” verschijnt op het display wanneer de mini-
maal programmeerbare hoeveelheid wordt bereikt.

« “STOP”: druk op de overeenkomstige toets om de afgifte
van de melk of koffie te onderbreken en om over te gaan
naar de volgende afgifte (indien voorzien) voor het vol-
tooien van de drank.

10. AFGIFTE VAN HEET WATER

Let op! Gevaar voor brandwonden.

Laat de machine niet onbeheerd tijdens de afgifte van heet

water.

1. Controleer dat het afgiftepijpje heet water (C6) correct op
de spuitmond heet water (A10) is bevestigd;

2. Plaats een bakje onder de afgiftegroep (zo dicht mogelijk
om spatten te voorkomen) (afb. 6);

3. Drukop »/& (B10) en blader door de dranken van het
menu door middel van de pijltjestoetsen @/« (B3) of
» /8- (B10) tot aan de weergave van “Heet water”;

4. Druk op /0w (B11): op het display verschijnt een voort-
gangshalk die, naarmate de bereiding vordert, wordt
opgevuld;

5. Het apparaat geeft heet water af en onderbreekt daarna
automatisch de afgifte. Druk, om de afgifte handmatig te
onderbreken, op @ /<« (STOP).

Opgelet:

« Wanneer de modus “Energiebesparing” actief is, kan het en-
kele seconden duren voordat er heet water wordt afgegeven.
De hoeveelheid afgegeven water kant gepersonaliseerd
worden (zie paragraaf "9. Programmering en selectie").

11. REINIGING

11.1 De machine reinigen
De volgende delen van de machine moeten regelmatig worden
schoongemaakt:
+  hetinterne circuit van de machine;
het koffiedikbakije (A17);
het lekbakje (A19) en het condenshakje (A16);
« hetwaterreservoir (A14);
de tuitjes van de koffieuitloop (A9);
de trechter voor het invoeren van voorgemalen koffie (A4);
de zetgroep (A12), toegankelijk na het openen van het
deurtje (A11);
het melkreservoir (D);
de spuitmond heet water/stoom (A10);
het afgiftepijpje heet water (C6).

Let op!

+ Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol. De su-
perautomatische apparaten van De’Longhi behoeven voor
hun reiniging geen chemische additieven.

«  Geen enkel onderdeel van het apparaat mag in de vaat-
wasser gewassen worden, met uitzondering van het mel-
kreservoir (D).

Gebruik geen metalen voorwerpen voor het verwijderen
van aanslag of koffieresten omdat ze de metalen of plastic
oppervlakken kunnen beschadigen.

11.2 Reiniging van het interne circuit van de
machine
In geval van periodes van inactiviteit die langer duren dan 3/4
dagen wordt met klem aangeraden om de machine, vooraf-
gaand aan het gebruik, in te schakelen en:
2/3 spoelingen uit te voeren (zie paragraaf "6.1 Spoeling");
«gedurende enkele seconden heet water af te geven
(hoofdstuk "10. Afgifte van heet water").



Opgelet:
Het is normaal dat er na het uitvoeren van deze reiniging water
aanwezig is in het koffiedikbakje (A17).

11.3 Reiniging van het koffiedikbakje

Het display signaleert dat het koffiedikbakje (A17) vol is. Zolang
het koffiedikbakje niet gereinigd wordt, kan het apparaat geen
koffie bereiden. Het apparaat zal de noodzaak voor de lediging
van het bakje ook signaleren als het bakje nog niet vol is, maar
als er 72 uur zijn verstreken sinds de eerste bereiding (opdat de
72 uur correct worden berekend, moet de machine altijd op het
elektriciteitsnet blijven aangesloten).

Voor het uitvoeren van de reiniging (met ingeschakeld
apparaat):

Verwijder, ledig en reinig
het lekbakje (A19) (afb.
19).

« Maak het koffiedikbakje
zorgvuldig leeg en schoon
en verwijder alle resten
die op de bodem kunnen
achterblijven: de bijge-
leverde kwast (C5) heeft
een spateltje dat hiervoor
gebruikt kan worden.

Wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het verplicht om
altijd ook het koffiedikbakje leeg te maken, ook als het nog niet
vol is. Wordt deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het ge-
beuren dat het koffiedikbakje, bij het zetten van verdere kopjes
koffie, voller wordt dan voorzien en het apparaat verstopt raakt.

11.4 Reiniging van het lekbakje

Het lekbakje (A19) is voorzien van een (rode) drijvende indicator
(A20) van het waterniveau in het bakje (afb. 20). Voordat deze
indicator uit het kopjesblad (A18) naar buiten begint te steken,
moet het bakje geledigd en gereinigd worden, anders kan het
water over de rand stromen en het apparaat, het steunvlak of de
omringende zone beschadigd worden.

Voor de verwijdering van het lekbakje:

1. Verwijder het lekbakje en het koffiedikbakje (A17) (afb.
19);

2. Verwijder de kopjesplaat, ledig dan het lekbakje en het
koffiedikbakje en was alle onderdelen;

3. Controleer het condenshakje (A16) en maak het leeg als
het vol is (afh. 21).

4. Plaats het lekbakje terug, compleet met rooster en
koffiedikbakije.

11.5 Reiniging van de binnenkant van de
machine

Gevaar voor elektrische schok!

Voordat de handelingen voor de reiniging van de binnenkant
worden uitgevoerd, moet de machine worden uitgeschakeld
(zie hoofdstuk "5. Het apparaat uitschakelen") en losgekoppeld
van het elektriciteitsnet. Dompel het apparaat nooit onder in
water.

1. Controleer regelmatig
(ongeveer eenmaal per
maand) of de binnenkant
van het apparaat (alleen
toegankelijk nadat het
lekbakje(A19) verwijderd
is) vuil is. Verwijder, indien
nodig, de koffieaanslag
met de bijgeleverde kwast
(C5) en een spons;

2. Luig alle resten op met
een stofzuiger (afh. 22).

11.6 Reiniging van het waterreservoir

1. Reinig regelmatig (ongeveer eenmaal per maand) en bij
elke vervanging van het verzachtingsfilter (C4) (indien
aanwezig) het waterreservoir (A14) met een vochtige doek
en een beetje mild reinigingsmiddel;

2. Verwijder het filter (C4) (indien aanwezig) en spoel het
onder stromend water af;

3. Plaats het filter terug (indien aanwezig), vul het reservoir
(A14) met vers water en plaats het reservoir terug;

4.  (alleen voor modellen met een verzachtingsfilter) Laat 100
ml water lopen om het filter te activeren.

11.7 Reiniging van de tuitjes van de koffieuitloop

1. Reinig de tuitjes van de koffieuitloop (A9) regelmatig met
een spons of een doek (afb. 23);

2. Controleer of de gaatjes van de koffieuitloop verstopt zijn.
Verwijder zo nodig de koffieresten met een tandenstoker
(afb. 23).



11.8 Reiniging van
de trechter voor
het invoeren
voorgemalen
koffie
Controleer regelmatig (onge-
veer één keer per maand) of de
trechter voor gemalen koffie
(A4) verstopt is. Verwijder zo
nodig de koffieresten met de
bijgeleverde kwast (C5).

11.9 Reiniging van de zetgroep
De zetgroep (A12) moet ten minste eenmaal per maand gerei-
nigd worden.

Let op!

De zetgroep kan niet verwijderd worden als de machine is

ingeschakeld.

1. Controleer of de machine de uitschakeling correct heeft
uitgevoerd (zie "5. Het apparaat uitschakelen");

2. Verwijder het waterreservoir (afb. 2).

3. Open het deurtje van de zetgroep (afb. 24) aan de rechter-
zijde van het apparaat.

4. Druk de twee rode ontgrendelingsknoppen naar binnen en
trek tegelijkertijd de zetgroep naar buiten (afh. 25);

Let op!

ALLEEN MET WATER AFSPOELEN

GEEN REINIGINGSMIDDELEN - GEEN VAATWASSER

Reinig de zetgroep zonder gebruik van reinigingsmiddelen

omdat deze mogelijk schade veroorzaken.

5. Dompel de zetgroep gedurende ongeveer 5 minuten onder
in water en spoel hem vervolgens af onder de kraan;

6. Gebruik de kwast (C5), verwijder eventuele koffieresten uit
de zitting van de zetgroep, zichtbaar via het deurtje van
de zetgroep.

7. Plaats de zetgroep na de reiniging terug in de houder (afb.
26); druk dan op het opschrift PUSH tot de klik van de vast-
koppeling wordt gehoord.

Opgelet:

Als het moeilijk is om de zet-
groep terug te plaatsen, dan
moet hij (voordat hij wordt
teruggeplaatst) naar de juiste
grootte worden gebracht door
op de twee hendels te druk-
ken, zoals in afh. 27.
8. (Controleer na de terug-
plaatsing of de twee rode

knoppen correct naar
buiten zijn gesprongen
28 (afb. 28).
9. Sluit het deurtje van de
zetgroep.
10. Plaats het waterreservoir
terug.

11.10 Reiniging van het melkreservoir

Om de efficiéntie van de melkopschuimer te handhaven, moet

het melkreservoir om de twee dagen als volgt gereinigd worden:

1. Verwijder het deksel (D2).

2. Verwijder het melkafgiftepijpje (D3) en het melkopvoer-
pijpje (D4) (afb. 29).

3. Draai de schuimregelknop (D1) linksom naar de stand “IN-
SERT” (afh. 29) en neem hem naar boven weg.
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4. Wasalle onderdelen en het reservoir in de vaatwasser, waar-
bij ze echter in de bovenste mand geplaatst moeten worden.
Beschikt u niet over een vaatwasmachine, was alles dan met
de hand, zoals aangegeven in de opmerking aan het einde
van de paragraaf.

Let bijzonder goed op dat er in de uitsparing en de groef
onder de dop (afb. 30) geen melkresten achterblijven:
schraap de groef eventueel schoon met een tandenstoker.

anaaltje
holte
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5. Spoel de binnenkant van de ztting van de schuimregel-
knop af met stromend water (afb. 31).

6. Controleer of ook het opvoerpijpje en het afgiftepijpje vrij
zijn van melkresten.

7. Hermonteer de draaiknop ter hoogte van het opschrift “IN-
SERT”, het afgiftepijpje en het melkopvoerpijpje.

8. Plaats het deksel opnieuw op het melkreservoir.

Opgelet: wassen met de hand

De vaatwasser verzekert een perfecte hygiéne voor alle onder-
delen van het melkreservoir. Wanneer er met de hand wordt
gewassen, moeten alle onderdelen van het melkreservoir zorg-
vuldig gewassen worden met warm water en moeten ze ge-
durende ongeveer 30 minuten ondergedompeld blijven in een
bakje met warm water alvorens te handelen zoals aangegeven
onder stap 5.

11.11 Reiniging van de spuitmond heet water
Reinig zo nu en dan de spuitmond (A10) met een spons en ver-
wijder eventuele afzettingen vanaf de pakkingen (afb. 18).

12. ONTKALKEN

Let op!

Lees voorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het
etiket van de ontkalker, aangegeven op de verpakking van
het product.

Wij raden aan om uitsluitend ontkalker van De'Longhi te
gebruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers, even-
als het niet regelmatig uitvoeren van de ontkalking, kan
leiden tot het optreden van gebreken die niet gedekt wor-
den door de garantie van de fabrikant.

De ontkalker kan kwetsbare opperviakken aantasten.
Wordt het product per ongeluk gemorst, neem het dan
onmiddellijk op.

Om de ontkalking uit te voeren

Ontkalker Ontkalker De’Longhi

Bak Aanbevolen inhoud: 2 |

~45min

Ontkalk de machine wanneer op het display (D5) het betreffen-
de bericht verschijnt. Als u de ontkalking onmiddellijk wenst te
starten, druk dan op < /0« (B11) en volg de handelingen vanaf
punt 6. Druk, om de ontkalking uit te stellen naar een ander
moment, op&/ =. (B2): op het display herinnert het symbool
|| eraan dat het apparaat ontkalkt moet worden.

Om het menu ontkalken te openen:

1.
2.
3.

Schakel de machine in en wacht tot ze klaar is voor gebruik;
Druk op ©/ =. om het menu “Instellingen” te openen;
Druk op de pijltjestoetsen @/ « (B3) of » /EJ (B10) tot
aan de weergave van “Onderhoud”: druk op o« / 0s;

Druk op de pijltjestoetsen @/ « oc »/E}J tot aan de
weergave van “Ontkalken”: druk op o« / 0a;

Bevestig door te drukken op o</ 0a ;

(Indien het filter geinstalleerd is): verwijder het waterre-
servoir (A14), verwijder het verzachtingsfilter (C4), ledig
het waterreservoir. Druk op o« / 0s;

Giet de ontkalker in het waterreservoir, tot aan niveau A
(komt overeen met een verpakking van 100ml) aangege-
ven op de binnenkant van het reservoir; voeg vervolgens
water toe (één liter) tot aan niveau B (afb. 32); plaats het
waterreservoir terug. Druk op o« / 0s;

Verwijder het lekbakje (A19) en het koffiedikbakje (A17),
maak ze leeg en plaats ze terug. Druk op o« / 0e;
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9. Plaats onder het afgiftepijpje heet water (C6) en de kof-
fieuitloop (A9) een lege bak met een aanbevolen inhoud
van 2 liter (afb. 33). Druk op @/ «;

Let op! Gevaar voor brandwonden
Uit de koffieuitloop en uit het afgiftepijpje heet water stroomt
heet water dat zuren bevat. Wees derhalve voorzichtig niet in
contact te komen met deze oplossing.

10. Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkal-
kingsoplossing stroomt uit zowel het afgiftepijpje heet
water als de koffieuitloop; er wordt automatisch, met tus-
senpozen, een reeks spoelingen uitgevoerd om de kalkres-
ten uit de machine te verwijderen;

Na ongeveer 25 minuten onderbreekt het apparaat de

ontkalking;

11. Het apparaat is nu klaar voor een spoeling met vers water.
Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg, verwijder het waterreservoir, maak
het leeg en spoel het af onder stromend water, vul het tot
niveau MAX met vers water en zet het terug in de machine:
druk op o</ 0a;

12. Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg terug onder de koffieuitloop en het af-
giftepijpje heet water (afb. 33) en druk op o« / 0;

13. Bevestig door te drukken op o« / 0a;

14. Het water stroomt eerst uit de koffieuitloop en dan uit het
afgiftepijpje heet water;

15. Maak, wanneer het water in het reservoir op is, de voor het
opvangen van het spoelwater gebruikte bak leeg;

16. Verwijder het waterreservoir en vul het tot niveau MAX
met vers water. Druk op o« / 0a;

17. (Indien het filter was geinstalleerd) Plaats het verzach-
tingsfilter, indien eerder verwijderd, terug in de zitting in
het waterreservoir (A15), plaats het waterreservoir terug
endrukop o</ 0s;

18. Plaats de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg weer terug onder het afgiftepijpje heet
water. Druk op </ 0e;

19. “Spoeling bevestigen?”: druk op o« /0% ;

20. “Spoeling bezig”. Het hete water stroomt uit het afgifte-
pijpje heet water;

21. “Ledig lekbakje”: Verwijder, aan het einde van de tweede
spoeling, het lekbakje (A19) en het koffiedikbakje (A17),
maak ze leeg en plaats ze terug. Druk op o</ 0s;

22. Druk na de voltooiing van de ontkalking op o« /0s;

23. Maak de voor het opvangen van het spoelwater gebruik-
te bak leeg, verwijder en vul het waterreservoir met
vers water tot aan niveau MAX en plaats het terug in de
machine.

De ontkalkingsprocedure is nu voltooid.

Opgelet:
+ Alsde ontkalkingscyclus niet correct wordt beéindigd (bijv.
vanwege stroomuitval), wordt aangeraden om de cyclus te
herhalen;
Het is normaal dat er na het uitvoeren van de ontkalkings-
cyclus water aanwezig is in het koffiedikbakje (A17);

+ Als het waterreservoir niet tot aan het niveau MAX wordt
gevuld, vraagt het apparaat om een derde spoeling: dit
om te waarborgen dat er geen ontkalkingsoplossing in de
interne circuits van het apparaat aanwezig is. Vergeet niet
dat het drupbakje, voorafgaand aan de start van de spoe-
ling, moet worden leeggemaakt.

13. PROGRAMMERING VAN DE WATERHARDHEID
Het verzoek voor de ontkalking wordt weergegeven na een
vooraf bepaalde periode van werking die afhankelijk is van de
waterhardheid.

De machine is in de fabriek ingesteld op niveau 4 van hardheid.
Het is mogelijk om de machine in te stellen op basis van de wer-
kelijke plaatselijke waterhardheid, zodat de ontkalking minder
vaak uitgevoerd hoeft te worden.

13.1 Meting van de waterhardheid

1. Verwijder het meegeleverde reactiestrookje (C1) “TOTAL
HARDNESS TEST’, gevoegd bij de instructies in het Engels,
uit zijn verpakking;

2. Dompel het strookje gedurende ongeveer één seconde
volledig onder in een glas water;

3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Na
ongeveer 1 minuut vormen zich 1, 2, 3 of 4 rode vierkant-
jes, afhankelijk van de hardheid van het water. leder vier-
kantje komt overeen met 1 niveau;
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weinig hard water (niveau 2) | ] |
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zeer hard water (iveaud) = [ I

13.2 Instelling waterhardheid

1. Drukop ©/ = (B2) om het menu te openen;

2. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /5. (B10)tot
aan de weergave van “Algemeen”;

3. Drukop o</ ®e (B11) om te bevestigen;

4. Druk op de pijltjestoetsen @/« of »/g. tot aan de
weergave van “Waterhardheid”:

5. Druk op </0®, Op het display (D5) wordt de momenteel
ingestelde waarde weergegeven en knippert de waarde
“Nieuw”;

6. Selecteer de gewenste nieuwe waarde met de pijltjestoet-
sen @/« of » /8 ;

7. Drukna de selectie van het gewenste niveau op o« /0.

Het apparaat keert terug naar het vorige scherm.

Druk vervolgens 2 maal op ©/ = om terug te keren naar het

hoofdscherm.

14. VERZACHTINGSFILTER

Enkele modellen worden geleverd met een verzachtingsfilter
(C4): indien uw model hier niet over beschikt, raden wij aan er
een aan te schaffen bij de erkende servicecentra De’Longhi. Volg
de onderstaande aanwijzingen voor een correct gebruik van het
filter.

14.1 Het filter installeren

1. Verwijder het filter (C4) uit de verpakking. De datumschijf
kan afhankelijk van het geleverde filter verschillen.

2. Draai de datumschijf (afb. 34) tot aan de weergave van de
volgende 2 gebruiksmaanden.
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Opgelet

Het filter heeft een duur van twee maanden bij normaal ge-

bruik. Wordt het apparaat niet gebruikt terwijl het filter gein-

stalleerd is, heeft het een maximale duur van 3 weken.

3. Laat, om het filter te activeren, kraanwater in het gat van
het filter lopen, zoals afgebeeld in afb. 35, tot het water
gedurende meer dan één minuut uit de zijdelingse ope-
ningen stroomt;
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4. Verwijder het waterreser-
voir (A14) van de machine
en vul het met water;

Plaats het filter in het
waterreservoir en dompel
het gedurende ongeveer
tien seconden volledig
onder; houd het scheef en
druk het lichtjes aan om
de luchtbellen te laten
ontsnappen (afb.36);

38

6. Plaats het filter in de daarvoor bestemde zitting (A15) en
duw het stevig aan (afb. 37);
7. Sluit het reservoir af met het deksel (A13) (afh. 38) en
plaats het reservoir vervolgens terug in de machine;
8. Op het moment dat het filter geinstalleerd wordt, moet de
aanwezigheid aan de machine gesignaleerd worden.
9. Druk op ©/=  (B2) om het menu “Instellingen” te
openen;
10. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of» /8. (B10)tot
aan de weergave van “Onderhoud”: druk op o</ 0@ (B11);
1. Druk op de pijltjestoetsen tot aan de weergave van “Instal-
leer filter: druk op o</ 0w;
12. Druk op o</ 0w om te bevestigen;
13. Plaats onder het afgiftepijpje heet water (C6) een bak met
een minimuminhoud van 500 ml en druk dan op o</ ®@om
de afgifte te starten;

—_



14. Het apparaat start de afgifte van water;

15. Nahetvoltooien van de afgifte keert het apparaat automa-
tisch terug naar de status klaar voor gebruik.

Het filter is nu actief en de machine kan gebruikt worden.

14.2 Het filter vervangen

Vervang het filter (C4) wanneer het apparaat dat vraagt. Druk,

als u de vervanging onmiddellijk wenst it te voeren, op o</ 0w

(B11) en volg de handelingen van punt 8. Druk, om de vervan-

ging uit te stellen naar een ander moment, op &/ = (B2): op

het display verschijnt het symbool ﬂ om u eraan te herinneren
dat het filter vervangen moet worden.

Ga voor de vervanging als volgt te werk:

1. Verwijder het waterreservoir (A14) en het opgebruikte
filter;

2. Verwijder het nieuwe filter uit de verpakking en ga te werk
zoals beschreven onder de punten 2-3-4-5-6-7 van de vo-
rige paragraaf;

3. Drukop ©/=c om het menu”Instellingen”te openen;

4. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /& (B10)tot
aan de weergave van “Onderhoud”: druk op o</ 0w;

5. Druk op de pijltjestoetsen tot aan de weergave van “Filter
vervangen”: druk op o</ 0a;

6. Druk op o</ ®@ om te bevestigen;

7. Plaats onder het afgiftepijpje heet water (C6) een bak met
een minimuminhoud van 500 ml en druk dan op o</0s
(afb. 8) om de afgifte te starten;

8. Nahetvoltooien van de afgifte keert het apparaat automa-
tisch terug naar de status klaar voor gebruik.

Het nieuwe filter is nu actief en de machine kan gebruikt

worden.

Opgelet:

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of
als het apparaat gedurende 3 weken niet gebruikt wordt, moet
het filter vervangen worden, ook wanneer dit nog niet door de
machine gevraagd wordt.

14.3 Het filter verwijderen

Wanneer u het apparaat zonder het filter (C4) wenst te gebrui-

ken, moet het verwijderd worden en moet de verwijdering ken-

baar worden gemaakt. Ga als volgt te werk:

1. Verwijder het waterreservoir (A14) en het opgebruikte
filter;

2. Druk op @/ =
openen;

3. Druk op de pijltjestoetsen @/« (B3) of » /3. (B10) tot
aan de weergave van “Onderhoud”: druk op o</ 0% (B11);

4. Druk op de pijltjestoetsen @/ « of » /. totaan de weer-
gave van “Filter verwijderen”: druk op o</ 0w;

(B2) om het menu “Instellingen” te

5. Druk op °</®e om de verwijdering te bevestigen: het
apparaat keert terug naar het vorige scherm;

6. Druk vervolgens 2 keer op © /= om het menu af te
sluiten.

Opgelet:

Wanneer er twee maanden verstreken zijn (zie datumschijf), of
als het apparaat gedurende 3 weken niet gebruikt wordt, moet
het filter verwijderd/vervangen worden ook wanneer dit nog
niet door de machine gevraagd wordt.

15. TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning: 220-240V~ 50/60 Hz max. 10A
Geabsorbeerd vermogen: 1450W
Druk: 1,5MPa (15 bar)
Maximale inhoud waterreservoir: 21
Afmetingen BxDxH: 260x470x360 mm
Lengte snoer: 1200 mm
Gewicht: kg
Max. inhoud koffiebonenreservoir: 3804

De’Longhi behoudt zich het recht voor om, op elk gewenst
moment, de technische en esthetische kenmerken te wijzigen,
waarbij de functies en de kwaliteit van de producten onveran-
derd blijven.

15.1 Aanbevelingen voor de energiebesparing

« Om het energieverbruik na de afgifte van één of meerdere
dranken te beperken, moeten het melkreservoir (D) of de
accessoires worden weggenomen.

+  Stel de automatische uitschakeling in op 15 minuten (zie
paragraaf "6.4 Algemeen");
Activeer de energiebesparing (zie paragraaf "6.4
Algemeen");

«+ Voer, wanneer de machine dat vraagt, de ontkalkingscy-
clus uit (zie hoofdstuk "12. Ontkalken").



16. OP HET DISPLAY WEERGEGEVEN BERICHTEN

WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Vul reservoir

Het water in het reservoir (A14) is niet
voldoende.

Vul het waterreservoir en/of plaats het correct
terug door het stevig aan te drukken en de
vastkoppeling gevoeld wordt (afb. 4).

Plaats reservoir

Het reservoir (A14) is niet correct geplaatst.

Plaats het reservoir terug en druk het stevig
aan (afh. 4).

Ledig koffiedikbakje

Het koffiedikbakje (A17) is vol.

Maak het koffiedikbakje en het lekbakje (A19)
leeg, reinig ze en plaats ze terug. Belangrijk:
wanneer het lekbakje wordt verwijderd, is het
verplicht om altijd ook het koffiedikbakje leeg
te maken, ook als het nog niet vol is. Wordt
deze handeling niet uitgevoerd, dan kan het
gebeuren dat het koffiedikbakje, bij het zetten
van verdere kopjes koffie, voller wordt dan
voorzien en het apparaat verstopt raakt.

Plaats koffiedikbakje

Na de reiniging is het koffiedikbakje (A17) niet
teruggeplaatst.

Verwijder het lekbakje (A19) en plaats het
koffiedikbakje.

Voeg voorgemalen koffie toe
ESCvoor annuleren

De functie “voorgemalen koffie” is geselec-
teerd, maar er geen voorgemalen koffie toe-
gevoeqgd in de trechter (A4).

Voet voorgemalen koffie toe aan de trechter of
maak de selectie van de functie voorgemalen
ongedaan.

Voeg voorgemalen koffie toe
ESC 0K

Er is gevraagd om een koffie LONG met voor-
gemalen koffie

Voeg aan de trechter (A4) een afgestreken
doseerschepje voorgemalen koffie toe en druk
op °</0% (B11) om verder te gaan met de
bereiding.

Vul koffiebonenreservoir
ESCvoor annuleren

De koffiehonen zijn op.

Vul het koffiebonenreservoir (A4) (afb. 8).

De trechter voor voorgemalen koffie (A4) is
verstopt.

Maak de trechter leeg met behulp van de
kwast (C5) zoals beschreven in par. "11.8 Rei-
niging van de trechter voor het invoeren voor-
gemalen koffie".

Tefijn gemalen
Pas maalgraad aan
ESCvoor annuleren

De maalgraad is te fijn en de koffie loopt daar-
door te langzaam, of helemaal niet.

Herhaal de koffieafgifte en draai de regelknop
van de maalgraad (A5) (afb. 11) één klik naar
rechts in de richting van het getal 7 terwijl de
koffiemolen in werking is. Als, na het zetten
van ten minste 2 kopjes koffie, de afgifte nog
te langzaam verloopt, herhaal de correctie dan
door de regelknop nog één klik verder te draaien
(zie par."7.4 Instelling van de koffiemolen"). Als
het probleem aanhoudt, controleer dan of het
waterreservoir (A14) goed is aangebracht.

Als het verzachtingsfilter (C4) aanwezig is, zou
er sprake kunnen zijn van een luchtbel in het
circuit die de afgifte heeft geblokkeerd.

Plaats het afgiftepijpje heet water (C) in de
machine en laat een beetje water lopen totdat
de stroom regelmatig is.

9
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

Verminder koffiedosis
ESCvoor annuleren

Eris te veel koffie gebruikt.

Selecteer een lichter aroma door te drukken
op o</ 0w (B11) of verminder de hoeveelheid
voorgemalen koffie.

Plaats waterafgiftegroep

Het waterafgiftepijpje (C6) is niet of niet goed
geplaatst.

Breng het waterafgiftepijpje stevig aan (afb.
5).

Plaats melkreservoir

Het melkreservoir (D) is niet correct geplaatst.

Breng het melkreservoir stevig aan (afb. 16).

Plaats zetgroep Na de reiniging is de zetgroep niet | Plaats de zetgroep zoals beschreven in par.
teruggeplaatst. "11.9 Reiniging van de zetgroep".
Leeg watercircuit Het hydraulische circuit is leeg. Druk op </®® (B11) en laat water uit de uit-
\I_ll‘;le‘t"’:vgetr:r'““'t loop stromen (C6). Als het probleem aanhoudt,
Bevestigen? contrgleer dan of het waterreservoir (A14)
goed is aangebracht.
Druk OK voor CLEAN Het melkreservoir (D) is geplaatst met de | Druk, om de functie CLEAN uit te voeren, op
schuimregelknop (D1) op stand CLEAN. o< [ 0w (B11) of draai de schuimregelknop naar
een andere stand.
Knop op CLEAN Eris net melk afgegeven en daarom moeten | Draai de schuimregelknop (D1)naar de stand

ESCvoor annuleren

de interne leidingen van het melkreservoir (D)
gereinigd worden.

CLEAN (afb. 20).

Draai schuimregelknop

Het melkreservoir (D) is geplaatst met de
schuimregelknop (D1) op stand CLEAN.

Draai de schuimregelknop naar één van de
standen voor het regelen van de opgeschuim-
de melk.

Ontkalken
ESCvoor annuleren
OK voor ontkalken
(~45 minuten)

Geeft aan dat de machine ontkalkt moet
worden.

Het ontkalkingsprogramma moet zo spoedig
mogelijk worden uitgevoerd, zoals beschreven
in hfdst. "12. Ontkalken".

Vervang filter
ESCvoor annuleren
OK voor vervangen

Het verzachtingsfilter "C4. Verzachtingsfilter
(indien aanwezig)" is opgebruikt.

Vervang het filter of verwijder het vol-
gens de aanwijzingen van hfdst. "14.
Verzachtingsfilter".

Algemeen alarm

De binnenkant van het apparaat is zeer vuil.

Reinig de machine zorgvuldig zoals beschre-
ven in hfdst. "11. Reiniging". Wanneer de
machine na de reiniging het bericht nog weer-
geeft, moet contact worden opgenomen met
een servicecentrum.

Vergeet niet dat de interne leidingen van het
melkreservoir (D) gereinigd moeten worden.

Draai de schuimregelknop (D1)naar de stand
CLEAN (afb. 17).

— | CA

Vergeet niet dat het verzachtingsfilter (C4) is
opgebruikt en vervangen of verwijderd moet
worden.

Vervang het filter of verwijder het vol-
gens de aanwijzingen van hfdst. "14.
Verzachtingsfilter".
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WEERGEGEVEN BERICHT

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

ISRZS
YA AL

Vergeet niet dat de machine ontkalkt moet
worden.

Het ontkalkingsprogramma moet zo spoedig
mogelijk worden uitgevoerd, zoals beschreven
in hfdst. "12. Ontkalken".

Als het apparaat eventueel kort achter elkaar
twee ontkalkingen vraagt, moet dit als nor-
maal worden beschouwd: dit is het gevolg
van het geavanceerde regelsysteem van de
machine.

ECO

De energiebesparing is actief.

Volg voor de deactivering van de energiebe-
sparing de aanduidingen van par. "6.4 Alge-
meen" - "Energiebesparing:"

17. PROBLEMEN OPLOSSEN

Hieronder ziet u een aantal mogelijke storingen.
Indien het probleem niet op de beschreven wijze kan worden opgelost, neem dan contact op met de Technische Dienst.

PROBLEEM

MOGELIJKE 00RZAAK

OPLOSSING

De koffie is niet warm.

De kopjes zijn niet voorverwarmd.

Verwarm de kopjes door ze te spoelen met
heet water (Opgelet: hiervoor kan de functie
heet water gebruikt worden).

De interne circuits van het apparaat zijn afge-
koeld omdat er sinds het laatste kopje koffie
2/3 minuten verstreken zijn.

Alvorens koffie te zetten, moeten de interne
circuits met een spoeling verwarmd worden
(zie par. "6.1 Spoeling").

De koffietemperatuur is laag ingesteld.

Stel in het menu een hogere temperatuur
in (zie par. "6.4 Algemeen""Temperatuur
instellen:").

De koffie is weinig volumineus
of heeft weinig creme.

De koffie is te grof gemalen.

Draai de regelknop van de maalgraad (A5) één
klik naar links in de richting van het getal 1
terwijl de koffiemolen in werking is (afb. 11).
Draai de knop één Klik per keer tot de afgifte
naar wens verloopt. Het resultaat is pas zicht-
baar na het zetten van 2 kopjes koffie (zie par.
"7 4 Instelling van de koffiemolen”).

De koffie is niet geschikt.

Gebruik koffie voor espressomachines.

De koffie wordt te langzaam
of druppelsgewijs afgegeven.

De koffie is te fijn gemalen.

Draai de regelknop van de maalgraad (A5) één
klik naar rechts in de richting van het getal 7
terwijl de koffiemolen in werking is (afb. 11).
Draai de knop één Klik per keer tot de afgifte
naar wens verloopt. Het resultaat is pas zicht-
baar na het zetten van 2 kopjes koffie (zie par.
"7.4 Instelling van de koffiemolen").
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PROBLEEM MOGELIJKE 00RZAAK OPLOSSING
De koffie LONG heeft weinig | De koffie is te fijn gemalen. Draai de regelknop van de maalgraad "A5.
créeme Regelknop van de maalgraad" één klik naar

rechts in de richting van het getal 7 terwijl de
koffiemolen in werking is (afb. 11). Draai de
knop één klik per keer tot de afgifte naar wens
verloopt. Het resultaat is pas zichtbaar na het
zetten van 2 kopjes koffie.

Het apparaat levert geen
koffie

Het apparaat detecteert dat zijn binnenkant
vuil is: het display toont “Even wachten”.

Wacht tot het apparaat weer klaar is voor
gebruik en selecteer opnieuw de gewenste
drank. Als het probleem aanhoudt, neem dan
contact op met het erkende servicecentrum.

De koffie loopt niet uit
één of beide tuitjes van de
koffieuitloop.

De tuitjes van de koffieuitloop (A9) zijn
verstopt.

Reinig de tuitjes met een tandenstoker (afb.
23).

Het apparaat wordt niet
ingeschakeld

De stekker is niet in het stopcontact gestoken.

Steek de stekker in het stopcontact (afh. 1).

De zetgroep kan niet verwij-
derd worden

De uitschakeling van de machine is niet correct
uitgevoerd

Voer de uitschakeling uit door te drukken op
toets Q) (A7) (afb. 9) (zie hfdst. "5. Het ap-
paraat uitschakelen").

Na het voltooien van de ont-
kalking vereist het apparaat
een derde spoeling

Tijdens de twee spoelcycli is het reservoir
(A14) niet tot aan het niveau MAX gevuld.

Ga te werk zoals gevraagd wordt door het appa-
raat, maar ledig eerst het lekbakje (A19) om te
voorkomen dat het water overloopt.

De melk stroomt niet uit het

Het deksel (D1) van het melkreservoir is vuil

Reinig het deksel van het melkreservoir zoals

afgiftepijpje (D3) beschreven in par. "11.10 Reiniging van het
melkreservoir".
Zorg ervoor dat het melkopvoerpijpje (D4) | Breng het opvoerpijpje stevig aan
stevig in zijn zitting op de onderkant van het
deksel van het melkreservoir is aangebracht
(afb. 14)
De melk heeft grote De melk is niet voldoende koud of het is geen | Gebruik magere of halfvolle melk op koelkast-

luchtbellen, komt spuitend uit
het melkafgiftepijpje (D3) of
heeft weinig schuim

halfvolle of magere melk

temperatuur (ongeveer 5°C). Indien het resul-
taat nog steeds niet naar wens is, probeer dan
een ander merk melk.

De schuimregelknop (D1) is niet goed
afgesteld.

Stel in volgens de aanduidingen van par. "8.2
De hoeveelheid schuim aanpassen".

Het deksel (D1) of de schuimregelknop (D1)
van het melkreservoir, of het melkopvoerbuis-
je (D4) zijn vuil

Reinig het deksel, de knop van het melkreser-
voir en het melkopvoerbuisje zoals beschreven
inpar. "11.10 Reiniging van het melkreservoir".

De spuitmond heet water (A10) is vuil

Reinig de spuitmond zoals beschreven in
par. "11.11 Reiniging van de spuitmond heet
water".

De machine is niet in gebruik
en maakt geluid of geeft klei-
ne wolkjes stoom af

De machine is klaar voor gebruik of is zojuist
uitgeschakeld: enkele druppels condens vallen
in de nog warme verdamper

Dit verschijnsel maakt deel uit van de normale
werking van het apparaat; om het verschijn-
sel te beperken, moet het lekbakje geledigd
worden.
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de sequridad.

1. INTRODUCCION

Gracias por haber elegido la méquina automética para café y
cappuccino.

Le deseamos que disfrute con su nuevo aparato. Dedique un par
de minutos a la lectura de estas instrucciones de uso. Asi, evitara
incurrir en peligros o dafiar la maquina.

1.1 Letras entre paréntesis
Las letras entre paréntesis corresponden a la leyenda que se en-
cuentra en la Descripcion del aparato (pdg. 2-3).

1.2 Problemas y reparaciones

En caso de problemas, intente antes de nada resolverlos siguien-
do las advertencias que figuran en los capitulos "16. Mensajes
visualizados en el display" y "17. Solucién de los problemas".

Si estas resultaran ser ineficaces o para otras aclaraciones, se
aconseja que consulte el centro de asistencia a clientes llamando
por teléfono al nimero indicado en la hoja adjunta "Asistencia
clientes".

Si su pais no esta entre aquellos incluidos en la hoja, llame por
teléfono al ndmero indicado en la garantia. Para cualquier re-
paracion, pongase en contacto exclusivamente con la Asistencia
Técnica De'Longhi. Las direcciones estan en el certificado de ga-
rantia entregado con la cafetera.

2. DESCRIPCION

2.2 Descripcion del panel de mandos (tactil)

(pdg.3- B)

B1. Display

B2. @/ =: Mend configuraciones del aparato / para salir del
mend

B3. @/ «: Para personalizar las bebidas / flecha de
desplazamiento

Bebidas de seleccion directa:

B4. Milk Para hacer salir 1
= | tazade leche

B5. Latte « | Para hacer salir

Macchiato |~ | 1 taza de latte

macchiato

Para hacer salir 1
taza de cappuccino

B6. Cappuccino |

Para hacer salir
1 taza de café
espresso

B7. Espresso

«

B8. (afé Para hacer salir 1

taza de café

2.1 Descripcion del aparato

(pdg.2-A)

A1. Tapa del recipiente del café en granos

A2. Tapa del embudo para echar el café premolido
A3. Recipiente del café en granos

A4. Embudo para la introduccion del café premolido
A5. Regulador del grado de molienda

A6. Bandeja apoyatazas

A7. Bot6n ON/STAND-BY

A8. (able de alimentacion

A9. Surtidor de café (ajustable en altura)

A10. Boquilla agua caliente y vapor

A11. Portezuela del grupo infusor

A12. Grupo infusor

A13. Tapa del depésito de agua

A14. Depésito de agua

A15. Alojamiento filtro ablandador

A16. Bandeja recogecondensacion

A17. Cajon para posos del café

A18. Bandeja apoyatazas

A19. Bandeja recogegotas

A20. Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas

-~ | Para hacer salir 1
v taza de Long

B10.» /3. : Flecha de desplazamiento / Men( de seleccién be-
bidas (distintas de las bebidas de seleccion directa):

B9. Long

« 2Espresso «  (Caffelatte

« Ristretto «+ Agua caliente

«  2ristretto «  FlatWhite

- Espresso lungo «+ (appuccino+

« 2espresso lungo - (appuccino mix
+ Doble+

B11. o« / 0a: Para confirmar la seleccidn / Seleccione aroma

Nota Bene:
Para activar los iconos es suficiente un ligero toque.

2.3 Descripcion de los accesorios
(pdg.3- )

(1. Tira reactiva“Prueba dureza total”

(2. Medidor dosificador del café premolido
(3. Descalcificador

(4. Filtro ablandador (si previsto)

(5. Pincel de limpieza

(6. Surtidor de agua caliente

2.4 Descripcion del recipiente de la leche
(pdg.3- D)

D1. Regulador de la espumayy de la funcion CLEAN
D2. Tapa con dispositivo espumador de leche

D3. Tubo de salida de la leche espumada

D4. Tubo de aspiracion de leche

D5. Recipiente de la leche



3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL
APARATO

Nota Bene:

+  Antes de usar por primera vez el aparato, enjuague con
agua caliente todos los accesorios extraibles que estan
destinados a entrar en contacto con agua o leche.

«  La primera vez que se usa el aparato, el circuito de agua
estd vacio, por este motivo la cafetera puede hacer mucho
ruido: el ruido se ird atenuando a medida que se vaya lle-
nando el circuito.

«  Lacafetera se ha controlado en la fabrica empleando café,
por lo tanto es normal que se encuentre algun resto de café
en el molinillo. Sin embargo, le garantizamos que esta ca-
fetera es nueva.

1. Conectar el aparato a la red eléctrica (fig. 1);

2. “Language” (idioma): pulse las flechas de desplazamiento
@/« (B3) 0»/m. (B10) hasta visualizar el idioma que
desea: luego pulse o< /0 (B11) para confirmar.

Siga adelante con las instrucciones facilitadas en la pantalla del

aparato:

3. Extraer el depdsito de agua (A14) (fig. 2), llenar hasta la
linea MAX (impresa en el depdsito) con agua fresca (fig. 3);
y luego insertar el mismo depdsito (fig. 4);

4. Controle si el surtidor de agua caliente (C6) estd metido en
la boquilla (A10) (fig. 5) y ponga debajo un recipiente (fig.
6) con una capacidad minima de 100 ml;

5. Pulse o< /0a (B11) para confirmar: sale agua del aparato
del surtidor y luego se apaga automdticamente.
La cafetera ya estd lista para ser utilizada normalmente.

Nota Bene:

- La primera vez que utilice la cafetera, serd necesario pre-
parar 4-5 cappuccini antes de obtener buenos resultados.
Para obtener las mejores prestaciones del aparato, se acon-
seja instalar el filtro ablandador (C4) siguiendo las indica-
ciones en el capitulo "14. Filtro ablandador" Si su modelo
no esta equipado con el filtro, es posible solicitarlo a un
Centro de asistencia autorizado De’Longhi.

4. ENCENDIDO DEL APARATO

Nota Bene:

(ada vez que se enciende el aparato, se realiza automaticamen-
te un ciclo de precalentamiento y de enjuague que no se puede
interrumpir. El aparato estd listo Unicamente después de este
ciclo.

iPeligro quemaduras!

Durante el enjuague por las boquillas del surtidor de café (A9)
sale un poco de agua caliente, que se recoge en la bandeja re-
cogegotas (A19) que se encuentra debajo. Tenga cuidado de no
entrar en contacto con salpicaduras de agua.

- Para encender el apa-

rato, pulse el botén
) @) (fg. 7).
Una vez finalizado el ca-
lentamiento, el aparato
ejecuta automdticamen-
te un ciclo de enjuague;
de este modo, ademés
de enjuagar la caldera, el
aparato hace pasar agua
caliente por los conduc-
tos internos para que se
calienten.




El aparato estd listo para el uso cuando aparece la pantalla
principal.

5. APAGADO DEL APARATO

(ada vez que se apaga el aparato se activa un ciclo de enjuague

automético, siempre que se haya preparado un café.

1. Para apagar el aparato, pulse el boton U) (A7) (fig. 7).

2. Siestd previsto, el aparato efectta el enjuague y luego se
apaga (stand-by).

Nota Bene:
Si el aparato no se utiliza durante periodos prolongados, desco-
néctelo de la red eléctrica:

1. Apague el aparato presionando el boton Q) (A7)(fig. 7);

2. Desconecte la fuente de alimentacion sacando el enchufe
de la toma.

jAtencion!

No desenchufar nunca el aparato cuando esté encendido.

6. PROGRAMACIONES DEL MENU
El mend se desarrolla en 5 opciones, algunas de las cuales se
dividen en subgrupos:

«  Enjuague; «  General:
«  ldioma; - Ajustar temperatura,
+  Mantenimiento: - Dureza del agua,

- Descalcificacion, - Autoapagado,

- Instalar filtro, - Ahorro energético,

- (si el filtro se ha instala- - Sefial acustica,

do): Cambiar el filtro, - Bebidas de fabrica,

- (si el filtro se ha instala-
do): Sacar el filtro .

-Valores de fabrica;
Estadisticas.

6.1 Enjuague

Con esta funcion es posible hacer salir agua caliente del surtidor

de café (A9) y del surtidor de agua caliente (C6), si estd introdu-

cido, a fin de limpiar y calentar el circuito interno de la méquina.

1. Coloque bajo el surtidor de café y agua caliente (fig. 6) un
recipiente con capacidad minima de 200 ml;

2. Pulse ©/ = (B2) para acceder al mend;

3. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /B.
(B10)hasta visualizar la entrada que desea;

4. Pulse o< /0 (B11): al cabo de unos segundos, primero por
el surtidor de café y luego por el surtidor de agua caliente
(si estd introducido), sale agua caliente que limpia y calien-
ta el circuito interno de la cafetera;

5. Parainterrumpir el enjuague, pulse ©/ = o espere la inte-
rrupcion automatica.

Nota Bene:

« Para los periodos en que la mdquina no se usa durante
mas de 3-4 dias se aconseja realizar 2/3 enjuagues antes
de utilizarla;

« Esnormal que, después de haber realizado dicha funcién,
haya agua en el cajén de los posos de café (A17).

6.2 Idioma

Si desea modificar el idioma del display (D5), proceda como se

indica a continuacion:

1. Pulse ©/=c (B2) para acceder al mend;

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /@
(B10)hasta visualizar la entrada que desea;

3. Pulse o /s (B11);

4. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /&
(B10)hasta visualizar el idioma que desea;

5. Pulse o/ 0a (B11): el aparato regresa al mend;

6. Luego pulse ©/ = (B2) para salir del mend.

6.3 Mantenimiento

En esta opcidn se encuentran las operaciones de mantenimiento

que la mdquina requiere a lo largo del tiempo:

+  Descalcificacion: Para las instrucciones correspon-
dientes a la descalcificacion, consulte el capitulo "12.
Descalcificacién".

+ Instalar filtro/Cambiar filtro/Sacar filtro: Para las ins-
trucciones sobre la instalacion/cambiar/sacar el filtro (C4),
consulte el capitulo "14. Filtro ablandador".

6.4 General

En esta opci6n se encuentran las configuraciones para persona-

lizar las funciones basicas del aparato:

1. Pulse © /= (B2) para acceder al mend;

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /&
(B10) hasta visualizar “General”;

3. Pulse o« /0% (B11) para confirmar;

4, Pulse las flechas de desplazamiento @/ « 0» /5. hasta
visualizar la entrada que desea:

Programar temperatura:

Si desea modificar la temperatura del agua a la que sale el café

proceda de la siguiente manera:

«  Pulse o</os (B11). En el display (D5) se visualiza el valor
actualmente programado y parpadea el valor “Nuevo”;

+ Seleccione el nuevo valor que quiere programar usando las
flechas de desplazamiento @/ « (B3) 0 @/ =< (B10);

5. Una vez seleccionado el valor deseado (bajo, medio, alto),
pulse o« / 0o,

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Nota Bene:
La variacion de temperatura es mds eficaz en las bebidas largas.

Dureza del agua

Para las instrucciones correspondientes a la definicion y progra-
macién de la dureza del agua, consulte el capitulo "16. Progra-
macién de la dureza del agua".



Autoapagado (standby):

Se puede programar el autoapagado para que el aparato se apa-

gue tras 150 30 minutos, 0 bien tras 1,2 0 3 horas de inactividad

+  Pulse o</0s (B11). En el display (B1) se visualiza el valor
actualmente programado y parpadea el valor “Nuevo”;

« Seleccione el nuevo valor que quiere programar usando las
flechas de desplazamiento @/ « (B3) o> /@. (B10);

+ Una vez seleccionado el valor deseado (15 min, 30 min, 1
hora, 2 0 3 horas), pulse o</ 0a,

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Ahorro energético:

Para activar o desactivar el modo “ahorro energético’, proceda

de la siguiente manera:

« Pulse o«/0s (B11). En el display (D5) se visualiza tanto el
estado actual (“Activo” o “No activo”) como la operacién
que se efectuard confirmando con o« /0» (“;Desactivar?”
0" ;Activar?”);

« Pulse o /o para desactivar o activar la funcion.

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Nota Bene:

+ cuando la funcién estd activa en el display aparece el sim-
bolo "ECO".

« En modo ahorro energético la maquina requiere unos se-
gundos de espera antes de suministrar el primer café o la
primera bebida con leche, porque debe calentarse.

«  Sielrecipiente de la leche (D) esté introducido, la funcion
“ahorro energético” no es eficaz.

Aviso Oactistico:

Con esta funcidn se activa o desactiva la sefial actistica. Proceda

de la siguiente manera:

« Pulse o</os (B11). En el display (D5) se visualiza tanto el
estado actual (“Activo” o “No activo”) como la operacién
que se efectuard confirmando con o« /0% (“;Desactivar?”
0" ;Activar?”);

+ Pulse o/ 0s para desactivar o activar la funcion.

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Bebidas de fabrica

Con esta funcién es posible volver a las configuraciones de

fébrica para todas las bebidas o para las bebidas que se han

personalizado.

«  Pulse o</0a (B11). El display (D5) visualiza las bebidas que
han sido personalizadas y la entrada “Todas";

+ Seleccione “Todas” si quiere volver a la programacién de
aroma y cantidad, como estandar de fabrica de todas las
bebidas, o seleccionar la bebida deseada, a continuacion
pulse o</ o0a;

- Pararestablecer los valores de fébrica, pulse o /0s

«  E aparato confirma el reajuste y regresa a la pantalla
anterior.
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Proceda al reajuste de otra bebida o pulse @/ =< (B2) para salir
del mend.

Valores de fabrica:

Con esta funcién se restablecen todos los ajustes del aparato y

de las bebidas (salvo el idioma, que sigue siendo el seleccionado

en la primera puesta en marcha).

4. Pulse o< /0s (B11);

5. Pulse o« /4 para reajustar todas las configuraciones;

6. El aparato confirma el reajuste y regresa a la pantalla
anterior.

Pulse @/ = (B2) para salir del menti.

6.5 Estadisticas

Con esta funcidn se visualizan los datos estadisticos de |a cafete-

ra. Para verlos, lleve a cabo el siguiente procedimiento:

1. Pulse ©/ = (B2) para acceder al mend;

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /@
(B10)hasta visualizar la entrada “Estadisticas”;

3. Pulse = /0a (B11): el display (D5) visualiza los datos esta-
disticos de la cafetera: desplazarse por las opciones con las
flechas de desplazamiento @/ « 0» /8 ;

4. Luegopulse ©/ = para salir.

Para volver a la pantalla principal, pulse de nuevo @/ =,

7. PREPARACION DEL CAFE

7.1 Variacion temporal del aroma del café
Para personalizar temporalmente el aroma del café de las rece-
tas automaticas, pulse o</ 0s (B11):

Oy

Personal (si programado) /
Estdndar

EXTRA-SUAVE

““ SUAVE

000 Ml

00000 |V
X-FUERTE

a
==

(consulte "7.3 Preparacion del
café con café premolido”)

Nota Bene:

«Lavariacion de aroma no se guarda en la memoria y en la
siguiente salida automética el aparato selecciona el valor
predefinido. (¢) my).

- Silasalida no se produce al cabo de unos sequndos de la
personalizacion temporal del aroma este vuelve al valor
predefinido () my).



7.2 Preparacion de recetas automaticas
utilizando el café en granos

jAtencion!

No utilice café en granos verde, con caramelo o confitados por-

que se puede pegar en el molinillo del café y estropearlo.

1. Eche el café en granos en el recipiente especifico (A3) (fig.

2. Ponga debajo de las boquillas del surtidor de café (A9):
- 11taza, si desea 1 café;
- 2 tazas si desea 2 cafés (ver nota al final del apartado).
3. Baje el surtidor de café a fin de acercarlo lo més posible a
las tazas: de esta forma se obtiene una crema mejor (fig.
9);
4. Seleccione el café deseado:

Bebidas de seleccion directa

Receta Cantidad | Cantidad | Aroma
programa- | predefinido
ble

= =40ml | de=30a

- 0000

Espresso ~ 8oml

(B7)

= = 180ml | de =100 a 000

W ot g3 ~240ml

= = 160ml | de =115 a 000

. Long =250ml

(B9)

Las bebidas a base de café se pueden seleccionar en

» /8 (B10)y confirmando con o« /0« (B11)

Ristretto =30ml |de =20 a 000
=40ml

Espresso = 120ml | de =80 a 000

lungo =180 ml
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Bebidas de seleccion directa
Doble+ =120ml | de =80 a |OOOO+
=180ml
2 Espresso = 40mlx - 0000
2 tazas
2 espresso = 120ml - 000
lungo X 2 tazas
2 ristretto = 30mlx - 000
2 tazas

5. Lapreparacién inicia y en el display (D5) aparece la bebida
seleccionada y una barra de progresion que se va llenando
a medida que avanza la preparacion.

Nota Bene:
Se pueden preparar simultaneamente 2 tazas de ESPRES-
SO, RISTRETTO, ESPRESSO LUNGO pulsando “X2“  » /@
(B10) durante la preparacién de cada bebida (el mensaje
se sigue visualizando unos segundos al principio de la
preparacion).
Mientras la maquina estd haciendo café, la salida se
puede detener en cualquier momento pulsando "STOP"-
@/« (B3)o ©/ = (B2).
Una vez finalizada la salida, si quiere aumentar la canti-
dad de café en la taza, basta con pulsar (en 3 segundos)
“EXTRA"- » /8. . Una vez alcanzada la cantidad deseada,
interrumpir pulsando "STOP"- @/ « (B3).

Unavez terminada la preparacion, el aparato estd listo para ser

utilizado de nuevo.

Nota Bene:

+ Durante el uso, apareceran algunos mensajes en el display
(llenar depdsito, vaciar cajon de posos, etc.) cuyo significado
se reproduce en capitulo "17. Solucidn de los problemas".
Para obtener un café més caliente, le aconsejamos con-
sultar el apartado "7.5 Consejos para obtener un café més
caliente”.

« Siel café sale goteando o con poco cuerpo y poca crema, o
estd demasiado frio, lea los consejos recogidos en el capi-
tulo "17. Solucion de los problemas".

Para personalizar las bebidas segtin sus gustos, consulte el
capitulo "9. Programacién y seleccion”.

7.3  Preparacion del café con café premolido

jAtencion!

« No eche nunca café premolido con la cafetera apagada
para evitar que se disperse en el interior, y lo ensucie. En
este caso, la cafetera se puede estropear.

No eche mds de 1 medida rasa de café (C2), porque se
puede ensuciar el interior de la cafetera o se puede (A4)
obstruir el embudo.



« Cuando se utiliza café premolido, se puede preparar sola-
mente una taza de café ala vez.

1. Pulse repetidamente el
botdn o< /0 (B11) hasta
que el display (D5) visua-
liza"—®"

Asegurese de que el em-
budo no estd obturado,
a continuacién eche un
medidor raso de café pre-
molido (fig. 10);

Coloque una taza bajo las
boquillas del surtidor de
café (A9) (fig. 9);

4. Seleccione el café deseado:

Receta (Cantidad
v Espresso (B7) = fml

‘ik (afé (B8) -
4'\ Long (B9) -

Las bebidas a base de café se pueden seleccionar en
» /8 (B10)y confirmando con o« /os (B4)

= 30ml
= 120 ml

5. Lapreparacion inicia y en el display aparece la bebida se-
leccionada y una barra de progresién que se va llenando a
medida que avanza la preparacion.

Ristretto

Espresso lungo

Nota Bene:

Una vez finalizada la salida, si quiere aumentar la cantidad
de café en la taza, basta con pulsar (en 3 sequndos) “EXTRA” -
» /8. (B10). Una vez alcanzada la cantidad deseada, interrum-
pircon @/ « (B3). =

jAtencion! Preparando el café LONG - :

A mitad de la preparacién la maquina pide que se introduzca
otro medidor raso de café premolido: proceda y pulse o</ 0n
(B1).

Nota Bene:

+ Sielmodo“Ahorro Energético” estd activado, el primer café
podria tardar unos segundos en salir.

+ Durante el uso, aparecerdn algunos mensajes en el dis-
play (llenar depdsito, vaciar cajon de posos, etc.) cuyo
significado se reproduce en capitulo "17. Solucién de los
problemas".
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« Para obtener un café mds caliente, le aconsejamos con-
sultar el apartado "7.5 Consejos para obtener un café més
caliente”.

«  Siel café sale goteando o con poco cuerpo y poca crema, o
estd demasiado frio, lea los consejos recogidos en el capi-
tulo "17. Solucion de los problemas".

7.4 Regulacion del molinillo de café

No se debe regular el molini-
llo de café, al menos inicial-
mente, ya que el mismo se
configura antes en fabrica de
manera que se obtenga una
distribucion correcta del café.

Sin embargo, si después de
haber hecho el primer café,
el flujo es denso y con poca
crema o demasiado lento (go-
teando), es necesario efectuar
una correccion del grado de
molienda usando el regulador
(A5) (fig. 11).

Nota Bene:
El botdn regulador solo debe girarse mientras el molinillo esta
en funcionamiento en la fase inicial de preparacion de las be-
bidas a base de café.
Si el café sale demasiado lentamente o no
sale, gire el requlador en sentido horario
una posicion hacia el nimero 7.
Para obtener, en cambio, una salida de
café mds densa y mejorar el aspecto de
la crema, gire el botdn de regulacién en
el sentido de las agujas del reloj hasta situarlo en el nimero 1
(un punto a la vez, de lo contrario, el café puede salir a gotas).
El efecto de esta correccién se nota solamente después de haber
preparado por lo menos 2 cafés sequidos. Si después de este
ajuste no se obtiene el resultado deseado es necesario repetir la
correccion girando el botén otra posicion.

7.5 Consejos para obtener un café mas caliente

Para obtener un café mds caliente, le aconsejamos:

- efecttie un enjuague, seleccionando la funcion «Enjuague»
en el menu configuraciones (apartado "6.1 Enjuague");

« calentar las tazas con agua caliente utilizando la funcion
agua caliente (consulte el capitulo "10. Salida del agua
caliente");

+ aumentar la temperatura café en el mend “Configuracio-
nes” (consulte el apartado "6.4 General"). La variacion de
temperaturas es mds eficaz en las bebidas largas.



8.

PREPARACION DE BEBIDAS CON LECHE

Nota Bene:

Para que la leche no salga poco espumada o con burbujas gran-
des, limpie siempre la tapa de la leche (D2) y la boquilla de agua
caliente (A10) segun se describe en los apartados "8.4 Limpieza

del recipiente de leche después de cada uso

, "11.10 Limpieza

del recipiente de la leche" y "11.11 Limpieza de la boquilla de
agua caliente".

8.1
1.

Llene y enganche el recipiente de la leche
Levante la tapa del recipiente de la leche (D2) (fig. 12);

‘ &
s
(i
v
/J < MAX
12 13

2. Llene el recipiente de la leche (D5) con una cantidad su-
ficiente de leche, no supere el nivel MAX. impreso en el
recipiente (fig. 13);

3. Aseglrese de que el tubo de aspiracion de la leche (D4)
esté introducido correctamente en el alojamiento especifi-
co previsto en el fondo de la tapa del recipiente de la leche
(fig. 14), introduciéndolo hasta el fondo;

4. Ponga de nuevo la tapa del recipiente de la leche;

5. Siestd presente, extraer el surtidor de agua caliente (C6)
(fig. 15);

6. Enganche empujando a fondo el recipiente en la boquilla

(A10) (fig. 16): la méquina emite una sefial acdstica (si esta
activa);

7. Coloque una taza de
medida adecuada debajo
de las boquillas del surti-
dor de café (A9) y debajo
del tubo de salida de la
leche espumada (D3);

8. Siga las indicaciones
que se muestran a con-
tinuacién para cada fun-
cion especifica.

Nota Bene:

Para obtener una espu-

ma mads densa y homo-

génea es necesario utilizar leche desnatada o parcialmente
desnatada a la temperatura de la nevera (unos 5 °C).
La calidad de la espuma puede variar segun:
- tipo de leche o bebida vegetal;
- marca usada;
« ingredientes y valores nutricionales.

+  Sielmodo“Ahorro energético” estd activado la salida de las
bebidas puede tardar unos segundos.

8.2 Regularla cantidad de espuma

Girando el botén regulador de espuma (D1), se selecciona la
cantidad de espuma de leche que se suministrard durante la
preparacién de las bebidas a base de leche.

Posicion
del boton

Descripcion

Aconsejado para...

Sin espuma

LECHE CALIENTE (no espu-
mada) /CAFFELATTE

Poca espuma

LATTE MACCHIATO/
FLAT WHITE

@
&
o
&

Méx. espuma

CAPPUCCINO/ CAPPUC-
CINO+/ CAPPUCCINO
MIX / LECHE CALIENTE
(espumada)

8.3 Preparacion automatica de bebidas a base
de leche
1. Llenary enganchar el recipiente de la leche (D) como se ha

mostrado anteriormente;

2. Seleccione la bebida deseada:
De seleccion directa:

< : Milk (B4) (leche caliente)
¥ Latte Macchiato (B5)

« ™ : Cappuccino (B6)



Seleccionable pulsando » /5. (B10) y confirmando
con o< /0o (B11):

- Flat white

- (appuccino+

» (appuccino Mix

Al cabo de unos segundos el aparato inicia automatica-
mente la preparacion y en el display aparece la bebida
seleccionada y una barra de progresion que se va llenando
amedida que avanza la preparacion;

Después de haber suministrado la leche la maquina pre-
para automaticamente el café (para las bebidas que asi lo
prevén).

Nota Bene:

© /= (B2): pulsar si desea interrumpir por completo la
preparacion y volver a la pantalla principal.

“STOP” @/ « (B3) : pulse para interrumpir la salida de la
leche o del café y pasar a la salida sucesiva (si estd prevista)
para completar la bebida.

Una vez finalizada la salida, si quiere aumentar la cantidad
de café en la taza, basta con pulsar“EXTRA”- » /& (B10).
No deje mucho tiempo el recipiente de la leche fuera de la
nevera: cuanto mds alta es la temperatura de la leche (5 °C
ideal) peor es la calidad de la espuma.

Es posible personalizar las bebidas (consulte el capitulo "9.
Programacidn y seleccion”).

8.4 Limpieza del recipiente de leche después de

cada uso

Después de cada uso de las funciones leche es preciso limpiar la
tapa del espumador de leche:

1.

Deje el recipiente de la leche (D) introducido en la maquina
(no es necesario vaciar el contenedor de leche);

Posicione una taza u otro recipiente debajo del tubo de
salida de leche espumada;

Gire el boton regulador de espuma (D1) en “CLEAN” (fig.
17): en el display aparece una barra de progresion que
se va llenando a medida que avanza la operacién y el
mensaje "Limpieza en curso". La limpieza se interrumpe
autométicamente;
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4. (ologque el boton de regulacién en una de las selecciones
de la espuma;

5. Quite el recipiente de la leche y limpie siempre la boquilla
de vapor (A10) con una esponja (fig. 18).

Nota Bene:

« Sihay que preparar varias tazas de bebidas a base de leche
limpie el recipiente de la leche después de la dltima prepa-
racion: en este caso pulse €/ = (B2), cuando aparece el
mensaje de solicitud para volver al mend principal.

- Sino se realiza la limpieza en el mend aparece el simbolo
ﬁ que recuerda que es necesario limpiar el recipiente de
[aleche.

« Elrecipiente con la leche puede conservarse en la nevera.

« En algunos casos, para efectuar la limpieza, es necesario
esperar a que la maquina se caliente.

9. PROGRAMACION Y SELECCION

En el mend “my” se programan las bebidas segtin sus gustos.

1. Pulse @/ « (B3);

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) o » /B
(B10)hasta visualizar la bebida que desea;

3. Pulse o« /oo (B11) para seleccionar la bebida;

4. . Bebidas a base de café: en el display (D5) aparece

“Programa aroma”: pulse las flechas de desplazamien-

to @/« 0 »/B hasta seleccionar el aroma deseado.

Pulse o< /®a para confirmar la seleccion: la preparacion

iniciay en el display aparece “Programa café”y una barra

que se completa a medida que sale el café: una vez ob-

tenida la cantidad que se desea en la taza, pulse @/ «

(STOP).

Bebidas a base de leche: después de haber seleccio-

nado y confirmado el aroma, la preparacion inicia y en el

display aparece “Programar leche" y una barra que se va

completando a medida que va saliendo la leche: una vez

obtenida la cantidad deseada en la taza pulse o« / 0o,
El aparato inicia entonces la preparacién del café: pulse
o« /0 para interrumpir la salida cuando se haya suminis-
trado la cantidad de café deseada.

5. Guardar la programacion pulsando o/ ## (en caso contra-
rio, pulse ©/ =< (B2)).

6. “Pardmetros salvados” o “Pardmetros no salvados”. El apa-
rato se vuelve a poner en listo para el uso.

Nota Bene:

« Eneldisplay aparece "STOP" cuando se alcanza la cantidad
minima programable.

« “STOP”: pulse para interrumpir la salida de la leche o del
café y pasar a la salida sucesiva (si estd prevista) para com-
pletar la bebida.



10. SALIDA DEL AGUA CALIENTE

jAtencion! Peligro de quemaduras.

No deje la cafetera sola cuando sale el agua caliente.

1. Controle si el surtidor de agua caliente (C6) esté correcta-
mente enganchado a la boquilla de agua caliente (A10);

2. Ponga un recipiente debajo del surtidor (lo mas cerca posi-
ble para evitar salpicaduras) (fig. 6);

3. Pulse » /g (B10)y desplazarse por el mend de las bebi-
das pulsando las flechas de desplazamiento @/« (B3)o
» /8 (B10) hasta visualizar “Agua caliente”;

4. Pulse o</®o (B11): en el display aparece una barra de
progresion que se va llenando a medida que avanza la
preparacion;

5. Laméquina suministra el agua caliente y luego interrumpe
automdticamente el suministro. Para interrumpir manual-
mente el suministro de agua caliente pulse @/« (STOP).

Nota Bene:
Si el modo “Ahorro energético” estd activado, la salida del
agua caliente podria requerir unos sequndos de espera.

« s posible personalizar la cantidad de agua suministrada
(consulte el apartado "9. Programacién y seleccion").

11. LIMPIEZA

11.1 Limpieza de la cafetera

Las siguientes partes de la cafetera se deben limpiar

periédicamente:

« elcircuito interno de la maquina;

+ el cajon de los posos de café (A17);

«  labandeja recogegotas (A19) y la bandeja recogeconden-
sacion (A16);

«  eldepdsito de agua (A14);

« lasboquillas del surtidor de café (A9);

« elembudo para echar el café premolido (A4);

«elinfusor (A12), accesible después de abrir la portezuela
(A11);

«  elrecipiente de laleche (D);

+  boquilla del agua caliente y del vapor (A10);

« surtidor de agua caliente (C6).

jAtencion!

« Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, ni alcohol. Con las superautométicas De’Lon-
ghi no hay que utilizar aditivos quimicos para limpiar la
cafetera.

+ Ninguno de los componentes del aparato puede lavarse en
el lavavaijillas, salvo el recipiente de leche (D).

« No utilice objetos metélicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metalicas o pldsticas.
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11.2 Limpieza del circuito interno del aparato

En caso de que la cafetera no se use en 3/4 dias se aconseja viva-

mente, antes de utilizarla, encenderla y hacer salir:
2/3 enjuagues (consulte el apartado "6.1 Enjuague");
agua caliente durante unos sequndos (capitulo "10. Salida
del agua caliente").

Nota Bene:
Es normal que, después de haber realizado esta limpieza, haya
agua en el cajon de los posos de café (A17).

11.3 Limpieza del cajon de los posos de café
El display indica que el cajon de posos de café (A17) esté lleno.
Hasta que no se realice la limpieza del cajén de los posos, la cafe-
tera no podrd preparar el café. El aparato sefiala la necesidad de
vaciar el recipiente aunque no esté lleno, si han transcurrido 72
horas desde la primera preparacion (para que el recuento de 72
horas se realice correctamente, la cafetera debe estar siempre
conectada a la red eléctrica).
Para efectuar la limpieza (con la mdquina encendida):

- Saque la bandeja reco-
gegotas (A19) (fig. 19),
vaciela y limpiela.
Vacie y limpie meticulo-
samente el cajon de los
posos procurando quitar
todos los residuos que se
pueden haber depositado
en el fondo: el pincel (C5)
estd dotado de una espa-
tula adecuada para esta
operacion.

jAtencion!

Cuando se saca la bandeja recogegotas es obligatorio vaciar
siempre el cajon de posos de café incluso si estd poco lleno. Si
esta operacion no se realiza puede suceder que, al preparar otros
cafés sucesivamente, el cajon de los posos se llene més de lo pre-
visto y se obstruya la cafetera.

11.4 Limpieza bandeja recogegotas

La bandeja recogegotas (A19) tiene un indicador flotante (A20)
(de color rojo) del nivel de agua contenida (fig. 20). Antes de
que este indicador empiece a asomar de la bandeja apoyatazas
(A18), es necesario vaciar la bandeja y limpiarla, en caso contra-
rio el agua puede rebosar por el borde y dafiar la maquina, la
bandeja de apoyo o la zona circunstante.



Para sacar la bandeja recogegotas:

1. Extraiga la bandeja recogegotas y el cajén de los posos de
café (A17) (fig. 19);

2. Saque la bandeja apoyatazas, luego vacie la bandeja
recogegotas y el cajon de posos del café y lave todos sus
componentes;

3. (Controle la bandeja recogecondensacion (A16) y, si estd
llena, vaciela (fig. 21).

4. Vuelva a colocar la bandeja recogegotas con la rejilla y el
cajon de los posos de café.

11.5 Limpieza del interior de la cafetera

iPeligro de descargas eléctricas!

Antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza de las partes

internas, es necesario apagar la méquina (véase el capitulo "5.

Apagado del aparato") y desconectarla de la red eléctrica. No

sumerja nunca la cafetera en el agua.

1. Controle periddicamente
(una vez al mes mds o
menos) que el interior
de la mdquina (al cual
se puede acceder una
vez extraida la bandeja
recogegotas-(A19))  no
estd sucio. Si es necesario,
elimine los restos de café
con el pincel (C5) suminis-
trado y una esponja;

2. Aspire todos los restos con un aspirador (fig. 22).

11.6 Limpieza del depésito de agua

1. Limpie periddicamente (casi una vez al mes) y cada vez que
sustituya el filtro ablandador (C4) (si presente) el depésito
de agua (A14) con un trapo htimedo y un poco de deter-
gente delicado;

2. Saque el filtro (C4) (si presente) y enjudguelo con agua
corriente;

3. Vuelva a meter el filtro (si previsto), llene el depdsito (A14)
con agua fresca y vuelva a meter el depdsito;

4. (solo para modelos con filtro ablandador). Haga salir 100
ml de agua para reactivar el filtro.

11.7 Limpieza de las boquillas del surtidor de
café

1. Limpie periédicamente
las boquillas del surtidor
de café (A9) utilizando
una esponja 0 un pafo
(fig. 23);

2. (Controle que los agujeros
del surtidor de café no
estén obstruidos. Si es ne-
cesario, elimine los restos
de café con un palillo de
dientes (fig. 23).

11.8 Limpieza del embudo para introducir el café
premolido

Controle periddicamente (una vez al mes aproximadamente)

que el embudo para introducir el café (A4) premolido no esté

obstruido. Si es necesario, elimine los restos de café con el pincel

(C5) suministrado.

11.9 Limpieza del grupo infusor

El grupo (A12) infusor debe limpiarse al menos una vez al mes.

jAtencion!

El grupo infusor no se puede extraer cuando la cafetera estd

encendida.

1. Asegurese de que el aparato haya realizado correctamente
el apagado (consulte "5. Apagado del aparato”);

2. Saque el depésito de agua (fig. 2).

3. Abra la portezuela del grupo infusor (fig. 24) ubicada en
el lado derecho.

4. Presione hacia adentro los dos botones de desenganche
de color rojo y, al mismo tiempo, extraiga el grupo infusor
(fig. 25);



jAtencion!

ENJUAGUE UNICAMENTE CON AGUA

NO USE DETERGENTES - NO LAVE EN LAVAVAJILLAS

Limpie el grupo infusor sin usar detergentes, ya que podria

estropearse.

5. Sumerja durante 5 minutos aproximadamente el grupo
infusor en el agua y enjudguelo bajo el grifo;

6. Utilizando el pincel (C5), limpie los residuos de café pre-
sentes en el asiento del grupo infusor, visibles desde la
portezuela del grupo.

7. Después de la limpieza, vuelva a colocar el grupo infusor
en el soporte (fig. 26); a continuacién presione sobre la
palabra PUSH hasta oir el clic de enganche.

Nota Bene:

Si le resulta dificil colocar

el grupo infusor, (antes de

colocarlo) se debe llevar a la
dimension correcta presionan-
do las dos palancas como se

muestra en la fig. 27.

8. Después de haberlo co-
locado, asegurese de que
los dos botones rojos
sobresalgan hacia afuera
(fig. 28).

9. Cierre la portezuela del
grupo infusor.

10. Reintroduzca el depdsito
de agua.

11.10 Limpieza del recipiente de la leche

Para mantener en eficiencia el espumador de leche limpie el

recipiente de la leche tal y como se describe a continuacién cada

dos dias:

1. Quitarla tapa (D2).

2. Extraiga el tubo de suministro de la leche (D3) y el de aspi-
racion (D4) (fig. 29).

3. Gire en sentido horario el requlador de la espuma (D1)
hasta la posicion “INSERT” (fig. 29) y séquelo tirando hacia
arriba.
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4. Lave en el lavavajillas todos los componentes y el recipiente,

colocandolos en la cesta superior del lavavajillas. Si no dis-
pone de lavavajillas, realice el lavado manual tal y como se
indica en la nota al final de apartado.
Tenga especialmente cuidado de que dentro de la ranura
y del conducto situado bajo el mando (fig. 30) no queden
restos de leche: en su caso rasque el conducto con un cepi-
Ilo de dientes.

canal
ranura
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5. Enjuague el interior del alojamiento del mando de requla-
cion de la espuma con agua corriente (fig. 31).

6. Compruebe también que el tubo de aspiracion y el tubo de
salida no estén obstruidos con restos de leche.

7. Monte de nuevo el mando haciéndolo coincidir con el men-
saje“INSERT", el tubo de salida y el de aspiracién de leche.

8. Ponga de nuevo la tapa del recipiente de la leche.

Nota Bene: lavado manual

El lavado en lavavajillas garantiza la higiene perfecta de todos
los componentes del recipiente de leche: en el caso de lavado
manual, lave meticulosamente todos los componentes del re-
cipiente de leche con agua caliente y dejélos en remojo dentro
de un cuenco con agua caliente durante 30 minutos, antes de
proceder segun indicado en el punto 5.



11.11 Limpieza de la boquilla de agua caliente
De vez en cuando, limpie la boquilla (A10) con una esponja, eli-
minando los posibles residuos en las juntas (fig. 18).

12. DESCALCIFICACION

jAtencion!

«  Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del des-
calcificador, que figuran en el envase del mismo.

+ Serecomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idoneos, como también la descal-
cificacion no realizada regularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

« E descalcificador podria dafar las superficies delicadas:
En caso de vertido accidental del producto, enjuague
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion
Descalcifica- | Descalcificador De’Longhi
dor

Recipiente (apacidad recomendada: 2 |
Tiempo ~45min

Realice la descalcificacion del aparato cuando en el display (D5)
aparece el mensaje correspondiente. Si desea efectuar ensequi-
da la descalcificacion, pulse o« / 0 (B11) y siga las operaciones a
partir del punto 6. Para posponer la descalcificacion a otro mo-
mento pulse/ =. (B2): en el display el simholo || recuerda
que el aparato necesita ser descalcificado.

Para acceder al mend de descalcificacion:

1. Enciendala mdquina y aguarde a que esté lista para el uso;

2. Pulse©/ =<. para acceder al mend “Configuraciones”;

3. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) o »/EJ
(B10) hasta visualizar “Mantenimeinto”: pulsar o« / 0a;

4. Pulse las flechas de desplazamiento @/ « o »/EJ hasta
visualizar “Descalcificacion”: pulsar o / 0;

5. Confirme pulsando o /0 ;

6. (Si el filtro estd instalado): extraiga el depdsito de agua
(A14), saque el filtro de agua (C4), vacie el depdsito de
agua. Pulse o/ 0a;

7. Echeel descalcificador en el depésito de agua hasta el nivel
A (correspondiente a un envase de 100 ml) impreso en el
lado interno del depésito; a continuacién afiada agua (un
litro) hasta alcanzar el nivel B (fig. 32); vuelva a meter el
depdsito de agua. Pulse o« / 0o;

8. Saque, vaciey vuelvaa meter la bandeja recogegotas (A19)
y el cajon de posos del café (A17). Pulse o /0a;
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9. (Coloque bajo el surtidor de agua caliente (C6) y bajo el
surtidor de café (A9) un recipiente vacio con capacidad
recomendada de 2 litros (fig. 33). Pulse @/ «;

jAtencion! Peligro de quemaduras

Del surtidor de agua caliente y del surtidor de café sale agua ca-
liente que contiene acidos. Asi pues, tenga cuidado de no entrar
en contacto con esta solucion.

10. El programa de descalcificacion inicia y la solucion descal-
cificadora sale tanto del surtidor de agua caliente como
del surtidor de café realizando a intervalos una serie de
enjuagues y de pausas para eliminar los residuos de cal del
interior de la cafetera;

Al cabo de unos 25 minutos el aparato interrumpe la
descalcificacion;

11. El aparato ya estd listo para un proceso de enjuague con
agua fresca. Vacie el recipiente utilizado para recoger la
solucién descalcificadora y saque el depdsito de agua, va-
cielo, enjudguelo con agua corriente, llénelo hasta el nivel
MAX con aqua fresca e introdiizcalo en la maquina: pulse
oK /lm;

Vuelva a poner el recipiente vacio que ha usado para reco-
ger la solucién descalcificadora bajo el surtidor de café y el
surtidor de agua caliente (fig. 33) y pulse o« / 0s;
Confirme pulsando </ 0a;

El agua caliente sale primero por el surtidor de café y suce-
sivamente por el surtidor de agua caliente;

Cuando el agua del depdsito se acabe, vacie el recipiente
usado para recoger el agua de enjuague;

Extraiga el depdsito de agua y llénelo hasta el nivel MAX
con agua fresca. Pulse o« / 0o;

(Si el filtro estaba instalado) Reintroduzca, si ha sido qui-
tado anteriormente, el filtro ablandador en el alojamiento
o en el depdsito de agua (A15), reintroduzca el depésito y
pulse o« / 00;

12.

13.

14.

15.

16.

17.



Vuelva a poner el recipiente vacio para recoger la solucién
descalcificadora bajo el surtidor de agua caliente. Pulse
o« [0n;

“iConfirmar enjuague?”: pulse o« /0o ;

“Enjuague en curso”. El agua caliente sale del surtidor de
agua caliente;

“Vaciar la bandeja recogegotas”: Al final del sequndo en-
juague, saque, vacie y vuelva a meter la bandeja recogego-
tas (A19) y el cajon de posos del café (A17). Pulse o /0a;
Cuando la descalcificacién termine, pulse </ 0s;

Vacie el recipiente usado para recoger el agua del enjua-
gue, saque y llene el depdsito de agua con agua fresca
hasta el nivel MAX y vuelva a meterlo en la maquina.

La operacion de descalcificacion ha terminado.

19.
20.

21.

22.
23.

Nota Bene:

«  Sielciclo de descalcificacion no finaliza correctamente (por
ejemplo, falta de suministro de energia eléctrica) se acon-
seja repetir el ciclo;

« Esnormal que, después de haber realizado el ciclo de des-
calcificacion, haya agua en el cajon de los posos de café
(A17);

« El aparato requiere un tercer enjuague en caso de que el
depdsito de agua no se haya llenado hasta el nivel méximo
para garantizar que no queda solucién descalcificadora en
los circuitos internos del aparato. Antes de iniciar el enjua-
gue acuérdese de vaciar la bandeja recogegotas.

13. PROGRAMACION DE LA DUREZA DEL AGUA

La solicitud de descalcificacion se visualiza después de un pe-
riodo de funcionamiento predeterminado que depende de la
dureza del agua.

La cafetera se ha programado en la fabrica para el nivel 4 de du-
reza. Si se desea, se puede programar la cafetera en funcién de
la dureza efectiva del agua usada en las diferentes regiones para
reducir la frecuencia de la operacion de descalcificacion.

13.1 Medicion de la dureza del agua

1. Saque de su envase la tira reactiva (C1) suministrada
“PRUEBA DUREZA TOTAL” junto con el manual en idioma
inglés;

2. Sumerja completamente la tira en un vaso de agua durante
un sequndo aproximadamente;

3. Saquelatira del agua y sacidala ligeramente. Después de
alrededor de un minuto se forman 1, 2, 3 o 4 cuadraditos
de color rojo, en funcion de la dureza del agua cada cuadra-
dito corresponde a 1 nivel;
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agua dulce (nivel 1)

EENINiN |
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agua poco dura (nivel 2)

13.2 Configurar dureza agua

1. Pulse © /= (B2) para acceder al mend;

2. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3)o » /B
(B10)hasta visualizar “General”;

3. Pulse o</ 0% (B11) para confirmar;

4. Pulse las flechas de desplazamiento @/« 0 » /& hasta
visualizar “Dureza agua”:

5. Pulse o</ 0w En el display (D5) se visualiza el valor actual-
mente programado y parpadea el valor “Nuevo”;

6. Seleccione el nuevo valor que quiere programar usando las
flechas de desplazamiento @/« 0 » /8 ;

7. Una vez seleccionado el nivel deseado, pulse o« /0s,

El aparato vuelve a la pantalla precedente.

Pulse 2 veces ©/ = para volver a la pantalla principal.

14. FILTRO ABLANDADOR

Algunos modelos estan dotados de un filtro ablandador (C4): si
su modelo no tiene uno, le aconsejamos comprarlo en los cen-
tros de asistencia autorizados De’Longhi. Para un uso correcto
del filtro siga las instrucciones que figuran a continuacion.

14.1 Instalacion del filtro

1. Saque el filtro (C4) del envase. El programador de fecha del
disco varia en funcion del filtro suministrado.

2. Gire el disco indicador de fecha (fig. 34) para que se visua-
licen los 2 proximos meses de uso.
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Nota Bene

Si el aparato se utiliza normalmente el filtro dura dos meses;

si, en cambio, la maquina no se utiliza y tiene el filtro instalado

durard al méximo 3 semanas.

3. Paraactivar el filtro deje salir agua del grifo que hay en el
aqujero del filtro, como se indica en la fig. 35, hasta que
el agua rebose por las aberturas laterales durante mds de
un minuto;

4
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4. Extraiga el depésito (A14)
de la cafetera y llénelo de
agua;

5. Introduzca el filtro en el
depdsito de agua y su-
mérjalo  completamente
durante unos diez se-
gundos, inclindndolo y
cogiéndolo  ligeramente
para permitir la salida de
las burbujas de aire (fig.

38 36);

6. Introduzca el filtro en el respectivo soporte (A15) y apriéte-
lo hasta el fondo (fig. 37);

7. Cierre el depésito con la tapa (A13) (fig. 38), después vuel-
va a colocar el depésito en la cafetera;

8. Al instalar el filtro, es necesario indicar su presencia al
aparato.

9. Pulse © /= (B2)paraaccederal meni“Configuraciones”;

10. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) o> /&,
(B10)hasta visualizar “Mantenimiento”: pulse o</®a
(B11);

11. Pulse las flechas de seleccién hasta visualizar “Instalar fil-
tro”: pulse o</ 0w;

12. Pulse o</ ®w para confirmar;

13. Coloque bajo el surtidor de agua caliente (C6) un recipiente
(capacidad: min. 500 ml), a continuacién presione o</ 0
para iniciar la salida;

14. Elaparato inicia la salida de agua;

15. Una vez finalizada la salida, el aparato vuelve automética-
mente en listo para el uso.

El filtro ha quedado activado y la maquina estd ahora lista para

el uso.

14.2 Cambiar el filtro

Cambiar el filtro (C4) cuando lo requiere el aparato. Si desea

efectuar ensequida el cambio, pulse o</ 0@ (B11) y siga le ope-

raciones del punto 8. Para posponer el cambio a otro momento,

pulse © /= (B2): en el display el simbolo ﬂ recuerda que es

necesario cambiar el filtro.

Para cambiarlo proceda de la siguiente manera:

1. Extraiga el depésito (A14) y el filtro usado;

2. Extraiga el nuevo filtro del envase y siga los pasos descritos
en los puntos 2-3-4-5-6-7 del apartado anterior;

3. Pulse ©/=c paraacceder al ment“Configuraciones”;

4. Pulse las flechas de seleccion @/« (B3) o » /3. (B10)
hasta visualizar“Mantenimiento”: pulse o</ 0a;

5. Pulse las flechas de seleccion hasta visualizar “Instalar fil-
tro”: pulse o</ 0a;

6. Pulse o</ para confirmar;

7. Coloque bajo el surtidor de agua caliente (C6) un recipiente
(capacidad: min. 500 ml), a continuacion presione o</0®
(fig. 8) para iniciar la salida;

8. Una vez finalizada la salida, el aparato vuelve automética-
mente en listo para el uso.

El nuevo filtro ha quedado activado y la mdquina estd ahora lista

para el uso.

Nota Bene:

Cuando han transcurrido los dos meses de duracion (véase
programador de fecha), o si no se utiliza el aparato durante 3
semanas, es necesario realizar el cambio del filtro incluso si la
cafetera adin no lo requiere.

14.3 Extraccion del filtro

Si se desea sequir utilizando el aparato sin el filtro (C4), es ne-

cesario extraerlo e indicar la extraccion. Proceda de la siguiente

manera:

1. Extraiga el depdsito (A14) y el filtro usado;

2. Pulse @/ = (B2) paraacceder al ment“Configuraciones”;

3. Pulse las flechas de desplazamiento @/« (B3) 0 » /@
(B10) hasta visualizar “Mantenimiento”: pulse o</0a
(B11);

4. Pulse las flechas de desplazamiento @/« 0> /8. hasta
visualizar“Sacar filtro”: pulse o</0a;



5. Pulse ©°</0® para confirmar la extraccién: el aparato
vuelve a la pantalla anterior;
6. A continuacion pulse 2 veces ©/ = para salir del mend.

Nota Bene:

Cuando han pasado los dos meses de duracién (ver indicador
fecha) o si no se utiliza el aparato durante 3 semanas proceda
a extraer/sacar el filtro aunque la maquina an no lo requiera.

15. DATOS TECNICOS

Tension: 220-240V~ 50/60 Hz max. 10A
Potencia absorbida: 1450W
Presion: 1,5MPa (15 bar)
(Capacidad méx. del depdsito de agua: 21
Dimensiones LxPxH: 260x470x360 mm
Longitud cable: 1200 mm
Peso: 11kg

(apacidad méx. del recipiente del café en granos: 3804

De’Longhi se reserva el derecho de modificar, en cualquier
momento, las caracteristicas técnicas y estéticas, manteniendo
inalterada la funcionalidad y la calidad de los productos.

15.1 Consejos para el ahorro energético

+ Para reducir el consumo energético después del sumi-
nistro de una o mds bebidas, retire el recipiente (D) o los
accesorios.
Configure el autoapagado a 15 minutos (consulte el apar-
tado "6.4 General");
Active el ahorro energético (consulte el apartado "6.4
General");
Cuando la mdquina lo requiere, efectte el ciclo de descalci-
ficacion (consulte el capitulo "12. Descalcificacion”).

16. MENSAJES VISUALIZADOS EN EL DISPLAY

MENSAJE VISUALIZADO POSIBLE CAUSA

SOLUCION

LLEnar depdsito

No hay suficiente agua en el depdsito (A14).

Llene el depésito del agua o coldquelo correc-
tamente, presionandolo bien hasta oir el clic
del enganche (fig. 4).

Colocar depésito
colocado.

El depdsito (A14) no estd correctamente

Introduzca correctamente el depdsito presio-
nandolo bien (fig. 4).

VACIARcajon de posos

El cajon de los posos (A17) de café estd lleno.

Vacie el cajon de los posos, la bandeja recoge-
gotas (A19), limpielos y vuelva a colocarlos.
Importante: al extraer la bandeja recogego-
tas es obligatorio vaciar siempre el cajon de
los posos de café aunque no esté muy lleno.
Si esta operacion no se realiza puede suceder
que, al preparar otros cafés sucesivamente, el
cajon de los posos se llene més de lo previsto y
se obstruya la cafetera.

Introduzca el cajon de posos

Después de la limpieza no se ha colocado el
cajon de los posos (A17).

Extraiga la bandeja recogegotas (A19) y colo-
que el cajon de los posos.

Echar café premolido
ESC para anular

Se ha seleccionado la funcién “café premolido’,
pero no se ha echado el café premolido en el
embudo (A4).

Introduzca el café premolido en el embudo o
deseleccione la funcién premolido.

Echar café premolido
ESC 0K

Se ha pedido un café LONG con café premolido

Introduzca en el embudo (A4) una medida rasa
de café premolido y pulse o</0® (B11) para
continuar y finalizar la preparacion.
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MENSAJE VISUALIZADO POSIBLE CAUSA SOLUCION
Llenar el recipiente del café Se ha acabado el café en granos. Llene el recipiente del café en granos (A4) (fig.
€n granos 8).

ESCpara anular

El embudo para echar el café premolido (A4)
estd obstruido.

Vacie el embudo utilizando el pincel (C5)como
se describe en el apartado "11.8 Limpieza del
embudo para introducir el café premolido".

Molienda demasiado fina
Regule el molinillo
ESCpara anular

Lamolienda es demasiado fina. Por lo tanto, el
café sale muy lentamente o no sale del todo.

Repita el suministro de café y gire el boton re-
gulador de molienda (A5) (fig. 11) una posicion
hacia el nimero 7, en sentido horario, mientras
el molinillo de café estd funcionando. Si después
de preparar por lo menos 2 cafés, el café sigue
saliendo demasiado lentamente, repita la co-
rreccién girando el botén regulador a la posicion
sucesiva (véase el apartado "7.4 Regulacion del
molinillo de café"). Si el problema persiste ve-
rifique que el depdsito de agua (A14) esta bien
colocado.

Si hay filtro ablandador (C4) podria haberse
producido una burbuja de aire en el interior
del circuito que ha bloqueado la salida.

Introduzca el suministrador de agua caliente
(C) en la méquina y haga salir un poco de agua
hasta que el flujo sea reqular.

Reducir dosis café
ESCpara anular

Se ha echado demasiado café.

Seleccione un sabor més suave pulsando
o< /0w (B11) o bien reduzca la cantidad de
café premolido.

Introducir el surtidor de agua

El surtidor de agua (C6) no estd colocado o estd
mal colocado.

Introduzca el surtidor de agua caliente correc-
tamente (fig. 5).

Introducir el recipiente de
la leche

El recipiente de la leche (D) no estd bien
puesto.

Introduzca a fondo el recipiente de la leche
(fig. 16).

Insertar el grupo infusor

Después de la limpieza no se ha colocado el
grupo infusor.

Introduzca el grupo infusor como se descri-
be en el apartado "11.9 Limpieza del grupo
infusor".

Circuito vacio
Llenar circuito
Agua caliente

El circuito hidrdulico estd vacio.

Pulse o</ ®® (B11) y dejar que el agua salga
del surtidor (C6). Si el problema persiste veri-
fique que el depdsito de agua (A14) estd hien

;Confirmar?

t colocado.

Apretar OK para CLEAN El recipiente de la leche (D) se ha introducido | Para proceder con la funcion CLEAN, pulse
con el botdn regulador de espuma (D1) en la | /0@ (B11) o gire el boton requlador de es-
posicion CLEAN. puma en otra posicién.

Boton en CLEAN Acaba de salir leche, por lo tanto, es necesario | Gire el botén regulador de espuma (D1)hasta

ESC para anular

limpiar los conductos internos del recipiente
de la leche (D).

la posicion CLEAN (fig. 20).

Girar el boton regulador de
espuma

El recipiente de la leche (D) se ha introducido
con el boton regulador de espuma (D1) en la
posicion CLEAN.

Gire el botén regulador de espuma a una
de las posiciones de regulacion de la leche
espumada.
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MENSAJE VISUALIZADO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Descalcificar

ESC para anular

0K para descalcificar
(~45 minutos)

Indica que es necesario descalcificar la
cafetera.

Es necesario ejecutar lo antes posible el pro-
grama de descalcificacion descrito en el cap.
"12. Descalcificacion".

Cambiar el filtro
ESCpara anular
OK para cambiar

Se ha agotado "C4. Filtro ablandador (si pre-
visto)" el filtro ablandador.

(Cambie el filtro o extréigalo siguiendo las ins-
trucciones del cap. "14. Filtro ablandador".

Alarma general

El interior de la cafetera estd muy sucio.

Limpie meticulosamente la méquina como se
describe en el cap. "11. Limpieza". Si después
de la limpieza atin aparece el mensaje dirfjase
aun centro de asistencia.

Recuerde que es necesario limpiar los conduc-
tos internos del recipiente de la leche (D).

Gire el botdn requlador de espuma (D1)hasta
la posicion CLEAN (fig. 17).

— | CA

Recuerde que el filtro ablandador (C4) estd
gastado y es necesario cambiarlo o extraerlo.

Cambie el filtro o extrdigalo siguiendo las ins-
trucciones del cap. "14. Filtro ablandador”.

AdqAd
YA AdA

Recuerde que es necesario descalcificar la
cafetera.

Es necesario ejecutar lo antes posible el pro-
grama de descalcificacion descrito en el cap.
"12. Descalcificacion".

El hecho de que la mdquina requiera dos ciclos
de descalcificacion muy seguidos debe consi-
derarse normal, debido al sistema evoluciona-
do de control incorporado a la mdquina.

ECO

El ahorro energético estd activo.

Para desactivar el ahorro energético proceda
de acuerdo con lo indicado en el apartado "6.4
General" - "Ahorro energético:"

17. SOLUCION DE LOS PROBLEMAS

A continuacion, se enumeran algunos posibles funcionamientos incorrectos.
Si no puede resolverse el problema en el modo descrito, pdngase en contacto con la asistencia técnica.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El café no esta caliente.

Las tazas no se han precalentado.

(aliente las tazas enjuagdndolas con agua
caliente (N.B: se puede utilizar la funcion agua
caliente).

Los circuitos internos de la mdquina se han
enfriado porque han transcurrido 2/3 minutos
desde el dltimo café.

Antes de preparar el café caliente el grupo de
infusion con un enjuague (véase el apartado
"6.1 Enjuague").

La temperatura programada del café es baja.

Configure en el ment una temperatura més
alta (véase el apartado "6.4 General""Progra-
mar temperatura:").

%
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El café tiene poco cuerpo o
poca crema.

El café se ha molido demasiado grueso.

Gire el botdn regulador de molienda (A5) una
posicién hacia el nimero 1, en sentido anti-
horario mientras el molinillo de café estd fun-
cionando (fig. 11). Gire el regulador en modo
gradual hasta que el café salga correctamente.
El efecto se nota solamente después de haber
preparado 2 cafés (véase el apartado "7.4 Re-
gulacién del molinillo de café").

El café no es adecuado.

Use café para cafeteras de café expreso.

El café sale muy lentamente o
goteando.

El café se ha molido demasiado fino.

Gire el botdn regulador de molienda (A5) una
posicion hacia el nimero 7, en sentido horario,
mientras el molinillo de café estd funcionando
(fig. 11). Gire el regulador en modo gradual
hasta que el café salga correctamente. El
efecto se nota solamente después de haber
preparado 2 cafés (véase el apartado "7.4 Re-
gulacién del molinillo de café").

El café LONG tiene demasiada
crema

La molienda del café es excesivamente fina.

Gire el botdn regulador de molienda "A5. Re-
gulador del grado de molienda" una posicion
hacia el niimero 7, en sentido horario, mientras
el molinillo de café estd funcionando (fig. 11).
Gire el regulador en modo gradual hasta que el
café salga correctamente. El efecto se nota so-
lamente después de haber preparado 2 cafés.

El aparato no suministra café

El aparato detecta impurezas en su interior y
en el display aparece "Se ruega esperar".

Espere a que el aparato vuelva a estar listo para
el usoy seleccione de nuevo la bebida deseada.
Si el problema persiste, contacte con el centro
de asistencia autorizado.

El café no sale por una o por
ninguna de las boquillas del
dispositivo de suministro.

Las boquillas del surtidor de café (A9) estdn
obturadas.

Limpie las boquillas con un palillo de dientes
(fig. 23).

El aparato no se enciende

La clavija no esté conectada a la toma.

Conecte la clavija a la toma (fig. 1).

El grupo infusor no se puede
extraer

No se ha podido lograra el apagado de manera
correcta

Realice el apagado pulsando el boton Q)
(A7) (fig. 9) (consulte el cap. "5. Apagado del
aparato”).

Al finalizar la descalcificacion
el aparato requiere un tercer
enjuague

Durante los dos ciclos de enjuague, el depdsito
(A14) no se ha llenado hasta el nivel MAX.

Proceda como requiere el aparato, aunque va-
ciando antes la bandeja recogegotas (A19) para
evitar que rebose el agua.
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

La leche no sale por el tubo de
salida (D3)

La tapa (D1) del recipiente de la leche estd
sucia

Limpie la tapa de la leche como se describe en
el apartado. "11.10 Limpieza del recipiente de
laleche”.

Asegtrese de que el tubo de aspiracién de la
leche (D4) esté bien colocado en el alojamien-
to especifico situado en el fondo de la tapa del
recipiente de la leche (fig. 14)

Introduzca hasta el fondo el tubo de aspiracién

La leche hace burbujas
grandes o sale a chorros por
el surtidor de la leche (D3) o
poco espumada

La leche no esta suficientemente fria o no es
parcialmente desnatada o desnatada

Utilice preferentemente leche desnatada o
semidesnatada, y a temperatura del frigorifico
(aproximadamente 5 °C). Si no se obtiene un
buen resultado, intente cambiar la marca de
la leche.

El botdn regulador de espuma (D1) estd mal
requlado.

Regule segin las indicaciones del apartado
"8.2 Regular la cantidad de espuma".

La tapa (D1) o el botdn regulador de espuma
(D7) del recipiente de la leche o el conector del
tubo de aspiracion (D4) estan sucios

Limpie la tapa, el botdn del recipiente de leche
y el conector del tubo de aspiracion tal como
descrito en el apdo. "11.10 Limpieza del reci-
piente de la leche".

La boquilla del agua caliente (A10) estd sucia

Limpie la boquilla como se describe en el apar-
tado "11.11 Limpieza de la boquilla de agua
caliente”.

La méquina no estd en funcio-
namiento y hace ruido o emite
pequefios resoplidos de vapor

La méquina estd preparada para el uso o se
ha apagado hace poco y algunas gotas de
condensacion caen dentro del vaporizador atin
caliente

Este fendmeno forma parte del normal funcio-
namiento del aparato: para limitarlo vacie la
bandeja recogegotas.
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Antes de utilizar o aparelho leia sempre o folheto dos avisos de
seguranca.

1. INTRODUCAO

Agradecemos por ter escolhido a maquina automatica para café
e cappuccino.

Desejamos que tire 0 melhor proveito do seu novo aparelho.
Reserve alguns minutos para ler estas instrugdes para o uso.
Evitard assim de incorrer em situacdes de perigo ou de danificar
améquina.

1.1 Letras entre parénteses
As letras entre parénteses correspondem a legenda mostrada na
Descricao do aparelho (pdg. 2-3).

1.2 Problemas e reparacoes

Em caso de problemas, tente primeiro resolvé-los sequindo os
avisos reportados nos capitulos "16. Mensagens visualizadas no
visor" e "17. Resolucao de problemas".

Se estes forem ineficazes, ou para mais esclarecimentos, acon-
selha-se consultar a assisténcia a clientes, telefonando para o
niimero indicado na folha “Assisténcia a clientes” em anexo.

Se 0 seu pais ndo estiver entre os referidos na folha, telefone
para o niimero indicado na garantia. Para eventuais reparacoes,
dirija-se exclusivamente a Assisténcia Técnica De’Longhi. Os
enderecos encontram-se no certificado de garantia em anexo
améquina.

2. DESCRICAO

2.1 Descri¢do da maquina

(pdg.2-A)

A1. Tampa do depdsito de café em grao

A2. Tampa do funil para a introducéo de café pré-moido

A3. Depésito de café em grao

A4. Funil para a introducdo do café pré-moido

A5. Manipulo de regulagdo do grau de moagem

A6. Prateleira de apoio para chavenas

A7. Tecla ON/STAND-BY

A8. (abo de alimentacao

A9. Dispensador de café (requldvel em altura)

A10. Bico de dgua quente e vapor

A11. Porta do infusor

A12. Infusor

A13. Tampa do depdsito de dgua

A14. Depésito de dgua

A15. Alojamento filtro amaciador

A16. Tabuleiro de recolha da condensagdo

A17. Depésito das borras de café

A18. Bandeja de apoio de chévenas

A19. Tabuleiro de recolha de pingos

A20. Indicador de nivel de dgua do tabuleiro de recolha de
pingos

2.2 Descricao do painel de comando (visor tatil)

(pdg.3-B)

B1. Visor

B2. ©/=c: Menu de configuragdes do aparelho / prima para
sair do menu

B3. @/ «:Parapersonalizaras bebidas / seta de deslocamento
Bebidas com selecao direta:

B4. Milk Para tirar 1 chdvena
= | deleite

B5. Latte « | Paratirar T chdvena

Macchiato | | de latte macchiato

B6. Cappuccino | & | Paratirar 1 chdvena

de cappuccino
B7. Espresso | «= | Paratirar 1 chdvena
v
de expresso
B8. Coffee ' Para tirar 1 chdvena
de café
B9. Long Para tirar 1 chdvena

v de long

B10.» /3. : Seta de deslocamento / Menu selecdo bebidas (di-
ferentes das bebidas de selecdo direta):

« 2Espresso «  (Caffelatte

+ Ristretto + HotWater

+ 2Ristretto «  FlatWhite

- Espresso Lungo « (appuccino+
2 Espresso Lungo - (appuccino mix
« Doppio+

B11. o« / 0s: Para confirmar a sele¢do / Selecione 0 aroma

Nota:
Para ativar os icones, basta um ligeiro toque.

2.3 Descri¢ao dos acessorios
(pag.3-0)

(1. Tira-teste “Total Hardness Test”
(2. Medida de café pré-moido

(3. Descalcificante

(4. Filtro amaciador (se previsto)
(5. Pincel para limpeza

(6. Dispensador de dgua quente

2.4 Descricao do recipiente do leite
(pdg.3-D)

D1. Manipulo de regulacdo da espuma e fungdo LIMPEZA
D2. Tampa com dispositivo batedor de leite

D3. Tubo de tiragem de leite com espuma

D4. Tubo de succo de leite

D5. Recipiente de leite



3. PRIMEIRA COLOCACAO DA MAQUINA EM
FUNCIONAMENTO

Nota:

+ Naprimeira utilizacao, enxague todos os acessorios remo-
viveis que estejam destinados ao contacto com dgua ou
|eite.

« Na primeira utilizagdo, o circuito de dgua estd vazio; por-
tanto, a maquina pode ser muito ruidosa: o ruido atenuar-
-se-a a medida que o circuito se encher.

« Amdquina foi testada na fabrica utilizando café, por isso é
completamente normal encontrar algum vestigio de café
no moinho. Garante-se em todo caso que esta maquina é
nova.

1. Conecte amaquina a rede elétrica (fig. 1);

2. “language” (idioma): prima as setas de deslocamento
@/« (B3)our /g (B10) até visualizar o idioma deseja-
do: depois prima o« / ®# (B11) para confirmar.

Depois, siga as instrugdes indicadas no visor da prépria maquina:

3. Extraia o depdsito de agua (A14) (fig. 2), encha até a linha
MAX (impressa no depdsito) com dgua fresca (fig. 3); e de-
pois insira o proprio depdsito (fig. 4);

3

4. Verifique se o dispensador de dgua quente (C6) esta inseri-
do no bico (A10) (fig. 5) e posicione por baixo um recipiente
(fig. 6) com capacidade minima de 100 ml;
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5. Prima o</oe (B11) para confirmar: o aparelho tira dgua
pelo dispensador e depois desliga-se automaticamente.

Agora a mdquina de café estd pronta para a utilizagdo normal.

Nota:

« Naprimeira utilizacdo, é necessario fazer 4 - 5 cappuccinos
até que a mdquina comece a dar um resultado satisfatorio.

+ Para os melhores desempenhos da méquina, é aconselhd-
vel instalar o filtro amaciador (C4) sequindo as indicagdes
no capitulo. "14. Filtro amaciador" Se o seu modelo néo
trouxer incluido o filtro, é possivel solicitd-lo aos centros de
assisténcia autorizados De’Longhi.

4. LIGAGAO DO APARELHO

Nota:

A cada ligacdo, a méquina executa automaticamente um ciclo
de pré-aquecimento e de enxaguamento que nao pode ser in-
terrompido. 0 aparelho estd pronto para o uso aps a execucdo
deste ciclo.

Perigo de queimaduras!

Durante o enxaguamento, sai um pouco de dgua quente pelos

bocais de tiragem de café, (A9)esta dgua sera recolhida no ta-

buleiro de recolha de pingos (A19) subjacente. Prestar atencao
para ndo entrar em contacto com borrifos de dgua.

- Para ligar o apare-

lho, prima a teca
d) (A7) (fig. 7).
Uma vez concluido o
aguecimento, o aparelho
efetua automaticamente
um enxaguamento; desta
forma, além de aquecer
a caldeira, o aparelho faz
percorrer &gua quente
nas condutas internas
para que também elas
aquecam.

A mdquina estd pronta para uso quando aparecer a pagina

principal.




5. DESLIGAR A MAQUINA

Sempre que a maquina € desligada efetua um enxaguamento

automético caso tenha preparado um café.

1. Paradesligar o aparelho, prima a tecla Q) (A7) (fig. 7).

2. Se previsto, 0 aparelho executa o enxaguamento e, em se-
guida, desliga-se (stand-by).

Nota:

Se amdquina ndo for utilizada por periodos prolongados, desco-

necte a maquina da rede elétrica:

1. Primeiro, desligue o aparelho premindo a tecla U) (A7)
(fig. 7);

2. Desligue a energia retirando a ficha da tomada de corrente.

Atengdo!

Nunca extraia a ficha quando o aparelho estiver ligado.

6. CONFIGURACOES DO MENU
0 menu divide-se em 5 itens, alguns dos quais possuem
subitens:

«  Enxaguamento; Geral:
« ldioma; -Configuraatemperatura,
+  Manutencdo: - Dureza de dqua,

Descalcificacao,
- Instalar o filtro,

- Desligar automatico,
- Poupanca de energia,

- (se o filtro tiver sido - Aviso acustico,
instalado): Substituir o - Bebidas de fabrica,
filtro, - Valores de fabrica;
- (se ofiltro tiversidoins- «  Estatisticas.

talado): Retire o filtro

6.1 Enxaguamento

Com esta funcdo, é possivel tirar dgua quente pelo bico de tira-

gem de café (A9) e pelo distribuidor de dgua quente (C6) se inse-

rido, de modo a limpar e aquecer o circuito interno da maquina.

1. Posicionar sob o dispensador de café e dgua quente (fig. 6)
um recipiente com capacidade minima de 200 ml;

2. Prima ©/ = (B2) para entrar no menu;

3. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /5.
(B10)até visualizar o item desejado;

4. Prima o« /0w (B11): apds alguns sequndos, primeiro pelo
dispensador de café e posteriormente pelo dispensador
dgua quente (se inserido) sai dgua quente que limpa e
aquece o circuito interno da maquina;

5. Parainterromper 0 enxaguamento, prima ©/ =< ou espere
ainterrupgao automatica.

Nota:

«  Paraperiodos de inatividade superiores a 3-4 dias, quando
religar a maquina, € altamente aconselhado efetuar 2/3
enxaguamentos antes de utiliza-la;

« E normal que, depois de ter executada esta funcio, haja
dgua no depdsito das borras de café (A17).
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6.2 Idioma

Para modificar o idioma do visor (D5), proceda da sequinte

maneira:

1. Prima © /= (B2) para entrar no menu;

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /B
(B10)até visualizar o item desejado;

3. Primac</0s (B11);

4. Prima as setas de deslocamento @/ « (B3)o» /3. (B10)
até visualizar o idioma desejado;

5. Prima o« /0% (B11): 0 aparelho regressa ao menu;

6. Primaentdo ©/ = (B2) para sair do menu.

6.3 Manutencao

Neste item encontram-se as operacdes de manutencdo que com

o decorrer do tempo serdo exigidas pela mdquina:

+  Descalcificagao: Para as instrucdes relativas a descalcifi-
cagdo, consulte o capitulo "12. Descalcificacao”.

+ Instale o filtro / Substitua o filtro / Retire o filtro:
Para as instrucdes relativas a instalacdo / substituicdo
/ remogdo do filtro (C4) , consulte o capitulo "14. Filtro
amaciador”.

6.4 Geral

Neste item encontram-se as configuracdes para personalizar as

fungdes basicas do aparelho:

1. Prima ©/ = (B2) para entrar no menu;

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /@
(B10) até visualizar; "Geral";

3. Prima o« /®s (B11) para confirmar;

4. Primaas setas de deslocamento @/ « ou» /g até visua-
lizar o item desejado:

Configura a temperatura:

(aso se queira modificar a temperatura da dgua com a qual é

tirado o café, proceda da seguinte maneira:

«  Prima o</0s (B11). No visor (D5) é exibido o valor atual-
mente configurado e pisca o valor“Novo”;

+ Selecione o0 novo valor que deseja configurar com as setas
de deslocamento @/ « (B3) ou @/ = (B10);

5. Uma vez selecionado o valor desejado (baixa, média, alta),
prima o« / 0o,

0 aparelho volta a pagina anterior.

Nota:
A variacao da temperatura é mais eficaz nas bebidas longas.

Dureza da dgua
Para as instrugdes relativas a definicdo e programacdo da du-
reza da dgua, consulte o capitulo "16. Programacdo da dureza
da dgua".

Desligar automatico (stand-by):
E possivel configurar o comando Desligar automético para que a
méquina se desligue apds 15 ou 30 minutos ou entao apds 1, 2
ou 3 horas sem utilizacao



« Prima o</0e (B11). No visor (B1) ¢ exibido o valor atual-
mente configurado e pisca o valor“Novo”;

« Selecione o novo valor que deseja configurar com as setas
de deslocamento @/ « (B3) ou» /. (B10);

« Apds ter selecionado o valor desejado (15 min., 30 min., 1
hora, 2 ou 3 horas) prima o</ 0,

0 aparelho volta a pagina anterior.

Poupanca de energia:

Para desativar ou reativar o modo “Poupanca de energia’, proce-

da da seguinte maneira:

« Prima <</ (B11). No visor (D5) é exibido quer o esta-
do atual (“Ativo” ou “Ndo ativo”), quer a operagdo que
sera efetuada confirmando com < /es (“Desativar?” ou
“Ativar?”);

« Prima o« /0% para desativar ou ativar a funcdo.

0 aparelho volta a pagina anterior.

Nota:

«quando a funcdo estd ativa, no visor aparece o simbolo
“ECO"

« Nomodo de poupanca de energia a maquina requer alguns
segundos de espera antes de tirar o primeiro café ou a pri-
meira bebida com leite, porque se deve pré-aquecer.

«  Seorecipiente de leite (D) estiver inserido, a funcao “pou-
panca de energia” nao é eficaz.

Aviso actstico:

Com esta fungdo ativa-se ou desativa-se o aviso actstico. Proce-

da da sequinte maneira:

« Prima /0o (B11). No visor (D5) é exibido quer o esta-
do atual ("Ativo” ou “Ndo ativo”), quer a operagdo que
sera efetuada confirmando com o« /0 (“Desativar?” ou
“Ativar?”);

« Prima o / 0% para desativar ou ativar a funcdo.

0 aparelho volta a pagina anterior.

Bebidas de fabrica

Com esta funcdo é possivel repor as configuragdes de fabrica

para todas as bebidas ou para as bebidas individuais que foram

personalizadas.

« Prima o</0s (B11). O visor (D5) exibe as bebidas que
foram personalizadas e o item “Todas”;

«  Selecione “Todas” se desejar voltar a configuragdo de
aroma e quantidade conforme o padrao de fébrica de todas
as bebidas ou selecione a bebida desejada e, em sequida,
prima o</ 0s;

- Pararegressar aos valores de fabrica, prima o</ 0s

« Oaparelho confirma a reposicdo e volta a pdgina anterior.

Proceda a reposicao de uma outra bebida ou prima &/ = (B2)

para sair do menu.
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Valores de Ofabrica:

Com esta funcdo sdo repostas todas as configuracdes do apare-
Iho e das bebidas (exceto o idioma que continua a ser o selecio-
nado ao ligar pela primeira vez).

4, Prima o< /oo (B11);

5. Prima o« /4 para repor todas as defini¢des;

6. 0 aparelho confirma a reposicdo e volta a pagina anterior.
Prima ©/ = (B2) para sair do menu.

6.5 Estatisticas

Com esta funcdo, sdo visualizados os dados estatisticos da md-

quina. Para os visualizar, proceda da sequinte maneira:

1. Prima /= (B2) para entrar no menu;

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /8.
(B10)até visualizar o item "Estatisticas";

3. Prima o< /0o (B11): 0 visor (D5) exibe os dados estatisticos
daméquina: percorra os itens com as setas de deslocamen-
to@/«our/B.;

4. Primaassim ©/ = para sair.

Para voltar a pagina principal, prima novamente @/ .

7. PREPARACAO DO CAFE

7.1 Variacao temporaria do aroma do café
Para personalizar temporariamente o aroma do café das receitas
automaticas, prima o« /0# (B11):

Oy

Pessoal (se programado) /

Padrao
“ EXTRA-SUAVE
‘"' SUAVE
000 MEDIO
FORTE

a
==

EXTRA-FORTE

(veja "7.3 Preparado do café uti-
lizando o café pré-moido")

Nota:

+ Avariacdo de sabor ndo é guardada e na proxima tiragem
automtica o aparelho seleciona o valor predefinido (¢)
my).

«  Seatiragem ndo ocorrer apds alguns segundos da perso-
nalizacao tempordria do aroma, este volta ao valor prede-
finido () my).



7.2 Preparacao de receitas automaticas

utilizando café em grao

Atengdo!
Néo utilize graos de café verdes, caramelizados ou cristalizados,
pois podem colar-se no moinho de café e tornd-lo inutilizével.

1.

Introduza o café em grao no depésito apropriado (A3) (fig.

2. (oloque por baixo dos bocais de tiragem do café (A9):
- 1 chdvena, se desejar 1 café;
- 2 chévenas, se desejar 2 cafés (veja a nota no fim do
paragrafo).
3. Abaixe o dispensador o mais perto possivel das chavenas:
obtém, assim um creme melhor (fig. 9);
4. Selecione o café desejado:
Bebidas de café com selecao direta
Receita Quanti- | Quantida- | Aroma
dade de progra- | predefinido
mavel
= =40ml | de=30a
W Eopesso fe= 302 | 0000
(B7)
= =180ml | De= 1004
| = Sa0ml 000
(B8)
= =160ml | de= 115a 000
. Long = 250ml
(B9)
Bebidas de café selecionaveis entre » /5 (B10) e con-
firmando com o< /0 (B11)
Ristretto =30ml |de= 20a 000
= 40ml
Espresso =120ml | de= 80a 000
Lungo = 180 ml
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Bebidas de café com selecdo direta

Doppio+ =120ml | de = 802 |OOOO+
= 180ml
2 Espresso = 40 - 0000
m x 2
chévenas
2 Espresso = 120 - 000
Lungo m x 2
chévenas
2 Ristretto = 30 - 000
m x 2
chévenas
5. A preparacdo inicia e no visor (D5) aparece a bebida sele-
cionada e uma barra de progressao que se enche a medida
(ue a preparagao prossegue.
Nota:

E possivel preparar simultaneamente 2 chavenas de ES-
PRESSO, RISTRETTO, ESPRESSO LUNGO premindo “X2
» /8. (B10) durante a preparacdo das bebidas individuais
(a mensagem continua a aparecer por alguns sequndos no
inicio da preparacdo).

Enquanto a maquina estiver a fazer o café, a tiragem pode
serinterrompida a qualquer momento premindo "PARAR"-
@/« (B3)ou @/ = (B2).

Assim que a tiragem terminar, se desejar aumentar a
quantidade de café na chdvena, basta premir (dentro
de 3 segundos) “EXTRA" - » /& . Uma vez alcancada a
quantidade desejada, interrompa premindo "PARAR"-
@/« (B3).

Uma vez terminada a preparacdo, o aparelho estd pronto para
uma nova utilizacdo.

Nota:

Durante o uso, no visor aparecerdo algumas mensagens (En-
cher depdsito, Esvaziar depdsito de borras etc.), cujo signifi-
cado encontra-se no capitulo "17. Resolugdo de problemas".
Para obter um café mais quente, consulte o pardgrafo "7.5
Conselhos para um café mais quente”,

Se o café sair a gotas ou entdo pouco encorpado, com
pouco creme ou muito frio, leia os conselhos presentes no
capitulo "17. Resolucdo de problemas".

Para personalizar as bebidas ao seu préprio gosto, consulte
o capitulo "9. Programacdo e sele¢do".



7.3 Preparacao do café utilizando o café pré-

moido

Atengdo!

« Nunca introduza o café pré-moido com a mdquina desli-
gada, para evitar que se espalhe no interior da mdquina,
sujando-a. Neste caso a maquina poderia danificar-se.

« Nunca introduza mais do que 1 medida rasa (C2), pois
o interior da maquina pode sujar-se ou o funil (A4) ficar
obstruido.

« (aso utilize café pré-moido, s6 pode preparar uma chavena
de café de cada vez.

1. Pressione a tecla conse-
cutivamente o« /0o (B11)
até o visor (D5) exibir “

al.
=

Certifique-se de que o
funil ndo esteja obstruido
e insira uma medida rasa
de café pré-moido (fig.
10);

Coloque uma chévena por
baixo dos bocais de tira-
gem de café (A9) (fig. 9);

4. Selecione o café desejado:

Receita Quantidade
v Espresso (B7) = dom
i (offee (B8) - o
4-\ Long (B9) - o

Bebidas de café selecionaveis entre » /5 (B10) e con-
firmando com o< /os (B4)

Ristretto = 30ml

= 120ml

5. Apreparacao inicia e no visor aparece a bebida selecionada
e uma barra de progressdo que se enche a medida que a
preparacdo prossegue.

Nota:

Assim que a tiragem terminar, se desejar aumentar a quanti-

dade de café na chavena, basta premir (dentro de 3 segundos)

“EXTRA"-» /@, (B10) . Uma vez alcanada a quantidade dese-

jada, interrompa com @/ « (B3).

Espresso Lungo
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Atencdo! A preparar o café LONG [ :

A meio da preparacdo, a méquina pede a insercdo de mais
uma medida rasa de café pré-moido; acrescente o café e prima
o /0o (B11).

Nota:

+ Se 0 modo “Poupanca de Energia” estiver ativado, a tira-
gem do primeiro café podera requerer alguns segundos de
espera.

« Durante o uso, no visor aparecerdo algumas mensagens
(Encher depdsito, Esvaziar depdsito de borras etc.), cujo
significado encontra-se no capitulo "17. Resolucdo de
problemas".

- Para obter um café mais quente, consulte o pardgrafo 7.5
Conselhos para um café mais quente".

« Se o café sair a gotas ou entdo pouco encorpado, com
pouco creme ou muito frio, leia os conselhos presentes no
capitulo "17. Resolugdo de problemas".

7.4 Regulacao do moinho de café

0 moinho de café ndo deve ser
regulado, pelo menos inicial-
mente, pois ja foi pré-confi-
gurado na fabrica para obter
uma tiragem correta de café.
No entanto, se, apds a pre-
paracdo dos primeiros cafés,
a bebida se mostrar pouco
encorpada e com pouco creme
ou muito lenta (a gotas), é ne-
cessario efetuar uma correcao
com o manipulo de regulacdo
do grau de moagem (A5) (fig.

).

Nota:

0 manipulo de regulacao deve ser rodado apenas enquanto o
moinho de café estiver a funcionar na fase inicial de preparacao
das bebidas com café.

Se o café sair muito lentamente ou
mesmo nao sair, rode um clique em senti-
do horério para o nimero 7.

Porém, para obter uma tiragem de café
mais encorpado e melhorar o aspeto do
creme, rode no sentido anti-hordrio um
clique para o ndmero 1(s6 um clique de cada vez, caso contrério
0 café pode sair a gotas).

0 efeito desta correcao s6 se percebe apds a tiragem de pelo
menos 2 cafés sequidos. Se, apds esta regulacao, nao for obtido
o resultado desejado, é necessdrio repetir a correcao, girando o
manipulo mais um clique.




7.5 Conselhos para um café mais quente

Para obter um café mais quente, aconselha-se a:

- efetuar um enxaguamento, selecionando a fun¢do "En-
xaguamento" no menu de configuragdes (paragrafo "6.1
Enxaguamento");

« escalde com dgua quente as chdvenas utilizando a fun-
¢d0 dgua quente (veja o capitulo "10. Tiragem de dgua
quente");

-+ aumente a temperatura do café no menu “Configuracdes’
(veja paragrafo "6.4 Geral"). A variacdo de temperaturas é
mais eficaz nas bebidas longas.

8. PREPARAGAO DE BEBIDAS COM LEITE

Nota:

Para evitar obter um leite com pouca espuma ou com bolhas
grandes, limpe sempre a tampa do recipiente de leite (D2) e o
bico de dgua quente (A10) conforme descrito nos pardgrafos
"8.4 Limpeza do recipiente de leite apds cada utilizacdo”, "11.10
Limpeza do recipiente de leite" e "11.11 Limpeza do bico de
dgua quente".

"

8.1 Encha e engate o recipiente do leite
1. Levante a tampa do recipiente de leite (D2) (fig. 12);
=k
(i
v
\ /J < MAX
12 13

2. Encha o recipiente de leite (D5) com uma quantidade sufi-
ciente de leite, nao ultrapassando o nivel MAX impresso no
recipiente (fig. 13);

3. Certifique-se de que o tubo de succdo do leite (D4) esteja
bem inserido na respetiva sede prevista no fundo da tampa
do recipiente de leite (fig. 14), enfiando-o até ao fundo;
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4. Recoloque a tampa no
recipiente de leite;

5. Se presente, extraia o dis-
pensador de dgua quente
(C6) (fig. 15);

6. Encaixe,  empurrando
a fundo, o depdsito até
ao bico (A10) (fig. 16): a
méquina emite um sinal
acustico (se ativado);

7. Coloque uma chdvena suficientemente grande por baixo
dos bocais de tiragem de café (A9) e sob o tubo de dispen-
sacdo de leite com espuma (D3);

8. Siga as indicacdes dadas em sequida para cada funcdo
especifica.

Nota:

« Para obter uma espuma mais densa e homogénea, é ne-

cessario utilizar leite magro ou meio gordo a temperatura

de frigorifico (cerca de 5 °C).

A qualidade da espuma pode variar de acordo com:

- tipo de leite ou bebida vegetal;

+ marca usada;

- ingredientes e valores nutricionais.

Se o modo “Poupanca de energia” estiver ativado, a tiragem

das bebidas poderd requerer alguns sequndos de espera.

8.2 Regule a quantidade de espuma

Ao rodar o manipulo de regulacdo de espuma (D1), seleciona a
quantidade de espuma do leite que serd tirada durante a prepa-
racao das bebidas com leite.

Posicdo do | Descricdo Aconselhado para...
manipulo

@) Semespuma | LEITE QUENTE (sem espuma)
S / CAFFELATTE




-) P o u c a| LATTE MACCHIATO/
D espuma FLAT WHITE
ofin Max. espuma | CAPPUCCINO/ CAPPUC-
P CINO+/ CAPPUCCINO
- MIX /LEITE QUENTE (com
espuma)
8.3 Preparacdo automatica de bebidas a base
de leite

1. Encher e encaixar o recipiente de leite (D) conforme ilus-

trado anteriormente;
2. Selecione a bebida desejada:

Com selecao direta:

« = :Milk (B4) (Leite quente)
¥ Latte Macchiato (B5)

- ™ Cappuccino (B6)
Selecionavel premindo » /5. (B10) e confirmando
com > /0o (B11):
« Flat white
- (appuccino+
- (appuccino Mix

3. Depois de alguns segundos, o aparelho comega automa-
ticamente a preparacao e no visor aparece a bebida sele-
cionada e uma barra de progressao que se enche a medida
que a preparagdo prossegue;

4. Depois de ter tirado o leite, a maquina prepara automatica-
mente o café (para as bebidas que o preveem).

Nota:

« @/ (B2): prima se desejar interromper completamente
a preparacdo e voltar a pagina principal.

+ "PARAR" @/ « (B3):prima para interromper a tiragem de
leite ou de café e passar a préxima tiragem (se prevista)
para completar a bebida.

«  Assim que a tiragem terminar, se desejar aumentar a
quantidade de café na chdvena, prima a tecla correspon-
dente a”EXTRA"-» /& (B10).

« Nao deixe o recipiente de leite fora do frigorifico por muito
tempo, pois quanto mais a temperatura do leite aumentar
(oideal é 5 °C), pior é a qualidade da espuma.

« As bebidas podem ser personalizadas (veja capitulo "9.
Programacdo e selecao").

8.4 Limpeza do recipiente de leite apos cada
utilizacao

Apés cada utilizacdo das fungdes de leite, é necessdrio proceder

a limpeza da tampa do batedor do leite:

1. Deixe inserido na maquina o recipiente de leite (D) (ndo é
necessdrio esvaziar o recipiente de leite);

2. Coloque uma chdvena ou outro recipiente sob o tubo de
saida de leite com espuma;

3. Rode o manipulo de regulacdo de espuma (D1) para “LIM-
PEZA" (fig. 17): no visor aparece uma barra de progressao
que se enche a medida que a operacao prossegue e a
mensagem “Limpeza em curso”. A limpeza interrompe-se
automaticamente;

4. Reponha o manipulo de requlacao numa das selecdes da
espuma;

5. Remova o recipiente do leite e limpe sempre o bico do
vapor (A10) com uma esponja (fig. 18).

Nota:

- (aso deva preparar mais chavenas de bebidas a base de
|eite, proceda a limpeza do recipiente do leite apds a ltima
preparacdo: neste caso, prima ©/ = (B2), quando apare-
cera mensagem de pedido, para voltar ao menu principal.
Sealimpeza ndo for efetuada, no visor apareceré o simbolo

para lembrar que é necessario proceder a limpeza do

recipiente do leite.

« Orecipiente com o leite pode ser conservado no frigorifico.
Em alguns casos, para efetuar a limpeza, € necessario espe-
rar pelo aquecimento da mdquina.

9. PROGRAMACAO E SELECAO

No “my” menu pode programar as bebidas ao seu préprio gosto.

1. Prima @/« (B3);

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /@
(B10)até visualizar a bebida desejada;

3. Prima o« /0 (B11) para selecionar a bebida;

4. . Bebidas de café: no visor (D5) aparece “Programa

aroma”: prima as setas de deslocamento @/« ou

» /B até selecionar o aroma desejado. Prima o« / 0o

para confirmar a selecdo: a preparacdo inicia-se e no

visor aparece “Programa café” e uma barra que se com-

pleta a medida que a tiragem prossegue: uma vez ob-

tida a quantidade desejada na chévena, prima @/ «

(PARAR).

Bebidas a base de leite: depois de ter selecionado e

confirmado o aroma, a preparagdo inicia-se e no visor




aparece “Programa leite” e uma barra que se completa a
medida que a tiragem de leite prossegue: uma vez obti-
da a quantidade desejada, prima o« /0s.
0 aparelho prossegue entdo com a preparacdo do café:
prima o</ ®e para interromper a tiragem no momento em
que a quantidade de café desejada foi tirada.
5. Guarde a programacdo premindo o« /% (ou, prima &/ =
(B2)).
6. “Pardmetros guardados” ou“Pardmetros ndo guardados”. 0
aparelho volta a estar pronto para o uso.

Nota:

« No visor aparece “PARAR” quando o comprimento atinge a
quantidade minima programavel.

+ “PARAR": prima a tecla correspondente para interromper a
tiragem de leite ou de café e passar para a préxima tiragem
(se prevista) para completar a bebida.

10. TIRAGEM DE AGUA QUENTE

Atengdo! Perigo de queimaduras.

Nao deixe a maquina sem supervisdo enquanto estiver a ser

tirada dqgua quente.

1. Verifique se o dispensador de dgua quente (C6) estd corre-
tamente engatado no bico de dgua quente (A10);

2. Coloque um recipiente em baixo do dispensador (o mais
préximo possivel para evitar borrifos) (fig. 6);

3. Prima » /8. (B10) e percorra as bebidas do menu premin-
do as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /5. (B10)
até visualizar “Agua quente”;

4. Prima</®w (B11):no visor aparece uma barra de progres-
sao que se enche a medida que a preparacao prossegue;

5. Améquina tira dgua quente e depois interrompe a tiragem
automaticamente. Para interromper manualmente a tira-
gem de dgua quente, prima @/« (PARAR).

Nota:
« Seomodo“Poupanca de energia” estiver ativo, a tiragem de
dgua quente poderd exigir alguns sequndos de espera.

« A quantidade de dgua tirada pode ser personalizada (veja

pardgrafo "9. Programacao e selecao").

11. LIMPEZA

11.1 Limpeza da maquina

As sequintes partes da mdquina devem ser limpas

periodicamente:

+  odircuito interno da maquina;

« odepdsito das borras de café (A17);

o tabuleiro de recolha de pingos (A19) e o tabuleiro de re-
colha de condensacdo (A16);

+  odepdsito de dgua (A14);

+ oshocais de tiragem de café (A9);

«+ ofunil de introdugdo de café pré-moido (A4);
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o infusor (A12), acessivel apds ter aberto a porta (A11);
o recipiente do leite (D);
+  obicodedgua quente / vapor (A10);
o dispensador de dgua quente (C6).
Atengdo!
- Para a limpeza da mdquina, ndo utilize solventes, de-
tergentes abrasivos ou dlcool. Com as superautomaticas
De’Longhi, ndo é necessério utilizar aditivos quimicos para
alimpeza da maquina .
Nenhum componente do aparelho pode ser lavado na ma-
quina de lavar louca com excecdo do recipiente do leite (D).
+ Nao utilize objetos metdlicos para retirar incrustacoes ou
0s restos de café, porque podem riscar as superficies me-
talicas ou pldsticas.

11.2 Limpeza do circuito interno da maquina

Para periodos sem utilizacdo superiores a 3/4 dias, é vivamente

recomendado, antes de a utilizar, ligé-la e efetuar:

« 2/3enxaguamentos (veja paragrafo "6.1 Enxaguamento");
de &gua quente por alguns segundos (capitulo "10. Tira-
gem de dgua quente").

Nota:
E normal que, depois de efetuar esta limpeza, haja 4gua no de-
posito das borras de café (A17).

11.3 Limpeza do deposito das borras do café
0 visor assinala que o depdsito das borras de café (A17) estd
cheio. Enquanto o depdsito das borras ndo for limpo, a maquina
nao pode fazer café. 0 aparelho assinala a necessidade de esva-
ziar o depdsito, mesmo que ndo esteja cheio, se tiverem decorri-
do 72 horas desde a primeira preparacdo (para que a contagem
das 72 horas seja realizada corretamente, a maquina deve estar
sempre ligada a fonte de alimentacao).

Para executar a limpeza (com a maquina ligada):

- Extraia o tabuleiro de re-
colha de pingos (A19) (fig.
19), esvazie-o e limpe-o.

«  Esvazie e limpe cuidado-
samente o depdsito das
borras, tendo o cuidado de
remover todos os residuos
que possam estar deposi-
tados no fundo; o pincel
(C5) fornecido possui uma
espatula apropriada para
esta operacao.

Atengdo!

Quando se extrai o tabuleiro de recolha de pingos, é obriga-
torio esvaziar sempre o depdsito das borras de café, mesmo se
pouco cheio. Se esta operacdo ndo for efetuada pode acontecer



que, quando forem preparados os cafés seguintes, o depdsito
das borras encha mais que o previsto e a maquina se entupa.

11.4 Limpeza do tabuleiro de recolha de pingos

0 tabuleiro de recolha de pingos (A19) é dotado de um indicador
flutuante (A20) (de cor vermelha) do nivel da dgua que contém
(fig. 20). Antes que este indicador comece a sair da bandeja de
apoio das chdvenas (A18), é necessério esvaziar o tabuleiro e
limpé-lo, sendo a dgua pode transhordar e danificar a méquina,
a superficie de apoio ou a zona em redor.

Para remover o tabuleiro de recolha de pingos:

1. Extraia o tabuleiro de recolha de pingos e o depésito das
borras de café (A17) (fig. 19);

2. Retire abandeja de apoio das chavenas, esvazie o tabuleiro
de recolha de pingos e o depdsito das borras de café, e lave
todos os componentes;

3. Controle o tabuleiro de recolha de condensacdo (A16) e, se
estiver cheio, esvazie-o (fig. 21).

4. Reponha o tabuleiro de recolha de pingos juntamente com
agrelha e o depdsito das borras de café.

11.5 Limpeza do interior da maquina

Perigo de choques elétricos!
Antes de executar as operacdes de limpeza das partes internas,
deve desligar a méquina (veja capitulo "5. Desligar a mdquina") e
desligd-la da rede elétrica. Nunca mergulhe a maquina em dgua.
1. Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) se
o interior da maquina (acessivel uma vez extraido o ta-
buleiro de recolha de pin-
gos-(A19)) ndo estd sujo.
Se necessario, remova 0s
restos de café com o pin-
cel (C5) fornecido e uma
esponja;
Aspire todos os residuos
com um aspirador de po
(fig. 22).
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11.6 Limpeza do deposito de agua

1. Limpe periodicamente (aproximadamente uma vez por
més) e a cada substituicdo do filtro amaciador (C4) (se pre-
visto) o depdsito de dgua (A14) com um pano himido e um
pouco de detergente delicado;

2. Remova o filtro (C4) (se presente) e enxague-o com dgua
corrente;

3. Recoloque o filtro (se previsto), encha o depdsito (A14)
com dgua fresca e reinsira o depésito;

4. (apenas modelos com filtro amaciador) tire cerca de 100 ml
de dgua para reativar o filtro.

11.7 Limpeza dos bocais de tiragem de café

1. Limpe periodicamente
os bocais de tiragem de
café (A9) utilizando uma
esponja ou um pano (fig.
);

2. Verifique se os furos do
dispensador de café nao
estdo obstruidos. Se ne-
cessdrio, remova 0s restos
de café com um palito de
dentes (fig. 23).

11.8 Limpeza do funil para a introducéo do café
pré-moido

Verifique periodicamente (cerca de uma vez por més) se o funil

para a introducdo do café (A4) pré-moido ndo estd obstruido.

Se necessario, remova os restos de café com o pincel (C5) em

dotacao.

11.9 Limpeza do infusor

Oinfusor (A12) deve ser limpo pelo menos uma vez por més.

Atencdo!

0 infusor ndo pode ser extraido quando a maquina estd ligada.

1. Certifique-se de que a maquina se desligou corretamente
(veja "5. Desligar a mdquina");

2. Extraia o depdsito de dqua (fig. 2).




3. Abraaportadoinfusor (fig. 24) posicionado no lado direito.

4. Prima para dentro as duas teclas vermelhas de desengate
€ a0 mesmo tempo extraia o infusor para o lado de fora
(fig. 25);

Atengdo!

ENXAGUE APENAS COM AGUA

NAO UTILIZE DETERGENTES - NAO COLOQUE NA MAQUINA DE

LAVAR LOUCA

Limpe o infusor sem usar detergentes pois poderdo danifica-lo.

5. Mergulhe o infusor em dgua por cerca de 5 minutos e de-
pois enxague-o por baixo da torneira;

5
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6. Utilizando o pincel (C5), limpe eventuais residuos de café
na base do infusor, visiveis pela porta do infusor.

7. Depois da limpeza, introduza novamente o infusor, enfian-
do-o0 no suporte (fig. 26); em sequida prima na mensagem
EMPURRAR até ouvir o clique de encaixe.

Nota:
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Se for dificil inserir o infusor, é

necessdrio (antes da insercdo)

colocd-lo na dimensdo correta
premindo as duas alavancas

como indicado na fig. 27.

8. Uma vez inserido, certi-
fique-se de que as duas
teclas vermelhas tenham
saltado para fora (fig. 28).

9. Fecheaporta do infusor.

10. Recologue o depésito de

28 dqua.

11.10 Limpeza do recipiente de leite

Para manter eficiente o batedor de leite, limpe o recipiente de

|leite conforme descrito em sequida, a cada dois dias:

1. Extraia a tampa (D2).

2. Desenfie o tubo de saida do leite (D3) e o tubo de succdo
(D4) (fig. 29).

’

3. Rode em sentido anti-hordrio o manipulo de regulacdo de
espuma (D1) até a posicdo“INSERIR” (fig. 29) e puxe-o para
cima.
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4. Lave na maquina de lavar louca todos os componentes e o

recipiente, colocando-os contudo no cesto superior da ma-
quina de lavar louga. Se ndo tiver uma mdquina de lavar
louga, proceda a lavagem a méo, conforme indicado na nota
no final do pardgrafo.
Preste atencdo particular para que, na cavidade e na calha
situada por baixo do manipulo (fig. 30) ndo fiquem resi-
duos de leite: se necessario, raspe a calha com um palito de
dentes.

canaleta
encaixe

30 31

5. Enxague o interior da base do manipulo de requlacao da
espuma com dgua corrente (fig. 31).

6. Verifique também se o tubo de succo e o tubo de tiragem
nao estao obstruidos por residuos de leite.

7. Remonte o manipulo inserindo-lhe em correspondéncia
com a mensagem “INSERIR”, o tubo de tiragem e o tubo de
sucgao.

8. Recoloque a tampa no recipiente de leite.

Nota: lavagem @ méo

A lavagem na maquina de lavar louga garante uma higiene per-
feita de todos os componentes do recipiente de leite: no caso de
lavagem a méo, lave cuidadosamente todos os componentes do
recipiente de leite com dgua quente e mergulhe-o0s numa bacia
de dgua quente e deixe-os por cerca de 30 minutos, antes de
prosseguir como indicado desde o ponto 5.



11.11 Limpeza do bico de agua quente
Periodicamente, limpe o bico (A10) com uma esponja, removen-
do eventuais depdsitos nas guarnicdes (fig. 18).

12. DESCALCIFICACAO

Atengdo!

+ Antes de utilizar, leia as instrucdes e o rotulo do descalcifi-
cante indicados na embalagem do produto.

«  Recomenda-se que utilize exclusivamente o descalcifican-
te De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela
garantia do fabricante.

« 0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se 0 produto se entornar acidentalmente, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacdo
Descalcifi- | Descalcificante De’'Longhi
cante
Depésito (apacidade aconselhada: 2 |
Tempo ~45min

Descalcifique a méquina quando no visor (D5) aparecer a respe-
tiva mensagem. Se desejar proceder imediatamente a descalci-
ficagdo, prima o« / 0 (B11) e siga as operacdes a partir do ponto
6. Para adiar a descalcificacdo para outro momento, prima</ e

.(B2): novisor o simbolo|§§| lembra que amdquina precisa de ser

descalcificada.

Para aceder ao menu descalcificacdo:

1. Ligue a mdquina e aguarde que esteja pronta para a
utilizacdo;

2. Prima@/ =<. para entrar no menu “Configuracdes”;

3. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou »/EUJ
(B10) até visualizar “Manutencao”: prima < / 0a;

4. Prima as setas de deslocamento @/ « ou »/EJ até vi-
sualizar “Descalcificagdo”: prima o« / 0a;

5. Confirme premindo o« / 0% ;

6. (Se o filtro estiver instalado): extraia o depésito de dgua
(A14), remova o filtro da dgua (C4), esvazie o depdsito da
dgua. Prima o< / 0s;

7. Deite no depdsito de dgua o descalcificante até ao nivel A
(que corresponde a uma embalagem de 100 ml) impresso
no lado do depdsito e depois adicione dgua (um litro) até
atingir o nivel B (fig. 32); reinsira o depdsito de dgua. Prima
o< [ 0

8. Remova, esvazie e reinsira o tabuleiro de recolha de pingos
(A19) e 0 depdsito das borras (A17). Prima o« / 0s;
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9. (Coloque sob o dispensador de dgua quente (C6) e sob o dis-
pensador de café (A9) um recipiente vazio com capacidade
aconselhada de 2 litros (fig. 33). Prima @/ «;

Atengdo! Perigo de queimaduras

Pelo dispensador de café e pelo dispensador de dgua quente sai
dgua quente que contém dcidos. Portanto, preste atencdo para
ndo entrar em contacto com esta solugdo.

10. 0 programa de descalcificagdo tem inicio e a solugdo des-
calcificante sai tanto pelo dispensador de dgua quente
quanto pelo dispensador de café, efetuando automati-
camente toda uma série de enxaguamentos e pausas em
intervalos para remover os residuos de calcdrio do interior
da mdquina;

Apds cerca de 25 minutos, a mdquina interrompe a
descalcificacdo;

11. A mdquina estd agora pronta para um processo de enxa-
guamento com dgua fresca. Esvazie o recipiente utilizado
para recolher a solucdo descalcificante, extraia o depdsito
de dgua, esvazie-o, enxague-o com agua corrente, encha-
-0 até ao nivel MAX com dgua fresca e insira-0 na maquina:
prima o</ 0s;

Reposicione o recipiente vazio utilizado para recolher a
solucdo descalcificante sob o dispensador de café e o dis-
pensador de dgua quente (fig. 33) e prima o« / 0s;
Confirme premindo o« / 0s;

A dgua quente: sai primeiro pelo dispensador de café e su-
cessivamente pelo dispensador de dgua quente;

Quando a dgua no depdsito terminar, esvazie o recipiente
usado para recolher a dgua de enxaguamento;

Extraia o depdsito de dgua e encha-o até ao nivel MAX com
dgua fresca. Prima o« / 0o;

(Se o filtro estiver instalado) Reinsira, se anteriormente
removido, o filtro amaciador no alojamento do depdsito de
dgua (A15), reinsira o depdsito e prima o« / 0s;

12.

13.

14.

15.

16.

17.



Recoloque o recipiente usado para recolher a solucdo des-
calcificante debaixo do dispensador de dgua quente. Prima
o« [0n;

“Enxaguamento Confirmar?”: prima o</ 0% ;
“Enxaguamento em curso”. A dgua quente sai pelo dispen-
sador de dgua quente;

“Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos”: No final do se-
gundo enxaguamento remova, esvazie e reinsira o tabulei-
ro de recolha de pingos (A19) e o depdsito das borras (A17).
Prima o< /0a;

Quando a descalcificacdo terminar, prima o« / 0s;

Esvazie o recipiente utilizado para recolher a dgua de en-
Xaguamento, extraia e encha o depdsito de dgua com dgua
fresca até ao nivel MAX e reintroduza-o na maquina.

A operacdo de descalcificacdo esta concluida.

Nota:

« Se o ciclo de descalcificacdo ndo terminar corretamente
(por ex., auséncia de energia elétrica), € aconselhdvel re-
petir o ciclo;

« Enormal que, depois de ter executado o ciclo de descal-
cificagdo, haja dgua no depdsito das borras de café (A17);

« 0 aparelho exige um terceiro enxaguamento, caso o de-
pdsito de dgua ndo tenha sido enchido até ao nivel méx:
isto para garantir que ndo haja solucdo descalcificante nos
circuitos internos do aparelho. Antes de iniciar o enxagua-
mento, lembre-se de esvaziar o tabuleiro de recolha de
pingos.

13. PROGRAMACAO DA DUREZA DA AGUA

0 pedido de descalcificacdo é exibido depois de um periodo de
funcionamento pré-determinado, que depende da dureza da
dgua.

A mdquina é programada na fabrica no nivel 4 de dureza. Se
desejar € possivel programar a maquina com base na real du-
reza da dqua fornecida pela rede nas diversas regides, tornando
assim menos frequente a operacao de descalcificagao.

19.
20.

21.

22.
23.

13.1 Medicdo da dureza da agua

1. Retire da embalagem a tira-teste (C1) fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST” anexada as instrucoes em inglés;

2. Mergulhe completamente a tira num copo com dgua por
cerca um sequndo;

3. Extraiaatirada dgua e sacuda-a ligeiramente. Cerca de um
minuto depois, formam-se 1, 2, 3 ou 4 quadradinhos de cor
vermelha, de acordo com a dureza da dgua cada quadradi-
nho corresponde a 1 nivel;
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dgua doce (nivel 1)

EENINiN |
dguadura(nivel3) & T TN
souamitodura el 4) 5 T NI

dgua pouco dura (nivel 2)

13.2 Configuracao da dureza da dgua

1. Prima ©/ = (B2) para entrar no menu;

2. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /B
(B10)até visualizar“Geral”;

3. Primao</0w (B11) para confirmar;

4. Prima as setas de deslocamento @/« ou » /&, até vi-
sualizar “Dureza da dqua”:

5. Prima </ 0m. No visor (D5) é exibido o valor atualmente
configurado e pisca o valor “Novo”;

6. Selecione 0 novo valor que deseja configurar com as setas
de deslocamento @/ « ou » /8. ;

7. Uma vez selecionado o nivel desejado, prima o« / 0e,

0 aparelho volta a pagina anterior.

Prima entdo 2 vezes @/ = para voltar a pagina principal.

14. FILTRO AMACIADOR

Alguns modelos tém em dotacéo o filtro amaciador (C4): se o
seu modelo ndo o tiver, aconselhamos a adquiri-lo nos centros
de assisténcia autorizados De’Longhi. Para utilizar o filtro corre-
tamente, siga as instrugdes descritas abaixo.

14.1 Instalacao do filtro

1. Retire o filtro (C4) da embalagem. O datador do disco é
diferente consoante o filtro fornecido.

2. Rode o disco do datador (fig. 34) para que sejam visualiza-
dos os préximos 2 meses de utilizagdo.

05L
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Nota

0 filtro tem duracdo de dois meses se a maquina for utilizada

normalmente; pelo contrdrio, se a maquina permanecer inativa

com o filtro instalado, a duracdo serd de 3 semanas no maximo.

3. Para ativar o filtro, faca correr a dgua da torneira no furo
do filtro como indicado na fig. 35 até que a dgua saia pelas
aberturas laterais por mais de um minuto;

4
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4. Extraia o depésito (A14)
da mdquina e encha-o
com aqua;

5. Insira o filtro no depésito
de dgua e mergulhe-o
completamente por cerca
de dez segundos, incli-
nando-o e pressionando-
-0 levemente para permi-
tira saida das bolhas de ar
(fig.36);
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6. Insira o filtro no alojamento proprio (A15) e prima-o a
fundo (fig. 37);

7. Feche de novo o depdsito com a tampa (A13) (fig. 38), e

reinsira 0 mesmo na maquina;

8. Quando o filtro for instalado, é necessério sinalizar a sua

presenca no aparelho.

9. Prima ©/ = (B2) para entrar no menu“Configuracdes”;

0. Prima as setas de deslocamento @/ « (B3) ou» /g. (B10)
até visualizar “Manutencdo”: prima o< /0@ (B11);

1. Prima as setas de selecao até visualizar “Instalar filtro “:
prima o</ 0%;

2. Prima o</ 0w para confirmar;

3. Coloque sob o dispensador de dgua quente (C6) um reci-
piente (capacidade: min. 500 ml) depois prima o</ @@para
iniciar a tiragem;

4. 0 aparelho inicia a tiragem da dgua;

N

N

—_

N

N

58

15. Uma vez concluida a tiragem, o aparelho volta automatica-
mente a estar pronto para o uso.
Agora, o filtro foi ativado e € possivel usar a maquina.

14.2 Substituicao do filtro

Substitua o filtro (C4) quando o aparelho assim o solicitar. Se de-

sejar realizar a substituicio imediatamente, prima o</ 0w (B11)

e siga as operagdes a partir do ponto 8. Para adiar a substituicao

para outro momento, prima /= (B2): no visor, o simbolo

lembra que é necessdrio substituir o filtro.

Para a substituicdo, proceda da seguinte maneira:

1. Extraia o depdsito (A14) e o filtro gasto;

2. Retire 0 novo filtro da embalagem e faca conforme ilustra-
do nos pontos 2-3-4-5-6-7 do parégrafo anterior;

3. Prima ©/=c paraentrar no menu“Configuracdes”;

4. Prima as setas de selecdo @/« (B3) ou» /g (B10)até
visualizar"Manutencdo”: prima o« / 0w;

5. Prima as setas de selecdo até visualizar “Substituir filtro “:
prima o</ 0w;

6. Prima o</®® para confirmar;

7. Coloque sob o dispensador de dgua quente (C6) um reci-
piente (capacidade: min. 500 ml) depois prima °</ 0w (fig.
8) para iniciar a tiragem;

8. Umavez concluida a tiragem, 0 aparelho volta automatica-
mente a estar pronto para o uso.

Agora o novo filtro estd ativado e é possivel usar a maquina.

Nota:

Apés dois meses de duracdo (veja o datador) ou se a maquina
ndo for utilizada durante 3 semanas, proceda a substitui¢do do
filtro mesmo que a maquina ainda ndo o peca.

14.3 Remocdo do filtro

Se desejar continuar a utilizar o aparelho sem o filtro (C4), é

necessario remové-lo e assinalar a sua remocdo. Proceda da

seguinte maneira:

1. Extraia o depdsito (A14) e o filtro gasto;

2. Prima ©/=c (B2) para entrar no menu“Configuracdes”;

3. Prima as setas de deslocamento @/« (B3) ou » /@
(B10) até visualizar “Manutencdo”: prima o< /0@ (B11);

4. Primaas setas de deslocamento @/ « ou» /g. até visua-
lizar“Remover filtro”: prima o</ 0w,

5. Prima °</®& para confirmar a remocdo: o aparelho re-
gressa a pgina anterior;

6. Primaentdo 2 vezes ©/ = para sair do menu.

Nota:

Apds dois meses de duracao (veja o datador) ou se a maquina

ndo for utilizada durante 3 semanas, proceda a remogao / subs-

tituicdo do filtro mesmo que a méquina ainda ndo o peca.



15. DADOS TECNICOS

Tensao: 220-240V~ 50/60 Hz mdx. 10 A
Poténcia absorvida: 1450 W
Pressdo: 1,5 MPa (15 bar)
(apacidade méx. do depdsito de dgua: 21
Dimens6es CxLxA: 260x470x360 mm
Comprimento do cabo: 1200 mm
Peso: 11kg
(apacidade max. do depésito de café em gréo: 380¢

A De'Longhi reserva-se o direito de alterar as caracteristicas téc-
nicas e estéticas a qualquer momento, mantendo inalterada a
funcionalidade e a qualidade dos produtos.

16. MENSAGENS VISUALIZADAS NO VISOR

15.1 Conselhos para a Poupanca de energia

- Parareduzir o consumo de energia apds a tiragem de uma
ou mais bebidas, remova o recipiente (D) ou 0s acessorios.

« Configure o desligar automatico para 15 minutos (veja o
paragrafo "6.4 Geral");
Ative a Poupanca de Energia (veja o pardgrafo "6.4 Geral");
Quando a mdquina assim o solicitar, efetue o ciclo de des-
calcificacdo (veja o capitulo "12. Descalcificacao").

MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCAO

Encha o depdsito

A dgua no depdsito (A14) ndo € suficiente.

Encha o depésito de dgua e / ou insira-o cor-
retamente, premindo-o a fundo até sentir o
engate (fig. 4).

Insira o depésito

0depdsito (A14) ndo foiinserido corretamente.

Insira o depésito corretamente, premindo-o a
fundo (fig. 4).

Esvazie o depdsito das borras

0 depésito das borras (A17) de café estd cheio.

Esvazie o depdsito das borras de café, o tabu-
leiro de recolha de pingos, (A19) faga a limpeza
e depois insira-0s novamente. Importante: ao
retirar o tabuleiro de recolha de pingos, é obri-
gatdrio esvaziar sempre o depdsito das borras
de café, ainda que esteja pouco cheio. Se esta
operacdo ndo for efetuada pode acontecer que,
quando forem preparados os cafés sequintes, o
depdsito das borras encha mais que o previsto
e améquina se entupa.

Insira o depdsito das borras

Apds a limpeza, o depdsito das borras nao foi
inserido (A17).

Extraia o tabuleiro de recolha de pingos (A19) e
insira o depdsito das borras de café.

Introduza café pré-moido
ESCpara cancelar

Foi selecionada a funco “café pré-moido”, mas
o café pré-moido ndo foi colocado no funil
(A4).

Introduza o café pré-moido no funil ou desse-
lecione a fungdo pré-moido.

Introduza café pré-moido

Foi solicitado um café LONG com o café

Insira no funil (A4) uma medida rasa de café

entupido.

ESC 0K pré-moido pré-moido e prima o</®& (B11) para conti-
nuar e concluir a preparacao.

Encha o depdsito de café 0 café em gréo acabou. Encha o depésito do café em grdo (A4) (fig. 8).

em grao

ESC para cancelar 0 funil para o café pré-moido (A4) estd | Esvazie o funil com a ajuda do pincel (C5),

conforme descrito no pardg. "11.8 Limpeza do
funil para a introducdo do café pré-moido".

9
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MENSAGEM VISUALIZADA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCA0

Moagem muito fina
Regule 0 moinho
ESCpara cancelar

A moagem estd fina demais e, portanto, o café
sai muito lentamente ou até nem sai.

Repita a tiragem do café e rode o manipulo de
regulacdo da moagem (A5) (fig. 11) um dlique
no sentido hordrio para o nimero 7 enquanto o
moinho de café estiver em funcionamento. Se,
depois de ter tirado pelo menos 2 cafés a tira-
gem for ainda muito lenta, repita a correcdo, dé
um outro clique, usando no manipulo de regu-
lagdo (veja pardg. "7.4 Regulagdo do moinho de
café"). Se o problema persistir, certifique-se de
que o depdsito de dgua (A14) estd inserido até
ao fundo.

Se o filtro amaciador (C4) estiver instalado,
pode ter havido a libertacdo de uma bolha
de ar no interior do circuito, bloqueando-lhe
atiragem.

Insira o dispensador de dgua quente (C) na ma-
quina e tire um pouco de dgua até que o fluxo
se regularize.

Reduza a dose de café
ESCpara cancelar

Foi utilizado muito café.

Selecione um sabor mais suave premindo
o< /0w (B11) ou reduza a quantidade de café
pré-moido.

Insira o dispensador de dgua

0 dispensador de dgua (C6) nao esta inserido
ou estd mal inserido.

Insira o dispensador de dgua até ao fundo (fig.
5).

Insira o recipiente de leite

0 recipiente do leite (D) ndo foi inserido
corretamente.

Insira a fundo o recipiente do leite (fig. 16).

Insira o grupo infusor

Apés a limpeza, o infusor ndo foi reinserido.

Inserir o infusor como descrito no pardg. "11.9
Limpeza do infusor".

Circuito vazio 0 circuito hidraulico esta vazio. Prima o</®® (B11) e faca fluir a dgua pelo

E\ncha 0 dircuito dispensador (C6). Se o problema persistir, veri-

Cgrlljgr?]:frgte fique se o depdsito de dgua (A14) estd inserido

' até ao fundo.

Prima OK para LIMPEZA 0 recipiente do leite (D) foi inserido com o | Para prossequir com a funcdo LIMPEZA, prima
manipulo de regulacio de espuma (D1) na | /0@ (B11) ou rode o manipulo de requlacio
posicao LIMPEZA. da espuma para outra posicao.

Manipulo em LIMPEZA Foi recentemente tirado leite e portanto, é | Rode o manipulo de requlagdo da espuma (D1)

ESCpara cancelar necessario efetuar a limpeza das condutas | paraa posicao LIMPEZA (fig. 20).

internas do recipiente de leite (D).

Rode o manipulo de regulacao
da espuma

0 recipiente do leite (D) foi inserido com o
manipulo de regulacdo da espuma (D1) na
posicao LIMPEZA.

Rode 0 manipulo de requlagao da espuma para
uma das posicoes de regulacao da espuma do
|eite.

Descalcificar

ESC para cancelar
OK para descalcificar
(~45 minutos)

Indica que é necessdrio descalcificar a
méquina.

E necessario realizar o quanto antes o progra-
ma de descalcificacdo descrito no cap. "12.
Descalcificagdo".

>
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MENSAGEM VISUALIZADA | POSSIVEL CAUSA SOLUCAO
Substitua o filtro 0 filtro amaciador "C4. Filtro amaciador (se | Substitua o filtro ou remova-o sequindo as ins-
ESC para cancelar previsto)" esta gasto. trugdes do cap. "14. Filtro amaciador".
OK para substituir
Alarme genérico 0 interior da mdquina estd muito sujo. Limpe cuidadosamente a maquina como des-
crito no cap. "11. Limpeza". Se, ap6s a limpeza,
a méquina ainda exibir esta mensagem, con-
tacte um centro de assisténcia.
Lembra que €é necessdrio proceder a limpeza | Rode o manipulo de regulagdo da espuma (D1)
das condutas internas do recipiente de leite | para a posicdo LIMPEZA (fig. 17).
(D).
Lembra que o filtro amaciador (C4) estd gasto | Substitua o filtro ou remova-o sequindo as ins-
e é necessario proceder a substituicdo ou | trucdes do cap. "14. Filtro amaciador".
remocao.
% Lembra de que é necessario descalcificar a | E necessario realizar o quanto antes o progra-
E: mdquina. ma de descalcificacdo descrito no cap. "12.
\ 4

Descalcificagdo".

0 eventual pedido por parte da maquina, de
dois ciclos de descalcificacdo muito aproxi-
mados deve ser considerado normal, como
consequéncia do sistema evoluido de controlo
implementado na mdquina.

ECO

A poupanca de energia estd ativa.

Para desativar a poupanca de energia, siga as
indicacoes do pardg. "6.4 Geral" - "Poupanca
de energia:"

17. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Abaixo estdo listadas algumas possiveis avarias.
Se o problema ndo puder ser resolvido no modo descrito, deve contactar a Assisténcia Técnica.

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCA0

0 café ndo estd quente.

As chavenas nao foram pré-aquecidas.

Escalde as chavenas enxaguando-as com dgua
quente (Nota: pode utilizar a fungdo dgua
quente).

Os circuitos internos da maquina arrefeceram
porque passaram 2/3 minutos desde o tltimo
café.

Antes de fazer o café, aqueca os circuitos inter-
Nn0s com um enxaguamento (veja o parag. "6.1
Enxaguamento").

A temperatura do café definida estd baixa.

Configure através do menu uma temperatura
mais alta (veja o pardg. "6.4 Geral""Configura
atemperatura:").

>
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PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SoLUCA0

0 café esta pouco encorpado
0U Pouco Cremoso.

0 café estd moido muito grosso.

Rode o manipulo de regulagdo da moagem
(A5) um clique no sentido anti-hordrio, para o
ntimero 1, enquanto o moinho de café estiver
em funcionamento (fig. 11). Avance um clique
de cada vez até obter uma tiragem satisfatdria.
0 efeito s6 € visivel aps a tiragem de 2 cafés
(veja o pardg. "7.4 Regulacdo do moinho de
café").

0 café ndo é adequado.

Utilize café para maquinas de café expresso.

0 café sai muito lentamente
ou a gotas.

0 café esta moido muito fino.

Rode o manipulo de regulacdo da moagem
(A5) um clique no sentido hordrio, para o nd-
mero 7, enquanto o moinho de café estiver em
funcionamento (fig. 11). Avance um clique de
cada vez até obter uma tiragem satisfatdria.
0 efeito s6 € visivel apds a tiragem de 2 cafés
(veja o pardg. "7.4 Regulacdo do moinho de
café").

0 café LONG tem demasiado
creme

0 café estd moido muito fino.

Rode o manipulo de regulagdo da moagem
"A5. Manipulo de regulacdo do grau de moa-
gem" um dlique no sentido hordrio, para o
nimero 7, enquanto o moinho de café estiver
em funcionamento (fig. 11). Avance um clique
de cada vez até obter uma tiragem satisfatdria.
0 efeito 50 é visivel apds a tiragem de 2 cafés.

A mdquina ndo tira o café

A mdquina deteta impurezas no seu interior: o
visor exibe “Por favor aguarde”.

Aguarde que a maquina volte a estar pronta
para o uso e selecione novamente a bebida
desejada. Se o problema persistir, contacte o
Centro de Assisténcia Autorizado.

0 café ndo sai de um ou de
ambos os bocais de tiragem.

0Os bocais de tiragem de café (A9) estdo
obstruidos.

Limpe os bocais com um palito de dentes (fig.
23).

A méquina ndo liga

Aficha ndo estd ligada a tomada de corrente.

Ligue a ficha a tomada de corrente (fig. 1).

Oinfusor ndo pode ser extraido

0 desligar ndo foi executado corretamente

Desligue premindo a tecla Q) (A7) (fig. 9)
(veja o pardg. "5. Desligar a maquina").

No final da descalcificacao,
a méquina pede um terceiro
enxaguamento

Durante os dois ciclos de enxaguamento, o de-
posito (A14) ndo foi enchido até ao nivel MAX.

Proceda conforme solicitado pela maquina, mas
esvaziando primeiro o tabuleiro de recolha de
pingos (A19), para evitar que a dgua transhorde.

%
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PROBLEMA POSSIVEL CAUSA SOLUCAO
0 leite ndo sai do tubo de Atampa (D1) do recipiente de leite estd suja | Limpe a tampa do leite como descrito no
tiragem (D3) parég. "11.10 Limpeza do recipiente de leite".

Certifique-se de que o tubo de succao do leite
(D4) estd bem inserido na base respetiva, no
fundo da tampa do recipiente de leite (fig. 14)

Insira o tubo de succdo até ao fundo

0 leite tem bolhas grandes,
ou entdo, sai aos borrifos pelo
tubo de tiragem do leite (D3)
ou tem pouca espuma

0 leite ndo estd suficientemente frio ou ndo é
meio-gordo ou magro

Utilize leite magro ou meio gordo a tempera-
tura do frigorifico (cerca 5 °C). Se o resultado
ainda ndo for o desejado, tente com outra
marca de leite.

0 manipulo de regulacdo da espuma (D1) esta
mal regulado.

Regule segundo as indicacoes do pardg. "8.2
Regule a quantidade de espuma".

A tampa (D1) ou 0 manipulo de regulacdo da
espuma (D1) do recipiente do leite ou 0 conec-
tor do tubo de succdo (D4) estdo sujos

Limpe a tampa, o manipulo do recipiente do
leite e 0 conector do tubo de suc¢do, conforme
0 descrito no pardg. "11.10 Limpeza do reci-
piente de leite".

0 bico de dgua quente (A10) estd sujo

Limpe o bico conforme descrito no pardg.
"11.11 Limpeza do bico de dgua quente".

A mdquina ndo estd em uso e
emite ruidos ou pequenas ba-
foradas de vapor

A méquina estd pronta para o uso ou foi des-
ligada hd pouco tempo e algumas gotas de
condensacdo caem no interior do vaporizador
ainda quente

Este fendmeno faz parte do funcionamento
normal da méquina; para limitar o fenémeno,
esvazie o tabuleiro de recolha de pingos.
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Mpw xpnotpomowoete T ouokeur, dlapdlete mavta 10 GONO
Twv mpogbomolocwv as@aheiag.

1. EIZATQrH

2ag EXapLoTOUE TTOU EMAESETE TV AUTOHATN PNXavR yia Kagé
Kal KamouToivo.

Yag euyopaote kah dlaokédaon pe T véa oag ouokeur. Oa
XPELOOTEITE PePIKA NemTd yia va dlaPdogte Tig mapovoeg 0dnyieg
Xprone. Me tov tpomo auto Ba amo@uyete Toug KIVEUVOUC 1 TI
BAdpeg otn ouokeun.

1.1 Tpappata eviog mapévOeong
Ta ypdypata og mapévBeon avtiotoiyolv ot Aelavta mou ava-
épetat otnv Meptypagr g ouokeung (oeh. 2-3).

1.2 NpopAqpata kat emdlopBwoeig

Ye mepimwon epeaviong mpopAnudtwy, mpoonadiote apyikd
va Ta Aoete akohouBavTag TIC TPOELGOMOIATELC OV avapé-
povtal ota kepdhata "16. Mnvopata mov epgavidovtal otV
000vn" kat "17. Emiduon mpoPAnudtwv".

Av autéc dev épouv amotéNeopa 1 yla mepLoaOTEPEC TANpPO-
Qopie¢, ovviotatal va amevBuvBeite oty TeVIKA MOOTAPIEN
TEAAT@V TNAEPWVAVTAC 0ToV apiByd mou umodelkviel To UNNO
«YmooTipIén meEAaT@v».

Av n xwpa oag dev avagépetal 6To YUMo, TNAEQWVIOTE 0TOV
aptBpo mov avapépetal oty eyyonon. Na Tuxov emokevé,
anevBuvBeite amokAeloTIKA kal povo otny Tegviki Ymootipién
¢ De’Longhi. Ot ieuBuvaeic umapyouv 0To MOTOMOINTIKO €y-
yOnong mov ouvodelel T pnxav).

2. TNEPITPAOH

2.1 Neprypagi g pnxaviig

(0ed.2- A )

A1, Kamdki doyeiou KOKKwv

A2. Kamdxi xwviol yla T €l0aywyr 1o aAeopévou Kagé
A3. Doyeio yia KOKKoug

A4. Xwviya v eloaywyn Tou aAeopévou Kapé
A5, Koupni piBpiong tou Babpou dheong

A6. Pagt phtlaviav

A7. M\ktpo ON/STAND-BY

A8. Kalwdio tpopodoaiag

A9. Akpogiaio mapoync kagé (pubpilopevo ag Log)
A10. Akpogiato (eatol vepol kat atol

A11. Gupida eyxutrpa

A12. Eyxutipag

A13. Kamdxi doyeiov vepol

A14. Aoxgio vepod

A15. Ynodoyn giktpou amookAipuvang

A16. Aiokog GUNOYRC CUPTUKVWHATOC

A17. hoyeio ya Ta katakdbia Tov Kagé

A18. Aiokog phraviv

A19. Aioko¢ cuMoyR¢ oTayovwv

A20. Aciktng otdBping vepol oo ioko cuMoyNg aTaydvwy
2.2 Neprypapn Tou mivaka ehéyyov (00ovn
agic)

(0eN.3- B )

B1. 086vn

B2. @/ =c: Mevolh puBpioewv TG GUOKEVRC / TEGTE Yia val
€§€NBeTe amo o pevou

B3. @/ «:Maeatopikevon T popnudtwy / BéNog kUMong
Pogripata apeong emAoyng:

B4. ldha la v mapo-
< I xq 1 @halaviod
ydaktog
B5. Latte w | Nla ™y mapoxn 1
Macchiato | | ghlaviov  latte
macchiato
B6. Cappuccno | & | Na v  mapo-
M 1 oh{aviov
cappuccino
B7. Espresso | i | Na v mapoyn 1
v )
@Nit{aviol espresso
B8. Coffee ' Ma v mapoyn 1
oMtlaviol kagé
B9. Long Ma v mapoyn 1

' @Nit{aviol Long

B10.» /3 : Bého¢ kuNong / Mevol emhoyng poonudtwv
(taopetikd amd Ta po@ripata dyeong emhoync):

2 Espresso - (affelatte
Ristretto +  HotWater
2 Ristretto - FlatWhite
Espresso Lungo « (appuccino+
2 Espresso Lungo « (appuccino mix
+ Doppio+
B11.o</0s: ia va empBefaiwoete v emhoyn / Emdoy
apWHATOG
Znpeiwon:

lla va evepyomolnoeTe Ta €1KOVIdLA, APKED va Ta AKOUUMAOETE
eENaPPUC.

2.3 Mepypagn Twv e§aptnpdrwv
(0ed.3- ()

(1. Tawia avtidpaon «Total Hardness Test»
(2. MeColpa ya Tov mpoaheopévo Kagé

(3. Agahatikd

(4. Oiktpo amookAqpuveng (av mpoPhémetar)
(5. Mvého kaBapiopol

(6. Xtopio mapoyri¢ (eatou vepol



2.4 Nepypapn Tov doxeiov yahaktog
(0e\.2- D)

D1. Koupmi pubpionc agpot kat Aertoupyiag CLEAN
D2. Kamax pe c0otnpa yia agpoyaha

D3. Zwhqvag mapoync appéyatou

D4. Twhqvag dvtAnong yahaktog

D5. Aoxeio yahaktog

3. APXIKH PYOMIZH THX LYZKEYHX

Znpeiwon:

« Katd mv mpwm xprion emovete pe Ceoto vepd Oha Ta
anoomopeva e§aptpata mou mpokertat va épBovv o€
emagn pe vepd 1 yaha.

+  Katd v mpwtn xprion 1o KUkAwpa vepou eival adeto kat
yU' qutov Tov Aoyo n punxaviy pmopei va kdvel moho Bopupo:
0 B0pupoc petwvetat oTadlakd kaBwe To KUkAwpa yepidel.

« H pnxavn éxel eheyyBei 0To €pyoaTaoto ypnotpomolwvag
KAQE KATa OLVETELD Eival GUOIKG va umdpyouv Aiya ixvn
Kagé 010 POA0. Xag eyyuopaoTe OTL 1) OUOKEVR AUTH €ivat
Kawoipta.

1. Luvéote T 0UOKEVR 0TO NAEKTPIKO pelpa (1K, 1).

2. “Language” (Mwooa): matfote 1a BéAn kOMong @/ « (B3)
/8 (B10) péxpt va epgaviote n embupnts yAwooa:
énerta nathote o« / o (B11) yia emkupwon.

T ouvéyela akohouBrote Tic 0dnyiec mov epgavilovtal oty

0006vn ¢ pnxavAc:

3. Agaipéote To doyeio vepou (A14) (eik. 2), yepioTe To péypt
™ ypappn MAX (mov avaypagetal mvw oto doyeio) pe
QpEako vepo (€1K. 3) kal émeta TomoBeTroTe T0 doyeio 0T
B¢on Tou (k. 4).

3 4

4. BePawwbeite ot 0 eyyutipag (eatou vepol (C6) éxel €loa-
X0l ot0 akpoguato (A10) (ek. 5) kai TomoBetrote amo
KAt éva doyeio (€1k. 6) pe eNdyiotn xwpntikotnTa di 100
ml.
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5. MatAote o /0 (B11) yia va eMKUPWOETE: 1) GUGKEUN M-
PEXELVEPOD A0 TOV EYXUTHPA KAl EMELTa 0BRVEL QUTOMATA.
Twpa n pnxavi Tou Kagé eivat ETotun yla kavoviki Aettoupyia.

Znpeiwon:

« Katé mv mpwn ypron, Oa mpémel va kdvete 4-5 kamoutoi-
VO Y10 va SWOgL N pnxavr éva IKavomomnTIKG amotéleopia.

+ Ta v kahbtepn amddoon TG unyavig, GUVIOTATAL 1) EyKa-
Tdotaon Tou @iktpou amoskAipuveng (C4) akohouBwvtag
TI¢ 0dnyiec Tou ke@ahaiov "14. Oiktpo amookArpuvong”
Av 10 povtého oag dev dlabétel giktpo, pmopeite va To
(ntioete amo ta ESovatodotnpéva Kévtpa Ymootipiéng
De’Longhi.

4. ENEPIOMOIHIH THX LYZKEYHX

Znpeiwon:

Kdbe popd mou avdBete T ouokevr, eKteNeiTal auTopaTa €vag
KOKNog poBéppaveng kat EePydApatog o omoiog dev mpémel va
dlakomei. H pnyavn €ivat étotun yia xprion pévo agot ohokAn-
pwOEi auTdC 0 KUKAOG.




Kivéuvoc sykavpdtwv!
Katd 1o §€Byalpa, and ta akpoguota mapoxic kagé (A9)tpéxetl
Aiyo {eotd vepd mou Ba mpémel va oubexBei 1o doxeio cuMoyr¢
otayovwv mou Bpioketat amé (A19) kdtw. Awote mpocox1 woTe
va pnv épBete oe emagn pe midakeg vepou.
+  Ta va evepyomouroete T
OUOKELI, TMEOTE TO KOU-
pmi
(A7) (k. 7).
MoAi¢ n ovokeuny (eota-
e, ektelel  autdpata
éva &Pyatua. Me autov
Tov Tpomo, eKTOC amd
Bépuavon Ttov pmoiep,
1 ovokevr Sloyetelel To
(eaT6 vepd oTOUG E0WITE-
PIKOUC OWAVEC WOTE Val
BeppavBolv kat autoi.
H ouokeun ivar éton yla xpron otav epgavifetal n kopla
o6ovn.

5. XIBHIIMOTHIXYIKEYHX

Kdbe popd mou ofrivel n ouokeun, ekteheitat autopata E€Byal-

Ja, av el ETOLHAOTEL KAPE.

1. Ta va opnoete ™ ovokeu, mMéote T0 MANKTPO Q) (A7)
(e 7).

2. AvmpoP\émetal, n ouokeun ektehei E€Byaha kat oTn ouvé-
Xea oprivel (stand-by).

Znpeiwon:

Av n ouokeun] dev xpnotomoleital yia peydNeC XpOVIKES TepLo-
80U, amoguvdEeTe T OUOKEVR AT TO NAEKTPIKO PEUpA:

1. AmevepyomotroTe mPWTaA T OUGKEUN TATWVTAS TO KOV

b anex.7).

2. Amoouvdéote amo To peupa Byaovtag to BUopa amd v
mpida.

Mpoaoyry!

Mnv agatpeite moté 1o BUOHA €V N PnXavr givat avappévn.

6. PYOMIZEIZ TOY MENOY

To pevou avamTuooETal 0€ 5 KATAXWPNOELS, OPIOPEVEC MO AUTEC

£YOLV UTTOKATNYOPIEC:
+  Rinsing (§¢Byahpa) - (av égel eykataota-
- language (y\wooa) Bei giktpo): Agaipeon
+  Maintenance oiktpou
(ouvtipnon): General (yevikd):
- Descale (apahdtwon) - Set temperature (pUyI-
- TomoBénon giltpou on Beppokpaaiac)
- (av éxel eykataotabei - Water hardness (okAn-
oiktpo):  Avtikatdotaon poTNTa VePoU)

@iktpou,
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- Auto-off (autépatn - Default beverages (mpo-

amevepyomoinon) emheypéva pogripata)

- Energy saving (e€otko- - Default values (mpoemi-

vopnon evépyetac) \eypévec Tipéc)

- Beep (nxnTik6 onpa) Statistics (oTaTioTIKA)
6.1 Rinsing ($¢pyalpa)

Me auti ™ Aerroupyia pmopeite va agroete va Pyet (€00 vepo

amo Tov eyyuTpa Kagé (A9) kat amd Tov eyyutrpa {eatol vepoy

(C6), av ivai TomoBetnpévog, wote va kabapioete Kat va (eotd-

VETE TO £00TEPIKO KOKAWIA TG pnYavNg.

1. TomoBetote KAtw amd To akpouolo Kapé Kat (€oTol
vepou (€1K. 6) éva doxeio pe ehdyiot ywpnikdtTa 200ml.

2. Méote &/ = (B2)yia va e16éABeTe 0TO pevou.

3. Tiéote ta BéAn kOMong @/ « (B3) i » /& (B10)uéyptva
epoaviotei n emBupnT évoerdn.

4, Miéote o« / 0e (B11): petd amd Aiya devtepohemta, mptv amo
TOV EYXUTAPA KAPE Kal LeTa Tov eyxuTpa (ool vepol (av
éxel evepyormotnbei), Byaivet {eatd vepd mou kabapilel kat
Beppaivel To E0WTEPIKO KUKAWHA TN HNXaVAC.

5. Tava dtakoyete o EByahpa matAoTe &/ = 1) mepipévete
TV autopatn Slakom).

Znusiwon:

« T meplodoug aypnoiag peyahitepeg Twv 3-4 npepwy ov-
viotdtal, poNic avdpel Eavd n pnxavn, va EePyahete 2-3
(POPEC TIPIV T XPNOLUOTIOI OETE.

Eivat guoiko, petd amo v ektéleon avtig e Aettoupyi-
ag, va umdpyet vepo 6o doyeio e ta katakdbla tov kagé
(A17).

6.2 Language (yYAwooa)

Av emBupite va aMdSete ™ yAwooa g 0Bovng (D5), mpoxw-

priote ¢ e€ng:

1. TMiéote ©/ = (B2) yia va e10é\BeTe 0TO pevo.

2. Tiéote ta BéAn KOMong @/ « (B3) i » /3. (B10)uéypt va
epoaviotei n emBupnT évoerdn.

3. Théote o /0 (B11).

4. Tamjote a féln kohiong @/ « (B3) i » /&, (B10)péxpt
va epgaviotei n embupuntd y\wooa.

5. Méote o« / 0o (B11): 1) GUOKELR EMOTPEPEL OTO EVOD.

Y ouvéxela méote © /= (B2) yia va e§éNBete amd o

pevo.

o

6.3 Xuvtipnon

Ye quty v Kataxwpnon, Bpiokovtal ol epyacie¢ ouvpn-

0N Mou amattodvtal amé To pnydvnpa Katd T Odpkela TG

\etroupyiac:

«  Agahdtwon: Na Tic 0dnyiec apaldtwon, avatpééte oto
Kke@ahato "12. Apahdtwon .

+ TomoBétnon @iktpou/Avrikatdetacn  @iktpou/
Agaipeon piktpov: Ma Ti¢ 0dnyieg oxeETIKA Pe TV yKa-



Tdotaon/avtikatdetaon/agaipeon Tou piktpou (C4), oup-
Boulevreite To kepdhato "14. Oiktpo amookArpuvong”.

6.4 Tevika

e qutA TV Kataxwpnon Ppiokovtat ot pubpiceiC yia T Mpoow-

TIKES EMAOYEC BATEL TG OUOKEUNG:

1. Théote &/ = (B2) yia va €10é\BeTe 0TO pevou.

2. Miéote ta éhn kuhong @/ « (B3) i » /& (B10) péxpiva
epgaviotei n évdeién "General" ("Tevikd").

3. Miéote o« /00 (B11) yia va EMKUPWOETE.

4. ThéoteTa BEAKONONG @/ « > /B PéXPIVA ERQAVIOTEL
n emBupntn évdeén:

Set temperature (PUBpion Beppokpaciac):

Av emBupeite va alddete ) Beppokpacia Tov vepol pe Ty

omoia Byaivel 0 kagég, mpoxwpROTE e Tov akdAouBo Tpomo:

« [liéote o /00 (B11). Zmnv 086vn (D5) epoaviletat n Ty
Tou €yt pubpioTel kat avaBooPrvet n Tipn “New” (“Néa”).

« EmAéte  véa T mou emBupeite va puBpioete pe Ta
BéAn koMone @/ « (B3) R} ©/ =< (B10).

5. MoNg emhé€ete v emBupnt) TR (xapnMi, peoaia,
UYNAR), MéoTE o« / 00,

H unxavn emotpépel otny mponyolpevn oBovn.

Znpeiwon:
H dtakdpavon e Beppokpaciag €ivat mo amoTeAeOHATIKY 0Ta
pogruarta pe peyahltepn moodTnTa vEPOU.

Water hardness (ZkAnpotnta vepou):

TaTig 0dnyieg mou apopovy T pHBHLON Kl TOV TIPOYPAPHATIONO
NG okAnpATNTaAC TOU VEPOU, avatpédTte oto kegdhato "16". Mpo-
YPAPUATIONOE TS OKANPOTNTAG TOU VEPOU".

Auto-off (stand-by) (Autéparo ofrioipo):

Mnopeite va puBpioete T autopatn amevepyomoinon £tot

()0TE N 0uoKeuN va ofnoet petd and 15/ 30 hemta i petd amé 1,

213 @peC n xpriong.

« [léote o</0a (B11). Ty 0Bovn (B1) epgaviCeral n tpn
Tou £xet puBpoTel Kat avaBooPrvet n véa Tir “New”

« EmAéte ) véa T mou emBupeite va puBpioete pe Ta
Béhn koNon¢ @/ « (B3)fy» /3 (B10).

« Mo emhéete v emBupntn TIpn o€ Aemtd 1y wpeg (15
min, 30 min, T hour, 2 1y 3 hours), méote o/ 0a,

H unxavn emotpépel oty mponyolpevn 0Bovn.

Energy saving (E§oikovopnon evépyeac):

Mo va amevepyomoloeTe | va evepyomoloeTe T Aettoupyia

“€£0IKOVOLINON EvEpyELag, IPOXWPROTE WC EENG:

« iéote o /oe (B11). v 0Bovn (D5) epgaviletat 000
n tpéyouca katdotaon (“Enabled” i “Disabled’, dnhadn
"Evepyomonpévo” 1 "Amevepyomoinpévo”), 600 Kat n
EVEPYELQ IOV TIPOKELTAI VA eKTENEOTEl emPBePaivovTag pe
o« /0w (“Disable?" i, “Enable?’, dnhadn “Anevepyomoinon;”
1} “Evepyomoinan;").
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Miéote o</ 0o yia va amevepyomoIoETE 1 va evepyorotr-
0€TE TN AetToupyia.
H unxavn emotpé@el oty mponyolpievn 0Bovn.

Znpeiwon:
« otav n herroupyia €ivat evepyn, otnv 080vn epgavietal o
o0pBoho “ECO".

Yy Netroupyia e§oikovopnong Evépyelag 1 punxav xpeld-
Cetat pepikd deutepOAemTa avagovig mpw TV mapoxr Tou
TIPWTOU KAE 1} TOV pOPrUaToc pe yaha, yiati Ba mpémet va
Beppavei.

Av 1o doyeio yahaktog (D) eivar tomoBetnuévo, N Aet-
Toupyia “Energy saving” ("E§owkovopnon evépyelag”) dev
EVEPYOTOLE(Tal.

Beep (AkouoTiko onpa):

Mée T Aettoupyia autr evepyomoleital fj amevepyomoleitat To

aKOUOTIKO Orjpa. AKONOUBROTE TOV TAPAKATW TPOTIO:
Mi¢ote o< /0o (B11). v 0B6vn (D5) epgaviletar 1000
N tpéyouca katdotacn (“Enabled” iy “Disabled’, dnhadn
"Evepyomoinuévo” 1 "Amevepyomoinpévo"), 000 Kat n
€VépyeLa TV TTPOKeELTal va ekTeNeoTel emPePatcvovtag pe
o« /0 (“Disable?" 1y “Enable?’, dnhadn “Amevepyoroinon;"
1) “Evepyomoinon;").
MiéoTe o« / 04 yia va amevepyoMOINOETE I} Va EVEPYOTOLT|O€-
T€ T Aettoupyia.

H unxavn emotpégel oty mponyolpevn 0Bovn.

Default beverages (MpoemAeypéva pogrpara)

Me auth ™ Aettoupyia pmopeite va EmMOTpEPETe 0TI EPYOOTA-

Olaké puBpioelc yia Oha Ta po@rpata i yla Kabe pepovwpévo

PO@NHA TTOU £XEL TPOYPAUUATIOTEL.

« Tliéote o« /e (B11). H 0Bovn (D5) epgpaviCel Ta pogripata
Tou €youv puBpotei kat to Aqppa “All” ("0Aa”).
EmAé€te “All” ("ONa”) av BéheTe va emoTpéPete 0TV €p-
yooTaotakn pUBHIoN apwuatog Kat moootnTag yia oA Ta
pogrpata i} emAEETe To pOQNHA OV eMBUEiTE Kat aTr-
0TE o</ 0n,

+ Tl va emoTpéYETE OTIC EPYOOTATLAKES TIUEC, TIEOTE o« / 0o

H ouokeun emPePaiwvel TV emavagopd Kal EMOTPEPEL
0TnV mponyoupevn 0Bovn.

Mpoxwpnote o€ emavagopd evo¢ AAou po@ruatog 1 méote

©/ == (B2) yia va e€€NBeTE amd TO pevou.

Default values (MposmAeypéveg Tipéc):

Me auth ™ Aertoupyia emavagépovtat OAe ot pubpioelg g

OUOKEVIC KAl TV pOPnuATwV (€KTOC amd Tn yAwooag mou mapa-

pével emheypévn, n Y\wooa te mpwng évapéng).

4. Miéote o</ 0 (B11).

5. Méote o« /00 yia va emavapEPeTe OAES TIG pUBITELC.

6. H ovokeur empBefaivel Ty emavagopa Kat EMOTpéPel
0TnV mponyoupevn 0Bovn.



Miéote ©/ = (B2) yia va e§NBeTe amd To pevou.

6.5 Statistics (Zratiotika)

Me autr T Netroupyia epgavilovtat Ta 6TATIOTIKG OTOLXE(D TG

pnxavig. Na v eueavior Toug, mpoxwprote pe Tov akoovbo

Tpomo:

1. Mhéote ©/ = (B2) yia va €10é\BeTe 0TO pevou.

2. Miéote Ta péhn kohone @/ « (B3) 11> /& (B10)péptva
Oeite v évdeién "Statistics” ("Lratiotikd").

3. Miéote o« /0w (B11): n 0Bovn (D5) eppaviel Ta oTaTioTiKa
oTolyeia G pnxavie: petakivnBeite otig evbeielg pe ta
BéAn KONONC @/ <« > /E. .

4. Emertaméote &/ = ylava e§éNBeTe.

[l va emoTpéPete 0TV KevIpIKR 000vn, méote Eavd &/ e,

7. TMPOETOIMAXIATOY KAOE
7.1 Npoowpwn dlapopomoinen Tov apwpatog
TOU Kagpé

M0 va e€aTOpIKEVOETE IPOOWPIVA TO APWHA TOU KAPE TWV AUTO-
HATWV GUVTayWY, TMERTE o« /0o (BT11):

O

Mpocwmiko (av
mpoypappatierar)/
Standard

0 EXTRA-LIGHT
ehagpo)

LIGHT (ehagpv)

(€€tpa

—- (6eite "7.3 Mpoetowpaoia Ttou
Kaé XpnotpomolwvTac mpo-ahe-
0pévo kagé")

MEDIUM (peoaio)

STRONG (Suvato)

EXTRA-STRONG
duvato)

(€€tpa

Znpeiwon:

«H dpopomoinon tov apwpatog dev amobnkeveTal Kat
0TIV EMOPEVN QUTOMATN TAPOYH 1) OUOKEUR EMAEyeL TV
npokaBoptopévn tiur (€D my).

« Avnmapoyn dev Eexvioet petd amo Niya devtepoenta amd
TV TIPOOWPIVH £EATORIKEVON TOU APWNATOC, AUTO EMmavép-
yetat oty mpoeneypévn Ty (A) my).

7.2 TposcTolpacia Twv AUTOPATWY CUVTAYWV
XPNOIHOMOIWVTAC KAPE GE KOKKOUG

Mpoaooyij!

Mn ypnotpomoteite mpdotvoug, kapapehwpévoug 1y {axapwpé-

VUG KOKKOUG Kaé yiati pmopei va KoAgouy 0to iAo Kat va

TOV axpnoTEVGOUV.

1. Eiodyete Tov kagé o€ KOKKoug 0To €181k doyeio (A3) (€Ik.

2. TomoBetote kaTw amo Ta AKPOYUTLa TAPOyNG Kaé (A9):
- 1 ohitCavi dv emBupieite 1 kae,

- 2 phr{dvia edv emBupieite 2 kagédeg (Oeite onpeiwon
070 TENOG TG TaApaypapov).

3. XapnAwoTte 10 akpo@Ueto e TPOTo ToU va mpoaeyyilel 660
0 duvatd meploaoTePo Ta GAIT{avia: Pe Tov TPOMo aUTo
emruyydvete kahutepn Kpépa (eik. 9).

4, EmAé€te tov kagé mov embupeite:

Pogripara kagé apeong emhoyng

Tuvtayn Nogotra | Mpo- NpokaBo-
Ypappa- pIopévo
u{opevn | dpwpa
noooTnTa

¥ gpreso | M o =30 0000

(87) ~ goml

= =180ml |a m 0

¥ e "0 o | 000

(B8) =240ml

= ~160ml |a m 0 0

- Long ~115 0¢ “ “

(B9) =250ml




Pogripara kagé dpeon emhoync
Pognpara ka@é mov emAéyovtat pe » /3. (B10) Kan
EMKUPWVOVTAL P o / 0o (B11)
Ristretto =30ml |amo6 =20 000
¢ =40ml
Espresso =120ml |{a nm 0 000
Lungo =80 W
=180ml
Doppio+ =120m |a T O OOOO0+
=80 W
=180ml
2 Espresso = 40 - 0000
m x 2
oNt{dvia
2 Espresso =~ 120 - 000
Lungo m x 2
oNT{dvia
2 Ristretto = 30 - 000
m x 2
oNT{dvia
5. Hmpoetopacia apyilet kat anv 086vn (D5) epgaviCetal to
emheypévo pOPNUa Kal pia ypappn mpoddou mou yepidel
01yd-olya 600 TPoXwpd N MPOETOLHATia.
Znpeiwon:

Mmopeite va etolpdoete Tautéypova 2 Air{avia ESPRESSO,
RISTRETTO, ESPRESSO LUNGO matavtag "X2" » /5. (B10)
Katd T OldpKela TG MPOETOIUAOIAC TWV PEPOVWHEVWY
pognuatwy (to privupa mapapével oty 066vn ya pepika
OeUTEPONEMTA TNV apyn TG TIPOETOLPATTAC).

Evey n pnyavn etoipd et tov kagé, pmopeite va otapatioete
v mapoyr avd ndea oTtypn matwvtag "STOP"- @ / « (B3)
N @/ = (B2).

MoAig ohokAnpwBei n mapoxn, edv BéNete va avéfoete v
T00OTNTA TOU Kaé 0T0 GAIT(AVL, apKei va matroete (evtdg
3 bevtepohémtwv) o “EXTRA" - » /@ . MONig Adpete T
emOuUNT MO0OTNTA, OTANATAGTE TV TAPOKT TATWVTAS
"STOP"- @/ « (B3).

MoAi¢ ohokAnpwbei ) mpoeTolpacia, n pnxavy €ivat towun yia
véa xprion.
Znpeiwon:

Katd m didpketa g xpron, Ba epgaviatodv atny 086vn kd-
mota pnvopata (Fill tank - Tepiote o doxeio, Empty grounds
container - Adeldote To doxeio yia Ta Katakadia, KAT.) Twv
omoiwv 1 onpacia avagépetal oto kegdhato "17. Emituon
mpopAnudtwy".

T mo (eotd kagé, avatpé€te otnv mapdypago "7.5 up-
Bouléc yiamo (eato Kage".
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Tpo

Av 0 kaéc Byaivel oe oTayoveq 1 EAayLOTa GUPMAYAC pE
iyn kpépa 1y moAD kpoog dtaBaote Ta 60a avapépoval 0To
Ke@ahato "17. Enihvon mpopAnpdtav'.

Ma va e€atopkeboeTe Ta pogripata avdloya e Tig mPoTL-
pioelc oac, avatpé€te oto Kegdhalo "9. Mpoypappatiopos
Ka emhoyn”.

Npoetopacia tov kagé XpnoipomolvVTag
TiPo-aAEOpEVO KapE

goxrj!

Mn Bddete moté mpoaheapévo kagé e T pnxavr opnotn,
Y10 va ano@UyeTe To SLaoKoPMIOHS TOU 0TO E0WTEPIKO TNG.
Ye qutd v mepimTwon n pnxavr Ba gmopoloe va umooTei
BAGBN.

Mn xpnowpomoieite moté meploodtepo amd 1 peovpa
ko1 (C2), S1agopeTIKd T0 E0WTEPIKO TNG PNYAVAC Propei
va AepwOei kat 1o Xwvi (A4) va PmoukwoeL.

Av xpnotpomoleite aheopévo Kagé, PMopEiTe va ETOINAOETE
pOvo éva ATdvi Kagé T @opd.

1. Méote emavelnupéva o
koupmi o« /0o (B11) éwg
otov ot o0Bovn (D5)
eloavioTel 0 oUpBoAo “
BeBaiwbeite o1l T0 Ywvi
dev €yl ppdcel kat émel-
10 €l04yeTe pa KoQti
peovpa aleopévou Kagé
(e1k.10).

TomoBetrote éva GAT{avt

KaTw amo Ta akpopuola
napoxi¢ kagé (A9) (ek.
9).

4. EmAéTe Tov Kaé mou emBupeite:
Zuvrayn Mocomta
v Espresso (B7) = dom
i (offee (B8) - o
-\ Long (B9) -

Pogrpara kapé mov emhéyovrat pe » /5. (B10) kau
EMKUPAOVOVTAL PE o< /0o (B4)

Ristretto

= 30ml

Espresso Lungo

= 120ml




5. H mpoetowpacia {ekvd kar oy oBovn epgavietal To
emheypévo poenua Kat pia ypappn mpoddou mou yepidel
01yd-otya 600 Tpoywpd n MpoETOIpasia.

Znpeiwon:

MoAic ohokAnpwBei n mapoyn, edv Béete va auvéhoete v

moo0TNTA TOU KaPE 610 GNIT{AvL, apkei va matroete (evtog 3

deutepolémtwy) to “EXTRA” - » /8. (B10) . MoMig AdBete Ty

emBupnTr Mo06TNTA, OTAPATHOTE TNV Aoy pETO @/ « (B3).

Mpoaooyij! Mpoctowpaaia kapé LONG ' :

T péon g mpoetoasiag, n pnxav nTé v loaywyn piag

vEag Kot ¢ pelovpac aNEOPEVOU Kagé: eKTENETE TN Evépyeld

Katméote o« /0a (B11).

Znpeiwon:

+ Av n hermoupyia “Energy Saving” (“E§okovépnon evépyel-
ac”) eivat evepyn, n mapoxn TOV TMPWTOU KAYE PmopEi va
AMAITAoEL PEPIKa deutepONemTa avapovig.

« Kata m &idpkea e xpnong, Ba epgaviotody otnv 0Bovn
kamota pnvopata (Fill tank - Tepiote To Goyeio, Empty
grounds container - Adeldote To doyeio yia Ta katakdbia,
KM1.) Twv omoiwv 1) onpacia avagépetal oto kepdhato "17.
Enihuon mpofAnpdtav”.

« Tamo {eoto Kagé, avatpéte oty mapdypago "7.5 Tup-
Bouléc yia o (eoTo Kage".

« Av o kagéc Byaivel oe oTayoveg 1 EAayloTa oupmayng pe
Aiyn kpépa 1y mOAD kpOog Stapaote Ta 60 avapépovTal oTo
ke@ahato "17. Eniuon mpoBAnudtwv”.

7.4 PuBpion tov pohov dAeonc kapé

0 pohog dheong kagé dev Ba
mpémel va puBpIOTE, TOUAAYL-
07OV 0TV apyT, ylati éxetnodn
puBpioTei amé To epyoatacio
£101 WOTE va mTuyydvetal n
0WOTH TAPOXT) TOU KAPE.
Qot600, Aol PTIGEETE TOUG
TIPWTOUS KAPEDEC, EQV N Tapo-
X1 dev €ivat apketd oupmayig
Ka pe hiyn kpépa 1y moAu apyn
(o€ oTayovec), Ba mpémel va T
dlopbwoete amd To Slakomtn
pUBpIoNG Tou Pabuov dheong

(A5) (€. 11).

Znpeiwon:

0 dtakomTng puBLong Ba mpémel va MEPLOTPEPETAL POVO EVW) O
HOAo¢ Bpioketal o€ AetToupyia 0To apyikd 0TAd10 TPOETOIUATIaC
TWV POPNUATRV TOU KAPE.
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Av o kagéc Byaivel moAU apya iy dev Pyai-
vl kaBohou, atpéPte OedlooTpoga pia
(Opa mPog Tov aplBpo 7.

la va €yete, avtibeta, pwa mapoxy Kagé
TIO GUPTIAYN KAl Yia va BENTIOETE OMTIKA
TV KpEpa, yupioTe aploTepootpoa éva
KAk mpog Tov aptBpo 1 (dev yiverar mdvw amé éva KAk T gopd,
dlaopeTIKd 0 Kagé pmopei va Pyaivel o€ aTayove).

To amotéheopa authg Tg S10pBwang yivetat eppavég povo petd
TV mapaokevr Touhdxtotov 2 Sladoxikwy Kagedwv. Av petd
am6 aut T pubuion dev éxete To emBupntd amotéheopa, Ba
npémel va emavaldpete T d10pBwan meplotpépovTag To Koupmi
Katd akdpa pia B¢on.

7.5 ZupPoulécyiamio {€0T0 Kapé

Mamo (eoto kagé oag oupBouleboupe:

- mpoywpnote o€ EEPyalpa, emAéyovtag T Aertoupyia «=¢-
Byahpa» Tou pevol pubpicewv (mapdypagog "6.1 Rinsing
(¢éByatna)”)

Ceotdvere pe (€ot6 vepd kat Ta Nit{avia (xpnotpomotrote
T Aertoupyia (eatob vepou, deite kepahato "10. NMapoyn
(eaTo0 vepou").

avénote T Beppokpacia Tov Kapé 6To pevol “Settings”
(“PuBpioeic”) (beite mapdypago "6.4 Tevikd"). H iakv-
pavon Twv Beppokpactav Eivat Mo amoTeAeopaTiky oTa
POQAUATA HE peyahiTepn MOOGTNTA VEPOU.

8. TMPOETOIMAZIA POOHMATQN ME TAAA
Znpeiwon:

Ma va pnv éxete yaha pe Aiyo agpo 1 pe peyaheg pouokdeg, va
KkaBapidete mdvta To kamaki tou yahaktog (D2) kat to akpopiaio
Tou (eotol vepol (A10) 6mwg meplypdETal OTIC MAPAYPAPOUC
"8.4 KaBapiopog Tov doxeiov yahaktog petd amd kdbe xprion',
"11.10 KaBaptopdg tou doxeiov ydhaktoc" kat "11.11 Kabapt-
Op6C TOU aKpouaiov {eaTou vepol".

8.1 Tepiove Kt ac@aliote To doyeio ydAaktog
1. INKoOoTe To Kamaki tou doyeiov yahaktog (D2) (eik. 12).
<
I
[J < MAX
12 13




2.

Tepiote 10 doyeio yahaktog (D5) pe apketn moadtnta yd-
Aaktog, xwpic va emepdoete to emimedo MAX mdvw oo
doyeio (e1k. 13).

Beawbeite 611 0 cwAqvag avappdenong tou ydhaktog
(D4) éxe1 TomoBeTnBei kahd any e1d1ki umodox aTov mdto
Tou Kamak1o) Tou doyeiou yahaktog (k. 14).

Iy

4. ZavatomoBetiote 0
Kamdkt mvw oto boyeio
ydhaktoc.

5. Edv umapye, agaipéote
v gyyutipa  {eotou
vepou (C6) (ewk. 15).

6. Aogahiote  méovtag
Mpo¢ Ta KATw To doyeio
070 aKpo@Uato (A10) (eik.
16): n pnxavy exmépmet
éva nyNTkd onpa (ego-
00V €ival evepyo).

.

7. TomoBetiote éva GNIT{AvL apketd peydlo Kdtw amd Ta
akpo@Uola mapoyn¢ Kaé (A9) kat kdtw amd Tov owhiva
mapoyn¢ agpéyatov (D3).

8. AkolouBnote Ti¢ umodeiéelg mov avagépovTal mapakdate
yla KdBe ouykekppévn Aertoupyia.

Znpeiwon:

Ta va emTOXETe MO TTUKVO Kat opoloyev) agpd, Ba mpémet
va XpnotpomoloeTe amoBouTupwiévo fy npi-amofoutupw-
pévo yaha kat og Beppokpacia Yuyeiou (mepimou 5°).

H motdtnta tou agpol pmopei va dlagépet avahoya pe:

+ TOV TOMO TOU YAAQKTOG 1} TOU GUTIKOD POYHHATOC,

+ TN PApKa TIOU XPNOIHOTIOLEITE,

+ T00VOTATIKG Kat TN BpemTiky adia.

Av o Tpémog "Energy saving" (e§otkovopunon evépyelac) éxel
evepyomoinOei, n mapoyn Tou {oToU vepou pmopei va amal-
oL Niyo Xpovo avapovig.
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8.2 PuBpiote TV mogoTNTA APPOV

Neprotpépovtac To dlakomtn pubpione agpov (D1), eméyete
TV MOGOTNTA AYpoU yAAakTog mou Ba mapéxeTal Katd Ty mpoe-
TOIHAGIA TWV POPNUATWY YAAAKTOC.

0¢on Meptypagry | Zuviotatat yia...

Aaprig

@; No  froth | HOT MILK ("ZESTO TAAA")

= | (Xwpicagpd) | (xwpic ~ appéyaha)  /
CAFFELATTE

= |Little froth | LATTE MACCHIATO/ (‘'TAA

O (e Aiyo | MEKAQE")

agpo) FLAT WHITE

o | Max. froth | CAPPUCCINO/

(TP | e moki | CAPPUCCINO+/CAPPUC-

— | agpo) CINO MIX/ HOT MILK (ue
agpoyaha)

8.3  Autopatn mPOETOIPAGIa TWV POPNHATWY e

1.

3.

Bdon to ydha
[epiote kat ouvdéote To doxeio Tou yahaktog (D) dmwg umo-
QEIKVUETAL IPONYOUEVWC.
EmAé€te o po@nua mov emBupeite
la dpeon emdoyn:

« < :Milk (B4) (Zeot0 yaha)
¥ : Latte Macchiato (B5)

« ™ Cappuccino (B6)

Mmopeite va emAé€ete matwvrag > /5. (B10) kat va
EMKUPWOETE piE o / 0o (B11):

+ Flatwhite

- (appuccino+

- (appuccino Mix

Metd and pepikd devtepohemta, ) punyavr §ekivd autopata
NV TPoETOaia kat ot 080vn epgaviCetal o emheypé-
V0 pOPNHa Kal pia ypappn e§ENENG mou yepidel otyd-otyd
000 MpoYwpA N MPOETOIHATia.

Metd T mapoy1 Tou yahakTog To pnxdvnpa mapackevddel
QUTOMATA TOV KAPE (Y1a T popApaTa Tou To PoBAEmoLY).

Znpeiwon:

©@/ = (B2): méote av emBupeite va SlaKOYETE EVTENDC
TNV TIPOETOLUAOTa KAl Val EMOTPEYETE OTNY KEVTPIKT 086V,
“STOP” @)/ « (B3) : Matfote yia va dtaképete v mapoyn
YAAakToq i Kagé Kat va mepdoeTe 0Ty EMOPEVN Mapoyn
(epooov mpoPAémetat) yia va oAokANpwoETe T0 pOPNUa.
MoAi ohokAnpwBei n mapoyr, edv Béhete va auérioete Ty
moo6TNTA TOU Kagé 010 GAIT{avl, MEOTE TO Koupmi mou
avtigTolyei 610 “EXTRA"-» /5. (B10).



« Mnv agrvete yia moAd wpa To doyeio Tou yahakTog ekTog
Puyeiov: 600 meploodtepo avédvetal n Beppokpacia Tou
yaAaktog (5°C 1davikn), T000 MEPLOOOTEPO HEIWVETAL N
TOL6TNTa TOU appoU.

« Ta pognpata pmopouv va §atopikeutoly (Oeite kepdhato
"9. Mpoypappatiopdg kat emroyq”).

8.4 KaBapiopogtov doxeiov yahaktog peta amd

KaOe xprion

Metd and ™ xpron Twv Aettoupylwv Tou ydhaktog Ba mpé-

Tl va mpoPeite o€ KaBapiopod Tou KAMaKIoU TOU GUGTARATOS

appdyahou:

1. Agrote To doyeio yahaktog (D) péoa otn pnxavn (Sev xpet-
ACetarva adeidoete To doxeio Tou yaAakTog)

2. TomoBetqote éva Ahir{avt i} kdmoto aAho Soxeio kdtw amo
10 0WAjVa Tapoy ¢ Tou appoyaou.

3. Ztpéyte to Koupmi puBpiong agpoo (D1) oto “CLEAN” (“KA-
OAPIZMOZ") (1. 17): atnv 0B6vn epgavileta pia pmapa
mpo6dou mou yepilel otyd-otyd kabwe n Nerroupyia eée-
Miogetat ka epgavietat To prjvupa, “Cleaning underway”
("KaBapiopog oe €€éNEn"). 0 kabapiopog dlakomretat
qutopata.

4. Emavagépete 10 koupmi puBpIong o€ pia amd Tiq emAoyég
0V aQpoy.

5. Agaipéote 1o doyeio Tou yahaktog kai kaBapiote To akpo-
U010 atpol (A10) pe éva opouyydpt (gik. 18).

Znpeiwon:

« Avrmpénelva puidéete meploodtepa poruata pe fdon to
ydha, mpopeite o€ kaBapiopd Tou doxeiov yahaktog petd
™V TENeUTaia MAPAoKELN: G€ QUTH TV TEPIMTWON MéoTe
© /= (B2), 6Tav epgaviletal To Pvupa aITpaToc, yia va
EMOTPEPETE 0TO KEVTPIKO evoD).

« AvokaBapiopd dev ekteheitar, atnv 080vn epgavifetal o
oOpBolo ﬁ yla va oag unevBupioe! 0Tt mpémel va exTeNE-
o€Te ToV kaBapopd Tou doyeiov yahakrog.

« To doyeio pe To yaha pmopei va diatnpnei ato Yuyeio.

« € PEPIKEC TEPITTWOELC, Yia val Yivel 0 KaBaplopdg, Ba mpé-
TeLva meplpévete va BeppavBei n pnyave.
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9. MPOrPAMMATIZMOZ KAI EMIAOTH

Y10 pevol “my” umopeite va mpoypapuatioeTe Ta po@rpata ava-
oya e TIC MPOTIHNOELC 60,

1. Méote @/« (B3).

2. Tiéote ta Béhn kOMong @/ « (B3) 1 » /@ (B10)éwg 6tou

E1QaVIOTEL TO EMOUPNTO pOPNHa.

3. Tiéote o« /04 (B11) yia va emAé€ete To pognpa.

4. - Pogrpata ka@é: omy obovn (D5) epgaviletat
“Program aroma” (Mpoypappa apwpatoc): méoTe Ta
BéAn KONONC @/ « N » /B péXpLva emAESETE TO €mi-
BupnTo dpwpa. Miéote o</ 0e yia va EMKUPWOETE TV
emhoyn: n mapaokeur Eekivd kat otnv 0Bovn epgavide-
Tan évdeién “Program coffee” (Mpdypappa kagé) kai pa
pndpa mpoddou mou yepiel otya-otya kabwg n mapoyn
mpoxwpd: oA AdBete v emBuyntA moodtnTa, méote
@/ « (STOP).

- Pognjpata pe Bdon 1o yaha: agov emhégete Kat em-
KUPWOETE TO ApWHA, EEKIVA 1) Tapackeur Kat 6Ty 086vn
epgavilerar “Program milk” (Mpdypappa ydhaktoc)
kaBo¢ Kal pa pmapa mpoddou mou yepiel oiyd-otya
kaBwg n mapoyn mpoxwpd: pohic Adpete v emBupnty
m000TNTa 0T0 QATLAVL, TERTE o / 0o,

H pnyavn ouveyiCet émeta pe TV mapaokeur Tou Kagé: mé-

0Te </ 0w yia va SLakOYETE TV mapox 1) T GTLypr T €xel

emrevyBei n emBupnTA MooOTNTA KAPE.
5. AmoBnkeloTe To mpOypappa matwvIag o« / 0o (Slagopett-

Kd, matiote &/ = (B2)).

6. “Parameters saved” (amoBnkeupéve¢ mapdpetpor) (1

“Parameters not saved”) (un amoBnkeupéveg mapdpetpo).

H pnxavr emotpégpel otV katdotaon €TolpéTTAC TNG

xpong.

Znusiwon:
« Xy oBovn epgaviCetat "STOP" pohic emreuyBei n ehayl-
0T MO00TNTA TTOU {opeite va pubiceTe.

“STOP” : matoTe T0 OXETIKO KOUT yia va SlakoeTe Ty

mapoxr) Tov YAAAKTOG 1} TOU Kagé Kal va mepAoeTe 0Ty

enopevn mapoy! (epocov mpoBAémetat) yia va ohokAnpw-

0€TE T0 pOPN Q.

10. MAPOXH ZEXTOY NEPOY

Mpoaoyij! Kivbuvog eykavpdrwy.

Mnv a@rvete T pnyavi xwpic EMTAPNON KATA TV TAPOXT TOU

Ceatol vepou.

1. BePawwbeite 611 0 eyxutipag {eatou vepol (C6) éxel ouvde-
B¢l 6wotd oo akpo@Uato {eatov vepou (A10).

2. TomoBetote éva doyeio kKdtw amd o akpouolo (660 T0
duvard mo Kovtd yia va amoUyete MToIME) (K. 6).

3. Mote » /3. (B10) kat petakwvnBeite oTa po@rpaTa TOU
gevol matevtag ta BéAn koong @/« (B3) i » /8




(B10) éw¢ dtou epgaviotei n évdeiln “Hot milk” (Zeotd
vepo).

4. Natfote o/ 0w (B11): oy 080vn epgaviCetar pia ypap-
Py mpoodou mou yepilel oyd-oyd kaBwe mpoywpd n
TipogTolaoia.

5. Hunxav mapéyet to (eotd vepd Kat 0Tn Guvéxela SlakomTel
autépata v mapox. Ma va dlakéypete xelpokivnta Ty
mapoyr {eatov vepou matiote @)/« (STOP).

Znpeiwon:

+ Avn)eroupyia “Energy Saving” ("E€oikovopnon evépyelac”)
eivatevepyn, nmapoxr Tov {eatol vepou pmopei va amartroet
pepIkd devtepohemta avapovi.

+ Hmoodtnta tou vepou mou mapéxetat pmopei va pubpiotei
(beite mapdypago 9. Mpoypappatiopoc kat emhoyn”).

11. KAOGAPIZMOX

11.1 KaBapiopdg tng pmxavig

Ta mapakdtw pépn ¢ pnxavi¢ Ba mpémel va kabapilovtat

TAKTIKA:

+ 0 E0WTEPIKO KOKAWHA TG PNXavAC,

+ 710 doxeio yia Ta katakaba kagé (A17),

« Tov dioko culoyng otayovwy (A19) kat tov dioko cuMoyrg
oupmuKvepatog (A16),

« 710 doyeio vepol (A14),

+ 1o 0TOpa mapoyic Kagé (A9),

« O Xwviyla T el6aywyn Tou aheopévou Kagé (A4),

« Tov gyyutpa (A12), o omoiog eivar mpooPdotog agol
avoiéete 1o moptdki (A11),

+ 710 doxeio yahaktog (D),

+  T0aKpo@Uolo (eatol vepol/atpou (A10),

«  Tov eyyutpa (eatou vepou (C6).

Mpoaoyry!

+ T tov kaBapiopd e pnyavic, pn xenotpomoteite dtahv-
1€ 1} Stafpwrika amoppumavtikd 1y aAkooA. Me T umepav-
TopateC punyavéc De’Longhi dev xpetaletat va xpnotyorol-
€(t€ XNuikd mpooBeta yia Tov kabapiopo.

+ Kavéva amé Ta eaptipata e pnxavig dev mpémel va
mA\évetat oe MAVTAPLO MATWY €KTOC amd To doyeio Tou
ydAaktog (D).

« Mn xpnotpomoteite atyunpa avtikeipeva yia va apaipéoete
Ta TTOAEipIpaTa TOU Kagé yiati pmopei va ypat{ouvioouy Ti
HETAOMIKEC Kat TAQOTIKES EMPAVELEC.

11.2 KaBapiopog Tov 60 TEPIKOY KUKAWHATOG

™ pnxavig

Na meptodoug aypnoiag peyaliTepe Twv 3-4 npepwv ouvioTd-

Tal, TPOTOU XPNOLUOTIOIOETE TN UNXAVH), VO TNV EVEPYOOLOETE

kat va mpopeite:

« o€ ektéheon 2/3 kUkhwv §eBydhpatog (deite mapdypago
"6.1Rinsing (§¢Byahpa)"),
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o€ mapoy1) (€aToU vepoU, yla pepikd deutepoemta (kepd-
Aato "10. Mapoyn {eatov vepou").
Znpeiwon:
Eivat guotko, petd amd v ektéheon autou Tou kabapiopou, va
umapxel vepo ato doxeio pie Ta katakddia tov kagé (A17).

11.3 KaBapiopdc Tou doyciov mov mepiéxet Ta
Katakabia tov Kagé

H 080vn deiyvel 0Tt To doxeio pe Ta katakdbia Tov kagé (A17)

elvar yeparo. Méxpic dtou kabapiotei To doyeio amd ta katakd-

B1a, To pnydvnpa dev pmopei va kavel kagé. H pnxavn emonpai-

VEL TNV avdyKn adeldopato Tou doxeiov akopn ki av auto dev

éxel yepioel, o€ mepimtwon mov mapéhBouv 72 wpe¢ amd

€KTENEON TNC MPWTNG MaPacKeLN¢ (yla va yivel 0woTd N pétpnon

TWV 72 WpWV, N dnxavr Ba mpémet va ivat ouvexwe ouvdedepévn

070 pelpa).

M mpoxwpnoeTe o€ KABAPIOWO (€ TO uYAvnua avappévo):

« Agaipéote To doyeio ouM-
hoyii¢  otayovwv  (A19)
(e1k. 19), adedote T Kat
KaBapiote T0.
Aderdote Kat kaBapiote To
doxeio yia ta katakdbia pe
TIPOOOYN WOTE Va agalpé-
o€te ONa Ta umoAeippata
TOU Wmopei va umdpyouv
otov mdro: to mvého (C5)
mou mapéyetat  dlabétel
omdtovha KatdMnAn yia
auT TV pyacia.

Mpoaoyij!

Otav Byalete 1o doyeio ouMoyr¢ otayévwy gival umoxpew-
TIKO va adedlete mdvta To Soyeio ya Ta katakdia Tov kagé
aKopn Kat av dev eivat Teheiwg yepdro. Edv dev tov kabBapioete,
QTIAYVOVTaG TOUG EMOEVOUC KapEdeC eival mBavov va yepioel
Tdve amo To Kavoviké To doyeio yla katakdia kat va Boukwael
N pnyavn.

11.4 KaBapiopog Aekdvng cuhhoyn¢ otayovidiwv
To doyeio ouMoyri¢ oTayovwy (A19) dlabétel évav mwtd Oeikn
(A20) (kOKKivou ypwpatoc) mou deiyvel T oTABUN TOU VePOD
(e1k. 20). Mpotol autdg o Beiktng apyioet va mpoetéyel amo Tov
dioko pAitCaviwv (A18), Ba mpémel va Tov adeldoeTe Kal va Tov
KaBapioete, dlagopetika 1o vepd pmopei va Eexelhioel Kat va
mpokahéoet BAAPN ot pnyave, oty em@avela otpiéng 1y otn
yOpw meploxny.



lava agaipéoete 1o 6ioko CUANOYRC OTayOVWY:

1. Bydhre 1o dioko ouMoyr¢ oTaydvwy kat To doxeio yia Ta
katakadia tov kagé (A17) (eik. 19)

2. Agaipéote Tov Sioko @Ar{aviwy Kat émerta adeldote To 6o-
Xeio auMoyri¢ aTayovwv kat To Soyeio yia Ta Katakdbia kat
m\OveTe OMa Ta e§aptrpata.

3. ENéyéte tov bioko ouMoyng supmukvapatog (A16) Kat, edv
€ival yepdrog, adeidote tov (eik. 21).

4. TomoBetrote kat AL To dioko cuNoyr¢ aTayovwy padi pe
T oxdpa kat 1o doyeio yla Ta katakdbia Kagé.

11.5 KaBapiopog tov 6wtepIKol TG pnxavig

Kivéuvog nAektpomAnéiac!

Mpwv amd omoladAmote vépyela KaBAPIOPO) TwWV EOWTEPIKMV

pepwv, Ba mpémel va ofroete ™ pnyavy (Seite kepdhato 5.

2 Bnotpo TG suokeuric") kaiva my amoouvdéete amd Ty mpida.

Mn BubiCete moté ™ ouoKeun 0T0 Vepo.

1. EMéyyete Taktkd (mepi-
ToU o @opd To prjva)
T0 €0WTEPIKO TG |N-
xavi¢ (oto omoio €xete
npéoBaon otav agaipé-
o€te 10 ioko GuNoyR¢
otayovwv-(A19)) ya va
BeBaiwbeite ot dev eival
Bpwpiko. Av ypeidetal,
apalpoTe Ta umoAeippa-
0 TOU KAE e TO MvéNo
(C5) mou mapéyetat Kat pe
£va opouyydpt.

2. Avappo@roTe OAa Ta UMOAEIPPATA e [Ia NAEKTPLKT) OKOU-
ma (€. 22).

11.6 KaBapiopdg tou doyciov vepol

1. KaBapiCete Taktkd (mepimou pa @opd to priva) Kai o€
kaBe avtikatdotaon tou giktpou amookhipuvang (C4) (av
nipoPAémetar) to Soxeio vepol (A14) e éva uypd mavi kat pe
Aiyo o amoppumavtiko.

2. Agaipéote 1o giktpo (C4) (av umdpyer) kar §emhlvete pe
TpeXOUpEVO VeEPOD.

3. TomoBetote kat mdhi To @iktpo (av mpoPAémetar), yepiote
70 doxeio (A14) pe ppéako vepd kal emavatomoBeToTe To.

4. (pévo yia povtéha pe giktpo amookApuvang) Mapoyn
100ml vepou yia v evepyomoinan tou iktpou.

11.7 KaBapiopd¢ Twv akpo@uoinv mapoyn¢ kagé

1. KaBapilete Ttaktka Ta
akpooia Mapoxr¢ Tou
kagé (A9) pe éva opouy-
yaptn éva mavi (€. 23).

2. BePawBeite 611 o1 omég
TOU EYXUTHPA TOU Kagé
dev éxouv Boulwoel. Av
xpetaletal, agaipéote Ta
umoAeipaTa Tou Kagé pe
i odovtoyhugida (k.
23).

11.8 KaBapiopdg Tou wviov yia Ty 16aywyn
TOU aAEOpEVOU KaPé

ENéyxete TakTikd (mepimou pia @opd To pva) To Xwvi Eloaywyng

aheopévou (Ad) kaé kat BefaiwBeite 0TI dev éxel Bovhwael. Ev

avaykn agaipéote Ta umoeippata Tou Kagé pe o mvédo (C5)

TIOU TTAPEXETAl.

11.9 KaBapiopdg Tou eyxutipa

0 eyyutpac (A12) Ba mpémet va kaBapiletal TouhdyioTov pia

(@opd TO prjva.

Mpoaoyij!

0 eyyutpag bev pmopei va agaipedei otav n pnyavn eivat

QVappévn.

1. BePawbeite 61 n pnyavn éxer amevepyomonbei owotd
(beite "5. ZBRotpo g ouokevnc”).

2. Apaipéote To doyeio vepoD (€IK. 2).

3. Avoi€te T0 moptdkt Tou yxuThpa (€lK. 24) ou Bpioketat
otn 6€€1d mievpd.



4. Théote mpog ta péoa ta 500 KOKKIVA Koupmad amac@aiong
kat Tautéypova TpaPrste Tov yyutpa mpog Ta £€w (€IK.
25).

Mpoooyij!

ZEMAYNETE MONO ME NEPO

OXI AOPPYTIANTIKA - OXI TAYNTHPIO MIATQN

KaBapiote Tov eyxutipa xwpic va xpnotpomolqoeTe amoppuma-

VKO yiati evéyetat va mpokAnBei {npud.

5. BuBiote Tov eyyutrpa yia mepimou 5 Aemtd 6o vepo Ka otn
ouvéxela §emOveté Tov katw amd tn Bpoon.

6. MeTomvého (C5), kaBapiote Tuxov UOAEippaTA KAPE 0TV
ummodoY1} TOU EyXUTIPA, TA OTIOIA YaivoVTal Kat amo To Top-
TAKL TOU €yXUTHpa.

7. Méetd tov kaBapiopd, TomoBeToTe Kat MMt Tov EyyuTpa
ot Paon (€. 26) kat émetta matiote mavw oty €vOein
PUSH ¢w¢ dtou aogahioet kavovtag KAIK.

Znpeiwon:

Av duckoleveote va TomoBe-
ToETE TOV eyxuThpa Ba mpé-
mel (mpwv amd v e0aywyn
TOU) VO TOV EMAVAPEPETE GTO
katdMnho péyeBog matavtag
Toug 800 poxhoug Omw aive-
AL OTNV EIK. 27.
8. Mo\ pmel, BePaiwbeite
0Tl Ta U0 KOKKIva Kou-
pma éyovv Byet mpog Ta

’

6w (e1k. 28).
28 9. Kheiote To moptdkt Tou
gyxupa.
10. EmavatomoBetiote To 60-
X€io vepo.

11.10 KaBapiopdc Tou doyeiov yahaktog
la va Nettoupyei owotd To €§dptnpa yia To ydAa, kabapioete
10 doxeio yahaktog Omw¢ meplypagetal mapakdtw, kdbe dvo
Népeg:
1. Agaipéote To kamdkt (D2).
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2. Bydhte To owjva mapoync yahaktog (D3) kat Tov cwAqva
avappognane (D4) (. 29).

3. Teplotpéyte aplotepdotpopa To Olakomtn  puBong
agpov (D1) péxpt tn Béon “INSERT” (eik. 29) kat paPréte
TOV TTPOG Ta MAVW.

29

4, M\Ovete o€ muvtipto mdtwy 0Aa Ta e§aptipata Kat to o-

Xelo, TomoBeTevTag Ta woT6o0 6T0 MAVW Kahdt Tou Muvn-
piov mdtwv. Edv dev draBétete muvtipto mdtwy, moveté Ta
070 xépt 00pQwva pe Tic 0dnyie¢ ¢ onpeiwong oto Téhog
¢ mapaypdgou.
Awaote 1d1aitepn mpoooy £T01 WTE 0TV UOdOXN Kat 6TNY
€ykom mou Bpioketal kdtw amé to Slakomtn (€. 30) va
pnv unmdpyouv umoAeippata yahaktog: av xpeldletat §vote
TV eykomn P pia odovtoyhugioda.

AUAKIL
umodoxn

30 31

5. Zem\veTe T0 E0WTEPIKO TC UTTOSOXTG TO KOUpTIO pUBL-
0nG apoU pe Tpexoupevo vepo (eik. 31).

6. BeBaiwbeite emiong 0Tt 0 cwAvag avappdenong Kat o
owhqvag mapoyng dev éxouv @pddel amd umoleippata
ydakroc.

7. EmavatomoBetriote T Aapr o€ avioTolyia pe v évoeén
“INSERT’, o owAjva mapoyri¢ kai To owArjva avappognong
ydakroc.

8. ZavatomoBeTHoTE TO KAMAKI Mavw 070 doyeio yahakTo.

Znpeiwon: mAvaipo ato xépt

To m0otpo og muvtrplo matwv e§aopahiCel Ty Téela vytewn
Ohwv T efaptnudtwv Tou doxeiov YANAKTOC: 0€ mepimTwon
mou o MAUOIHO YiveTal oTo xépl, mMUveTe TPooeKTIKA OAa Ta



eSaptpata Tou doxeiov yahaktog pe (aTd vepd kat Pubiote Ta
péoa o€ pua hekavn pe (oto vepd agrvovtd ta yia mepimou 30
emtd, mpoToU mpoywPrOETE 0TO OnEio 5.

11.11 KaBapiopog Tov akpo@uaciov {eotou vepol
Katd dtaotripata, va kabapilete o pmek (A10) pe éva oouy-
ydpt, agatpwvtag Tux6v umoheippata mvw oTa mapeppoopata
(€1x. 18).

12. AOANATQIH

Mpoaoyry!

« Tlpw am6  xprion, daBaote pe mpocoyn Tig 0dnyieg Kat
TNV ETIKETA TOU a@alatikod TIoU avagépovTal oTr GUGKEU-
aoia Tov.

+ ZuvioTdtal 1) amokAELOTIKR XpRon ypwv KaBapiopo ahd-
Twv De’Longhi. H xprion Twv akatdMnAwv mpoidviwy aga-
Mtwong, omwe kat N ida n agaldtwon mou dev ekteleitat
TAKTIKA, pmopei va npioupyrioel PAABEC ou bev KaAUTTEL
1 €yy0noN TOU KATAOKEVAOTH.

« 0 agahatwtic pmopei va mpokahéoet {npid oTi¢ evaioBnteg
emodvele¢. Av to mpoidv avamodoyupioel Tuyaia,
OTEYVWOTE APEOWC.

Na ektéleon apardtwong

Agahatikd | Agahatikd De’Longhi

DNoxeio Tuviotwpevn xwpnrikotna: 21

~45min

Xpovog

Agahatwote T pnxavi 6tav otnv oBovn (D5) epgaviotei To

OXETIKO Pvupa. Av emBupeite va TPOXWPROETE AUEOWC 0TIV

apaldtwon, méote o« /0 (B11) kal akohouBroTe TIg evépyeleg

and o onieio 6. Na va ekteéoete TV a@ahdtwon aAn otiypur
natote® / =. (B2): atnv 086vn 10 cOpPolo || umevBupilel 6tt

1 6uokeun xpeldletat apahdtwon.

la mpdopPacn oTo pevol agardtwonc:

1. Avayte T pnxavn Kat mepIpéveTe pépt va ivar £Toun yla
xenon.

2. TatAote®/=. yia va €10é\0ete 010 pevol “Settings”
(“PuBpioeic”).

3. Matote 1a féhn kbong @/ « (B3) 1 »/ELJ (B10) péxpt
va epoaviotei n évdelln “Maintenance” (Zuvtpnon): ma-
TOTE o« / 00,

4. Natote ta Bén koong @/ « 1 »/EL péypt va epga-
viotei n évderén “Descale” (Apahdtwon): matAote o« / 0o,

5. Emkupwote matwvtag o< / 0w

6.  (AvTo @iktpo eivar eykateotnpévo): Bydhte To doyeio vepou
(A14), apaipéote To iktpo vepoU (C4), kat adeidote to do-
Xeilo vepo0. Natrote o« / 0o,

7. Adeidote oo doyeio vepol To Lypd apaldTwong péypt T
0t1aBpn A (avtiotoiyei o pa ddon 100ml) e évdeiéng
mou Ppioketal 0T eowtepikr mMeupd Tou doyeiou. X
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ouvéxela mpoaBéate vepo (¢va Aitpo) éw¢ 0Tou gTdoel ot
01d6pn B (ew. 32). EmavatomoBetiote 1o doxeio vepou.
Mathote o« / 0o,

8. Agaipéote, adeidote Kat tomoBetiote Eavd To Sioko cuMo-
yi¢ (A19) kat oo doxeio yia Ta katakdbia (A17). Matote

o [0,

llll[l&llll[l[ll[l[l

32 33

9. TomoBetote kdtw amd 10 akpo@uato {atol vepou (C6)
Kal Katw amd 1o akpo@uato kagé (A9) éva adeto doyeio
HE OUVIOTMpEV XWPNTIKOTNTA 2 Aitpwy (€IK. 33). Matrote
@]/«

Mpogoyii! Kivéuvog eykavpdrwy

And 1o akpo@Uoto Kaé Kat amd 1o akpo@voto (ool vepou

Byaivel (eatd vepd mou mepiéyel o&éa. AnaTe mposoyr WOTE va

Hnv épBete oe emagn pe auto To Sidhupa.

10. To mpoypappa agaldtwong Eekvd kat 1o SidAupa agand-

Twong e&€pxeTal 1000 amd 1o akpo@heto Tov {eaTol vepou

000 Kat amd 10 akpo@OOL0 TOU KAPE, EKTENWVTAG QUTOPATA

pia oAokAnpn o€lpd mMUOEWY Kal maloewv Katd dlaotn-

HOTa Yla TV aQaipeon Twv umolelppdTov aAdTwy and to

E0WTEPLKO TNG UNXAVNG.

Metd amd mepimov 25 Aemtd, n ouokeur; SlakomTEL TV

agpahdtwon.

11, H pnxavn Ba eivat twpa €rowun yia t dladikaocia eydh-

patog pe kadapo vepo. Adeldote To doyeio ouMoyng Tou

SlaNbpatog apahdtwong Kal agaipéote To doyeio vepou,

adeldoTe 10, PyANTe TO pe vepd BpUong, yepioTe To péxpL

T o1aBun MAX pe péako vepd kat TomoBeTote To TN

HNXQVA: TATAOTE o« / 0o,

EmavatomoBetiote Gdeto o Soyeio ouMoyr¢ Tou Slah-

pato¢ apaldTwong KAtw amd To akpopualo Kagé Kat To

akpo@Ualo {eatol vepoU (€IK. 33) Kat matioTe o« / 0a,

EmBePaicyote mat@vrag o« / 0a,

To (€00 vepo Pyaivel mpwTa amd 10 akpo@lolo Kagé Kal

TN OUVEXELD A To akpopUato {eaTou vepoD.

12.

13.
14.



15. Otav 10 vepd péoa oto doyeio Tehelwoel, adeldote 1o
doxeio mou xpnotpomojoate yia va paléete 1o vepo
ePydparoc.

16.  Agaipéote To doxEio vepOU Kat yepioTe To péKpL TN 0TABUN
MAX pe ppéako vepo. Natiote o« / 0o,

17. ((Av 10 oiktpo Arav eykateotnpévo) EmavatomoBetriote,
€Qv poNYyoupévwE To €ixate agatpéoel, To @iktpo amo-
okAijpuvang otnv umodoyK evtog Tou doxeiou vepou (A15),
enavatomnoBeTAoTe To oxeio kal maTHoTE o« / 0o,

18. EmavatomoBetiiote ddelo To doyeio mou ypnotpomoloate
yia va ouMé€ete o Sidhupa agaldtwong Kdtw amd To
akpo@Uato Leatol vepoU. Matiote o/ va,

19. “Rinsing Confirm?” (=¢Byalua EmPePaiwon;): matiote
o« [ 00,

20. “Rinsing underway” (“zéByadpa o €§éNEn”). To (eotd
vepo Byaivel amé To akpo@iato {eatol vepouy

21. “Empty drip tray” (“Adeiacpa diokov culoyn¢ otayod-
vwv”): Mohic ohokAnpwBei To devtepo E€Byahpa, aparpé-
oT¢, adeldote Kal emavatomoBetrote 1o doxeio cuNAoyr¢
otayovwv (A19) kat to doyeio yia Ta katakdbia kagé (A17).
Méote o< /0,

22. MoNig ohokAnpwBei n agaldtwon, matAote o« / 0o,

23. Abeidote 1o doxeio mou xpnotpomoroate yia ) culoyn
Tou vepou Katd To EEByalpa, agaipéoTe Kat yepioTe 10
doxeio vepou pe @péoko vepd péxpt T otadbun MAX kat
enavatomnoBeTAOTE To 0TN Hnxav).

H epyaoia apahdtwong éxet ma ohokAnpwoei.

u—

Znpeiwon:

« Avokukhog a@ahdtwong dev ohokAnpwBei owatd (my. dev
UMApxEL peUpa) ouvioTatat va emavardBete tov KOKAo.

« Eivat Quotko, petd amd v ektéheon Tou kUkAou apahdtw-
NG, va undpyel vepd aTo doxeio e Ta Katakdbia Tov Kagé
(A17).

« H ovokevn amartei tpito E€Byalpa, oy mepintwon mou
10 doyeio vepol dev Exel yepioe péxpt T 0TABUN max: Kat
autoé yia va daopakiotei 611 dev Ba umdpyel apahatiko
070 €0WTEPIKA KUKAwpata T pnyavic. Mpw apyioet to
EEPyalpa, Bupndeite va adedoete To dioko¢ GuNOYRG
0TayovWy.

13. MPOFPAMMATIZMOX THZ XKAHPOTHTALZ TOY
NEPOY

H {hton agaldtwong epgavietal petd amo éva mpokabopl-
opévo draotnpa Aettoupyiag mov e€aptdrar anmd T okAnpoTnTa
T0U vEPOD.

H ovokeun eivat puBpiopévn amé to epyootdoto yia enimedo
okAnpotntag 4. Edv Béhete, pmopeite va mpoypappatioete
pnxav Bdogr ¢ mpaypaTikAg oKAnPATNTAC TOU VEPOU OTIC
QVTIOTOLKEC TEPLOXES, KAVOVTaG AIYOTEPO TAKTIKI, e Tov TpOmO
auto, T dladikacia agardtwong.

13 1 Métpnon ¢ okAnpoTNTAC TOU VEPOU
Bydhte am6 tn cuokevacia ¢ my Tawia avtidpaong (C1)
“TOTAL HARDNESS TEST” mou emouvantetal padi pe g
odnyiec ota ayyNikd.

2. BuBiote eviehw¢ Ty Tawia o€ éva motpLvepo yla éva dev-
TepONEMTO MEPiTOU.

3. Agaipéote Ty Tawia am6 To vepd kat vaste Ty ehagpd.
Méetd ano mepimou éva Aemtd Ba dnpiovpynbodv 1, 2, 3 1
4 TeTpaywvAKIa KOKKIVOU XpwHatog, avahoyw Tng oKAn-
poTNTAG TOU VEPoU, KABe TeTpaywvdkt avTioTolyei o€ 1
eminedo.

pHahako vepo (emimedo ||
1

Aiyo YAUKO vepo (emimedo 2) | ] |
odnpdvepd emineso3) = T TR

nohdoinpbvep enneéo = I T

4)

13.2 PuBpon ckAnpotnrag vepol

1. Miéote ©/ = (B2) yia va e10é\Bete 0TO pevo.

2. Tatqote ta BéNn kohong @/ « (B3) 1y » /= (B10)péypt
va epgaviotei n évdeién "General" ("levikd").

3. Matqote o</ 0o (B11) yia empePaiwon.

4, MNatqote ta BéEAn KONONG @/ « | » /B PEXPL VA EPQa-
vioTei n évoei§n “Water hardness” (“XkAnpétnta vepou”):

5. Matqote o< /0e, Tt 086vn (D5) eppaviCetat n Ty mou
éxet pubpuotei kat avaBooPrvet n T “New” (“Néa”).

6. Emié€te T véa T mou emBupeite va pubpicete pe Ta
BeAn koMo @/« > /8. .

7. A@ou em\é€ete To emBUPNTO €nimedo, maTHOTE o / 00,

H unxav emotpé@el oty mponyolpievn 0Bovn.

Enerta matote 2 Qopég © / = yia va EMOTPEYPETE GTNV KEVTPI-

K1 080vn.

14. OIATPO AOZKAHPYNZIHX

Optopéva povtéda dlaBétouv giktpo amookAnpuveng (C4): av
10 81KO 0ag povtélo dev dlabétel, oag ouvioTodpE va To ayo-
pdoete amd éva e§oua1060TNHEVO KEVTPO TERVIKIC UMOOTAPLENG
De’Longhi. Nta ™ owotd xpron tou @iXtpou, akohouBrote Tig
odnyie¢ mov avagépovTal mapakdtw.

14.1 Eykatdotacn tov @iAtpov

1. Apapéote To @iktpo (C4) amd T ouokevaocia. O diokog
Nuepopnviag eivar dlapopeTikdc avardywg tou giktpou.

2. Tleplotpéyte 10 dioko npepopnviag (€1k. 34) péxpt va ep-
(GavioToUV 01 2 EMOPEVOL UIVES XPRONG.
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Znpavtiko

H ddpketa tou @iktpov avépyetal og dU0 pIvEC av n ouoKevR

XPNOLUOTOLETAL KAVOVIKG, VW AV 1) GUGKEVR Tapapeivel axpn-

olpomoinTn pe 1o Giktpo TomobeTnpévo, N Sidpkela avépyetal To

TOAD o€ 3 Bdopddec.

3. T va evepyomotnoete 1o GiNTpo, aPnoTe va Tpéel vepo
Bpuong atnv omr Tou @iktpou Omw¢ paiveTat otV K. 35
£w¢ 0TOU T0 Vepo apyioel va Byaivel amd Ta mdyla avoiypa-
A yla TEPLOGOTEPO amo €va AemTo.

1

36 37

4. Agaipéote 10 doyeio Tou
vepoU (A14) amd tn punxa-
VI KaL YEpioTe TO vepo.

5. Ewodyete 10 giktpo oto
doxeio vepou kat Pubiote
10 TAjPWC yla mepimou
déka devtepolenta, di-
vovtdg Tou khion Kat mié-
Covtac 1o ehagpwg wote
va eUyowv ol Quoahideg
(e1k.36).

38

6.  Ewodyete o @iktpo otn €161k umodoyr (A15) kat matiote
0 KaAd péypt To Baboc (eik. 37).

79

7. Zavakheiote 10 doyeio pe To Kamakt (A13) (. 38), Kat
énerta emavatonoBeTnote 1o doyeio oTn pnyav.

8. Kata v otypr ¢ TomoBétnang tov giktpou, Ba mpénel
Va EMONPAVETE TNV TAPOUGIa TNE UNXAVAC.

9. Matqote &/ = (B2)ylava el0éNeTe o0 pevol “Settings”

(“PuBpioeig”).

Matote ta BéAn kONONG @/ « (B3) > /3. (B10)uéyptva

eppaviotei n évbelln “Maintenance” (“Xuvtipnon”): matr-

ote o< /0w (B11).

Natqote Ta BeAn emhoyng péxpt va epgaviotei n évdeiln

“Install filter” (“Eykatdotaon iktpou”): matiote o</ 0w,

Matrote o</ O yia empeaiwon.

TomoBetrote kKdtw amé 10 akpolato {eatou vepou (C6)

éva doyeio (ywpntikdtnta: ehdy. 500ml), kat émerta matA-

ot o</ myia va Eekvioet N mapoy .

H ouokeun §exva my mapoxr vepoo.

MoMig ohokAnpwBei n mapoxr, n GUOKELN EMOTPEPEL AUTO-

HOTa O KATAOTAON Y1a €K VEOU Xprion.

Twpa o iktpo €yl evepyomonBei Kat pmopeite va mpoxwproe-

TE 0T Yprjon TG pnyavnc.

14.2 Avuikatdotaon Tov @iktpov

Avtikataotiote To @iktpo (C4) 6tav amarteital and T pnxave.

Av emBuyicite mpoxwpnoTe ApEOWE 0TV AVTIKATAOTAON, MaT-

0T o</ 0 (B11) Kat EKTENEOTE TIC EVEPYELEC TIOU TiEPIYPaPOVTAL

010 oneio 8. Na va avaBalete v avtikatdotaon yia kdrmola

aMn otiypn, matote @/ = (B2): ot 086vn T0 obpBolo D

umevBupilel 6Tt anaiteitat avtikatdotaon tou @iktpou.

lta v avTikatdoetaon, mpoxwpnoTe pe Tov akéhoubo Tpémo:

1. Apapéote 10 doyeio (A14) Kai To ypnotpomoinpévo giktpo.

2. Agaipéote 1o véo @iktpo amd Tn ouokevaoia Kat mpoywpr-
0Te Omu¢ anetkoviCetal ota onpeia 2-3-4-5-6-7 ¢ mpon-
youpevng mapaypd@ou.

3. Matqote ©/= yia va €10é\Bete 0O pevoy “Settings”
(“PuBpiogig”).

4. Tatnote ta féhn emhoyic @/ « (B3) > /& (B10)uéxpt
va epgaviotel n évdeidn “Maintenance” (“Zuvtipnon”):
natjote o</ 0w,

5. Tatqote ta éAn emdoyng péxpt va eppaviotei n évdeén
“Replace filter” (Avuikataotaon ¢iktpov): natiote o</ 0w,

6. Matiote o</ 0w yia empefaiwon.

7. TomoBetiote Kdtw amd 1o akpouoto {eatol vepol (C6)
éva doyeio (ywpntikdtnta: ehdy. 500ml), kat émerta matr-
ote o< /0w (gik. 8) yia va Egkivroet  mapoyl.

8. MOMic ohokAnpwOei n mapoyr, N GUOKeLN EMOTPEPEL AUTO-
HOTa 0€ KATAGTAON Y1a €K VEOU Xprion.

Twpa 10 véo piktpo éxel evepyomoinBei kat pmopeite va mpoyw-

pROETE 0T Xprion TG unYavnc.

10.

1.
12.
13.

14.
15.



Znpeiwon:

Otav mapéN@ouv ot §0o privec (BAéme nuepopnvia), 1 av n pnxa-
vij dev xpnotpomownOei yia 3 eBoopddec, Ba mpémel va avtikata-
0T OETE T0 GiATPO aKOpN Kat av §ev To {TiGEL N pnxavh.

14.3 A@aipeon Tov @iktpov

Av emBupieite va ouveyioeTe va XpnotpomoLEiTe T GUOKEUR KwpiC
10 @iktpo (C4), Ba mp€mel val TO AQAIPESETE KAl Val EMONUAVETE
v agaipeor Tov. AkoAouBoTe Tov MapaKaTw Tpomo:

1. Agaipéote 1o Soyeio (A14) kar To pnaotpomotnpévo @iktpo.

2. Tatfote © /= (B2)yiava e10é\Bete 010 pevol “Settings”

(“PuBpioeic”).

3. Matote a BéAn kohong @/ « (B3) > /& (B10) péxpt
va epgaviotel T privupa “Maintenance” (“Zuvtrpnon”):
natijote o< /0o (B11).

4. Namote ta BéN KONONG @/ « 1} » /EL PEYPL VA EPQa-
vioTei 10 prvupa “Remove filter” (“Agaipeon @iktpov”):
natiote o</ 0m,

5. Matqote °</0 yia va emPePaioste T agaipeon: n
GUOKEUR EMOTPEPEL OTNV TIPONyoUpevn 0B6vn.

6. 'Emerta matote 2 gopég /= yia va e&éNBeTe amd To
pevoy.

Znpeiwon:

Otav mapéNBouv ot 0o priveg (BAéme nuepopnvia), f av n pn-

xav} dev xpnotpomonBei yia 3 efdopadec, Ha mpémel va agal-

16. MHNYMATA NOY EMOANIZONTAI THN 00ONH

péoeTe/avTikataoTiioete o GikTpo akdpn kat av dev To {nTroel
n unyavn.

15. TEXNIKA ITOIXEIA

Tdon: 220-240V~ 50/60 Hz max. 10A
KatavahoOpevn 1ox0¢: 1450W
Nieon: 1,5MPa (15 bar)
Méyiotn ywpntikdtnTa doxeiov vepou: 21
Maotdoeic MxMNXY: 260x470x360 mm
Mnkog kahwdiou: 1200 mm
Bdpog: kg
Méyion xwpnTikdTTa G0)EIOV KOKKOV: 3809

H De'Longhi Slatnpei to dikaiwpa va tporomolei, avd maoa
OTIYJR, Ta TERVIKA Kal aloONTIKG XaPAKTNPLOTIKG, SlaTnpavTag
avaMoiwTn T AEToUPYIKOTNTA KA TV TIOLOTNTA TWV TTPOIOVTWY.

15.1 ZupPouléc yia tnv E€otkovopnon Evépystag
Mo va peiwoete TV Katavalwon evépyelag petd Ty ma-
PACKEUN EVOC I MIEPLOGOTEPWY POPNIATLY, APAIPEDTE TO
doxeio (D) n ta e€aptrpata.

PuBpiote to autdpato ofrioio ota 15 Aemtd (deite mapd-
ypa@o "6.4 Tevikd").

Evepyomouote Ty €§oikovopnon evépyelag (deite mapd-
Ypago "6.4 Tevika").

0tav n pnyavi To amartei, ektehéote Tov KUKAO a@adTw-
ong (deite kepdhaio "12. Apadtwon").

EMOANIZOMENO
MHNYMA

MIGANH AITIA

AMOKATAXTAZH

Fill tank (Tepiote doyeio)

To vepo oo doxeio (A14) bev eivat apkeTo.

lepiote 10 doxeio vepol f/kat TomoBetriote
10 0W0Td, MECOVTAC TO PEYPL TEPUA WOTE Va
AKOUOETE TOV YapaKtpLoTike B0pupo (eik. 4).

insert tank ("eloaywyn

To doyeio (A14) dev xel TomoBetnBei owotd.

TomoBetiote owotd To doyeio méCovtdg 1o
péxptTéppa (eik. 4).

doxeiov")

Empty grounds container To doxeio umohepdtwy kagé (A17) eival
(Aderdote Soyeio yia yeparo.

katakabia)

Adeldote To doyeio Twv umoAelppdTwY, To do-
Xeio auloyng otayévwv (A19) katpoxwproTe
o€ kaBaplopo, otn cuvéxela TomobetroTe Ta
Kat aAL. Znpavtiko: otav agaipeite 1o dioko
ouMoylic oTayovwv mipémel mavta va adeldlete
70 O0X€i0 yla Ta Katakdfia akopn Kat av dev
éxel yepioe. Edv Oev Tov kabapioete, gTidyvo-
VTOG TOUC EMOJEVOUC Kapédec eival mbavov va
YEMioel MAvw amd To Kavoviko To doyeio yia
Katakdia kat va Bouhwael n gnxave.

9
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EMOANIZOMENO
MHNYMA

MIGANH AITIA

AMOKATAXTAIH

Insert grounds container
(Erodyete doeio yia
katakadia)

Métd tov kaBaptopo dev TomoBethBnke to bo-
X€io yta ta katakdbua (A17).

Agaipéote 1o dioko cuMoyi¢ otayévwy (A19)
kai tomoBetiote o doyeio yia Katakadia.

Add pre-ground coffee (Eiod-
VETE IPOANETPEVO KAE)
ESCto cancel (ESCyta
akupwon)

EmAéxBnke n Aetroupyia Tou mpoaheopévou
KaQé, ald dev TomoBetiBnke mpoaheopévog
KaQES 00 Ywvi (Ad).

TomoBetiiote mpoaheopévo kagé oto Xwvi K
aKupwote TV €mhoyn Aettoupyiag mpoahe-
OLLEVOU Kagg.

Add pre-ground coffee (Eiod-
YETE POANETHEVO Kaé)
ESC 0K

IntiBnke kapéc LONG pe mpoaheopiévo

TomoBetiote oto ywvi (A4) pa pelovpa Ko-
@700 MPOAEO|IEVOU Kaé Kal TaTroTe o< /e
(B11) yia va ouvexioete v ohokAjpwon tng
TAPAOKEVAG.

Fill beans container (epiote
10 doyeio KOKKwV)

ESCto cancel (ESCyia
akupwan)

Ot KOKKOL TOU K Teheiwoav.

lepiote 10 doyeio Twv KOKKwv (A4) (IK. 8).

To Ywvi yla ™y €l6aywyr Tou Tpoakeapévou
Kagé (A4) éxel pmOUKWoEL.

Adeidote To xwvi pe T Boribeta Tou mvéhou
(C5)o0ppwva pe Ty mEPypan otV Tap.
"11.8 KaBaptopdc tou xwviol yia tnv lsaywyn
TOU GAEOPEVOU KAPE".

Ground too fine ([oAU Aemto
dNeopa).

Adjust mill (POByon poAou)
ESCto cancel (ESCyia
akupwon)

To d\eopa eival mOAD NemTo Kat EMOPEVIC
0 Kaég Pyaiver moAD apyd n dev Pyaivel
kafohov.

EmavohdBete Ty mapoyn kagé kai yupiote de-
§lootpoga Tov dakomtn pubpiong dheong (A5)
(€1. 11) katd pia B¢on mpog Tov apiBd 7, evey 0
pOAo¢ Tou Kagé Nettoupyei. Av agod éxete Kdvel
TOUAGYLoTOV 2 Kagédeg, N mapoyl €ivar akopn
moA0 apyn, emavahdBete ) didpBwon amd to
Kkoupmi pOBuiong katd pa akopn Béon (Oeite
map. "7.4 PoBuion tou polou dheong kage").
Av T mpofAnua mapapével, fefatwdeite oI T0
doyeio vepou (A14) éxer tomoBeTn Bei péypt kdTw.

Av undpyer @iktpo amookAnpuvong (C4) evdé-
XETat va umdpyet pia guoakiba aépa 0To €0w-
TEPIKO TOU KUKA@HaTOC TTou Bal €€t pmhokdpet

v mapoxn.

TomoBetiote 10 akpoguato (eatol vepou (C)
0TN Pnxavr Kat aenote va Pyet Aiyo vepo péxpt
va otaBepomotnBei n por.

Less coffee (Mewwote ) d0on

XpnotomoBnke peydn moootnTa KagE.

EmAé€te mo ehagpid yebon matavag o</ 0e

KaQé) (B11) 1} pewwote TV mOG6TNTA MPOAAEGHEVOU
ESCto cancel (ESCyia KaQE.

akupwon)

Insert water spout To o0otnpa mapoync vepol (C6) dev ivat ouv- | TomoBetote T0 akpo@UGLo VepoU péKpL KATL
(TomoBetnote 10 akpoguoto | dedepévo 1y bev TomoBeTrOnke owoTtd. (ek. 5).

Tapoyn¢ vepol)

Insert milk container To doyeio yahaktog (D) dev eivar tomoBetnpévo | TomoBetrote To doyeio yaAakTog péxpt KATw
(TomoBetrote T0 doxeio 000Td. (e1k. 16).

ydAaktoc)

9
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EMOANIZOMENO
MHNYMA

MIGANH AITIA

AMOKATAXTAIH

Insert infuser assembly

Métd Tov kaBapiopo dev emavatomoBetiBnke

TomoBetiote Tov eyyutipa OOPQWvVa e

(TomoBenote T0 oUOTNHA 0 EYXUTIPAC. ¢ odnyie¢ ¢ map. "11.9 Kabapiopdc tou
€yxuTipa) eyxutnpa”.

Water circuit empty (Kokhwpa | To udpaulikd kOkhwpa givat ddeto. Natjote /0w (B11) kai agrote va Tpéel
vepou ddeto) vepo amé Tov eyxutipa (C6). Av To mpoBAnua
igL\;\ng‘ﬂ\f'sr;g:.})(r£ulm 1 napapével, Peaiwbeite ot 10 doyeio vepol
Hot Water (Zeoté Nepo) (A14) éxertomoBetnBei péxpt katw.

Confirm? (EmBeBaiwon;)

Press OK to CLEAN (Matqote | To doyeio yahaktog (D) éxel eloaybei pe Tov 81- | Na va mpoywpnoete ot Aeoupyia CLEAN,
ok yia KAGAPIZMO) akomm poBpiong agpod (D1) o Béon CLEAN. | matijote o</ @ (B11) i meptotpéyte Tov dia-

Komtm pUBpIoNG appol o€ AN B¢on.

Set dial to CLEAN
(AIAKONTHY PYOMIZHY XTO
CLEAN)

ESCto cancel (ESCywa
akbpwon)

MoAi¢ éywe mapoyr yahaktog kat Ba mpémet va
TIpOYWPNOETE 0€ KaBaplopo TV E0WTEPIKGV
aywywv Tou doyeiou Tou yahaktog (D).

Neprotpéyte Tov dakomtn puBong agpou
(D1)otn Béon CLEAN (KAGAPIZMOE) (eik. 20).

Turn froth adjustment dial
(Meprotpéyre drakomn
p0BpLong agpov)

To doxeio yahaktoc (D) éxel ewoayBei pe Tov O1-
akomtn puBuiong agpov (D1) oe Béon CLEAN.

YTpéYTE TO Koupmi puBpIonG agpou mou Ppi-
oKeTal o€ pia anmd Ti¢ Beogig puBoNg appol
YaAakTog

Descale ("agahdtwon")
ESCto cancel (ESCyia
akbpwon)

0K to descale (ok yia
agahdtwon)

(~45 minutes) (X45 hemtd)

Aciyver 6Tt mpémel va yivel agaldtwon oty
Hnyavn.

Eivar avaykaia n 600 To duvatd mo Gpeoa exté-
\eon Tou mpoypdppaTog agaldtweng, 6mu¢
eplypd@eta oTo Ke@. "12. Apahdtwon".

Replace filter (Avtikatdotaon
@iktpov)

ESCto cancel (ESCyia
akupwon)

OK to replace (ok yia
avTikatdotaon)

To giktpo amookAnpuvt "C4. Oiktpo amo-
oKkAfpuvong (av mpoPAémetar)” éxet @Bapei.

AvtikataoTnoTe 10 GiNTpo 1} AQaIPEDTE TO aKO-
houBwvtag Ti¢ odnyieg Tov keg. "14. Oiktpo
amook\fjpuvong'”.

General alarm (yevikog
ouvayepuoc)

To £0WTEPIKO TNG UNXavAC €ival oAy Bpwpitko.

KaBapioete mpooektika T pnyave omwg me-
pypdoel To Kég. "11. KaBaptopoc”. Av petd
Tov kaBaptopo, n pnxavr peaviCel akopn to
prvupa, amevBuvBeite o€ va KEVTPO TEXVIKAG
UMoOTAPIENG.

3

YnevOupiCet 6Tl Ba mpémel va MpoywproeTe o€
KaBapLopo TV ECWTEPIKWYV KUKAWUATWY TOU
doxeiov yahaktoc (D).

NeplotpéPte tov dakomn puBoNg agpou
(D1)otn Béon CLEAN (KAGAPIZMOY) (eik. 17).

9
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MHNYMA

EMOANIZOMENO

MIGANH AITIA

AMOKATAXTAIH

I

Na Bupdote 61110 @iktpo amookijpuvong (C4)
éxel Bapei kat amarteital va mpoPeite oty
avTiKatdotaon f 0TV agaipeor Tou.

Avtikataotnote 10 QiNTpo 1} apaipéoTe To aKo-
houBwvtag Ti¢ odnyieg Tov keg. "14. Oiktpo
amookArpuvong”.

ISEZS

vAA4A

Agiyver ot mpémet va yivel agahdtwon otn
unyav.

Eivat avaykaia n 600 To Suvato mo dueoa ekté-
\eon Tou Mpoypappatog apaldtwong, omwg
TEPypageTal 1o ke@. "12. Apahdtwon".

Avn pnxavi {ntoet 600 kukAoug agahdtwong
€ oAU KovTIvd Xpovikd Staotripata Ba mpémet
va BewpnBei kavovikn Aertoupyia, wg amotéhe-
opa Tou e€eMypévou oUGTHHATOC ENEyXOU TTOU
£XELTIPOOAPOCTEL OTN pnyavH).

ECO

H e€otkovopnon evépyetac eivat evepyn.

la v amevepyomoinon ¢ e§otkovopnang
vépyelag, akohoubnote T umodeifelg e
map. "6.4 Tevikd" - "Energy saving (ESotkovo-
pnon evépyetac):"

17. ENIAYZH MPOBAHMATQN

Mapakdtw avagépovtat ol mbavég Suohertoupyieg.
Edv to mpoPAnpa dev pmopei va AuBei epappolovtag Tig odnyieg, ameuBuvBeite otnv TeXVIKN UMOOTAPIENG.

NPOBAHMA

MIOANH AITIA

ANOKATALTAZH

0 kagéc dev ivat {eotdc.

Aev mpoBeppdvate ta phir{avia.

Leotdvete pie To (€06 vepd Ta htldvia (Enp.:
UMOpEiTE va XpnOIHOTIO0ETE TN AetToupyia
(eat0 vepo).

Ta e0wTePIKA KUKAWHATA TG PnYavi¢ €xouv
KpUWOoEL kaBwe Exouv mepaoet 2/3 Aemta ané
Tov TeheuTaio Kagé.

Mpw euagete Tov Kagé Beppavete Ta E0wTE-
pikd Kukhwpata EePydlovrag, (deite map. "6.1
Rinsing (€¢Byatyua)").

H Beppokpacia Tou kagé ivat xapnAn.

PuBpiote, amo To pevou, T Beppokpacia
mo uyn\y (deite map. "6.4 Tevika"'Set
temperature (POBpion Beppokpaoiac):").

0 kagéc dev eivar yepdrog i
éxet Miyo Kalpdkt.

0 aheapévog KagEg gival TOAD XovTpdg.

lupiote tov dlakommn poButong dheong (A5)
aplotepdoTpopa katd pia Béon mpog¢ Tov
apBpo 1, evw o pohog Aertoupyei (ek. 11).
MNpoxwprote Katd pia okda T Qopd péxpt va
emrlyete (kavomonTikiy mapoyn. To amotéhe-
OO YiVETaL EPPaVEG POVO PETA TNV TAPAOKELT
2 kaédwv (Oeite map. "7.4 PuBuion Tou puAou
aheong Kage").

0 kagéc dev eivar katdAnhog.

Xpnowlomoteite peiypa kagé yia  pnyavég
espresso.

9
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MPOBAHMA

MIGANH AITIA

AMOKATAXTAIH

0 kagég Pyaivet moh0 apyd i
0€ 0TayOVEC.

0 aheapévog Kageg eival TOAD \emtog.

Tupiote Tov dakomtn puBuiong dheong (AS)
de€100Tpoa Katd pia 6¢on mpog Tov aptbpo 7,
€V 0 pONog Nettoupyei (eik. 11). Mpoxwpnote
Katd pia okdha ™ @opd péxpl va emtyete
kavomonTikr mapoy. To amotéleopa yivetat
EUQAVEC LOVO PETA TNV TIApaoKeLn 2 Kagédwy
(O¢ite map. "7.4 PUBuion tou poAou dheang
Kagg").

0 ka@éc LONG éxet moAi
Kpépa

0 kaéc mou ahéoTnke €ivat moAv YIAGC.

lupiote tov Slakomtn pOBuiong dheong "A5.
Koupni puBpiong tov Babpod dheong” dedio-
0TpoQa Katd pia Béon mpog Tov apibpo 7, eve
0 pVNog Aettoupyei (€1k. 11). Mpoywpnote katd
e oKAAa T Qopd pEXPL VA EMITUKETE IKAVO-
monTikn mapoxn. To amotéheopia sivar eppavég
JOVO peTd TV mapoyr 2 Kagédwv.

H ouokeun dev mapéxel kagé

H unxavi avixvevel akaBapoie oto eowtepl-
K6: n 0B6vn eppaviCel to privupa “Please wait”
(mapakal® meplpiéveTe).

Mepipévete péxpig 6Tou N pnxavy va eivat
¢rotpn yla xprion kat emAé€te Savd to pognua
mou emBupieite. Av 1o mpoPAnpa mapapével,
ancuBuvBeite oto ESouctodotnpévo Kévipo
Texvikn¢ Ymootqpién.

0 kagéc dev Tpéxel amd 1o éva
N Kat am6 Ta Vo akpoPLoLa
napoxig.

Ta akpoguola mapoyng kagé (A9) éxouv
Bouhwael.

KaBapiote ta otépta pe pa odovioylugida
(ek. 23).

H pnavn dev avapet

To kahwdlo dev éxel auvdebei oty mpida.

Yuvdéoete Ty mpida (ewk. 1).

0 eyxutpac dev pmopei va
apaipedei

Aev éxel exteléoel owotd T dladikacia
opnoipatog

EkteNéote 10 ofnoio MATWVTAC TO KOupmi

L') (A7) (ek. 9) (Beite keg. "5. IBRo1po TG
OUOKeUNC").

Y10 tého¢ TG apardTwong, n
pnxav Ba (ntioel éva tpito
EEByapa

Katd tn Sidpketa Twv 600 KOKAwY EeBydhya-
T0¢, 10 doyeio (A14) dev yépuoe péxpl To emime-
50 MAX.

Yuveyiote omw amartel n pnyavn, adeiaovtag
WoTdo0 MPWTa To doyeio GuMoyNC oTaydvwy
(A19), yia va amoguyete TV umepyeilion Tou
vepou.

To ydha dev Tpéxet and to
owhiva mapoxng (D3)

To kamdkt (D1) tou doyeiov ydhaktog eiva
Bpwpko

KaBapiote To Kamdki Tou yaAakTog Omwg mepl-
ypaget n map. "11.10 KaBapiopog tou doyeiov
ydhaktoc".

BeBawwbeite 611 0 6wAqvag dvtAnong ydhaktog
(D4) éxe1 tomoBetnBei Kahd oTnv €181k Umod0-
Xl mou Bpicketar ato BABog Tou Kamakiol Tou
doxeiov yahaktog (€1k. 14)

Elodyete tov owhjva dvtAnong kaAd wg To
Téppa
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MPOBAHMA

MIGANH AITIA

AMOKATAXTAIH

To yaha €yt peyaheg
QUOANIOEC 1) TPEyeL pe
dlakoméc amo 1o 6wAnva
napoyn¢ yahaktog (D3) f éxel
Aiyo appd

To yaha dev €ivar apketd kpUo 1y ApKeTd npIa-
TOBOUTUPWLEVO.T aMOBOUTUPWIEVO

Xpnotpomoteite Katd mpotipnon mMipwg 1 pe-
PIK&C amoBoutupwpévo yaha, o Beppokpacia
Yuyeiou (mepimou 5°C). Av To amotéheopa dev
elva kat mdAt o emBupnTo, dokipdote va al-
Maéete papka yahaktoc.

0 diakonTng puBuiong agpou (D1) éxet pubt-
oTei pe AdBog Tpomo.

PuBpiote olpewva pe Tig evdeielc e map.
"8.2 PuBpiote Tnv moodtnTa Appoy”.

To kamdkt (D1) i o StakdmTng puBpIoNG agpoy
(D1) Tou doyeiov ydhakTog 1 To Soxeio Tou 0w-
Mva avappdenong (D4) eivat fpwpika

KaBapiote To kamdk, Tov dlakomn tou doxeiou
YAAAKTOC Kat Tov 6uv£Th TOV 6wAjva avappo-
onone, omw¢ meptypdpetar oy map. "11.10
KaBapiopdg tou doxeiov yahakrog'".

To akpoguolo (eotol vepou (A10) eival
Bpwpko

KaBapiote to akpo@ualo c0p@wva pe Tig 0dn-
yiec ¢ map. "11.11 Kabapiopdg tov akpogu-
oiou {eatol vepou".

H pnxaviy dev xpnotpomoeite
KOl EKTIEPTIEL AYOUC N MIKPA
OUVVEPAKIO ATHOU

H unxavn givar érown yia xprion 1 éxet oproet
€00 Kat Niyo Kal HEPIKEC GTAYOVEC GUUTIUKV)-
atog MEPTOUV péoa 0TV YEKAOTH Mo Eivat
akopn {eotoc

Autd TO pawdpevo ivar pépog TG Kavovikig
\elToupyiag g GUOKEVRC, Yia TOV TEPLOPLOHO
Tou @awopévou, adeldote To dioko ouMoy¢
0Tayovwy.
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[lepen ucnonb3oBaxuem npubopa NpoumTaiiTe Npesynpexze-
HIA MO TEXHNKE 0€30NaCcHOCTH.

1. BBEJEHUE

bnarogapum Bac 3a Bbi6op aBTOMaTa AnA NpuroToBeHa Kode
1 KanyyuHo.

Kenaem Bam NpuATHOrO BpeMANPENPOBOXAEHNA C BaLIMM
HOBbIM KOQeliHbIM aBTOMATOM. A ceiiuac yaenuTe HeckonbKo
MUHYT ANA 03HAKOMAEHUA C AAHHBIMY UHCTPYKLMAMM NO NpPU-
MeHeHuIo. Takum 06pa3om Bbl CMoxeTe obecneunTb be3onac-
HOCTb U COXPaHHOCTb Npubopa.

1.1  bykBbl B (ko6Kax
BykBbl B CKOOKax COOTBETCTBYIOT 0003HaueHNAM, NpUBEAEH-
HbIM B naparpade «Onucanue npubopa» (ctp. 2-3).

1.2 Tpo6nembl u uX ycrpaHeHue

[pu BO3HMKHOBEHYI HeUCnpaBHOCTeN B NepBylo ouepeab no-
MbITalTeCh MX YCTPAHUTD COFNACHO MONOXKEHUAM U3 raBbl «16.
CoobLueHna Ha Ancnnee» 1 «17. YcTpaHeHue HencnpaBHOCTei».
Ecnn 310 okaxeTca Ge3pesynbTatHbIM unu ecnin notpebyiotca
LONONHUTeNbHbIE PasbACHeHNA, 06paTuTech B Cy0y nomo-
LM KNUeHTaM, N03BOHMB N0 HOMepY, yKa3aHHOMY B npunarae-
Moii 6potutope «Cnyx6a NOMOLLM KNMeHTaM».

Ecnn Balweii cTpaHbl HET B JaHHOM CMUCKe, NO3BOHNUTE MO HO-
Mepy, yKa3aHHOMY B rapaHTUiiHoM cBuaeTenbcTae. Mpu Heob-
X0AUMOCTM PeMOHTa 06paLLjaiiTech UCKMUUTENbHO B CyX0y
TexHuyeckoii nomotum De’'Longhi. Azpeca yka3aHbl B rapaHTuii-
HOM CBUAETENbCTBE, KOTOPOE NPUNAraeTca K MalLHe.

2. OMUCAHUE

2.1 OnucaHue npubopa

(ctp.2- A)

A1. Kpblwka KoHTeiiHepa Ans 3epeH

A2. Kpblka BOpOHKM ANA 3acbiNkv  NpefBapUTENbHO
MONOTOr0 Kode

A3. KoHTeilHep ana 3epeH

A4. BopoHKa AnA 3acbINku NpeABapuTeNbHO MONOTOro Kode

A5. PykoATKa perynupoBKm CTeneHu nomona

A6. TlopcTaBKa ang valuek

A7. Knonka ON/STAND-BY

A8. WHyp nutanusa

A9. Y3en nogaum kode (perynupyetca no Bbicote)

A10. PacnbinuTenb ropAyeli Bogbl 1 napa

A11. [1Bepua 3aBapouHoro y3na

A12. 3aBapouHblil y3en

A13. Kpbiwka 6auka ans Bogbl

A14. bavok ana BoAbl

A15. THe310 AnA GunbTpa CMArYEHNA BOfbI

A16. lotok ans cbopa KoHpeHcaTa

A17. KonTeitHep ansa KodeitHoii rywn

A18. TopaoH And valwex

A19. TopaoH ans cbopa Kanenb
A20. NHankaTop ypoBHA BoAbI B N0AJ0He And cbopa Kanenb

2.2 OnucaHue naHenu ynpaBneHus (ceHcopHas)

(ctp.3- B)
B1. Nucnneit
B2. ©/=c: MeHIo HacTpoek npubopa / HaxmuTe AN BbIX0AA
113 MeHI0
B3. @/ «: WHpnBMayanbHbiit noabop HanuTKoB / CTpenka
nepemeLLeHms
Hanutku npamoro BbiGopa:
B4. Milk Mopmaua 1 wyawku
< | monoka
BS. Latte w | Mojaua 1 vawkm
Macchiato | | latte macchiato

Mopaua 1 uvawkm
KamnyyuHo

B6. (Cappuccino | &

Mogaua 1 yawkn
3Cnpecco

B7. Espresso

B8. Kode ‘e | Momaua 1 wawkm
v Kode

B9. Long Mopaya 1 yawkm

' Long

B10. » /& : cTpenka nepemeLLieHus / MeHio Bbi6opa HanuTKoB
(0TNMYAKTCA OT HAMUTKOB HenocpeCTBEHHOTO BbIOOPA):

- 2Espresso - (affelatte

+ Ristretto «+ Hot Water

«  2Ristretto « FlatWhite

«  Espresso Lungo « (Cappuccino+

« 2 Espresso Lungo - (Cappuccino mix
+  Doppio+

B11. o</ 0a: [lopTBepxaeHue BbGOpa / BbIGOP KpenocTy

lpumeyanue.
Yro6bl 3a/1€/1CTBOBATD 3HAUKIA, JOCTATOYHO IETKOTO KacaHus.

2.3 OnucaHne npuHapneXxHocTel

(cp.3- ()

(1. WupmkatopHas nonocka Total Hardness Test

(2. MepHblii CTakaHumK Ais NpeABapUTENbHO MOJIOTOTO KoGe
(3. CpenctBo AnA yaaneHua Hakunu

(4. OunbTp Ana cMArYeHNA BoAbl (€C1 NpeayCMOTPEH)

(5. Kuctouka ans ouncTku

(6. Y3en nogaum ropaueii Bogpl

2.4 OnucaHne KOHTeiiHepa ANA MonoKa
(ctp.3- D)

D1. Perynatop netbl u ¢pyHkumn CLEAN

D2. KpblwKa C ycTpoiicTBOM BCEHUBAHMA MOJOKA
D3. Tpybka nosaun MonoyHoii neHbl

D4. Tpybka BcacbiBaHnA monoka



D5. KouteiiHep Ana monoka

3. NEPBOE BKNTOYEHWE MPUBOPA

4. Y6epuTec, uTo y3en nogaun ropaueii Boabl (C6) ycraHos-

neH Ha dopcyHky (A10) (puc. 5), u nomectute Mog HUM
eMKOCTb (puc. 6) MUHUManbHbIM 06bemom 100 mA.

Mpumeyanue.

[Tpu nepBom 1cnonb30BaHMI NpoMoiiTe ropAyeli BOAON
BCe CbeMHble MpUCnocobneHns, KoTopble HaXomATcA B
KOHTaKTe C BOZOV Ui C MONOKOM.

Mpu nepBoM BKJIHOYEHMN FUApOCKCTEMA MYCTa, NO3TOMY
MaLLIMHA MOXET M3/3aBaTb NOBbILLEHHbI WyM. LLym bynet
YMeHbLIATLCA N0 Mepe 3anoHeHNA TAPOCUCTEMbI.
KodemalumHa npotwna npoBepKin Ha NpeANpUATUM-U3ro-
TOBUTENe C MCNONb30BaHNEM Kode, o3Tomy Criefbl kode
B Kopemonke ABNAIOTCA HOPMabHbIM ABNeHueM. lpu

"l[[K/llUV[V[[l[ll[l[l[

3TOM rapaHTUPYeTCA, YTO MallHa HOBasA.

1. Mogkniouute npubop K 3nektpocetu (puc. 1).
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5.

Haxmute o</ (B11) ana nopTeepxaeHna. Mpubop
nojacT BOAy U3 y3na Mojaumn 1 3aTem aBTOMATUuecki
BbIKMIOUUTCA.

Tenepb KoemaLLnHa rotoBa k 06bIYHOMY MCMONb30BAHNI.

lpumeyanue.

Mlpn nepBoM BKMKOUEHIM HeOOXOAMMO MPUrOTOBUTD 4-5
NOpUMil KanyuuHo, uTobbl AOOUTLCA YAOBNETBOPUTEND-
HbIX pe3y/bTaToB.

Y706b1 106UTHCA HAUMYYLLNX PE3YNBTaTOB OT KohemaLLu-
Hbl, PEKOMEHLYETCA YCTaHOBUTD GUALT CMATYEHNSA BOAbI
(C4) cornacHo MHCTpYKUMAM 13 rnasbl «14. OunbTp AnA
CMAryeHna Bogbl» Ecm B KomnnekTawum Balleil Mogenu
GUNBTP He NPpeACMOTPEH, Bbl MOXETE 3aKa3aTb €ro B aB-

2.

«Language» (A3bIK): HaXUMaiiTe CTPENKI NepemeLLeHna
@/« (B3) unm » /B (B10) B0 noABNEHMA HYXHOrO
A3blKa, 3aTeM HaxmuTe o / 0o (B11) ans noATBepXAeHNA.

ﬂpOﬂOﬂ)KVITe COrNacHo UHCTPYKLKAM, KOTOpble BblAAlOTCA
amnm HpMGOpOM Ha aucnnee:

3.

[JlocTaHbte 6auok ans Boabl (A14) (puc. 2), HanonHuTe
cBexell Bogoit 10 otmetkn MAX (oTiTamnoBaHa Ha
6auke) (puc. 3) u ycraHoBUTe 6auoK Ha MecTo (puc. 4).

TOPU30BaHHbIX CepBUCHDIX LieHTpax De'Longhi.

4. BKJIIOYEHWE NPNBOPA

lpumeyarue.

I'Ile KaX10M BK/OYEHUK anl60p ABTOMATUYeCKN BbINOJIHAET
LUUKN npeaBapuTeNibHOro Harpeea 1 onosiaCkuBaHuA, KOTOprI7I
HeNb3A npepbiBathb. MawmHa 6yﬂ9T r0TOBa K CN0JIb30BaHNI0
TOJIbKO NocCJie BbINOJIHEHUA TAaKOro LiKNa.

OnacHocme o0x0208!

Bo Bpems ononackuaHus u3

HOCMKOB y3n1a nofaunm Kode

(A9)BbIXoauT Hebonbluoe Ko-

NNYECTBO ropsiueil Bofbl, Ko-

TOpas CobMpaeTcA B NoA0He

ana cbopa kanenb (A19) Huxe.

Cnepwte 3a Tem, yTo6bl Ha Bac

He nonany Opbi3ru Bogbl.

«  [lna BKnioueHna npu-
60|i)a HaXMUTE  KHOMKY
() (A7) (puc. 7).

«  Tocne 3aBepieHna no-
norpesa npubop aBTo-



MaTuyeckn BbINOMHUT ononackuBaue. Takum 06pazom
npu6op BbIMOMHUT HarpeB 6oiinepa u 3anycTuT ropayyio
BOJY BO BHYTPeHHIe KaHaMbl NA UX Harpe.a.
Mpubop roToB K MCMoNb30BaHMio, KOraa NOABAETCA rMaBHasA
CTpaHULia.

5. BbIKTHOYEHUE NPUBOPA
Ecnu po 3toro rotoBunca Kode, kaxablii pa3 npu BbIKNOYEHNM
BbINOJHAETCA aBTOMATYECKOE 0MoNackMBaHue.

1. Yro6bl BbIKNKOYUTL NPUGOP, HakMuUTe KHOMKY ( | ) (A7)
(puc. 7).

2. Ecw npegycmotpeHo, npubop BbINONHAET crionackuga-
HUe 1 3aTeM BbIKNIOYAETCA (PeXIM 0XMAaHNA).

Mpumeyanue.

Ecnu npubop He ucnonb3yetca npofomKuTeNbHOE Bpems, ero

CneflyeT oTKMIOYUTb OT CETU INEKTPUYECKOro MUTAHNA:

1. CHauana BbiKMiouuTe MPUBOP Haxatuem KHomkm ( I )
(A7)(puc. 7);

2. OTkniouute nWTaHMe nyTeM OTKMIOYEHUA BUIKN W3
3NeKTPOpO3eTKy.

Brumarnue!

Hukorza He oTknioyaiite BUKY, Koraa npubop BKAloueH.

6. HACTPOMKM MEHIO

B MeHto umetoTca 5 no3uuuii, HeKoTopble U3 KOTOPbIX MMetoT

MoArpynnbl:
+ OnonackuBaHue -Hactpoitka
« fl3biK Temneparypbl
« 06cnyxuBatme - ecTkocTb BOfb
- Ynanenue Hakunu - ABTOBbIKNIOYEHME
- YcTaHoBuTe GUAbTP - JKOHOMUA SHeprum
- (ecnm GunbTp ycTaHoB- - 3BYKOBOIA CMTHaN
NeH): 3amenuTe GuibTp - DabpuyHble HaNUTKK
- (ecnu GuAbTp ycTaHoB- - 3aBo/CKMeE NapaMeTpbl
neH): CHumute dunbtp  «  (TaTucTuKa
- 0buwee:
6.1 OnonackuBaHue

C nomoLLbto 3Tl GYHKLMIM MOXHO BbIBECTU FOPAYYI0 BOAY U3

y3na nogaun Kode (A9) n 13 y3na nopaun ropayeii Boapl (C6),

€C/1M YCTaHOBNEH, UT00bI 0YUCTUTD 11 HArPeTb BHYTPEHHMI KOH-

TYP MaLLUHbI.

1. Tlomectute nog y3nom nopaun kode v ropaveii Bogpl
(puc. 6) eMKOCTb MUHMMAnbHbIM 06bemom 200 M.

2. Haxmure ©/ = (B2) ana Bxoaa B MeHH.

3. Haxwmaitte ctpenkn nepemelyenua @/« (B3) unm
» /8 (B10)a0 noABNEHMA HyXKHOI NO3ULNAM.

4. Haxmure o« /0 (B11), uepe3 HeCKONbKO CEKYHA CHavana
U3 y3na nogaun Kode, 3atem 13 y3na nogauu ropaveit
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BOAbI (€C/IW YCTaHOBMEH) NOVAET ropAYas Boaa, Kotopas
OUULLAET 1 HArPeBAET BHYTPEHHMII KOHTYP MaLLUHbI.

5. Y706bl 0CTAHOBUTL ONONACKMBAHNE, HAXMUTE 3/ = UK
JI0KAUTECH ABTOMATUYECKO OCTAHOBKIA.

lpumeyanue.

+ B aiyvae npoctos cabilwe 3—4 fHeil 04eHb peKoMeHay-
€TCA MoCNe BKMIOYEHNA MALLMHbI BbINONHUTL 2—3 omo-
NacKNBAHUA Nepes HauanoM ee NprMeHeHus.

« [EctecTBeHHo, 4To Mocne BbINONHEHNA AaHHOI GYHKLMN
0CTaeTcA BOAA B KOHTeiiHepe Ana kodeiiHoil rywm (A17).

6.2 f3bIK

Mpu HeobxopMMOCTM CMeHUTb A3bIKk Aucnnes (D5)neiicTByiiTe

cnesytowmm obpazom:

1. Haxmute &/ = (B2) Ans BXOfa B MEHH.

2. Haxumaiite cTpenku nepemewieHna @/« (B3) wnm
» /L (B10)n0 noABneHUA HYXHOI No3uumy.

3. Haxmure o</ 0s (B11).

4, Haxumaiite ctpenkn nepemelenns @/« (B3) un
» /EL (B10)10 noABNEHNA HYXKHOTO A3bIKA.

5. Haxmute o« /0o (B11), npu6bop BepHETCA K MeHH.

6. Haxmure ©/ = (B2) anq BbIX0Aa U3 MEHI.

6.3 06cnyxuBaHue

B 370l no3uuum npecTaBneHbl Bee AeicTBIA M0 06CYXIBa-

HIK, KOTOPbIE MOTYT NOTPe60BaTLCA ANA MALUMHDI:

+  YpaneHue HaKkunu VIHCTPYKUMM NO yAaneHuio Hakunm
NPUBOAATCA B rnae «12. YaaneHue Hakunm.

«  YcranoButb  Gunbrp/3amenutb  GunbTp/CHATHL
GunbTp: WHCTpYKUMM N yCTaHOBKe/3ameHe/CHATHIO
dunbrpa (C4) npusoaatca B rnase «14. OunbTp AnA cmar-
YeHuA BOAbI».

6.4 O6wee

B 370/ nO31LMY NPUCYTCTBYIOT HACTPOIAKM ANA MHAMBUAYaNb-

Holi KOHUrypaLwn 6a3oBbIX GyHKLMIA Npubopa.

1. Haxmute ©/ = (B2) pns BX0AA B MeHI0.

2. Haxumaiite ctpenku nepemelienna @/« (B3) wnm
» /8. (B10) Ao noasneHuna «06wiee».

3. Haxmute o< /o0 (B11) ana noateepxaenua.

4. Haxumaiite cTpenku nepemeLLenna @/ « umm » /g, o
NOABNEHNA HYXHO NO3MLuN:

3apaiite Temnepatypy:

Mpu HeobX04UMOCTI U3MEHEHIA TemnepaTypbl BOAbI Nogauin

Kode BbINONHUTE CleaytoLLme feidCTBUA:

« Haxmute o /0e (B11). Ha aucnnee (D5) nossutca Teky-
Liee 33J1aHHOE 3HAUEHMe 1 MUTaeT 3HaueHue «HoBoe».

+  Bbibepute HOBOE 3HaueHue ANA HACTPOIKN C NOMOLLbIO
CTpenokK nepemeLLeHna @/ « (B3) unn &/ = (B10).

5. Tlocne BbiGopa HyHOr0 3HaueHNA (HU3Kas, CPeSHAS, Bbl-
COKas) HaXmuTe o / 0o,

Mpu6op BepHeTCA K NpeablaylLeil CTpaHuLe.



Mpumeyanue.
/13meHeHne TemnepaTypbl Gonee SQOEKTBHO B KMAKUX
HanuTKax.

HKectKocTb Bogbl
VIHCTpYKLMM N0 OnpesieneHmio 1 HaCTPOiiKe XecTKOCT BOAbl
NpUBOAATCA B rnase «16. HacTpoiika ecTkocTh BOAbI.

ABTOBbIKNIOYEHME (PEKUM 0XKMAAHMA):
ABTOMATUUECKOE BbIK/IOUEHNE MOXHO 3afaTh TaK, uToObI
npubop otkntoyanca yepes 15 uan 30 MunyT, 1, 2 unu 3 vaca
npocToA.

+ Haxmute o</ (B11). Ha aucnnee (B1) nossutca Teky-

LLjee 3HaUeHIe U MUraeT 3HaueHme «HoBblit».

«  Bblbepute HOBOe 3HaueHuMe ANA HACTPOIKN C NOMOLLbIO

CTpenoK nepemelueHna @/ « (B3)unm» /= (B10).

«+ T[locne Bbi6opa HyxHOro 3HaueHus (15 Muk, 30 MuH, 1yac,

2 i 3 4aca) HaKmuTe o« / 0o,

[Tpubop BepHeTCA K NpeablayLueli CTpaHuLe.

JKOHOMUA SHEprUm:

[InA OTKNKOYEHNA UK NOAKIOUEHNA PEXMMA IKOHOMIUM SHep-

rin LeicTByiiTe CnefytoLmm obpasom:

- Haxmute o</0s (B11). Ha gucnnee (D5) BbiBoANTCA Kak
Tekywuii cratyc («MoakntoueHo» unn «He nogknioueHo»),
TaK 1 BbINONHAEMOE [eiiCTBUE 11 NOATBEPXaeHNe o /0o
(«Bbiknountb?» unu «BKntouuTH?»).

«  Haxmute o< /0o nns BbIKMOYEHUS WK BKNKYEHNUA
DyHKLMN.

[Tpubop BepHeTCA K NpeablayLLeli CTpaHuLe.

Mpumeyanue.

«  Ecnm dyHKumA BKMoueHa, Ha Ancnnee NoABUTCA CUMBOA
ECO.

« B pexume 3HeprocbepexeHus neped NpuroToBneHnem
MepBoii YalKi Kode M nepBoro MOMIOYHOTO HanuTKa
NpOIAET HECKONMbKO CeKYHA, TaK Kak MalUMHA [OMKHA
HarpeTb(a.

« Ecwm konTeiivep ana monoka (D) yctaHoBneH, dyHkuma
IKOHOMUM SHEPTUN He JeiCTBYeT.

3ByKOBOII CMTHan:

CnomoLLbI0 3TON GYHKLMN BKNKYAETCA UV BbIKIOYAETCA 3BY-

KOBOE NpeaynpexaeHue. BoinonHuTe cnegytoLmne eiicTBuA:

« Haxmure o< /0o (B11). Ha aucnnee (D5) BbIBOAUTCA KaK
TeKyLmit cratyc («MopkntoueHo» wn <He nogknioueHo»),
TaK 1 BbINONHAEMOE AeAiCTBUE 1N NOATBEPXK/EHNE o /0o
(«BbikntounTb?» unu «BKnoUUTH?»).

«  Haxmute o</0¢ ana BbIKMIOYEHUA WU BKNKYEHNA
OYHKLMN.

[Tpnbop BepHeTCA K npeablayLLeil CTpaHuLe.
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3aBopCKMe HanUTKK

C nomoLLbIo AaHHOI GYHKLMM MOXHO BEPHYTbCA K habpuu-

HbIM HaCTPOIAKaM BCeX HaMWTKOB WM OTAENbHbIX HAaNWTKOB,

KoTopble 6biu No406paHbl UHAMBUAYANbHO.

« Haxmure o< /0o (B11). Ha gucnnee (D5) nosBaTca uHau-
BUYyanbHO NoA00PaHHble HaNUTKN 1 no3numa «Bce».

+  Bblbepute «Bce», ecnu xoTuTe BepHYTHCA K 3aBOACKUM
HaCTpoiikamM BKYyca 11 KONNYECTBA BCEX HANUTKOB, NNOO
BblOEpUTE KeNaeMblil HAMUTOK 1 HAXMUTe o« / 0a,

+ [lnAB03BpaTa K 3aBOACKMM HACTPOIKaM HaxmuTe o / 0a

« [lpubop noaTeepauT c6poC 1 BEpPHETCA Ha NpeablayLLyio
CTpaHuLy.

Bbinonute c6poc apyroro HanuTKa Un Haxmute S/ = (B2)

ANs BbIX0[1A U3 MEHHO.

3aBopcKkue napameTpbi:
C nomoLLbI0 3T GYHKLMIM BOCCTAHABANBAIOTCA BCe U3HaYaNb-
Hble HaCTPOIAKN Npubopa 1 HaNUTKOB (KpoMe A3blKa, KOTOPbIil
0CTaeTCA Tem, yTo Obin BbIOpaH Npu nepBoM 3anycke).
4. Haxmure o /os (B11).
5. Haxmute o« /0o gna BOCCTaHOBNEHNA BCEX HACTPOEK.
6.  Mpubop noaTBepAMT BOCCTAHOBAEHIE U BEPHETCA Ha Npe-
AblAYLLYH0 CTPAHMLY.
Haxmute &/ = (B2) Ana BbIX0Aa U3 MEHI0.

6.5 (ratuctuka

C nomoLubto TOA GYHKLMU MOXHO MPOCMOTPETb CTaTACTU-

yeckme faHHble npubopa. YToObl BbIBECTY HA AUCTNEil TaKue

JIaHHble:

1. Haxmute ©/ = (B2) AnA BXOAA B MEHH.

2. Haxmute cTpenki nepemelLenna @/ « (B3) umm » /@
(B10) 0 nosBneHna no3uuum «C(raTucTuKar.

3. Haxmwute o« /0 (B11), Ha aucnnee (D5) noaBatca ctati-
(TUYeCKMe laHHble MaLUMHbI. JIACTaliTe no3uumm ¢ nomo-
Wb CTPENOK NepeMeLLeIa @/ « Wil » /8. .

4, Haxmute ©/ e, ytobbl BIATY.

[\ns BO3BpaTa Ha FMaBHYH CTPaHILLY elLe pa3 HaxMuTe G/ e,

7. NPUTOTOBNEHWE KOOE

7.1 BpemeHHOe u3MeHeHue BKYca Kope
Y706bI BpEMEHHO U3MEHUTb BKYC KOGe aBTOMATUUECKUX pe-
LIenToB, HaXMUTE o« /0o (B11):

MHamBnayanbHblit (e
“ m 3anporpamMmmpoBaH) /
CTaHAAPTHbIiA
0 (BEPXJIETKNI
00 NETKIM
000 CPEHMIA




KPEMKUIA

(BEPXKPEMKMIA

—- (em. «7.3 TpuroTonerue Kode
U3 MpenBapUTENbHO MonoToro
Kode»)
Mpumeyanue.

. /3meHeHue BKY(Ca He COXpaHAeTCA, npu CHEJl)IIOLLlEVI aBTo-
MaTnyeckoli nogaye npubop Bbibepet paHee yCTaHOBNEH-
woe 3nauenue ({) my).

. Ecnn yepes HeCKobKo CEKyHA nocne BpeMEHHOro U3me-
HEHUA BKYyCa noAaya He BbIMOMHAETCA, BKYC BEPHETCA K
3a/IaHHOMY 3HaYeHuI0 ([ my).

7.2 lpuroToBneHne no aBTomaTuyeckum

peuentam u3 KodeiiHbIX 3epeH

BrHumarue!

He I/I(I'IOJ'Ib3yI7ITe 3€e/1eHble, 3aCaXxapeHHble 3epHa WIn Kapame-

ﬂI/I3VIPOBaHHbII7I K0¢e, MOCKO/IbKY OHU MOTYT NPUKNENTHCA K

K0¢eM0ﬂKe N BbIBECTN €€ 13 (TPOA.

1. 3acbinbTe KodeilHble 3epHa B CMeLManbHbIii KOHTelHEp
(A3) (puc. 8).

2. TlomecTuTe nog Hocukamu y3na nogaun kode (A9):
- 1 vawky, e Tpebyetca 1 nopuuna kode;
- 2 vawku, ecnu Tpebyiotca 2 nopunm kode (cm. npume-
YaHue B KOHUe naparpada).

3. OnycTue y3en nogaum Takum 06pasom, uTtobbl OH Kak
MOXHO 6onbLue npubnusmnca K vaiwke (puc. 9). Tak nony-
UYNTCA NYYLLIasA NeHKa.

4. Bblbepute xenaemblit kode:
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KodeitHble HanuTKu npamoro Bbi6opa

Peuent Konuue- | Mporpam- | YcranoBneH-
CTBO | MUpyeMoe | Hblil BKYC
Konuye-
(TBO
= =~ 40mn | ot =30p0 0000
v
Espresso ~ 80mn
(B7)
= = 180mn | ot =100 000
v Kode jo =240
(B8) A
-\ ~160mn | ot =115 000
Long po =250
(89) I

KodeitHble HanuTkn moxkHo Bbi6paTb Ha » /5 (B10)
M NOATBEPAUTD C MOMOLLbIO o / 02 (B11)

Ristretto 30mn

= or =20 20 | @)
=40 mn
Espresso = 120mn | ot =80 1o 000
Lungo =180 mn
Doppio+ =120mn | ot =80 a0 |OOOOO+
=180 mn
2Espresso | = 40mnx - 0000
2 YallKm
2 Espresso = 120 mMn - 000
Lungo X 2 YawKku
2 Ristretto = 30mnx - 000
2 vallkm
5. HauHetca npurotoBnenue, Ha aucnnee (D5) noABuTcA Bbl-

OpaHHbIl HaNUTOK 11 pacTywan LKana, Kotopas 0Tobpa-
aeT NPoLecC NPUroToBAEHMA.

lpumeyanue.

0nHoBpemMeHHO MOXHO NpuUroToBuTh 2 yawku ESPRESSO,
RISTRETTO, ESPRESSO LUNGO Haxatuem X2 » /5. (B10)
BO BpeMs MPUrOTOBNEHUA OTAENbHOT0 HanuTka (Haa-
MUCb 0CTAeTCA B TeUeHUe HECKOMbKIX CeKyHA B Hauane
NpUroToBEHMA).

[Toka MaLunHa roToBUT Kode, Noauy MOXHO 0CTAHOBUTH
B N000ii MomeHT Haxatnem «CTOM»- @/ « (B3) nnn
©/ = (B2).

Ecnu cpasy nocne 3aBepLueHna nogaun Bbl XoTuTe yBenu-
YUTb KONMYECTBO KOPe B YaLLKe, HaAXXMUTE (B TeueHue 3
cekynp) EXTRA - » /8. . Mocne nonyuenus xenaemoro
KonnuecTBa ocTaHoBUTe HaxkaTiem «CTOM»- @)/ « (B3).



Mocne 3aBepLUeHna npouecca NpuroToBieHnA anI60p roToB
ANA fAanbHeilLLero uCnonb3oBaHuA.

Mpumeyanue.

« B npouecce pabotbl Ha Aucnnee noABNAIOTCA HeKoTopble
Co0bLLeHuA (3aneiiTe BOAY, 04UCTUTE KOHTEVHEP ANA Ty u
MPOY.), Yb¥ 3HAYEHUA MPUBOAATCA B rnase «17. YcTpaHeHue
HecnpaBHoCTeity.

« [ina nonyuenna Bonee ropauero kode pekomeHAyeTca
cmoTpuTe pasgen «7.5 CoeTbl AnA nonyyenua bonee ro-
pAayero kode».

« Ecwm kode BbIXOAMT KanaAMM WM CALIKOM KUZKMIA,
C HebONbLMM KONMYECTBOM MeEHKN WAN CIULIKOM XO-
NOAHBIA, CM. pekoMeHpauun B rnaee «17. YcTpaHeHue
HeuncnpasHoCTel».

« 06 uHamBupyansHom nopbope HanMMTKOB MO BaLlemy
BKYyCy CM. B rae «9. [lporpammupoBaHie 1 Bbioop».

7.3 NpurotoBneHne Kode U3 npeaBapuTeNnbHO
MmosnoToro Kope

BHumarue!

«  Hukorga He 3acbinaiite MooTbIi KOde B BbIK/IOUEHHbIN
npubop, uTobbl NpefoTBPaTUTL €10 NonajaHue BHYTPb
MaLUMHDBI 1 ee 3arpA3HeHue. 3T0 MOXKET NpUBeCTH K no-
BpeXAeHuIo npubopa.

«  Huxorpa He 3acbinaiite 6onee T mepHoil noxkn ((2), 31o
MOXeT NPUBECTH K 3arpA3HeHNI0 KodemalLnHbI U3HYTPU
N K 33COPEHMI0 BOPOHKIA (A4).

«  Tlpn ucnonb3oBaHMN npeaBapuTeNbHO MONOTOT0 Kode
MOXHO NPUTOTOBUTb 0HOBPEMEHHO TONbKO OfHY YLLKy
Kode.

1. Heckonbko pa3 Haxu-
Maiite  KHOMKY
(B11) , noka Ha aucnnee
(D5) He nosBuTCA ==,

2. Y6epwTech, uTo BOPOHKA
He 3akynopeHa, 3aTem
3acbinbTe OUH MepHblil
(TakaHuMK  npeaBapy-
TeNbHO MONOTOro  Kode
(puc. 10).

3. TomecTute OfHy uaiky

10 MO& HOCMKaMI y3na no-

faun kode (A9) (puc. 9).

ok [ 00

4. Bblbepute xenaemblii Kode:

Peuent Konuuecto
= = 40 mn

v Espresso (B7)

= = 180 mn
W {o6e 89)

= = 160 mn
| Long (B9)

KodeitHble HaNUTKK MOXHO BbIGpaTb Ha > /5. (B10) n
NOATBEPAUTD CMOMOLLbI0 /0o (B4)

=~ 30mn
=~ 120 mn

5. HauHeTca mpuroToBneHue, Ha AMcTnee MOABUTCA Bbl-
OpaHHbIl HaNUTOK M pacTyLas LWKana, kotopas oTo6pa-
KaeT NPOLeCC NPUTroTOBEHM.

Ristretto

Espresso Lungo

lpumeyanue.

Ecnn cpasy nocnie 3aBepLueHmA Mojaum Bbl X0TUTE yBEANUUTD
KONMYecTBO Kode B yallke, HaXmuTe (B TeueHue 3 CekyHA)
EXTRA - » /8. (B10) . Korga HyxHoe KonnuecTBO AOCTUTHYTO,
0CTaHOBUTE C MOMOLLbI0 @)/ « (B3).

Brumarnue! lpu npuzomosneruu kogpe LONG - :

B (epediHe MPUrOTOBNEHMA MALLHA 3anpaLl1BaeT 3acbinky
ellie 0/IHOTO MEpHOro CTakaHuMKa NpeBapUTENbHO MOJIOTOTO
kode. BbinonHute u Haxmute o« /0o (B11).

lpumeyanue.

+ [Ipu NOAKNKYEHHOM pexiMe IKOHOMUM SHEPTIN MOXET
noTpe6oBaTbCA HECKONbKO CekyHA ANA MPUroToBEHUA
nepBoii vaLLkn kode.

-+ B npouecce paboTbl Ha Aucnnee NOABNAKTCA HEKOTOPble
cooflieHna (3aneiiTe BOAY, OYMCTUTE KOHTeilhep AN
Ty 1 NPOY.), Yb 3HaYeHNA NpUBOAATCA B rnase «17.
YcTpaHeHue HencnpaBHoCTelR».

+ [lna nonyueHnsa Gonee ropauero Kode pekomeHAyeTca
cmoTpuTe papen «7.5 CoeTbl AnA nonyyeHna 6onee ro-
pAauero kode».

« Ecm Kode BbIXOBMT Kannamu uanm CIMLLKOM XILKWIA,
C HebONbLMM KONYECTBOM MeHKN UAN CINLIKOM XO-
NOAHBIA, CM. pekomeHpauum B rnase «17. YctpaHeHue
HeucnpasHoCTel».

7.4 PerynupoBka Kopemonku

Kopemonka U3HaYanbHo
He TpebyeT perynupoBok,
MOCKOMbKY OHA HACTpoeHa
W3roToBUTENEM TaK, uTOObI
obecneunBatb  NpaBUIbHYtO
nogauy Koge.

OnHako ecnu mocne mpuro-
TOBNIEHUA MepBbIX  yalllek
Kode 0TMeuaeTcs Mano Hacbl-
LeHHaA Mojaua, OTCyTCTBUE
MeHKU n6o CmwKom mes-
NeHHaa nopaya kode (no Ka-
nnAam), cnegyet 0TKOPpeKTH-

) POBaTb C MOMOLLbIO PYKOATKY cTeneHu nomona (A5) (puc. 11).



Mpumeyanue.

PyKoATKy perynupoBKu criefiyeT BpaiLaTb ToNbKO TOrAa, KOTAA
koemonka B paboTe Ha HauanbHoOM Tane NPUroTOBNEHUA KO-
(eliHbIX HaNUTKOB.

Ecnn kode BbIXoAUT MeaneHHo unn He
BbIXOAUT B0ODLLE, NOBEPHNUTE PyKOATKY
Ha OANH LUENYOK MO YacoBOii CTpenke K
Homepy 7.

Yrobbl Kode BbIxoaun Gonee HacbllleH-
HbIM W C Jyylleil NeHKo|, MoBepHuTe
PYKOATKY Ha OZH LLeNYOK NPOTUB YacoBOIi CTPENKY K HoMepy
1 (He 6onee yem Ha OAVH LLENYOK 3a pa3, UHaue Kode bypeT
BbIXOAUTb N0 Kannam).

Kenaemblit pe3ynbrat Takoi KOPPeKTUPOBKM Bbl moayuuTe
TONbKO MOCTe MOAAuUM He MeHee 2 MOCHeAyIoWnx Nopuuil
kode. Ecm paxe nocne perynupoBKy Xenaemblit pesynbtat
He JIOCTUTHYT, Heo6X0AUMO MOBTOPUTL NpoLieAypy, NOBEPHYB
PYKOATKY eLLie Ha OfANH LLeNYOK.

7.5 CoBeTbl AnA nonyueHus 6onee ropAayero
Kode

[lns nonyueHus bonee ropayero Kode pekoMeHyeTc:

+  BbINOMHUTL OMONAcKMBaHWe, BbiOpaB OyHKuuio «Ono-
NackuBaHue» B MeHI0 HacTpoek (cm. maparpad «6.1
Ononackusanme).

+  HarpeTb YalKu ropAyeil BOZOW C MOMOLbIO GYHKLMN
ropayeii Bogbl (cm. rasy «10. Mogaya ropayei Bogbi»);

+  yBenuuuTb Temnepatypy kode B MeHio «HacTpoiikin»
(cm. naparpad «6.4 06Lee»). M3meHeHne Temnepatypbl
6onee 3GHEKTUBHO B XKUAKIX HAMUTKAX.

8. MPUTOTOBJIEHWNE HANNTKOB C MOJTIOKOM

Mpumeyanue.

Bo u3bexaHue nonyyeHna cnabo BCneHeHHOro MonoKa wnu
onbLuNX My3bIPbKOB BCETAA OUNLLANTE KPbILLKY KOHTeiHepa
anamonoka (D2) n popcyHky ropaueii Bogbl (A10) Kak onucaqo
B naparpadax «8.4 QuucTka KoHTeiiHepa AnA MoJoKa nocie
KaXAoro Mcnonb3oBaHnay, «11.10 OuncTka KoTeiiHepa Ana
monoka» 1 «11.11 OuncTka GopcyHKI ropayeid Boabl».

8.1 HanonHute U nopcoefuHUTE KOHTENHEP
ONA MOJIOKa
1. TMogHumuTe KPbILLKY KOHTe/Hepa Ana monoka (D2) (puc.
12).
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¥ .
i
\ < MAX
12

13

HanonHute KoHTeliHep Ana monoka (D5) AocTaToyHbIM
KONMueCTBOM MOMOKa, He MpeBblLuad OTMETKY YpOBHA
MAX Ha KoTeliHepe (puc. 13).

Yo6eautech, uto TpybKa BCacbiBaHMA Mosoka (D4) xopolwo
YCTaHOB/EHa Ha (BOEM MeCTe Ha [iHe KPbILUKU KOHTeliHe-
pa Anda monoka (puc. 14), 3aBeguTe ee fio ynopa.

4, YcTaHOBMTE Ha  MECTo
KpbILLKY KOHTeiiHepa ana
MOJOKa.

5. Ecnu umeetcs, 1ocTaHbTe
y3en nojaunm ropaveit
Bogbl (C6) (puc. 15).

6. 3akpenute nyTem YcTa-
HOBKM [0 ynopa KOH-
TeliHepa Ha  OPCYHKY
(A10) (puc. 16). MawwmHa
MOAACT 3BYKOBOI CUrHAN
(ecnm noaKnioueH).

MomecTuTe 4OCTaTOUHO 6OMbLLYHO YaLLIKY MO} HOCUKY y3na
nopaun kode (A9) n nog Tpy6bKY NoZaun MoOYHOIA NeHbl
(D3).



8. (nepylite NnpuBefieHHbIM Janee ykasaHUAM ANA Kaxon
KOHKPeTHOI pyHKLMM.

Mpumeyanue.

+ [ina nonyyenua 6onee nNOTHOI 1 NbILLHON NEHKY MCNONb-
3yliTe 06e3KMpeHHOe UK YaCTUUHO 06e3XMPeHHoe Mo-
IOKO, KOTOPOE WMeeT NpoXNnagHyto Temnepatypy (okono
5°0).

« KonuuectBo neHbl MOXET U3MEHATHCSA B 3aBUCMMOCTH:

+ 0T TUNA MONOKA NI PACTUTENbHOTO HAMWUTKa;
+ 0T UCMONb30BAHHOI MapKL;
+ 0T UHIpeAUeHTOB 1 NILLEBOI LIEHHOCTH.

«  [lpu noaKMtYEHHOM pexume «IKOHOMUA SHEPruu» Ana
MOJAYN HANUTKOB MOXET NOTPeOOBATLCA HECKONbKO Ce-
KYHZ OXUAAHNA.

8.2 PerynupoBKa KonnyecTBa MOIOYHON NEHbI
lToBopotom perynatopa nnotHoctit newbl (D1) Bbibupaetca
KOMMYECTBO MOMOYHOI NeHbl, KOTOpaA NoJaeTca BO Bpems
NPUroToBJIEHNA MOJIOYHBIX HAMNTKOB.

Monoxenue | OnucaHue Pekomergyetca ana...
perynatopa
@) be3 nembl TOPAYEE MOJNOKO (6e3
= neHbl) /CAFFELATTE
-) Mano newbl | LATTE MACCHIATO/
D FLATWHITE
o Makc.neHa CAPPUCCINO/
P CAPPUCCINO+/ CAP-
PUCCINO MIX /TOPAYEE
MOJTOKO (BcneHeHHoe)
8.3 ATomaTtuyeckoe NpuUroToBneH1e HaNUTKOB
Ha 0CHOBe MOJIOKa
1. HanonnwTe 1 3aKpenuTe KoHTeiiHep AnA monoka (D), Kak
M0Ka3aHo BbiLLIe.

2. BblbepuTe xenaemblii HanuToK:
Hanutkn npamoro Bbi6opa:

« = :Milk (B4) (ropsuee MonoKo)
- ¥ atte Macchiato (B5)
- ™ Cappuccino (B6)
Bbibupatotca Haxatuem » /=, (B10) n noaTBepx-
JeHueM ¢ NoMoLbio ° / 0o (B11):
- Flat white
- (appuccino+
» (appuccino Mix

3. Yepe3 HECKONbKO CeKyHA NpUBOp aBTOMATINYECKN HAUHeT
NpUroToBNEHNe, Ha AUCTNee MOABUTCA BbOPaHHbIl Ha-
MUTOK 11 pacTyLLas WKana, Kotopas oTobpaxkaeT npovecc
NpUroToBNEHNA.

4. Tlocne mopaun mMonoka npubop aBToMaTuyeckin BbINos-
HAIET NPUroToBMeHMe Kode (ANA TeX HaMUTKOB, e OH
NpeAyCMOTpPeH).

lpumeyanue.

o ©@/sc (B2): HOKMUTE, T XOTUTE MOHOCTBIO OCTAHO-
BUTb MPUTOTOBAEHIE 1 BEPHYTHCA HA IMABHYI0 CTPAHNLY.

« «(TOM» @/« (B3) : HaxmuTe ANA OCTAHOBKM Mojauut
MOJOKa NN Kode 1 AnA nepexofa k cnepytoLei noaaye
(ecnu npesycmoTpeHa) AnA 3aBepLUEHNA HaNNTKa.

« Ecnm cpasy nocne nopaum Bbl X0TUTE YBEAUUUTD KONAYe-
(TBO KOQe B YaLLKe, HAXMITE COOTBETCTBYIOLLYH KHOMKY
EXTRA-» /. (B10).

+ He octaBnaiite KOHTeliHep C MONOKOM BHE X0NOANNbHUKA
Ha/l0ro, Yem BbilLe Temnepatypa monoka (5°C Haunyy-
Liee 3HaueHue), TeM XyXKe CTAaHOBUTCA KauecTBO NeHbl.

+ HanuTkn MoxHo nogbupatb UHAMBMAYANbHO (CM. rMaBy
«9. [lporpammupoBaHue 1 Bbibop»).

8.4 OuucTKa KOHTeliHepa ANA MoJIoKa nocne
KaMa0ro ucnonb30BaHusA

Mocne Kaxaoro UCNONb30BaHMA QYHKLMIA MONOKa Heobxoau-

MO BbIMOMHATL OUNCTKY KPbILIKW YCTPOIACTBA BCMEHWBAHMA

MOJOKa.

1. He cHumaiiTe ¢ MaLLMHBI KOHTeliHep Ans Monoka (D) (HeT
HeoOX0AMMOCTH CIMBATb MOMOKO).

2. YctaHoBuTe yaluKy Ui Apyrylo nocypy nog TpybKoii no-
J1auu MOJIOYHOIA NeHbl.

3. MosepHute perynatop nnotHoct! nekbl (D1) B nonoxe-
Hue CLEAN (puc. 17), Ha pucnnee noABMTCA pacTylias
LKana, 4o 0TOOPAXaeT X0z onepaLyn, a Takxe Haamnch
«lineT ouncTka». OuMCTKa OCTAHOBUTCA ABTOMATIYECKN.

4. YcTaHOBMTE pYuKy PerynupoBKA Ha OAWH W3 YPOBHeit
MAOTHOCTY NEHbI.

5. CHUMWTE KOHTeiiHep ANA MONOKA 1 oumncTuTe GOPCYHKY
napa (A10) c nomowwbto ry6ku (puc. 18).

lpumeyanue.
+ Ecnm HeobxoanMO MpUroTOBUTL HECKONBKO Yallek Mo-
NOYHBIX HANUTKOB, BLINOSHUTE OUNCTKY KOHTeliHepa AnA



MOJIOKa MoC/e NociefiHero npuroTonenusa. B stom cy-
yae Haxmute &/ = (B2) npu noABneRum coobiieHnsa c
3anpocom 1A BO3BPATa K IMaBHOMY MeHH0.

+ Ecnu 0uncTka He BbINOMHeHa, Ha Aucnnee NOABUTCA CUM-
BON @ , HaMoMUHaKLLMIA 0 HEOBXOAUMOCT BbINONHUTL
OYMCTKY KOHTeliHepa AN MooKa.

+ OcTaBlueecs B KOHTeliHepe MOMOKO MOXHO XpaHUTb B
XONOAMbHYKe.

B HekoTopbiX Cnlyyaax AnA OYMCTKM Heob6XOAMMO Ao-
[aTbCA, N0OKa annapar Harpeerca.

9. NPOrPAMMWPOBAHUE N BbiIBOP

B meHI0 “my” HanuTK1 MoXHO NoA6MpaTh No BalLemy BKYCy.

1. Haxmute @/« (B3).

2. Haxwumaitte ctpenkn nepemelenua @/« (B3) unm
» /5. (B10)10 noABneHna xenaemoro HanuTka.

3. Haxmure o« / 0o (B11) ana Bblbopa HanuTKa.

4.« KodeitHble HanuTku: Ha aucnnee (D5) noasnAetca

«[lporpammupoBaHiue BKyca». Haxumaiite cTpenkm ne-

pemelLeHna @/ « W » /8. B0 BbIbopa XKenaemoro

BKyCa. Haxmute o< /0o fnq nogTBepAeHna Bblbopa.

HaunHaetca npuroToBneHue, Ha Aucnnee nosBnAeTca

«[lporpammupoBaHie Kode» 1 pacTywas wWwkana, oTo-

OpaxatowLan npouecc nogaun. lMocne nonyyeHna Hyx-

HOrO KONMYECTBA B Yallke HaxmuTe @/ « (CTOM).

Monounble HanuTKK: nocne Bbibopa u NoaTBEpXAe-

HUA BKYCa HAauMHAeTCA NpUroToBeHWe, Ha Aucnnee

noaBnAeTcA «[lporpaMmupoBaHie MonoKa» i pacty-

WaA Wkana, oTobpaxatLuan npoLecc nojaun Mono-

ka. Mocne nonyyeHna HYXKHOTO KOANYECTBA HAXMUTE

ok [ 0m,
Mpubop BLINONAHUT npuroToBReHne kode. Haxmute
o« /00 INA 0CTAHOBKYM NOJAuN B TOT MOMEHT, KOrja fio-
CTUTHYTO HYXHOE KONMYeCTBO Kode.

5. CoxpaHuTe nporpamMMUpoBaHie HaxaTtiem o« / 9 (B npo-
TUBHOM Clyyae Haxmute &/ = (B2)).

6. «CoxpaHeHHble map-bi» unu «HecoxpaHeH. nap-bi». lpu-
60p BepHETCA B PeXIM FOTOBHOCTY K NPUMEHEHMIO.

Mpumeyanue.

«  Ha aucnnee noasnaetca «CTOM», korga kpenocTb JocTur-
1a MUHIMANBHOTO NPOrPaMMMPYeMOro 3HaueHus.

« «CTOM»: HaXmwuTe COOTBETCTBYHLLYIO KHOMKY, uTOObI
0CTaHOBMTb NOAAYY MOJIOKa WA Kode u nepeiitin K cne-
ZyloLeii noaaye (ecnn npefycMoTpeHa) And 3aBepLueHna
MpUrOTOBNEHNA HaMNTKA.

10. MOAAYA TOPAYEN BOAbI

Brumatrue! OnacHocmo o0x0208
He octasnsiite KodemalunHy 6e3 npucMoTpa, KOria oHa Bbl-
MONHAET NOfjauy ropAYeli BOAbI.
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1. TlpoBepbTe MpaBUNbHOCTb KpenneHna y3na nojaum ropa-
yeii Bogbl (C6) Ha pacnbinutene ropayeii Bogbl (A10).

2. TomecTute emMKOCTb MOA y3nOM nofaun (Kak MOXHO
6ninxe, utobbl n36exatb 6pbi3r) (puc. 6).

3. Haxmute » /3. (B10) u nponucTaiiTe HaNUTKN B MeHI0.
Haxumaitre ctpenku nepemelerns @/« (B3) wn
» /8- (B10) no noaBnenna«  lopAvas Bogar.

4. Haxmute o</0o (B11), Ha aucnnee nosBUTCA pacTyuiast
WKana, KoTopas 0ToBpaxaeT NPoLecc NPUroToBEHNA.

5. MawnuHa noaact ropauyto Bogy, a 3aTem aBTOMaTuyecku
0CTaHOBUT MOAAYY. YT06bI BPYUHYI0 OCTaHOBUTL MOJAYY
ropaueit Bofibl, Haxmute @ /<« (CTON).

lpumeyanue.

« Ecm nogknioven pexum sHeprocbepexenns, And nogaum
ropAveli BOAbl MOXeT NoTpe6oBaTbCA HECKONbKO CeKYHA
0XuaaHNA.

« KonuuectBo nogasaemoit Boabl MOXHO Nop6upatb WH-
AnBuayanbHo (cm. naparpad «9. MporpammupoBatine u
BbIOOP»).

11. OYUCTKA

11.1 Ouncrka KopemalmHbI

Mepuopnyeckoii 0YMCTKe nopnexar Clefylwye yacti

npubopa:

« BHYTPEHHUI KOHTYp MaLLMHbI;

+ KOHTeliHep ans KodeliHoi rywm (A17);

«  MoanoH Ana cbopa kanenb (A19) u nopdoH ana cbopa
KoHpeHcaTa (A16);

- 0ayok ana Bogpl (A14);

+ Hocvku y3na nogaun kode (A9);

+ BOPOHKA ANA 3aCbiNKW NpeABapuTeNbHO MOOTOro Kode
(A4);

« 3aBapouHblii y3en (A12), nocTyneH nocse oTKPbITUA ABEP-
upl (A11);

+  KOHTeliHep Ana monoka (D);

« dopcyHka ropaueil Bogbl/napa (A10);

« y3ennogauu ropaveii Bogsl (C6).

BHumanue!

+ He ucnonb3yiite ana uncTkM KodemalumHbl pacTBOpUTe-
N1, abpasuBHble MoloLme cpescTBa unn ciupr. (ynepas-
Tomarbl De’Longhi He TpebytoT ucnonb3oBaHua xumunye-
CKIX 100aBOK AN OUNCTKI.

« HuopwH 13 KoMNOHeHTOB NpU6Opa He NpeaiHa3HaueH Ana
MOIIKI B NOCY0MOEUHO/ MaLUMHE, 33 UCKITIOYEHeM KOH-
TeiiHepa ansa monoka (D).

+  He ucnonb3yiite meTannuueckue npegmetbl AnA yAa-
NeHNA HaKuNW WU OTNOXeHUA Kode, MOCKONbKY OHM
MOryT nouapanaTb MeTannyeckine Wn nnacTmMaccoBble
MOBEPXHOCTH.



11.2  QuncTKa BHYTpEHHEro KOHTYpa MaLUNHbI

B cnyuae npoctos Gonee 3—4 AHeil cTporo pekomeHpyeT-

(A Mepe Hayanom WCNoNb30BaHUA BKMOUUTb MALLUHY W

BbINONHUTD:

« 2-3  O0nonackMBaHma
OnonackuBaHue»);

+  nopauy ropaueii Bofbl B TeueHUe HECKONMbKUX CeKyHA
(rnaBa «10. Mogaua ropauei BogbI»).

(cm. «6.1

naparpad

Mpumeyanue.
370 eCTeCTBEHHO, YTO MOC/E BbIMONHEHUA AAHHON OYUCTKM
0CTaeTCA BOZA B KOHTeiiHepe And KodeitHol rywm (A17).

11.3 Ouucrka KoHTeiiHepa ANA KodeinHoM rywm

[Jncnneii coobLuaet, uto KoHTeiiHep AnA KodeiiHoi rywm (A17)

nonoH. Moka KoHTeliHep Ans rywn He 6yaeT ounweH, npubop

He CMOXeT rotoBuTb Kode. Mpubop coobluaet o Heobxoaumo-

CTIA OYUCTUTb KOHTEIHEp, JaXe €CTIN OH ELLe He HaMONHUNCA,

€N MPOLLAYN 72 Yaca Nocsie NepBoro NpUroToBAeHNa (UTobbI

0TCYET 72 YacoB ObiN NPABUIbHBIM, MalUMHA JOMKHA ObiTb

BCErna NofiK/ioueHa K NeKTponuTaHuio).

Yt06bI BBINONHUTL 0UNCTKY (Ha BKAKOUEHHOM npubope):

- JlocTaHbTe nopAoH AnA
c6opa Kanenb (A19) (puc.
19), cneitte n ounctute
ero.

« OnopoxHute 1 TwaTeNb-
HO OUUCTUTE KOHTeiiHep
ANA TylWy, yganute Bce
UMEIOLNECs Ha [IHe OT-
noxeHna. Kucrouka (C5)
113 KOMMMEKTa MOCTaBKM
OCHallleHa  LunaTenem,
KOTOpbIiA  MOAXOAUT ANs
37010 IEACTBUA.

Brumanue!

Mpn n3BneyeHnn nogaoHa Ana c6opa Kanenb 06A3aTenbHO
0MOPOXHAITE 1 KOHTellHep ANA KodeiiHON ryLuy, Aaxe e OH
MOYTU He 3anonHeH. ECnN He BbINONHATb Takyto onepawto, T
Mpy NOCNEAYIOLLUX NPUTOTOBAEHNAX KOYE KOHTElHep AnA ryLm
nepenosHNTCA, YTo NPUBEAET K 3aCOPEHIt0 KodemalLnHbl.

11.4 Ouucrka BaHHOUKM ANA c6opa Kanenb
MopnoH ans cbopa Kanenb (A19) cHabXeH UHAMKATOPOM-MO-
MNaBKoM KpacHoro LBeta (A20) ypoHa Bogbl (puc. 20). [lo
TOr0, KaK 3TOT MHAMKATOP HauHeT BbICTYNaTh 3a NOACTaBKY ANA
vawwek (A18), cnenyeT onopoXKHUTb NOAAOH U OUUCTUTD €ro, B
MPOTUBHOM Cyyae BOAA MOXET NEPENUTbCA 11 HaHEeCTH BPes
MalLIIHe, OMOPHOIi MOBEPXHOCTI UK BIN3NEXalLleit 30He.
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[InA n3Bneyenus noaaoHa ans cbopa kanenb:

1. U3Bnekute noaaoH Ana cbopa Kanenb 1 KoHTeliHep AnA
kodeitHoi rywn (A17) (puc. 19).

2. (HumuTe NOCTaBKY ANA valleK, CneiiTe MOAAOH Ans
cbopa Kanenb U KOHTeliHep ANA ryiwu, BbiMOiiTe Bce
KOMIOHEHTbI.

3. MpoBepbTe nopaoH Ana cbopa KoHaeHcata, (A16) ecin oH
MosIoH, cneiite ero (puc. 21).

4. TocTaBbTe Ha MeCTO MOAAOH AnA cbopa Kanenb BMecTe ¢
PELLETKON 1 C KOHTeiiHepom AnA KodeilHoM rywu.

11.5 QuucTKa MaLKHbI U3HYTPYU

OnacxHocme 3neKmpuyeckux nopaxceHui!

MNepes BbiNonHeHMeM Nio6oil onepawyi No 0YUCTKe BHYTPeH-
HIX YacTeil MaLMHbl HEobXOANUMO OTKMKUUTL Npubop (cm.
rnaBy «5. BolknioueHue npubopa») 1 BbIHYTb BUNKY 13 3eK-
Tpuueckoil po3eTkin. Hu B Koem criyuae He onyckaiite npubop
B BOZY.

1. Tlepvopnyeckn  (npu-
B MepHo pa3 B MecAL)
npoepdiiTe  umcTOTY
KodemaLllHbl  M3HYTpH
(&na 3T0rO  JI0CTATOUHO
BblHYTb  MOAJOH  ANA
cbopa kanenb (A19)).
Mpu HeobxoauMOCTY
ynanute KodeilHble o0T-
noxenua kucroukoit (C5)
U3 KOMMMeKTa MocTaBKm
1 ry6Koi.
2. Bce octatku y6epute nbinecocom (puc. 22).

11.6 Ouuctka 6auka gna Bofpbl

1. MNepuopnueckn (npubnusutensHo pas B Mecal) U npu
Kaxzoii cMeHe dunbTpa Ana cmaryenna ogpl (C4) (ecnn
nmeetca) oumwaiite 6auok ana Boabl (A14) BnaxHoil



TPANKOI ¢ HeBONBLIMM KONNYECTBOM MATKOTO MOIOLLEro
CpeacTBa.

2. Cuumure Gunbtp (C4) (ecnu umeeTca) u ononocHuTe ero
M0A, NPOTOYHOI BOAOIA.

3. TloctaBbTe Ha MecTo GUALTP (ecnu UMeeTca), 3anonHuTe
6auok (A14) ceexeit BOLoii 1 yCTaHOBUTE €ro Ha MecTo.

4. (Tonbko pna mogeneil ¢ punbTPoM cmaryeHua Boabl) Mo-
nAaitre 100 mn BoAbl ANA akTMBaLmMu Gunbtpa.

11.7 Ouucrka HOCMKOB y3na nopaum Kode

1. [lepuognueckn ounwai-
Te HOCMKM y3na mogaun
kode (A9) rybkoit wm
TpANKoit (puc. 23).

2. Mposepsiite, utobbl OT-
BEpCTUA y3Ma  mojaun
kode He Obinu 3akyno-
peHbl. Tpu Heobxozumo-
(m yganute KodeitHble
OTNOXEHMA 3y60UMCTKON
(puc. 23).

11.8 OuncrKa BOPOHKM ANA 3aCbINKN

npefBapuTenbHO MooToro kodge
Mepuognyecku (MpubnnsutenbHo pas B Mecaw) nposepaiiTe,
yT06bI BOPOHKA A1A 33CHINKIN NPEABAPUTENLHO MOJIOTOrO Kode
(A4) He 3akynopuBanaco. [pu HeobXxoANUMOCTY yaanuTe Kodeii-
Hble 0TNI0XeHNA KncTouKol (C5) M3 KomnneKTa nocTaBKM.

11.9 Ouucrka 3aBapouHoro ysna
3aBapouHblil y3en (A12) Heo6X0AUMO YNCTUTD He pexe 0HOTo
paza B MecLl.

BHumanue!

Henb3s BbIHUMATh 3aBapouHblii y3en, Koraa npubop BKAKYEH.

1. Y6eautecb B TOM, 4T0 IPUOOP NPABUIbHO BbIMOMHIN NPO-
Lieflypy oTKAoueHuA (Cm. «5. BbiknioueHue npubopay).

2. W3Bnekute 6ak ana Bodbl (puc. 2).
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3. Otkpoiite ABepLY 3aBapoOuHOro y3na (puc. 24), uTo Haxo-
Autca cboky cnpasa.

4. Haxmute BOBHYTpb /iBe KpacHble KHOMKI 0TCORAMHEHMA
1 OZHOBPEMEHHO MOTAHUTE 3aBaPOYHbIA y3en Hapyxy
(puc. 25).

BHumanue!

OMONACKIUBATb TObKO BOOA.

3ANPELLEHbI MOILLUWE CPEACTBA. 3AMPELIEHA MOVIKA B

NOCYAOMOEYHON MALLMHE

OumcTue 3aBapouHblii y3en 6e3 UCMoNb30BaHMA MOKLMX

(pencTB, yTobbl He NOBPEANTD ero.

5. OnycTtute npuMepHO Ha 5 MUMHYT 3aBapouHblii y3en B
BOJY, 3aTeM NPOMONOLLITE €ro Noj KpaHOM.

6.  Kucroukoit (C5)ounctute rHe3fo 3aBapoyHoro ysna ot
0CTaTKOB Kode, KOTOPble MOXHO YBUAETb uepe3 ABepLy
3aBaPOYHOIO y3/1a.

7. Tocne ounCTKM BCTaBbTe Ha MeCTO 3aBapouHblii y3en,
3aBezA ero B onopy (puc. 26). lMotom HaxmuTe Ha PUSH
[0 LyenyKa.

lpumeyanue.

Ecnu  3aBapouHblit  y3en
BCTaBNAETCA C TPYAOM, Heob-
X0BMMO (nepe YCTaHOBKON)
npuaatb emy HyXHblii pas-
Mep 3a CYeT HaxaTuA Ha fiBa
pbluara, kaK MoKa3aHo Ha puc.

’

27.

8. Mocne ycTaHoBKM Yy3na
ybenutecb, uto  fiBe
KpacHble KHOMKM BbILY
Hapy»y (puc. 28).

28 |9. 3akpoitte gBepuy 3aBa-

POYHOTO y3/1a.

10. YctaHoBuTe Ha Mecto

6auoK anA Bofbl.



11.10 Ouncrka KoHTeliHepa ANA MONOKa

[ina noagepxku 3pdeKTUBHOCTM YCTPOIACTBA ANA B36MBAHUA
MONOKA Kaxzable /1B AHA OUULLaiiTe KOHTeliHep ANA MONoKa
COTNIACHO MHCTPYKLMAM HIKe:

1.
2.

[Joctanbre Kpbilwky (D2).

CHumuTe Tpy6Ky nopaum monoka (D3) v BcacbiBatoLLyto
Tpy6ky (D4) (puc. 29).

[loBepHUTE NPOTUB YacoBOW CTPENKI Perynatop neHbl
(D1) no no3uuwn INSERT (puc. 29) v cHuMmTE €ro, noTAHYB
BBEPX.

29

BbimoiiTe B MOCYA0MOEUHOIA MaLLMHE BCe KOMMOHEHTbI 1
KoHTeiiHep. [l 3T0r0 pa3mecTuTe X B BepxHeii Kop3uHe
MOCYLOMOEYHOI MalMHbI. Mpy OTCYTCTBAM NOCYAOMORY-
HO/l MaLUMHbI BbIMOMHUTE PYYHYl0 MOIIKY COMNAcHO WH-
CTPYKLNAM B IPUMEYaHIy B KOHLE naparpada.

(nepwTe, uTo6bl Ha BbIEMKe U HA KaHane nof perynato-
pom (puc. 30) He 6bino ocTaTkoB Monoka. Mpu Heobxoau-
MOCTU IPOYMCTUTE KaHan C MOMOLLbH 3y6OUNCTKY.

KaHan
na3

30 31

OnonocHUTe BHYTPI MeCTa KpenneHua perynatopa neHbl
npoTouHoli Bogoi (puc. 31).

Y6eautech Takke, uto Tpybka BcacbiBaHWA MONOKA U
Tpy6Ka nogaun He 3acopeHa oCTaTkamu MONOKa.
YcTaHoBUTE perynaTop Ha ypoBHe ¢ Hapnucbio INSERT,
yCTaHOBUTE Ha MecTo TpyOKy nojaun u Tpy6Ky BcacbiBa-
HUA MONOKa.

YTaHOBUTe HA MECTO KPbILLIKY KOHTEliHepa AnA MONOoKa.
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lpumeyanue. Py4yras molika

Moiika B M0CYyZOMOEYHOII MaLUMHe rapaHTUpyeT uaeanbHyio
TUrMeHy BCEX KOMMOHEHTOB KOHTediHepa AnA monoka. [pu
PYYHOIi MOliKe CliefyeT TLATeNbHO MPOMbITb BCe KOMMOHEHTbI
KOHTel1Hepa AnA MONOKa ropayeli BoAoI U NOrpy3uTb UX B eM-
KocTb ¢ ropaveli Bogoii. OcTaBuTb Ha 30 MUHYT, 3aTeM Bbinon-
HUTb YKa3aHWA 13 MyHKTa 5.

11.11 Ounctka GpopcyHKu ropsaveit Bofbl
Bpema ot BpemeHu ounwaiite GpopcyHky (A10) ry6koii, yaa-
NAiTe 0CTATKN C NPOKNAZOK (puc. 18).

12. YAAJIEHWE HAKUTIU

BHumanue!

lepen NpUMeHeHeM NPOYUTAIATE UHCTPYKLMN U TUKET-
Ky CpeAicTBa A yaneHus Hakuny Ha ynakoBKe CpefCTBa.
PekomeHayeTca ncnonb3oBaTb TONIbKO CPeACTBO ANA YAa-
neHunA Hakunu komnakun De’Longhi. Acnonb3oBaHue He-
NOAXOAALLMX CPEACTB, A Takke HeperynapHoe yaanexue
HaKWM MOTYT BbI3BaTb HENCPABHOCTH, Ha KOTOPbIe He
PaCNpOCTPAHACTCA rapaHTUsA NPON3BOAUTENA.

(penctBo ANA yAaneHUs HaKUMM MOXET TMOBPeANTb
XpynKue noBepxHoCT. Eci cpepcTBO CyuaiiHo nponuto,
HeMefIIeHHO BbICYLLWTE ero.

[ina ypaneHna Hakunu

CpepctBo | Cpeactso ana yaanenus Hakunu De’Longhi
ana  ypane-

HUA HaKUNU

EmKocTb PekomeH10BaHHbI 00bem: 2 1

Bpema ~45 MUH

OunwaiiTe MawwnHy OT Hakunu, Korga Ha aucnnee (D5) mo-
ABNAETCA COOTBETCTBYloWee cooblieHne. Ecnu Bbl xoTuTe
BbINONHUTD Y ANeHe Hakunu cpasy, Haxmute o< /0 (B11) 1
BbINONHNTE AeiACTBUA U3 NYHKTa 6. YT06bI OTNOXMTH rﬂaneume

HaKUTI, HaXMITE © <. (B2): cugon Ha gmcrnee |

Hanomu-

HaeT, 4o NPUOOP HYKAAETCA B yAANEHUM HAKUMIA.
[inA BOCTyna B MeKio yaaneHua Hakunm:

1. BkniouuTe KopemalumHy 1 JoXAUTECH, KOTAA OHa byaeT
roT0Ba K UCNOJIb30BaHMI.

2. Haxmute/ =c. Ana BXoAa B MeHt0 «HacTpoitki».

3. Haxwumaiite cTpenku nepemewienna @/« (B3) unm
» /EJ (B10) 40 nossnenua «06CYKMBaHNE», HAKMUTE
ok [,

4. Haxumaiite cTpenkiu nepemeLeHna @/ « umn»/EJ go
NOABNEHNA «YIaNeHne HaKUMI», HaMUTe o / 0o,

5. TlonTBepauTe HaXaTnem o« / 0o ,

6. (Ecnum GunbTp ycTaHOBNEH): AOCTaHbTe 6auok AnA Bodbl

(A14), cHumuTe dunbtp Ana Boabl (C4), cnelite 6auok ana
Bozbl. HaxxmuTe o« / 00,



7. 3aneiite B 6a40K AnA BOAbI CPEACTBO ANA yAaneHna Ha-
Kunu 710 ypoBHA A (COOTBETCTBYeT ynakoBke Ha 100 mn),
YKa3aHHOr0 Ha BHyTpeHHeil cTopoHe 6auka. [lo6aBbTe
BOAY (04MH NuTp) Ao YpoBHA B (puc. 32), yctaHosute
6auok Ha MecTo. Haxmute o« / 00,

8. (HumuTe, CneiiTe M YCTaHOBUTE HA MeCTO MOAAOH AnA
cbopa Kanenb (A19) u Koteitep ana rywm (A17). Ha-
Kmute o« /0o,

A @ N B -
Kllli&llll[l[ll[l[l[
/‘v
32 i}

9. TlomecTuTe nog y3nom nopauv ropayeii Bogs! (C6) u nog
y3nom nopaun kode (A9) nycTyio eMKOCTb peKOMeHZ0-
BaHHOro o6bema 2 1 (puc. 33). Haxmute @/ «.

BHumanue! OnacHocme 00208

113 y3na nogauv ropayeii Bogbl 1 13 y3na nogaum kode Bbixo-
AT ropAyan Boga ¢ kucnotoil. Cnegute 3a Tem, uto6bl Ha Bac He
nonan TaKoii pacTop.

10. 3anyckaetca mporpamMma yaaneHus Hakumu, a pacteop
INA yAaneHua Hakunu BLIXOAUT Kak U3 y3na nojaun ro-
pAyeil BOAbI, Tak 1 3 y3na nofaun kode. ABTOMaTHyeCKN
BbINONHACTCA PAZ ONONACKMBAHWIA 1 Nay3 B YCTaHOBMEH-
Hble MPOMEXYTKI, UT0ObI YAANUTb OCTATKU OTNOMKEHMIA
3HYTPY MALLNHBI.

Yepe3s 25 MUHYT Npubop 0CTAHOBWT yaaneHue Hakunu.

11. Tenepb npubop rotoB K NpoLieccy ononackuBaHua ceexeit
BoZ0iA. CneiTe eMKOCTb, MCM0Nb30BaHHYI0 AnA cbopa pac-
TBOpa yAAneHUA HaKUMW, U JOCTaHbTe 6ayok AnA BoAbl,
CneliTe ero, ONoNOCHUTE NPOTOYHOI BOJOIA, 3aneliTe (Be-
Xylo Bogy A0 oTMeTkin MAX 1 yCTaHOBUTE Ha MaLUMHY.
Haxmute o« / 0a,

CHoBa nomecTuTe eMKOCTb, MCMONb30BaHHYI0 Ana cbopa
pacTBOpa yAaneHua Hakunu, noz y3en nogaum koe u nog
y3en nogauu ropayeli Boabl (puc. 33) n Haxmute o / 0s,
[TopTBEpANTE HaXaTUEM o« / 0a,

[opAyas Boga cHauana BbliZieT U3 y3na nojaun Kode n
3aTeM U3 y3na Nofauv ropayeil BOAbI.

Korna Boja B 6auke 3akoHuMnach, cieitte emKoCTb, UC-
n0nb30BaHHylo AnA 6opa BoAbl 0NoNackMBaHUA.
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16. [loctaHbTe 6auok AnA BOAbI W HanoNHUTE ero cBexeil
BoA0it 0T oTMeTKI MAX. Haxmute o« / 0o,

(Ecnm 6bin ycTaHoBneH Gunbtp) Ecn panee 6bin cHAT,
YCTaHOBUTE HA MeCTo GUALTP ANA CMArYeHUs Bofbl B
6auok ana Bogbl (A15), ycTaHoBUTE Ha MecTo 6auok u
HaXmuTe o« / 0n,

YcTaHOBWTE OMOPOXKHEHHYI0 eMKOCTb AA c6opa pacTBopa
ANA yHaneHua Hakunu noz y3nom nogaui ropayveii Bogbl.
Haxmure o« / 0o,

«OnonackinBaHue, NOATBEPAUTL?»: HAXMUTE o /0o
«Mnet ononackusanue». 113 y3na nogaun ropaueii Bogpl
BbIXOZUT ropAYad BOAa.

«(neitte Bopy 13 nopAoHa»: Mocne 3aBepLueHa BTOporo
0NONacKNUBaHNA CHUMUTE, CTeiiTe 1 YCTaHOBNUTE Ha MeCTo
NoAAoH Ana c6opa Kanenb (A19) u KowTeiikep AnA rywu
(A17). Haxmute o« /00,

Korna yzaneHue Hakun 3aBepLLEHO, HaxMiTe o/ 0a,
(CneiiTe eMKOCTb, UCNONb30BaHHYI0 ANA c6opa BOAbI 0Mo-
NacKUBaHWA, U3BNekuTe 6aYoK ANA BoAbl U 3aneiiTe cBe-
Xyto Bozly A0 oTMeTKu MAX, ycTaHOBITE €ro Ha MaLLInHY.
Onepavuya no yAaneHuto Hakunu 3aBepLueHa.

17.

18.

19.
20.

21.

22.
23.

Mpumeyanue.

« Ecnu umkn ynaneHna Hakunu 3aBepLIMaCA HenpaBuabHO
(Hanpumep, U3-3a OTCYTCTBUA NOAAYN INEKTPOIHEPIIUN),
PeKOMeHAYeTCA NOBTOPUTb LK.

+ IT0 HOPMaNbHO, YTO NOCTE 3aBepLLEHNA LKA YAANeHus
HaKUMY 0CTaeTCA BOAA B KOHTelHepe AnA KodeitHoi rylun
(A17).

« Mpubop TpebyeT TpeTbe ononackuanue, eciu 6ayok aAna
BOAbI He 3anonHeH Ao oTMeTki Max. 310 Aenaetca ana
TOro, yTobbl rapaHTMpoBaTb OTCYTCTBUE CpeacTBa AnA
yOaNeHna Hakumu BO BHYTPEHHUX KOHTypax mpubopa.
llepen 3anyckom ononackuBaHua He 3abyabre CUTb NOA-
HOH AnA cbopa Kanenb.

13. HACTPOVKA XXECTKOCTU BOb.

3anpoc 06 ynaneHnn Hakunu NOABNAETCA uepe3 onpefeneH-
Hblii Neprog paboTbl, NPOJOMKUTENBHOCTL KOTOPOTO 3aBUCUT
0T XKeCTKOCTH BOAbI.

Mpubop umeer dabpuuHble HacTpoiikM Ha 4-ii ypoBeHb
KECTKOCTU BOAbl. [0 enaHuio MOXHO 3anporpaMmmupoBaTb
npubop Ha 0CHOBaHIUM (aKTUYECKOI XKeCTKOCTU BOAbI B pas-
HbIX peruoHax. Takum 06pa3om yBenuumMBaeTca UHTepBan npo-
BeZleHIA onepaLm no yaaneHunio Haknu.

13.1 N3mepeHue xecTKOCTU BOAbI

1. CHumuTe ynakoBky ¢ MHAMKaTopHoli nonockn (C1) u3 kom-
nnekta nocraBku TOTAL HARDNESS TEST, K Heit npunara-
H0TCA MHCTPYKLIAM Ha aHTNNIACKOM A3bIKe.

2. MonHocTblo Norpy3uTe MONOCKY B CTaKaH BOAbI HA OAHY
CeKkyHay.



3. JlocTaHbTe nonocky U3 Bofbl 11 oTpAXHUTe ee. Mpubnuzu-
TeSIbHO Yepe3 MUHYTy noAsatea 1, 2, 3 win 4 KpacHbix
KBa/paTiKa B 3aBUCUMOCT OT KeCTKOCTU BOAbI. Kaxablii
KBaZIpaTuK COOTBETCTBYET OHOMY YPOBHIO.

MArkas Boga (yposeHb .
1)

BO/}a CPeHeli XeCTKOCTY (YpoBeHb 2 . .
wecrian sona posens3) =T I I

owebecrkansopa TN S 35

05L

0BeHb 4
e ) lpumeyanue.

13.2 Hactpoiika »ecTKoCT! BOfibl (pok peilcTBUA GUALTPA COCTABAAET [1Ba MeCALA Npu Hop-
1. Haxmure @/ = (B2) An BX0AA B MEHI. MallbHOM iCnonib30BaHuy npubopa. Ecnu npubop npoctansaet
2. Haxumaiite crpenku nepemewenns @/« (B3) wan YK€ YCTAHOBNEHHbIM B HeM QULTPOM, MaKCUManbHbIA CPOK

> /& (B10)mo nossnenuna «0bwiee». paBeH 3 Heflenam.
3. Haxmute o /0® (B11) gna noaTBEpXKACHNS. 3. Yrobbl akTUBMPOBATL GUALTP, HEOOXOANUMO 3aNUTb BOAO-
4. Haxumaite CTpenkin nepemelena @/ < w » /g. NPOBOAHYI0 BOAY B 0TBEPCTUE GUALTPA, KaK yKa3aHO Ha

10 nosBreHns KecTkoCTb BOfbI»: puc. 35, uTo0bl BOAa BbIX0AMN M3 GOKOBbIX 0TBEPCTHIA B
5. Haxmue o/ @, Ha gucnnee (D5) nossuTca Tekyluee 3a- TeyeHue bonee 0AHOM MUHYTHI.

JaHHO® 3HaueHe 1 MUraeT 3HaueHne «Hosoe».
6. Bobibepute HOBOE 3HaueHUe ANA HACTPOIAKM C MOMOLLbI
CTPENoK nepemelLeHn @/ « Wi » /g .
7. TMocne BbI6OPA HYKHOTO YPOBHSA HaXMUTE o« / 0a,
Mpubop BepHeTCA K NpeblayLLeli CTpaHULE.
Haxmure 2 pa3a ©/ = [ns BO3BpaTa Ha [1aBHYI0 CTPaHIALL.

14. OWIbTP ANnA CMATYEHUA BOAbI

HekoTopble Mogenu OCHaleHbl QUALTPOM ANA CMATYEHUs
BoZbl (C4). Ecnu B nprobpeTteHHoil Bamu MOAeNN TaKkol GunbTp
OTCYTCTBYET, Mbl PEKOMEHZYeM NPUOBPECTY €0 B CEPBICHBIX
uentpax De'Longhi. Mpouenypa NpaBUAbHOTO UCMOb30BaHMA 36 37
dunbTpa NPUBOAMTCA B MHCTPYKLMAX Aanee.

1

4. [loctanbte 6auok (A14)
14.1 YcranoBka punbrpa U3 MaLLMHbI 1 3anoHuTe

1. Doctaubte Gunbtp (C4) n3 ynakosku. [uck kanenpapa
0TANYAETCA B 3aBUCUMOCTY OT TUNa GUALTPA. 5. Bcrasbre ubTp B 6auok
2. TloepHuTe AUCK C Kanenaapem (puc. 34) Tak, utobbl nos- C BOGOW M MOAHOCTbIO

BUANCD CRefiykoLLiMe ABA MECALIA UCTIONb30BAHUA. Orpy3HTe €ro Ha AECATb
CeKyH, HaKmoHuTe W
Cflerka  Haxumaiite  Ha
Hero AnA yAaneus Bo3-

BYWHbIX My3bipeii (puc.
36).

= i €ro BoAoit.

38

6.  Bcrasbre ¢unbtp B CneumansHoe rHesno (A15) n HaxmuTe
1o ynopa (puc. 37).

100



7. 3akpoiite 6auok Kpbilwkoii (A13) (puc. 38) u ycTaHouTe
€r0 Ha MaLLHy.

8. Mocne ycTaHOBKM GuAabTpa cepyeT coobLuTH 0 ero Hanu-
yim npubopy.

9. Haxmute © /= (B2) ana Bxopa B MeHio <HacTpoiikm».

10. Haxumaiite cTpenkin nepemellenus @/« (B3) wm
> /8. (B10)po nossnenua «06CyxuBaHMe», HaXMUTE
o< /0w (B11).

11. Haxumaiite cTpenku Bbi6opa o NoABNEHNA «YcTaHoBUTe
dunbTpy, HaxmuTe o< [ O,

12. Haxmure o</ 0® gna NOATBEPXAEHNA.

13. Tomectute nog y3nom nopaum ropayeii Boabl (C6) em-
KocTb (MUH. 06bem 500 mn), 3aTem HaxmuTte o</ Oagna
3anycka nogauu.

14. Tlpu6op HauHeT nogauy BoAbl.

15. Tocne 3aBepLuenya noaaun npubop aBToMaTyeckm Bep-
HETCA B PeXUM FOTOBHOCT K UCMIONb30BaHMH.

Tenepb ¢unbTp paboTaer,  MOXHO MCMONb30BaTb KoGemalLy-

Hy fanee.

14.2 3ameHa punbrpa

3amenaiite ¢unbrp, (C4) ecn s1oro Tpebyet npubop. Ecnu Bl

XOTUTE Cpasy BbINOMHUTL 3aMeHy, Haxmute o /®a (B11) u

BbINONHUTE AeACTBUA U3 NYHKTa 8. ECN Bbl XOTUTE OTNOXUTD

3aMeHy, HaxmuTe &/ = (B2), Ha Aucnnee cumBon | Hanomu-

HaeT 0 Heo6X0ANMOCTY 3aMeHNTb QUAIBTP.

[InA 3ameHbl BbINONHNTE CledytoLLee:

1. JoctaHbte 6auok Ana Bobl (A14) u oTpaboTaHHbIil
GunbTp

2. [loctaHbTe U3 YNakoOBKM HOBbIE GUALTP 1 BbINOSHUTE
NeiiCTBIA, OMCaHHble B NYHKTaX 2—3—4-5—6-7 npefbl-
JAywiero naparpaga.

3. Haxmute ©/ = 104 BX0AA B MeHI0 «HacTpoliku».

4. Haxumaiite cTpenku Bbibopa @/ « (B3)unu» /&, (B10)
710 nosBeHnA «0BCTYKIUBAHIEY, HAXMUTE o/ 06,

5. Haxumaiite ctpenkn Bbibopa Ao noABneHna «3ameHute
dunbTpy, Haxmute o</ Oa,

6. Haxmure o</ 0o gng noaTBEPXKICHUS.

7. Tomectute nog y3nom nopaum ropaveii sopbl (C6) em-
KOCTb (MMH. 06bem 500 mn), Haxmute o</ 0o (puc. 8)
ANA 3amycka NoAaum.

8. Mocne 3aBepLueHa nogaun npubop aBTOMaTUYECKN Bep-
HETCA B PeXUM FOTOBHOCTU K UCMOb30BaHMI.

Tenepb HOBbIE GUALTP paboTaer, 1 MOXHO MCMONb30BaTh Ko-

(emalunHy fanee.

Mpumeyanue.

Yepes aBa MecALa NCNoab30BaHKA (CM. OTMETKM B KaneHzape)
K B CTy4ae NpocTos Npubopa Ha NpoTAXeHUN 3 Hellenb He-
06X01MO 3aMeHUTb GUNLTP Jaxe B TOM (lyyae, eCiin MaLlm-
Ha elLie He Nofiana CUrHan 0 3ameHe.

14.3 Ypanenue ¢punbrpa
Ecnu Bbl xenaete ncnonb3osatb npubop 6e3 punsrpa (C4), He-
06X0/MMO €ro CHATb M CO0BLYWTD O ero yLaneHuu. BoinonHute

nefyloLuvie fiecTBIA:
1. Joctanbre 6auok ana Bogbl (A14) u oTpaboTaHHbIil
dunbTp

2. Haxmute ©/=c (B2) AnA Bxopa B MeHIo «HacTpoiiku».

3. Haxumaiite cTpenku nepemeluenns @/« (B3) wm
» /8 (B10) po nosgnenua «06CyxMBaHME», HAXMUTE
o< [0n (B11).

4. Haxumaiite CTpenku nepemeLLerna @/ « um » /g, o
noABneHna «CHUMUTe UALTP, HaxmuTe o /0,

5. Haxmute o</0s pna nopteepxaeHus catus. Mpuop
BEPHETCA K NpesblAyLLemy OKHY.

6. Haxmute 2 paza ©/=c AnA BbIX0OAA U3 MeHI0.

lpumeyanue.

Yepe3 A1Ba MecALa UCMONb30BaHNA (CM. OTMETKI B KaneHaape)
Wnu B Cyyae NpocToA npubopa Ha NpoTaXeH 3 HeZlenb He-
00X0AUMO CHATb/3aMEHUTb QUILTP Jaxe B TOM CTyyae, ecm
MaLLWHa eLLe He nojana CrHan.

15. TEXHWYECKWE BAHHBIE

HanpaxeHue: 220-240 B~ 50/60 'y makc. 10 A
[TornoteHHaa MOLWHOCTb: 1450 Bt
[JlaBneHue: 1,5mMa (15 6ap)
Makc. eMKocTb 6auka Ans Bofbl: 2n
Pa3mepbi LxPxH: 260x470x360 MM
JlnuHa whypa: 1200 mm
Bec: 11&r

Makc. eMKoCTb KOHTeiiHepa Ana 3epeH: 380r

Komnatua De’Longhi octanaet 3a coboii npaBo B noboe Bpema
U3MEHATb TeXHUUECKMe UM ICTETYeCKMe XapaKTepUCTUKM
U3LeNWiA, COXPaHAA HeM3MeHHbIMU UX GYHKLMOHANbHOCTD U
KauecTBo.

15.1 PekomeHpaauum no 3Heproc6epexeHnio

« Yrobbl CHU3UTL SHepronoTpebneHue nocne nogauu oj-
HOTO WK HECKOMIbKVX HAMUTKOB, CHUMUTE KoHTeiiHep (D)
unu npucnocobnexua.

« 3apalite aBTOBbIKNOUEHMe Yepe3 15 MUH (cM. naparpad
«6.4 06uiee»).

-« BknioueHne pexuma 3HeprocbepexeHus (cm. naparpad
«6.4 06Liee»).

+  Korpa KodpemaiuuHa sToro TpebyeT, BbINONHAITE LKA
ynaneHua Hakunu (cm. ray «12. Ynaneue Hakunm).



16. COOBLLEHWUA HA AUCIJIEE

BblBEJEHHOE|BO3MOXXHAA NPUYNHA PELUEHUE
COOBLUEHUE
3aneifte Bopy HegoctatouHo Bofbl B 6auke (A14) . 3anontuTe 6auok Bogoii U (unu) NpaBuUIbHO

BCTaBbTe €ro, HaXUMaA [0 Lenuka 6noku-
poBKM (puc. 4).

BcraBbre 6ak ana B-Apl

bauok (A14) HenpaBUNbHO YCTaHOBNEH.

MpaBunbHO yCTaHOBMTE BAYOK M HAXMUTE Ha
Hero fi0 ynopa (puc. 4).

QuncTute KoHTeilHep AnA
rywm

KonteliHep Aana kodeitoit rywm (A17)
nepenosHeH.

OnopoxHuTe KoHTeliHep ANA KodeilHoM rywm
11 NopJoH Ana cbopa kanenb, (A19) ounctute
WX M yCTaHoBHTe Ha MecTo. BaxHo! Bo Bpems
U3BMeyeHna MoAjoHa AanA cbopa Kanmenb
0043aTeNIbHO OMOPOXHAITE KOHTeilHep AN
KOdEINHON TyLy, faxe eI OH He MOMOH.
Ecnu He BbINONHATB TaKylo onepawuio, To npiu
nocneayoLLIX NPUrOTOBAEHUAX Kode KOHTel-
Hep ANA ryLy NepenosHUTCA, UTo NpuBedeT K
33COPEHMI0 KoYeMaLLMHbI.

BcTaBbre KoHTelHEp ANA
ryum

Mocne 0unCTK He GbIN YCTaHOBMEH HA MECTO
KOHTeiiHep ana rywwm (A17).

CHuMWTE NopdoH Ana coopa Kanenb (A19) n
YCTaHOBUTE KOHTEIHep ANA KodeiiHol rywu.

3acbinbTe MONoTblii Kode
ESC ang oTmeHbI

bbina BbibpaHa QyHKUMA «MONOTbIR Kode»,
HO B BOPOHKY He Obl1 3acbinaH MONOThIi Koe
(A4).

3acbinbTe NpesBapuTeNbHO MONOTbIA Kode B
BOPOHKY UM OTMEHNTE QYHKLMIO.

3acbinbTe MONoTbIii Kode
ESC 0K

3anpoc kode LONG 13 npesBapuTenbHo mo-
notoro Koge.

3acbinbte B BOPOHKY (A4) MepHbIil CTaKaH-
YUK NpefBapuUTeNbHO MONOTOro  Kode U
HaxmuTe o< /00 (B11) gna 3aBeplueHus
NpUroToBNeHNA.

Hanonuute KouTeitHep ansa
3epeH
ESC ans oTMeHbl

3aKoHuMNCA Kode B 3epHax.

3anontuTte KoTeiiHep (A4) 3epHamu (puc. 8).

3acopeHa BOpoHKa Ana Monotoro Kode (A4).

OnopoHuTe BOPOHKY C MOMOLLbH KUCTOUKM
(C5), kak onmcano B nap. «11.8 Qunctka Bo-
POHKM A 3aCbINKK NpefBapuTeNbHO MoMo-
TOro Kode».

9
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BLIBEAEHHOE
COOBLUEHME

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELIEHUE

Cnuwwkom men. nomon.
Otperyn. Kopemonky
ESC ana otmeHbl

Cnvwkom menkinii momon, kode BbIXOZUT
MeNIEHHO UK He BbIXOAUT BOOOLLE.

MoBTopwTe Nojauy Kode 1 NoBEPHUTE PYKOATKY
perynupoBky ctenexu nomona (A5) (puc. 11) Ha
0ZHO ZieNeHue B CTOPOHY LMdpbl 7 Mo YacoBoii
CTpeiKe, Korza Kodemonka Haxoputca B pato-
Te. Ecnv nocne npuroToBnerus 2 vaiuek nopava
bynet no-npexHemy CnLKoM cnaboii, noso-
puTe perynupoBKy, NoBopaunBas pyuky elue
Ha 0fiHO AeneHue (cM. nap. «7.4 PerynupoBka
Kodemonku»). Ecnn npobnema He pelueHa,
ybenutech, uto 6auok Ana Bopbl (A14) BcTas-
neH A0 ynopa.

Ecnu umeetca ¢punbtp cmaryenna Bogbl (C4),
06pa3oBaHye BO3AYLLHOTO My3blps B CUCTEMe
MOXeT 610K1poBaTh Nojavy.

Bcrasbre y3en nogauu ropauei Bogbl (C) B
MaLLWHY 1 NofaBaliTe HEMHOTO BOAbI, MOKa He
NOAAET POBHAA CTPYA.

YMeHbLL. Kon-B0 Kode
ESC ana otmeHbl

Bbino 1cnonb3oBaHo CMLWKoM BonbLuoe Ko-
NNYecTBo Kode.

Bbibepute Gonee nerkuii BKyC HaxaTvem
o< [0&  (B11) unn yMeHblLMTE KONMYECTBO
npenBapuTenbHo MONIOTOro Kode.

Bcrasbre y3ennogauu oAbl

Y3en nopaun Bogbl (C6) He ycTaHoBNeH uan
YCTaHOBNEH HenpaBusIbHO.

YcTaHoBuTe y3en nopauy Bogbl 40 ynopa (puc.
5).

BcTaBbre KoHTeiiHep ana
MOJI0Ka

HenpaBunbHoO BCTaBMEeH KOHTeiiHep Ana mMo-
noka (D).

YcTaHoBWTE KOHTeliHEp AnA MOJOKa A0 ynopa
(puc. 16).

BcraBbTe 3aBapouHblii y3en

Mocne 0UMCTKY He Obin YCTaHOBMEH Ha MECTO
3aBapouHbIii y3en.

BcragbTe 3aBapouHblii y3en, Kak onucaHo B
nap. «11.9 OuncTka 3aBapoyHoro y3na.

[nppocucrema nycra

[uppocucrema nycra.

Haxmure o</ (B11) u cneitte Bogy u3 y3na

3anonHuTL cuctemy nonaum (C6). Ecin Henonagka He ycTpakeHa,
fopAan Boa ybenuTech, uto 6auok Ana soabl (A14) BcTas-
MoptBepanTs? '

NeH o ynopa.
Haxmute OK ana CLEAN KonteiiHep ana monoka (D) yctaHoneH ¢ | Yto6bl BbInoaHuTb GyHKumio CLEAN, HaxmuTe

perynaTopom nnoTHocTH nekbl (D1) B nono-
eHuu CLEAN.

o< /0w (B11) wu noBepHHTE peryndtop niot-
HOCTM NeHbl B ApYroe nofoxeHue.

YctanoBka Ha CLEAN

Tonbko uTo 6bina BbINONHEHA NOAAYA MOMOKa,

MoBepHuTe perynatop nnoTHocT nekbl (D1)8

ESC ans oTMeHbl 103TOMY HeoOX0AMMO OUNCTUTL BHYTpeHHUe | nonoxeHue CLEAN (puc. 20).
KaHanbl KoHTeiiHepa Ana Monoka (D).
[ToBepHuTe perynatop Konteithep ana monoka (D) yctaHosneH ¢ | lloBepHuTe perynatop MAOTHOCTA MeHbl B
NAOTHOCTM MeHbl perynatopom naoTHOCTV nekbl (D1) B mono- | 0ZHO U3 NONOXKEHNIA perynnpoBKN MONOYHOI
xeHun CLEAN. neHbl.
Ynanutb Hakunb YKa3blBaeT, uTo Heo6X0AMMO yaanuTb Hakunb | HeobXo4umo Kak MOXHO ObicTpee BbINONHUTL
ESC ana oTmeHbl 113 MalLWHbI. nporpamMmy Mo yAaneHuio Hakumu, onucaH-
OK ynaneHue Hakunu Hy10 B 1. «12. YaaneHue Hakunu».
(~45 munyT)

>
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BLIBEAEHHOE
COOBLUEHME

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELIEHUE

3ameHuTe GuAabTp OunbTp Ana cmaryedna Bopbl «C4. OunbTp | 3ameHuTe GUALTP UMK CHUMUTE €ro COrNacHo
ESC ana otmeb ANA CMATYEHUA BOAbI (eCNN NPpeaycMOTPeH)» | UHCTPYKLMAM u3 1. «14. QuabTp AN cmArye-
OK ans 3ameHbl 0TpaboTaH. HUA BOAbI.
06Lee npegynpexa. Mpu6op BHYTPM CNLLIKOM 3arpA3HeH. TwatenbHo ouucTute Npubop, Kak onucaHo B
. «11. Ounctkar. Ecnn nocne ouncrku coob-
LeHe npoJomKaeT oTobpaxatbes, 0bpatu-
Tecb B LieHTP TEXHUYECKOI NOAJEPKKI.
HanomuHaet o Heobxogumoctin BbINOAHUTL | oBepHUTE perynatop NoTHocTU nekbl (D1)B
OUYMCTKY BHYTPEHHUX KaHanoB KoHTeliHepa | nonoxeHue CLEAN (puc. 17).
Ana monoka (C).
HanomuHaet, uto GuAbTp CMArYeHUs BoAbl | 3ameHuTe GUALTP UK CHUMUTE ero COrnacHo
(C4) otpaboTaH, 1 Heo6XoAMMO BbINOAHUTL | MHCTPYKLMAM U3 M. «14. uabTp AnA cmarye-
€ro 3aMeHy Ui yLaneHue. HUA BOAbI.
% HanomuHaeT 0 HeobxoaMMOCTY yaaneHus Ha- | Heobxonmo Kak MoXHO BbICTpee BbINONHUTb
Ez KINY 13 MaLLUHbI. nporpamMmy Mo yAaneHuio Hakunu, onucaH-

Hyl0 B 1. «12. YaaneHue Hakunu».

3anpoc npubopom [ABYX UMKMOB yHaneHusa
HaKUMK 32 OYeHb KOPOTKMA MPOMEXYTOK
BpeMeH! CieflyeT CYnTaTb HOPMNbHBIM, 3T0
CNefCTBIe Pa3BUTOI CUCTEMbI KOHTPONA, KO-
TOPOi OCHALLeHa MaLLUHa.

ECO

BKnioueH pexim 3KoHOMUY Hepruu.

Yrobbl oTKMOUNMTD GyHKLMIO SHeprocbepe-
KeHNA, BbINONHUTE UHCTPYKLMM U3 nap. «6.4
061iee» - «IKOHOMUA IHEPrIm:»

17.YCTPAHEHUE HEMCTTPABHOCTEVA

Hinke nepeymncneHbl HekoTopble BO3MOXHbIE HEUCPABHOCT.
Ecnn npo6nema He MOXeT 6bITb YCTpaHeHa onucaHHbIM 06pa3om, Heo6X0AMMO 06pATUTLCA B LIEHTP TEXHINYECKOI NOLAEPKKM.

HENCMPABHOCTb

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELWIEHUE

Kode He ropaumit.

Yawukm He 6binn npeaBapuTeNibHO HarpeTbl.

MogorpeiiTe YalLKy MyTem WX onofackuBaHusa
ropAveii BOAOA (NpUMeyYaHue: MOXHO WC-
M0M1b30BaTb GYHKLMIO ropsueil Bodbl).

BHyTpeHHAA cucTeMa MaLLMHBI 0XNaZunac,
TaK Kak nocne MOCAeAHero npuroToBneHus
Kode npoLuno Gonee 2—3 MUHYT.

Mepes npuroToBneHnem Kode Harpeiire BHy-
TPeHHIOK CUCTEMY C MOMOLLbIO OMoacKMBa-
HUA (cm. nap. «6.1 Ononackmeanue»).

3anaHa UIMWLIKOM HU3Kas Temnepatypa K0¢e.

YcTaHoBUTe B MeHI0 6onee BbICOKYl0 TeM-
nepatypy (cm. nap. «6.4 0bwieer«3apaiite
Temneparypy:»).

>
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HENCMPABHOCTb

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELIEHUE

Kode HepoctatouHo Kpenkuit
WM Mano NeHKI.

CnnwKom KpynHblit nomon kode.

MoBepHUTE PYKOATKY PErynupoBKyu CTeneHu
nomona (A5) Ha OZHO AeneHue B CTOPOHY
LMOpbI 1 NPOTUB YacoBOIA CTPENKM BO Bpema
pabotbl kodemonku (puc. 11). U3mensiite pe-
TYAMPOBKY N0 0/3HOIT OTMETKe 3a pa3 40 Nofy-
yeHun xxenaemoii nopjaun. Pesynbrar 3ameTen
TONbKO NOCIIE MPUTOTOBNERIA 2 NOpLMiA Kode
(cm. nap. «7.4 PerynupoBka Kodemonku»).

He nopxoaut Tan Kode.

Wcnonb3yitte an kode AnA KodemalmH
rpecco.

Kode BbIxopuT cnuikom
MeZNeHHO UK MO KannaMm.

(Cnuwkom menkuit nomon Koge.

MoBepHuTe PyKOATKY PerynupoBKi CTeneHu
nomona (A5) Ha 0AHO feneHune B CTOPOHY
umpbl 7 N0 YacoBoil CTpeNnke BO BpeMs pa-
6oTbl Kopemonku (puc. 11). 3menaitte pery-
NIMPOBKY M0 OAHOA OTMETKe 3a pa3 Ao nony-
YeHus xenaemoil nopaum. Pesynbrar 3ameteH
TONbKO NOC/e NPUTOTOBAEHMA 2 Nopuyii Kode
(cm. nap. «7.4 PerynupoBka Kodemonku»).

Kogpe LONG umeeTt cnmwikom
MHOTO NeHKM

CnuwKom menkmit nomon Koge.

MoBepHuTe PYKOATKY PErynupoBKi CTeneHu
nomona «A>5. PykoATKa perynupoBKi cTenenu
MOMONa» Ha OZHO AefneHIe B CTOPOHY LMdpbl
7 Mo YacoBoli CTpenKe BO Bpema paboTbl Ko-
demonkn (puc. 11). U3mensiite perynuposky
110 0AHO/ OTMeTKe 3a pa3 0 MONYYeHus xe-
naemoil nopaum. Pesynbtar 3ameTeH TONbKO
noce NPUroToBAeHIA 2 Nopuuii Kode.

Mpubop He noaaet Kode.

Mpu6op obHapy»un 3arpA3HeHNA BHYTPU, Ha
Aucnnee BbiBefeHo cooblueHue «loxanyii-
(Ta, XATe.

MonoxpuTe, noka npubop He NPUAET B peXxum
TOTOBHOCTH, a 3aTeM BHOBb BblbepuTe xenae-
Mblii HanuTok. Ecu npobnema He ycTpaHeHa,
06paTuTech B CepPBUCHDII LiEHTP.

Kode He BbIXOAUT M3 0AAHOTO

Hocuku y3na nogaum Kode (A9) 3akynopeHb.

OymncTuTe HOCMKN MpU MOMOLLM 3Y60UNCTKM

unu 060onx HOCUKOB y3na (puc. 23).
nogauu.
Mpubop He BKNloYaeTCA LLitencenb He BK/ioYeH B po3eTKy. MogxnioumTe WTencenb B po3eTky (puc. 1).

3aBapouHblil  y3en Henb3s
CHATb

BblknioueHne  He  6bINO

MpaBUIbHO

BbINOJIHEHO

BbinonHuTe BbIKMOUEHME HAXKATVEM KHOMKIA

L') (A7) (puc. 9) (cm. . «5. Bblkniouenue
npubopa»).

Mocne 3aBepLueHns yranenus
Hakunu npubop TpebyeT Tpe-
Tbe OnonackuBanue

B npouecce AByx WMKMOB omonackvBaHua
6auok (A14) He GbIn HanoONHEH 10 OTMETKM
MAX.

Bo u36exaHue nepennBa Boabl CeiiTe CHauana
nopZoH Ana cbopa kanenb (A19), 3aTem Bbinon-
HuTe 3anpoc npubopa.

9
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HENCMPABHOCTb

BO3MOXHAA MPUYUHA

PELIEHUE

MornoKo He BbiTeKaeT 13
Tpy6ku nopaun monoka (D3)

Kpblwka (D1) KoHTeiiHepa AnAa Monoka
3arpAsHeHa

OuncTuTe KpbILLKY KOHTeiiHepa AnA MOMoKa,
KaK onucaHo B nap. «11.10 OuucTka KoHTeli-
Hepa AnA MonoKa».

Y6eautech, uto TpybKa BcacbiBaHA MOMOKa
(D4) npouHo BCTaBNEeHa Ha CBOE MECTO Ha JIHe
KPbILLKN KOHTeiiHepa ana monoka (puc. 14).

3aBeguTe Tpy6KY BCacbiBaHMA A0 ynopa

Monoko BbIXoguT 13 Tpy6KM
nopauu (D3) KpynHbimu
My3bIpAMY WY Bpbi3ramu
UK HeAL0CTaTOYHO
BCTEHVBAeTCA

Monoko HeZl0CTaTouHO X0N0AHOE U He 06e-
3XUPEHHOE UNI He YaCTUYHO 0663)KI/IP€HHO€.

Wcnonb3yitte NonHoCTbIO 06e3xupeHHoe
YacTYHO 06e3%VpeHHoe MOMOKO mpoxnaj-
Hoii Temnepatypbl (okono 5°C). Ecin xena-
eMblil pe3ynbTaT He JOCTUTHYT, nonpobyiite
MOIOKO Apyroli MapK.

Mnoxo HACTPOEH PerynATop NAOTHOCTU MeHbl
(D1).

Hactpoiite cornacHo ykasaHuam nap. «8.2
PerynupoBka konuuecTBa MONOYHOIA NeHbI».

Kpbiwwka (D1) unm perynatop noTHOCTY NeHbl
(D1) KoHTeiiHepa ANA MONOKA WK pasbem
Tpy6KI BcacbiBaHua (D4) 3arpAsHeHb

OumncTute KpbILLKY, PerynaTop KoHTeiiHepa
ANA MOMOKA U pasbem TpyOKI BCacblBaHus,
KaK yka3aHo B nap. «11.10 Ouuctka KoHTeli-
Hepa AnA MonoKa».

OopcyHka ropayeli Bogbl (A10) 3arpasHeHa

Ounctute GOPCYHKY, Kak oOmuUcaHo B map.
«11.11 OumncTka GpopcyHKM ropAyeii Bogbl».

MatwmHa He B pabote, HO u3-
JaeT Wym wnn Hebonblune
BbIGpOCHI Napa

KodemaiwmHa rotopa k pabote wm 6bina
HeflaBHO BbIKMKOUEHa, NPy 3TOM HeKoTopble
Kannu KoHfeHcata MajaiuT B elle ropayee
YCTPOIACTBO Napa.

310 ABNEHNE ABNAETCA YACTblo HOPMaNbHOI
pabotbl npubopa. YTobbl ymeHblWUTL Npo-
ABNEHWS, ONOPOXHUTE MOJZOH AnA cBopa
Kanenb.
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KypbUiFbiHbl  NaiiaanaHéac  6GypbiH
Kayincisgik epexenepiH oKpin anbiHpI3.

1. KIPICNE

Ocbl J9HHEH ICMPECCO XaHe KanmyyuHo acay
KYPbIIFbICBIH TaHJaFaHbIHbI3Fa paXMeT.

Xana KYPbUIFbIHbI3]ibI paxaTblHbI3fa
naiifjanaHacbla  fen  yMiTTEHEMi3. Ocbl
naiifjanaHy HyCKaymbIFblH OKbIM LbIFyFa GipHeLLe
MUHYT 6eniHi3. byn 6apnbik, Kayin-katepnep mMeH
KYPbIIFbIHbIH, 3aKbIMAaHYbIHbIH, anfiblH anagbl.

1.1 Xakwaparbl apintep

Xakwa iwiHgeri  opintep  2-3-6eTTepperi
"KypbinFbl cunaTTamacbl’ GeniMiHAeri WapTTbl
Genrinepre cinteigi.

1.2 AKaynbIKTapAbl OI0 YX3HE XeHAeY
Mpobnemanap GonFaH >KaFpanpa, anabiMeH
onapabl  Keneci  6eniMaepAe  KepceTinreH
aknapaTTbl OKy apKbiibl wWewwin KepiHi3: "16.
KepceTineTiH xabapnap" xoHe "17. AkaynbiKTapgbl
XoH'".

Erep npo6nema ocblnan wewlinmece
XoHe KOCbIMWA aKnapaT —Tananm  eTCeHjs,
"TyTbIHYyWbINApAbl KONAay KbI3MeTi' KocbiMLa
naparbiHfia 6GepinreH Hemipre KOHbipay Lany
apKbUIbl  TYTbIHYWbIHbI  KONAAy Kbl3METiMeH
xabapnacblHpl3.

Erep eniHi3 6epinreH enpep TisiMiHeH TabblnMaca,
Keningikte  GepinreH  Hemipre  KOHbipay
wanbixpi3. Erep xeHgey kaxet 6onca, De'Longhi
TYTbIHYWbIHbI  KONJAy KbI3METTEpIMEH FaHa
xabapnacbiHpl3. MekeHXaiinap  KypbliFbIMeH
6ipre 6epinreH Keningik KyaniriHae 6epinrex.

2. CHUMNATTAMA

2.1 KypbinfbiHbIH, cMNaTTaMacbl
(6eT:2- A)

Al. [15H bIAbICbIHbIH KaKnaFbl

A2. TapTbisiFaH Kod)e BOPOHKACbIHbIH, KaKnafbl
A3. [13H biabiCbl

A4. TapTbinFaH kod)e BOPOHKAChI

A5. TapTyabl peTTey feHreneri

A6. Kece Tekweci

A7. ON/STANDBY (Kocy/KyTy pexumi) Tyiimeci
A8. Kyat cbiMbI

A9. Kode wymekTepi (6uikTiri pettenesi)

A10. blcTbIk cy XaHe 6y TYTiriHiH KOHAbIpMAchbI
A11. lempeyiw Kaknarbl

A12. Jempeyiw

A13.

apKaluaH

AT4. Cy biabICbIHbIH KaknaFbl

A15. Cy bigpichbl

A16. Cy xymcapTKblw cy3ri 6enimi
A17. Cy uHanaTblH Haya

A18. TapTbinFaH Koge biapicbl
A19. Kece Hayacbl

A20. TaMmuibl Hayacbl

A21. Tamwbl  HayacblHAaFbl Cy  AeHrediHiH
KepceTKiLli

2.2 CeHcopnbl 9KpaHHbIH, cUNaTTaMacbl

(6eT:3- B )

B1. Aucnneii

B2. ©/=: Kypbinfbl napameTpnepiHiy, Ma3ipi /
M33ipJEH LUbIFY YLLIH 6acbIHpI3
B3. @/ «: CycbiHaapabl peTTey / TOMEHre XbUDKY

YLWiH
Tikenei TaHAanaTbiH CycbIHAAp:
B4. Cyt 1 Kece CyT KYH0 YLiH
B5. Natte w |1 Kece Makmato Kyl
Makuarto YLLiH

B6. KannyunHo | w | 1 Kece KanmyyuHO Kyio

YLiH

B7. 3cnpecco | g | 1 Kece acnpecco Ky
YWiH

B8. Kode ' 1 Kece Kode Kyto YLLiH

B9. JloHr v 1 Kece NOHr KoeciH Kyto

YWiH

B10. » /@, : XXbImKbITY KEpCeTKici / CycbIH TaHAay
Ma3ipi (Tikenel TaHjanaTblH CycbIHAApAaH
6acka CycblHpbl):

+ 2 Espresso + Caffelatte

* Ristretto (Kadenatre)
(PucTpetTo) + Hot Water (blcTbik,

* 2 Ristretto (2 kece cy)
pUCTPeTTO) + Flat White (®Onat

+ Espresso lungo yaiit)
(9npecco-nyHro) + Cappuccino+

2 Espresso Lungo (2
Kece anpecco-nyHro) * Cappuccino mix
* Doppio+ (Jonnuo+) (KannyyuHo mix)

B11. o</0s; Tanpaygbl / O9M TaHAayblH pacrtay
YWiH

(KannyyuHo+)



EckepiHi3:
Byn GenriweHi 6enceHpipy YwWiH Xaii FaHa TypTy
KETKINiKTi.

2.3 KocbiMwa KypangapabiH,
cunaTTamachbl

(6eT:3- C )

C1. "Xannbl KaTTbINbIKTbI Tekcepy' KepceTKili

KaFasbl

C2. TapTbinFaH kode enweyiwi

C3. Kak TasapTKpliL

C4. Cy xymcapTKplIw cy3ri (6ap 6onca)

C5. Tasanay weTtkacbl

C6. blcTbik cy wymeri

2.4 CyT bIabICbIHbIH CMNaTTaMachl

(6et:3- D)

D1. KenipwikTi petTey »aHe CLEAN (Ta3anay)
DeHreneri

D2. CyT KenipTKiLi 6ap Kaknak,

D3. KenipwiTinreH cyT WwyMeri

D4. CyT copy TyTiri

D5. CyT biApICbI

3. KYPbUIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

2. "Language" (Tin): @/« (B3) Hemece »/g
(B10) kepceTKinepiH kanaraH Tin KepiHreHile
XXbIDKbITY YLLIH 6acbin, OfaH KediH TaHAanFaH
Tinpi pactay ywiH o/es (B11) TyiMeCiH
6acbliHbI3.
Kypbinebl — gucnneitiHge
HyCKaynapzbl OpbIHAAHbI3:
3. Cy biabicblH anbiHpi3 (A15) (2-cypet), MAX
Cbi3blfblHa (blbICTa 6enrineHreH) pemiH
Tasa Cy KyibIHbI3 (3-CypeT), COCbIH bIAbICTbI
KYPbIIFbIFa KaifTa canbiHpI3 (4-cypeT);

KOpCeTiNreH  MblHa

EckepiHi3:

KypbiniFbiHbl  anfFall nanfanaxFaH  Kesge,
CYMeH HeMece CyTreH balinaHbicTa 60naTbiH
6apnblk,  anblH6anbl  KepeK-apakTapAbl
bICTbIK CYMEH LLabIHpI3.

KypbInFbiHbI anfawl peT naiifilanaHFaH Kesge,
Cy Xyieci 60c 6onafbl XoHe KypbUifbl eTe
wWynbl 601ybl MyMKiH. YXyile cyFa TOMFaH COH,
Ly asasabl.

KypbiiFbiHbl - 3ayblTTa TEKCEpreH Kespe
Kode naliganaHbingpl, COHAbIKTaH, Kode
TapTKpliTa Kode i3gepi Kanca, 6yn
KanbInTbl HApce. [lereHMeH, 6y KYPbIFbIHbIH,
)KaHa eKeHiHe Keningik 6epinepi.

KypbinFbiHbIpo3eTkara KocblHbi3 (1-cypeT);
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TyTik  KoHAblpMacbiHa  (C6)  (5-cyper)
bICTbIK, Cy LWyMeriHiH, (A10) eHrisinreHiHe
Ke3 KeTkisin, iwinge keminge 100 ™Mn
Cybl 6ap bIAbICTbI LIYMEKTIH acTblHa
OpHanacTbIpbiHbI3 (6-cyper);



5. Pacray ywiH o /e (B11) TyiiMeCiH 6acbIHbI3.
KypbinFbl  cy LWyMeriHeH cy Kysfabl Aa,
aBTOMaTTbl TYpAE eluei.

Kode >xacay KypbinFbiCbl eHAi dpeTTerifen
naiifianaHyra ganbiH.

EcKepiHi3:

* KypbinfbiHbl  6ipiHWI  peT  naiipanaxfaH
Ke3fie, ON KaHaFaTTaHapAblK HATUXeHi 4 - 5
KannyyuHo )xacaFaHHaH KeWiH bepepi.

+ KodeHiH paxaTblH ofjaH GeTep KyweiTy XaHe
KYPbINFbIHBIH,  TUIMAININH  )KaKcapTy  YLUiH,
6i3 "14. Cy »ymcapTkplw cy3ri' 6enimiHge
cunaTTanFaHdai, cy XymcapTkpiw cy3riHi (C4)
OpHaTyabl ycbiHambi3. Erep ciageri ynri cyarimeH
kenmece, OHbl De'longhi  TyTbiHywbInapabl
KOMfiay OpTaNbIFblHAH Tanan eTe anachbl3.

4. KYPbUIFbIHbI ICKE KOCY
EckepiHi3:
KypbUiFbl icKe KOCbINFaH CaiblH, ON Kejepri
acayFa 60/IMallTbIH anfblH ana Kpl3fblpy XaHe
WA UMKNIH aBTOMATTbl TypAe OpbIHAANAbI.
KypbUiFbl TeK OCbl LMKN asiKTaifaH COH, faHa
naiifiananyra AaiblH 6onagpl.
Kyitin Kany kayni 6ap!
LLlato 6apbicbiHAA Kode
wymekTepiHeH  (A9)
Wwamarnbl cy LWbIFagpl
XoHe TOMeHperi
TaMLLbl HayacblHa
(A20) xwuHanagbl. Cy
WwawblpaHAblnapbiHaH
abail 60/bIHpI3.
*  KypbinfblHbl  icke
KOCYy  YLiH

|
TyiiMeciH (A7) %

cypeT) 6acbIHpI3.
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+  Kypbinfbl Kbl3FaH COH A0 LIMKJTiH aBTOMATTbI
TYpAe OpblHAaNAb!. bICTbIK Cy aliHaNbIMbIHbIH,
dCepiHeH cy KanHaTy 6eniriMeH Koca, 6y iLKi
afblH TYTIKTEpiH Jie Kbi3AbIpagbl.

Heri3ri akpaH naiiga 6onFaH Kesfe KypbliFbl

nanganaHyra janblH 6onagpl.

5. KYPbIIFbIHbI BLUIPY

Kypbingbl kode acay YlWiH nanfanaHbiiFaHHaH

KeiliH Ke3 KenreH yakblTTa o1 aBTOMATTbl LAt

MpOoLeciH OpbIHAANAbI.

1. KypbinFblHbl eLWipy yLLiH Q) TyiiMeciH (A7)
(7-cypeT) 6acbiHpI3.
Erep kypbinFbiaa wato GyHKUuscobl 6osnca, o
WaK LMKNIH opblHAan 6apbin ewepi (KyTy
peXuMiHe eTegi).

EckepiHi3:

KypbinfbiHbl 6ipa3 yakbIT 60ibl nainfanaH6anTbIH

60caHbl3, po3eTKafiaH aXblpaTbiHpbI3:

1. angbIMeH KypbiNfblHbI Q) TyiMeciH (A7) (7-
CcypeT) 6acy apKbisibl BLLIPIHi3;

2. KypbinfblHbl po3eTKajaH Cyblpy apKbiibl
aXapbITbIHbI3.

Manpisgbi!

KypbinFbl Kocynbl 60nFaHfa OHbl po3eTkafaH

€LUKALLAH CYbIPMaHbI3.

6. MoO3IP MAPAMETPJIEPI
Masipae 5 anemeHT 6ap, Kelbipi 6arbiHbIHKbI
TOnTapFa 6eniHreH:

*  Rinsing (Wato); .

General (XXannbi):

+  Language (Tin); - Set temperature
+  Maintenance (KyTim (TemnepaTypaHbl
Kepcery): opHary),
- Descale (Kak - Cy KaTTbINbIfbl,
Tasanay), - ABTOMATTbI Typfe
- Install filter (Cyari ewipy,
OpHary), -OHeprusaHbl
- (cy3ri opHaTbInFaH YHemaey,
6onca):  Replace - CurHan,
filter (Cyariui - DZienKi cycbiHpap,
aybICTbIpy), - DZienKi MaHaep;

- (cy3ri opHaTbIiFaH -+
6onca): Cy3ridi any

6.1 Rinsing (LLlaio)
byn ¢yHKumMsHbl Kode wymeriHeH (A9) aHe

bICTbIK, CYy LIYMEKTepiHeH

CTaTucTumKa.

(C6), enrisinreH

6onca, bICTbIK Cy aFbl3y YLWiH ManfanaHblHpI3,
KYPbITFbIHBIH, ilUKi aliHanbIMbIH Tasanay XXoHe
KbI3AbIpY YLWiH naiifanaHblHpi3.



1. blcTblk cy aHe Kode wyMeriHiH, (6-cyperT)
acTblHa eH a3 cblbIMAbINbiFbl 200 Mn
60NnaTbIH bIbICTbI KOWbIHpI3;

2. Masipai awy ywiH ©/= (B2) TyiAMeCiH
6acblHbl3;

3. @/« (B3) Hemece »/g. (B10) XbImKbITY
KepceTKinepiH KaXeTTi TapMmak, KepiHreHwe
0acblHbl3;

4. o/ TyiiMeciH (B11) 6acblHpI3: GipHelwe
CEKYHATAH COH bICTbIK Cy angbiMeH Kode
WYMeKTepiHEH, OfaH KeWiH bICTbIK, Ccy
wymeriHeH (erep 60sca) KYpbUIFbIHbIH, iLLKi
ailHanbIM )XYMeciH Tasanay aHe Kbi3fblpy
YLiH aFagpbl;

5. Watoabl TOKTaTy VYWiH, ©/= TyAMECIH
6acbiHbl3 HEMeCe LIALAbIH aBTOMATTbl TYpAe
TOKTaFaHbIH KYTiHi3.

EckepiHi3:

+  Erep KYPbINFbl 3-4 KYH 60iibl
nanpanaHbliMaraH 6onca, KaiiTa icke KOCkaH
Kesfe OHbl naiifjanaHéac 6ypbiH 2/3 pet
LWatoabl KaTaH YCbIHaMbl3;

« Kak Tasanan 6onFaH COH, TapTbliFaH Kode
biabicbiHAa (A18) cyapblH 60Mybl — KanbINTbl
Xarpan.

6.2 Language (Tin)

Jucnneit TiniH (D5) @3repTy YLUiH, MbIHA 9PEKeTTi

OpbIHAAHpI3:

1. Magipai awy ywiH ©/= (B2) TyhAMeciH
6acblHbl3;

2. @/« (B3) Hemece »/g (B10) XblmXbITY
KOpPCETKiNepiH KaXeTTi TapMaK KepiHreHwe
6acblHbl3;

3. /00 (B11) TyiMECIH 6acbiHbI3;

4. @/« (B3) Hemece »/g (B10) XblmXbITY
KOpPCEeTKiNepiH KaXeTTi Tin  KepiHreHwe
6acblHbl3;

5. o/es (B11) TyiiMeciH 6acbiHbI3: Kypbinfbl
Ma3ipre opanagbl;

6. CocblH M33ipAeH LWbIFY YLWiH
TYAMECIH 6acbIHpI3.

6.3 Kytim KepceTy

YaKbIT ©TKeH Kesfe KypbUiFbl Tanan eTeTiH

GapnblK JKEHAEY IKYMbICTapblH OCbl )KepAeH

Tabyra bonagbl:

* Kak Tasamay: Kak Tasamay  YWiH
opblHAanaTbiH  apeketTepai  "12.  Kak
Tasanay" 6eniMiHeH KepiHi3.

©/= (B2)

+ Cysrini opHaty/Cysrini aybicTbipy/Cy3riHi
any: Cysriti (C4) opHaTy/aybicTbIpy/any agici
Typanbl Hyckaynapgbl "14. Cy »ymcapTKpiw
Ccy3ri" 6eliMiHEH KOpiHi3.

6.4 General (Xannbi)

MbiHa XepaeH KYPbIFbIHbIH, Herisri

GyHKUMANapbIH TeHwey napameTpnepiH Taba

anacbls:

1. Masipgi awy ywiH
6acbliHbI3;

2. Xblmxy KepceTkinepiH (@/<« (B3) Hemece

»/g. (B10)) "General" (Xannbl) Tapmarbl

KepiHreHLLe 6acblHpI3;

PacTay ywiH o /os (B11) TyitMeCiH 6aCbIHbI3;

4., @/« HeMece »/g. XbIMKY KepceTKinepiH
KaXXeTTi TapMak, KepiHreHLe 6acblHpl3:

Set temperature (TemnepaTypaHbl OpHaty):
Kotde »acay ywiH nanganaHbinatblH CyAblH
TemnepaTypacblH ©3repTy YLWiH, MblHanapAbl
OpbIHAAHBI3:

« o /s (B11) TyliMeciH 6acblHbI3. [ucnneiige
afbIMfarbl MaH KepceTinepi (D5) xaHe "New"
(XaHa) MaHi XbInbINbIKTaRAbI;

. @/« (B3) Hemece ©/= (D5) blmKy
KepceTKinepiH nanganaxy apKpbUbl
OPHATKbIHbI3 KEJNreH XaHa MaH[i TaHaHbI3;

5. KanaraH MaH (TeMeH, opTalia, Xofapbl)
TaHAanFaH Kespe, o/ 9s TYAMECIH 6acbiHpI3.

[Oucnnei angblHFbl 9KpaHFa KailTapbinagbl.

EckepiHi3:

TemnepaTypaHbly, ~ e3repyi

CycblHAapFa acep eTefi.

Cy KaTTbinbifbl

Cy KaTTbUIbIFbIH aHbIKTAy )X9HE OpPHATy Typanbl

Hyckaynapabl "16. Cy KaTTbl/bIfblH OpHaTy”

6eNiMiHEH KOpiHi3.

ABTO ewwipy (KyTy pexumi):

ABTO ewWipy YakbITbIH Kypblifbl 15 He 30

MUHYTTaH HeMece 1, 2 HeMece 3 caFaTTaH KeWiH

ewipineTiH eTin e3repTyre 60nagbl

« o /0 (B11) TyiiMeCiH GacbIHbI3. [ucnneiige
aFbIMAarbl MaH kepceTinepi (B1) xaHe "New"
(aHa) MaHi XbInbINbIKTaRAbI;

. @/« (B3) Hemece »/=. (B10) blmxy
KepceTKinepix naiganay apKblbl
OPHATKbIHbI3 KeMNreH XaHa MaHfi TaHAaHbl3;

«  Kaxetti MaH (15 muH, 30 muH, 1 carfart, 2
Hemece 3 cafaT) TaHjasnFaH Ke3sfe,
TYMMECIH 6acblIHpI3.

©/= (B2) TylimeciH

w

KebiHece  y3bIH

ok [ 0n



[vcnneit anabiHFbl 9KpaHFa KailTapbinagbl.

Energy saving (Kyat yHempey):

"Energy Saving" (KyaT yHempey) MyMKiHZiriH
aXKbIpaTy Hemece icke KOCYy YLiH, MblHanapgpl
OpbIHAAHpbI3:

o /0o (B11) TyiAMECiH 6acbIHbI3. AFbIMAaFbl
Kyit ("Enabled" (Kocynbl) Hemece "Disabled”
(Bwipyni) Kyiii) xoHe opblHAANaTbIH apeKeT
('Disable?" (AxbipaTy Kepek ne?) Hemece
"Enable?" (Kocy kepek ne?)) o /eskemeriMeH
pacTaraH Kkesge pucrneiige (D5) naiga
6onagpl;

OYHKLUMAHDI BLIipy HEMece KOCY YILiH o /os
TYMeECIH 6acbIHpI3.

[ucnneit anabIHFbl 9KpaHFa KailTapbinagbl.
EckepiHi3:

+  dyHKumMs KocbinFaH ke3ge aucnneige "ECO"
Genrici KepiHep,i.

KyaT yHempzey pexumiHge 6onFaH Kespe,
OipiHwi  Kode, KannyynHo Hemece CyT
HerisiHgeri Kode KyiibliFaHwa GipHelwe
CeKyHA eTefi, ce6ebi KypbinFbl KaliTa Kbl3ybl
Kepex.

Erep cyT bigbichl (D) canbiHFaH 6onca,
"Energy Saving" (KyaT yHempaen) dyHKuusCbI
XYMbIC icTeMeng,i.

Obl16bICTbI CUrHaN:

Byn  @yHKUMSIHBI cUTHangbl KOCcy HeMece
ewWipy ywiH naiifanaHbiHbl3. MbiHa JpeKeTTi
OpbIHAAHpI3:

o /0o (B11) TyiAMeCiH 6acbIHbI3. AFbIMAaFbl
Kyt ("Enabled" (Kocynbl) Hemece "Disabled”
(Bwipyni) Kyii) XaHe OopbiHAANaTbIH apeKeT
('Disable?" (AxbipaTy Kepek ne?) Hemece
"Enable?" (Kocy kepek ne?)) o /os KemeriMeH
pacTafaH Kkesge paucnneige (D5) naiiga
6onappl;

OYHKUMAHDI BLIPY HEMece KOCY YIiH o /0
TYAMECiH 6aCbiHbI3.
Ivcnneit anapbliHFbl 3KpaHFa KaiTapblinagbl.

9/enkKi cycblHAap

Byn dyHKUMsAHbI GapnblK, CYCbIHAAPABIH, HEMece
OYpbIH PeTTeNreH XXeKe CYCbIHAApAbIH, dfenkKi
M3HZepiH KalTa OpHaTy YLUiH nanjanaHbiHpbI3.

o /on (B11) TyiMeciH 6acbiHbI3. [ucnneige
(D5) 6ypblH petTenreH cycbiHaap MeH "All"
(bapnbik) onumsicbl Naiaa 6onagbl;

Bapnbik, cycbiHAApAbIH A3M JKaHe MenLep
napameTpnepiH Kkaita opHaty ywin "All"
(BapnbiFbl) ONMUMSCbIH TaHAaHbI3 HeMece
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KQXeTTi CYCbIHAbl TaHAaHbI3, COCbIH o /0o
TYMMECIH 6aCbiHbI3;
Openki MaHAepAi KaliTa OpHATy YWiH o /os
TYAMECIH 6aCblIHpI3.
KypbinFbl KaiiTa OpHaTy MapMeHiH pactan,
anpiblHFbl 3KPaHFa eTepi.
backa cycblHAbl KaliTa OpHaTbIHbI3 Hemece
M33ipAeH LUbIFY YLWiH ©/= (B2) TyhAMeciH
6acblHbI3.

ojenki MaHaep:
Baprbik, Kypblifbl MeH CyCblH MapameTpnepiH
KannbiHa  KenTipy  ywiH ocbl  QYHKLMUAHbI
KONAaHbIHbI3  (KYPbINFbl KONAaHbUFaH Kesfe
anFaw peT TaHjanFaH Kynje KanatbiH TingeH

6acka).

4. o /os (B1T) TyiiMeciH 6aCbIHpI3;

5. bapnbik napameTpnepgi kaiTta opHaTy YLUiH
o</ 0w TYWMECIH 6acbIHpI3;

6. Kypbinfbl KailTa OpHaTy MApMeHiH pacTan,

anblHFbl 3KPaHFa eTefi.
Masippixaby yiiH ©/ = (B2) TyAMeCiH 6acbIHbl3.

6.5 Crartuctuka

Byn  KypbUifbliFa  KaTbICTbl  CTAaTUCTMKaHbl
Kepcetegi. CTaTucTMKanapabl Kepy yLiH, MblHa
apeKeTTepai OpblHAAHbI3:

1. Masipai awy ywiH ©/= (B2) TyiimeciH
6acbliHbI3;

@/« (B3) Hemece »/m. (B10) »blmky
KepceTkinepiH  "Statistics”  (CtaTucTuka)
KepiHreHLue 6acblHbi3;

o /0 (B11) TyiiMeciH 6acbiHpI3: aucnneiige
(D5) KypbInFbIFa KaTbICTbl CTAaTUCTUKA Naiifa
Gonagibl, ONuMsANap apacbiHAA XbUDKY YLIiH
@/« Hemece »/E KbUDKY KepceTKinepiH
naiifanaHblHpi3;

4. COCbIH LWbIFY YWWiH ©/ = TYWMECIH 6acbIHbI3.
BacTbl 3KpaHFa opany YiliH ©/ = TyWMECIH TaFbl
Jla 6acbiHbI3.

7. KO®E XACAY

7.1 YakpITiua e3repeTiH Kode faMmi
ABTOMaTTbI peuenTTepae KodeHiH AaMi yakbITiia
e3repeTiH 6onca, o /o» (B11) TyiiMeciH 6acbIHbI3:

2.

Ony Custom (PetTeneriH)

(Meik) (6arpapnamanasfaH
6onca) / Standard
(CtangapTTbl)




“ EXTRA MILD (BTe
XyMcak)

00 LIGHT (Cy#tbik)

000 MEDIUM (Opratua)

0000 STRONG (Koto)

'""""' EXTRA STRONG (BTe
Koto)

—a ('7.3 KodeHi TapTbinFaH

kodepeH xacay" 6eniMiH
KapaHpi3)

EckepiHi3:

«  [IoMHiH, e3repyi cakTanManbl XoHe Keneci
yaKbITTa CyCbIH aBTOMATTbl TypAe Kyilbinagpl,
KypbInFbl aaenki Manai Tanaaiabl ((0 my).

+  [lamfi yaKbITlla peTTey MeH CYCbIHAbl KYiO
apacblHfia GipHelle CcekyHJ eTeTiH 6osnca,
J13M afienKi MaHre Kaitapbinagbl (() my).

7.2 Kode paHaepiHeH KonpaHbin
aBTOMATTbI peLenTTeppi Xacay

MaHpi3gb1!

EwkawaH »acbin, KapamenbJieHreH Hemece

KaHT KOCbUIFaH Kode AoHAepiH naiifanaHbaHpl3,

cebe6i onap Kode TapTKbIWKA XKabbICbiM, OHbI

nanfanaHyra )xapamaiTbIH eTyi MyMKiH.

1. blabicTbl A3) Kote

( JoHAepimMeH
TONTbIPbIHbI3 (8-cyperT);

2. Kode LIYMEKTepiHiH
OpHanacTbIpbIHpI3:
- 1 kode KanacaHpli3, 1 Kece,
-2 Kece Kode »KacafblHpl3 Kence, 2 Kece
KOWbIHbI3 (66niM COHbIHAAFbI eCKepTmeHi
KepiHj3).

(A9)  acTblHa

3. LymekTepai Kecenepre Kapain
MYMKIHZiriHWe  TemeHaeTiHi3.  Kinereini
Koce ocbinaii xacanagpl (9-cypet);
4. KaxeTTi KoeHi TaHAaHbI3:
Tikenei TaHAanaTbIH cycbiHAAp
Peuent Menwepi | barpgapna- oAenki fom
ManaHatblH
menwep

v =~40mn [=30-= 80| OO0
Mn

Jcnpecco

(B7)

- =180mn | =100-=240 | QOO

'K0¢€ M

(B8)

=} =160mn | ~115-=250 | (@)Q)
JloHr MA

(B9)

Kode Typnepin »/8.
6onagbl, CocbiH Keneci
(B11)

(B10) apkbinbl TaHgayFa
apKbinbl pacTaHpi3: o /0o

Ristretto | ~30mn | =20 - =40 | Q)

(PuctpeTTo) ()]

Espresso | = 120mn | =80 - =180 | ()@)q)

lungo mn

(3npecco-

YHro)

Doppio+ | =120mn | =80 - =180 |DQOOO O+

(donnuo+) mn

2 Espresso | = 40 Mn x - 0000
2 kece

2 Espresso | = 120 mn - 000

Lungo X 2 Kece

(2 kece

anpecco-

JYHro)

2 Ristretto | =~ 30 M x - 000

(2 kece 2 Kece

pUCTpeTTO)

5. [aitbingay 6acTanagpl. TaHfanfraH cycbiHAap

paiiblHaay  6apbicbiHAa

6ipTiHgen apTaTbiH ic 6apbICbl XOnaFbIMeH

aucnneiige  (D5)
6ipre kepiHep,.
EckepiHi3:
*  Xeke cycbiHgapabl

"X2"  »/s. (B10)
2 kece ESPRESSO

JanblHpay  Kesinje
TyAMeciH 6acy apKbisibl
(9cnpecco), RISTRETTO




(Puctpetto) Hemece ESPRESSO LUNGO

(3cnpecco  nyHro)  kodeciH paibiHaal
anacbI3 (gaibiHaayablH 6ac XarbiHaa xabap
KepceTinegi).

MalumHa kode xacan xaTkaH Kesfie, Kylofbl
Ke3 KenreH yakblTTa TOKTaTyFa 6onafbl, on
ywin "STOP"- @/« (TokraTy)(B3) Hemece
©/ = (B2) TyAMeCiH 6acbiHpI3.

Kyto asktanFaH kesfe Kecegeri Kode
MeJLepiH apTTbipy YIWiH 3 CeKyHA iwiHae
"EXTRA’ »/8. (KocbiMwa) TyiiMeciH
6acblHpl3. KanaraH Menwep KyWblnFaH
ke3ge, "STOP"- @/ « (B3) (TokTaTy) TyitMecCiH
6acblHpI3.

Kode xacanfaH COH, KypblniFbl Keneci cycblHabl
acayfa fjaiiblH 6onagbl.

EcKepiHi3:

+  KypbinFbiHbl naitfanady 6apbicbiHga ap TypAi
xabapnap kepcetinyi MymkiH (Fill tank (blabicTbl
TONTbIpbIHBI3), Empty grounds container
(TapTbinFaH Kode bigbICbiH 60CaTbIHpI3), T.6.).
OnapgblH, MarblHanapbl "17. AkaynbikTapgbl
Xot0" 6eniMiHze TyCIHAIpinreH.

blcTbiFbipak, Kode Typanbl "7.5 blcTbiFbipak,
Kode any Typanbl KeHecTep' 6eniMiHeH
KOpiHi3.

Erep kode Tamlbinan Kyiibiica, TbiM CYiiblK,
60Jica XoHe XeTKINIKTI aeHreiae Kinereini
6onMaca Hemece TbIM cankblH 6onca, "17.
AkaynblKTapabl Xot0" 6eniMiHAeri KeHecTepai
OKbIHbI3.

CycblHaapabl >Keke TasnFaMblHbl3Fa  caii
pettey vywiH, "9. bargapnamanay )kaHe
TaHaay" 6eniMiH KapaHbi3.

7.3 KodeHi TapTbinFaH KodepeH xacay
MaHpi3gbi1!

Kypbingbl ewipyni 6onFaH Kespe eLKallaH
TapTbUFaH KoQeHi canmaHpi3, aiTnece on
KYPbINFbIHBIH, KybIC-KyblCTapblHa Tapanbim,
OHbl OblnFaybl MYMKIH. Byn KypbiFbIHbI
3aKbIMAaybl MYMKIH.

Ewkawan 1 peHreitni menweppeH (C2)
apTblK NaiifianaHbaHpl3, aiTnece on Kode
KYPbUIFbICbIHBIY,  iWiH  6binFaybl  Hemece
BOPOHKaHbI (A4) 6iTen TacTaybl MyMKiH.
TapTbinFaH KodeHi nanpananFaH kespe, 6ip
yaKbITTa Tek 6ip Kece kode xxacayra 6onagbl.
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o [ 0n

(B11)

TYAMECIH
aucnneige
nanga

(D5)

baca

6onraHiLa
KaiTanan
6epiHis;
BopoHKaHbBIH
6 i Tenin
KanMaraHblHa  Kes3
XKETKi3in, 6ip AeHren
MenwepiHaeri
YHTaK, KodeHi
calnbl HBb 3
(10-cypeT);
3. Kode wymekTepiHiH (A9) acTbiHa Gip Kece
KOMibIHpI3 (9-cypeT);
4. KaxeTTi KoeHi TaHAAHbI3:

Peuent Menuwepi
W 3cnpecco (B7) = 40mn

‘iKod)e (B8) = 180w
[ \J'I0|-|r (B9) = 160w

» /5. (B10) apKbinbl TaHAANaTbIH JKaHe o /0s
(B4) apkbinibl pacTanatbiH Kodenep

Ristretto (PuctpetTo) | ~ 30 mn

Espresso lungo
(9npecco-nyHro)

= 120 mn

5. [aitbingay 6acTtanagpl. TanfanfaH cycbiHfap
aucnnenge faibinaay 6apbicbiHga 6ipTiHgen
apTaTbiH ic 6apbiCbl KOnafFbIMeH 6ipre
KepiHep,.

EckepiHi3:

Kyto asikTanFaH Kesfie keceperi Kohe MesnwiepiH

apTTbipy ywiH 3 cekyHp iwiHge "EXTRA" » /g

(B10) (Kocbimwwa) TyiiMeciH 6acbipl3. KaxerTi

Menwep KyibinFaH kespe, @/« (B3) TylimeciH

6acbin TOKTaTbIHbI3.

Manpi3gel! LONG (Y3biH) KogeciH gaiibiHgay v

[alibiHaay 6apbICbIHbIH OPTa TYCbIHAA KYPbUIFbI
TapTbUIFaH KOQeHiH Keneci AeHremiHiy, MenwepiH
cypaiigbl. XanracTbIpblHbI3, COCbIH o /0 (B11)
TYIMECIH 6acblIHpI3.



EckepiHi3:

Erep "KyaT yHempey' pexumi 6enceHgi
6onca, GipiHWi Kode KyitbinMac 6GypbiH
GipHeLLe CEKYHA KYTY KepeK 60/1ybl MyMKiH.
KypbUiFblHbl  NanfanaHy 6apbicbiHAa ap
Typni xabapnap kepceTinyi MymkiH (Fill tank
(blgbicTbl  TONTLIPbIHBIZ), Empty grounds
container  (TapTbiiFaH  Kode  biAbICbIH
6ocaTbiHbi3), T.6.). OnapablH MarblHanapbl
"17.  AxaynbikTapgbl  xok"  6enimiHge
TYCiHAipinreH.

blcTbiFbipak, Kode Typanbl "7.5 blcTbiFbipak,
Kobe any Typanbl KeHecTep' 6esiMiHeH
KepiHi3.

Erep Koe TaMwbInan Kymbiica, TbiM CYiblK,
6oJca XaHe XeTKINKTI AeHreiae Kinereini
6onMaca Hemece TbIM cafikblH 6onca, "17.
AxaynbiKTapgbl Xot0" 6eniMinferi KenecTepgi
OKpIHpbI3.

7.4 Kode TapTKbIWLTbI peTTey

Kode TapTKbiw Kode
JypbIC KyiblnaTblHAAN
etin 3aybITTa
OpHaTblnagbl XaHe
OHbl 6acTankpla
peTTeygiH KaXeTi XOK.
JlereHMeH,  anFfallKbl
GipHewe Kece KodeHi
)acaraHHaH KeiiH
KodeHiH eTe  anci3
X3He Kinereini emec
eKeHJliri HemMece OHbIH,
oTe XaWl KyiblnaTbiHbl
Galikanca (Tamwbinan Typca), OHbl TapTyabl
pettey peHrenerin (A5) (11-cyper) petTey
apKblnbl Ty3eTyre 6onagbl.

EcKepiHi3:

TapTynpbl peTTey AeHreneriH Tek kode TapTKbiL
Kobe palblHAayAblH  6acTankpl  Ke3eHiHAe
XKYMBbIC iCTen TypFaH Ke3fe FaHa bypay Kepek.
Erep kode eTe 6Gasy Kyiibinca
Hemece Myngem Kyliblimaca,
JIeHreneKTi cafat Tini
6afbITbiIMeH "7" caHblHa Kapaii
6ip peT "cbIpT" eTKi3in 6ypaHpI3.
Tonblk, Kinereiini Kode >acay
YLWiH, caFaT TiNi 6aFbITbIHa Kapcbl 1 caHblHA Kapa
6ip pet "cbIpT” eTKisin GypaHpi3 (6ip 6yparaHpa
6ip peTTeH apTblK "cbIpT" eTKi3in GypamMaHpI3,
aitTnece Kode TaMLblnan KYibliybl MyMKIH).
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PetTeyniy acepi kem aerenfie Tafbl 2 Kece Kode
iLLKeHHeH KeWiH FaHa baikanagbl. Erep 6yn pettey
KaXKeTTi HOTUXEHi bepMece, IOHIeneKTi Tafbl 6ip
peT "cbIpT" eTKi3iHi3.

7.5 blcTbiFbipak kode any Typanbl

KeHecTep
blcTbiFblpak, kode any yWiH MblHanapapl
OpbIHAAHBI3:
* WaKw UWKAIH  napaMeTpnep  MasipiHge

"Rinsing" (LLlaibinyna) yHKUMSACBIH TaHaay
apkbibl opbiHpay ("6.1 Rinsing (Lato)"
Genimi);

Kecenepai  bICTbIK €y  (YHKUUSICbIMEH
XbbITbIHbI3 ("10. bICTbIK cy Kyl" 6eniMiH
KepiHj3);
"Settings” (NapameTpnep) Ma3ipiHge
Kode TemnepaTypacblH KeTepiHia ('6.4
General ~ (annmbl)"  6eniMiH  KepiHj3).
TemnepaTypaHblH, e3repyi KebiHece Y3blH
CycblHfapFa acep eTef.

8. KAMMYYUHO XXOHE CYT HETI3IHLETI
CYCbIHAAPbI YXACAY
EckepiHi3:
CyTTiH, Kemipwiri a3 6onyblHa Hemece YNIKeH
KeO6IKTepAiH 6onyblHa Xon 6epmec yLwwiH, cyT
bIAbICbIHbIH Kaknafbl (D2) MeH bICTbIH Cy
TYTIKTepiHiH, KoHAblpManapbiH (A10) apkawaH
Tasanan oTbipblHpI3 ("8.4 CyT cayblTbiH 3p6ip
nanganaxfad coH, tasanay", "11.10 CyT biabICbIH
Tasanay" xaHe "11.11 blcTbIK cy KOHAbIpMacbIH
Tasanay" 6enimzepinfe cunaTTanraHzai).

8.1 CyT bIAbICbIH TONTbIPY XaHe beKiTy
1. CyT bifpicbiHbIY KaknafblH (D2) KeTepiHi3
(12-cypeT);

. &

2

WUk

<-MAX

12 13




2. CyTblabicblH (D5) XeTKiniKTi cyT MeniepimeH

bigbicTa  GenrineHren  MAX  (13-cyper)
JeHreiliHe AieiliH TONTbIPbIHbI3;
Cyrti iwke Tapty TyTiri (D4) pmypbic

eHri3inreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3, ce6ebi on cyT
bIAbICbIHbIH TY6iHE KeTin Kanybl MYMKiH
(14-cyperT);

4. KaknakTtbl
blAbICKA KaiiTa
OpHanacTbIpbIHpI3;

5. blcTblK cy LWyMeriH
(C6) anblHpI3
(15-cyperT);

6. blabicTbl TYTIK
KOHAbIpMacbiHa
(A10) eHrisin,
KeTKeH XepiHe
JeifiH uTepini3 (16-
cypet).  KypbiniFbl
JbI6bICTbI  CUTHan

Wb fapaaqgbl
(kabpgbikTanfaH
6onca);

7. Kode wymekTepiHiH (A9) XaHe KenipLiTinrex

cyT wymeriHiy, (D3) acTblHa KeTKiNiKTi
KeneMgeri YKeH KeceHi KOMbIHbI3;
opbip  dyHKuMsIFa  KaTbICTbI
HyCKaynapzbl OpbIHAaHbI3.
EckepiHi3:

« Kotonay Kenipwikke KON KETKi3y YLUiH
TOHA3bITKbIL TEMMepaTypacbiHAa (LlamMaMeH

TOMeHperi

5°C) cakTanfaH  WalKanFaH  Hemece
XapTbinai wWaiikanFaH CcyTTi naiipanaHy
Kepex.

KenipLuik canacbl KefieciHiH, HerisiHae apTyphi
6onagpl:
CYT TYPi HEMECe KBKBHIC CYCbIHbI;
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* naiifanaHbliFaH 6peHg;

* WHrPeAMeHTTep MeH KyHap/bifibifbl.

Erep "KyaT yHempey" pexumi icke Kocbinca,
CYCblH KyMblnMac 6ypblH 6GipHewe CeKyHp,
KYTY Kepek 6051ybl MyMKiH.

8.2 Kenipwik MenwepiH peTtey
KannyyuHo XaHe cyT HerisiHgeri Kode TypnepiH

JaiibiHaay  6apbicblHAa

KyibINaTblH  CyTTeri

KenipwiKk MenwepiH peTTey YILiH KemipwiKTi
peTTey AeHreneriH (D1) 6ypaHbi3.

DNeHrenek | Cunattama | Keneci YLWiH
6arbITbl yCbIHbINaAbL...
@) Kenipwikcia | HOT MILK (blcTbik,
= cyT) (kenipwikcis) /
CAFFELATTE (JlatTe)
6) A 3 | NIATTE MAKMATO/
A menwepgeri | FLAT WHITE (®13T
Kemipuik YANT)
ofin K 2} n | KANMYYHUHO/
()P | menwepaeri | KAINY4MHO+ /
KenipLuik Cappuccino mix
(KannyyuHo mix)
/ bICTbIK CYT
(kenipuuikTi)

8.3 KannyumHo XaHe cyT Heri3iHgeri

1.

CycblHAapAbl aBTOMATTbI TYpAe
Xacay
CyT bigbicblH (D) TOATbIPbIHbI3  )KaHe
YKOFapblAa cunaTTasFaHan eTin 6ekiTiHi3;
KaXeTTi cycblHAbl TaHJaHbI3:
Tikenei TaHAanaTbIH CycblHAap:

< :Hot milk (blcTbik cyT)(B4)
+ ¥ Makkuarto (B5)

™ KannyuuHo (B6)
» /5 (B10) TyiimeciH 6acy xaHe o /oo (B11)
TyiiMeciMeH pacTay apKpiyibl TaHAanagbl:
+ « Flat white (®nar yaiir)
+ Cappuccino+ (KannyunHo+)
+ Cappuccino Mix (KannyyuHo MuKc)

bipHelle ceKyHATaH KeiliH TaHAay aBTOMaTTbl
TypAae 6acTanagbl  KeHe  Aucnnenge
TaHjanFaH  cycblH  Kode  paiiblHpay

6apbicblHfa GipTe-6ipTe TONaTblH MpOrpecc
onarbIMeH 6ipre KepceTineaj;



4. CyT KyWbInFaH COH, KyYpbUIfbl  KOQeHi
aBTOMaTTbl TypAe Xacaiapl (peuent KaxeT
eTeTiH 6onca).

EckepiHi3:

O = (B2): pailbiHmayabl TONbIFbIMEH

TOKTaTy KOHE Herisri 9KpaHFa opany YLiH

6acblHbl3.

"STOP" @/« (B3): cyT Hemece Kode

KYAbINYbIH TOKTaTy XKOHe CYCbIHAbl asiKTay

YLIH Keneci KyloFa eTy yWiH 6acbiHbi3 (erep

6onca).

KytofiblH, COHbIHAA, Keceaeri Kode MenLepiH

apTTbIpy ywiH, EXTRA-» /5. (B10) (KocbimLua)

ONUMSACHIHbIH, TYAMECiH 6acbIHbI3.

CyYT bIAbICbIH TOHA3bITKBIWTbIH, CbIPTbIHAA

Y3aK YaKbITKa KanablpMaHpl3. CyT HeFyprbim

Xbinbl 6onca (5 °C — eH OHTaiinbIChl),

WbIFapbliFaH Keniplwik canacbl COFYp/bIM

Hawap 6onafpbl.

CycblHaapabl  peTTeyre

bargapnamanay oHe

KapaHbi3).

8.4 CyT caybITbIH 3p6ip nanpanaxraH COoH,

Tasanay

CyT KenmipTKilw cyT GYHKUMACHIH NalifianaxfaH

caliblH TasanaHbln OTbIPYbI THiC:

1. CyT bigbicbiH (D) KypbUIFblAa KangblpbliHbi3

(oHbI 60CaTYAbIH, KAXKETI XOK);

KenipwwiTinreH cyT WyMeriHiH, acTblHa KeceHi

HeMece 6acKa bIbICTbl KOMbIHbI3;

6onagpl
TaHgay”

(llg-
6enimiH

2.

KenipwikTi pettey senrenerin (D1) "CLEAN"
(Tasanay) 6GarbiTbiHa 6ypaHpi3 (17-cyper).
Mporpecc »onafbl Nailaa 6onaabl XaHe

apekeT opblHAanFaH caiibiH - "Cleaning
underway” (Tazanay opblHAanyaa)
xabapbiMeH 6ipre  6ipTe-6ipTe  Tonagpl.

Tasanay aBTOMaTTbl TYpAE TOKTaiabl;
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4. [leHrenekTi Kemipwik TypnepiHiy 6ipiHe
KaunTa bypaHbls;

5. CyT  bigbiCbiH  anbim, 6y  TyTIriHiH,
KOHAbIpMacbiH (A10) opKawaH ry6kameH
TasanaHpi3 (18-cyper).

EckepiHi3:

+ bipHelwe KkanyynHo Hemece CYT HerisiHgeri

KodeHi KacafblHpl3 KeJsice, CYT blfbICbIH

TeK COHFbl CYCbIH acasifaHHaH KeiiiH faHa

Tasanabl3. byn xarpaiifa, cypanfaH Kespe,

6ac Masipre opany YwWiH ©/ = (B2) TyiimeciH

6acbliHbI3.

CyT bifbiCblH  Ta3anamacaHpi3,  OHbIH

TasanayAbl KaXeT eTeTiHiH ecKepTy YLWiH

nucnneiige @ Genrici kepceTinegi.

« CyT biAbicblH TOHA3bITKbIWTA CaKTayFa
6onappl.
+  Kenbip XaFgannapga KYPbIFbIHbIH

KbI3FaHbIH KYTYiHi3 Kepek.

9. BAF[APJIAMAJIAY XXoHE TAHOAY
"MeHiH" Ma3ipiM iWwiHAe cycblHAapAbl Keke

TanFaMblHpI3Fa cail peTTeli anachi3.

1. @/« (B3) TyilMeciH 6acbiHpI3;

2. @/« (B3) Hemece »/g. (B10) XbUDKbITY
KepceTKinepiH KanaraH CycblH KepceTinreHwe
6acbliHbI3;

3. CycbiH TaHgay ywiH o/es (B11) TyiMecCiH
6acbliHbI3;

4. - Kode Typingeri cycbingap: Oucnneiige (D5)

"Program aroma’ ([ampi Garpapnamanay)
napameTpi kepcetinesi. KanaraH pgam
TaHJanfFaHWwa @/« HeMece » /g, TYMMECIH
6aca 6epiHi3. TaHaayabl pacTay yWiH o /e
TyiMeciH 6acbiHbI3. [alibiHAay 6acTanagpl
XaHe aucnneiige "Program coffee” (KodeHi
Garflapnamanay) OnuusCbl  )KoHE  KyHO
npoueciHge O6ipTiHAeN ToNaTblH JXOMaK,
6enriwe nanga 6onagpl. Kecere KaxetTi

MeJiep KyibinFaH Kesfie, @/« (STOP)
TYMeECIH 6acbIHpI3.

« KannyynHo  waHe  Kkode  TypiHaeri
cycblHAap:  [aMJAi  TaHJaraH  KaHe

pacTaraH COH, Aucnneiifie cyT KyWblnFaH
calblH  6ipTiHAen TonaTblH ic 6apbiChl
XonarbiMeH 6Gipre "Program milk" (CyTTi
GaFgapnamanay)  onuusicbl  KepiHegi.
KaXeTTi Meniwepre >eTKeH COH, o /os
TYAMeECIH 6acbIHpI3.



KypbinFbl  Kode dkacaiiabl. KaxeTTi koge
MefLepi KyiibUFaH Ke3fie OHbl TOKTATy YLUiH
o< /0w TYWMECIH 6aCbIHpI3.

5. MapameTpnepai  o/0s  TyiiMeciH  6acy
(Hemece ©/= (B2) TyiimMeciH 6acy) apkpinibl
CaKTaHbI3.

6. "Parameters saved" (NapameTpnep
caktangbl) He ("Parameters not saved"
(MapameTtpnep  caktanmagbl)).  Kypbinfbl
KalTajaH naiijanaHyra AanbiH.

EckepiHi3:

OpHaTblFaH €H, TOMeHri Menwep KyibiiFaH
Kesge, aucnnenge "STOP" onuuschl nanpa
6onapbl.

"STOP": cycblH )acaygbl asKrTay YLWiH
KYWbIIbIN KaTKaH CyTTi Hemece KodeHi
TOKTaTy YWiH THICTi TyiiMeHi 6acbin, Keneci
KYIOFa XbIDKbIHbI3 (erep 6osca).

10. bICTbIK CY KYIO

Manpi3gbil! Kyifin Kany Kayni 6ap.

blcTblk, cy Kyl 6apbicbiHAa

eLLKaLLaH Kapaycbl3 KanablpMaHpi3.

1. bleTtbik cy wymeri (C6) bICTbIK CYy TYTiriHiH,
KOHAbIPMacblHa AypbiC TipkenreHiH (A10)
TEKCepIHj3;

KYPbIFbIHbI

2. Cy wymeri acTblHa biAbIC  KOWbIHBI3
(wawblpayably, angblH any ywiH 6GapbiHWwa
XaKbIH KOMbIHpI3) (6-cypeT);

3. »/8 (B10) TyitmeciH 6acbin, @/« (B3)
Hemece »/g. (B10) xblnxy KepceTkiciH "Hot
water” (blcTbik, Cy) onuusicbl KepiHreHLe
6acy apKpinbl Ma3ipferi cycbiHAaap apKbiiibl
XKbUDKbIHDI3;

4, o</0s (B11) TyiMeciH 6acbiHbi3. Mporpecc
KOnafbl  KepceTinefdi aHe  JaulblHpay
)KanFackaH caiblH bipTe-6ipTe Tonagbl;

5. Kypbinfbl bICTbIK CY KyWbil, aBTOMATTbI
TypAe ToKTalabl. blcTbik cy Kytoabl KONMeH
TokTaTy ywiH @/« (TokTaTy) TyiMeciH
6acbiHpli3.

EckepiHi3:

Erep "Energy Saving" (KyaT yHempey) pexumi
6encenfi 6onca, bICTbIK CY KyiiblIMac 6YpbIH
BipHeLLe CeKYHJ KYTY Kepek 60/1ybl MYMKIH.

KyibinaTbiH cy menwepiH peTTeyre 6onagpl
("9. bargapnamanay xoHe Tanaay" 6eniMiH

KapaHpl3).
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11. TA3AJIAY

11.1 KypbinfbiHbl Tasanay

KypbInfFbiHbIH, MblHa GeNiKTepiH TypaKTbl Typae
Tasanan oTbIpy Kepek:

KYPbUIFbIHbIH, iLLKi TOrbl;

TapTbiFaH Kode bigbicbl (A18);

Tamwwbl Hayacbl (A20) XaHe KOHAeHcaLus
Hayacbl (A17);

cy bigbicbl (A15);

Koge wymekTepi (A9);

TapTbinFaH Kode BopoHKachl (Ad);

nempeyiw (A12) kaknakTbl (A11) alKaH CoH,
KOMKeTimMzi 6onagbl;

cyT bigbicbl (D);

bICTbIK, Cy/6Y XanFay Konabipmachbl (A10);
bICTbIK, Cy Wymeri (C6).

MaHpi3gb1!
« Kode  KypbinfFbicblH  Tasanay  YLiH
epiTKiTepAi, KbIpFblll 3aTTapAbl Hemece
CnupTTI naiifianaHbapi3. De'Longhi
cynepaBTOMaTTbl Kode MalunHanapbIMeH
Tasanay MakcaTbl YWiH eweip XUMMSNbIK,
3aTTbIH KAXETi XOK,

CyT bigbicbiHaH (D) 6acka KypbUFbIHbIH
6acka ew6ip Kypamaac GeLeriH biablc-asiK,
XYFbILITA XYYyFa 60nMaiigbl.

KokbiMaapabl aHe Kode KanablKTapbiH
KeTipy YIWWiH MeTanpaH acanfaH 3aTTapibl
nanfanaHbaybi3, ce6e6i onap KypbUFbiHbIH,
MeTann Hemece nnacTMacca 6enikTepiH
CbIpbIN TacTaybl MYMKiH.

11.2 lwki aiiHanbIMAbl Ta3anay

Kypbingbl 3/4 KyH 60ilblHa KONAAHbIIMaNTbIH
6onca, OHbl KaWTajaH KonjaHb6ac 6ypbiH,
OHbl KailTa KOCYAbl )XoHE MblHAa peKeTTepai
OpbIHAAYAbI YCbIHAMbI3:

2/3 wato umkniH opbiHaay ("6.1 Rinsing
(LWaro)" 6eniMiH kapaHbi3);

bICTbIK CcyAbl GipHelle ceKyHA 6oWbl aFbidy
("10. bleTbIk cy Kyto" 6eniMmi).

EckepiHi3:

Kak Tasanan 6onfaH COH, TapTbUlFaH Kode
bigbicbiHaa (A18) cyablH 6Gonybl — KanbinTbl
araan.

11.3 TapTbinFaH Kode bIfbICbIH Ta3anay

TapTbinFaH Kode biabicbl (A18) TonFaH Keapi
avcnneil kepcetefi. byn KypbuiFbl TapTbiiFaH
Kode biAbiCbl TasanaHbalibiHWa Kode acay
YiWiH naiifanaHbinMaigbl. Tonblk Gonmaca fAa,




GipiHWi Kode AalblHpanfaHHaH KeliH 72 carat
ilWiHAe TapTbinFaH Kode bibICbIH 6ocaTy Typasbl
xa6ap (empty grounds container) kepcetinegi. 72
cafaTTbl AYpbIC ecenTey YLIiH MallMHa apAaiibiM
ANEKTP XeniciHe KoCynbl 60/ybl Kepek.

Tasanay yWiH (TeK KypblnFbIMeH):

Tamwwbl  HayacblH
(A20) wbIFapbiHbI3
(19-cyperT),
60caTblHpI3  XKaHe
TasanaHbl3.

YHTaK, Kode
bl J bl C bl H
6ocatbin, TybiHae
KanFaH 6apnbik,

KanablKTapabl
KeTipy YWiH MyKuaT
TasanaHbl3.

OHbl 6epinreH wetkafarbl (C5) KplpFbllineH
opbiHAayFa 6onagbl.

Manpi3gbi!

Tamllbl HayacblH LUblFapbin XaTKaH Ke3pe,
TapTbiUFaH Kode biAbiCbl ailTapnbIKTail TOMbIK,
6onmaca pa 6ocatbiiFaH 6Gonybl Kepek. Erep
6ocaTblnmMaca, keneci kodenepai xacaraH kesfe,
TapTbUFaH Kode biAbICbl WaMajaH TbIC TOMbIM
KeTin, KypbliFbl apHanapblH GiTeyi MyMKIH.

11.4 Tamwibl HayacbiH Ta3anay

Tamwbl Hayacbl (A20) oOHAaFbl Cy [JeHreifiH
KepceTeTiH  Menwep  KepceTKiwimeH (A21)
(kpi3bin)  6enrinenred  (20-cypet).  TaMmuwbl
HayacblH (A19) MHAMKATOp Kece HayacblHaH
WbIFbIN TYpFaHFa fedliH 6ocaTy Kepek, anTnece,
Cy Haya >XMeriHeH acbin LbIFbIM, KYPbIIFbIHbI,
KYPbIUFbl  OPHanackaH »epai HeMece OHbIH,
aitHanacblH 6yngipyi MyMKIH.

TaMLLUbl HayacbIH any YLLiH:

1. Tamwbl Hayacbl MeH TapTblifaH kode
bIJbICHIH WbIFapblHpI3 (A18) (19-cypeT);

2. Kecenep HayacblH X@aHe TanLibl HayacbIHbIH,
TOPbIH LUbIFapbIN, TaMlbl Hayacbl MeH
TapTbiiFaH Kode bIAbICbIH 60CATbIHBI3 A3,
6apnblk 6eNLeKTepsi XybIHbI3;

3. Cy xuHany HayacbiH (A17) TeKcepiHi3 XaHe
KaXeT 6onca 6ocaTbiHpI3 (21-cypeT).

4. TaMmuwbl aFaTblH HayaHbl TOPbIMEH Gipre XaHe
TapTblFaH Kode bIbICbIH KYpbUIFbIFa KaiiTa
CasblHpI3.

11.5 KypbinFbIHbIH, iliH Ta3anay

Tok cory Kayni 6ap!

lwKi GenikTepi Tazanamac 6ypblH, KYpblFbIHbI

owipy ("5. KypbinFbiHbl ewipy" 6eniMiH KepiHia)

XoHe PO3eTKafjaH aXbIpaTy KepeK. KypbuiFblHb

elLKaLlaH cyFa 6aTbipMaHpbi3.

1. KypbinfblHbIH, Wi
(Tamwbl  HayacbIH
(A20) anraH coH, kon
XeTiMai  Gonagpl)
KipneMmereHiH
TYpaKThl Typae
(wamamMeH
anTacblHa 6ip
peT) Tekcepin
OTbIpbIHbI3. Kaxer
6onca, Kote
KanAablKTapblH
GepinreH LieTKameH
(C5) xaHe ry6kameH
Ta3anaHpl3;

2. bapnblk  KangblKTapAbl  LUAHCOPFbILINEH
Tasanaubi3 (22-cyper).

11.6 Cy bigbicbIH Tasanay

1. Cy bigbicbiH (A15) TypakTbl TypAe (LuamameH
aiiblHa bip PeT YaHe Cy XYMCapTKbILL CY3riHi
(C4) (erep 6ap Gonca) opHbIHa caFaH cailbiH)
ObIMKbIT  LWIyGepeKkneH >aHe  LWwamarbl
XYMCaK, blfbIC XYFbIL CYiibIK 3aTreH Tasanan
OTbIPbIHBI3;

2. CysriHi anbiHbi3 (C4) (erep 6ap 6onca) xaHe
aFblH/bl CYMEH LAbIHbI3;

3. CysriHi OpHblHAa canbiHpl3 (OpHaTbIFaH
6onca), biabICTbl (A15) Taza CyMeH TONTbIpbIN,
OpHbIHA CanbiHpI3;

4. CysriHi (Tek cy >XymcapTKplw cy3rici 6ap
ynrinep) Kaiita 6enceHgipy ywin 100 mn cy
aFbl3blHbI3.




11.7 Kode wymekTepin Tasanay

1. Kode wymekTepiH
(A9) rybkameH
HeMec.e
wybepekneH

TVpaKTbI Typp,e
Ta3anan OTprbI HbI3
(23-cyperT);

2. K 0 (0] e
WwyMmeKTepiHAeri
TecikTepaiH, bitenin
KanMaFraHblH
TeKcepiHis. Kaxer
6onca, Kode
KanablKTapblH  Tic
Tas3apTKblWNeH
KeTipiHIi3
(23-cyper).

11.8 TapTbinFaH Koe BOPOHKACHIH
Tasanay

TapTbuiFaH  kode  BOPOHKACbiHbIH,  (A4)

GiTeNIMereHiH TypakTbl Typae (waMameH aibiHa

6ip per) Tekcepin TypbiHbI3. KaxeT 6onca,

Kotbe KangblKTapblH 6epinreH wietkameH (C5)

TasanaHbi3.

11.9 lemaey TopbiH Tasanay

Jlempey TopblH (A12) Keminfe ailblHa 6ip per

Tasanan oTbIpy Kepek.

Manpi3ab1!

KypbinFbl icke Kocynbl 6onFaH Kesfe pempey

TOPbIH LWbIFapbIN anyra 6onMangpl.

1. KypbinfbiHbl AypbiC ewWwipy npoLeaypacbiH
MiHAETTi TYpAe opblHAaHbI3 (5. KYpbinFbiHbl
eLlipy” 6enimai kapaHpbi3);

2. CyblfbICbIH anbin WbiFapbiHpI3 (2-cypeT).

3. KypbinfblHbIH OH, XafbIHAafFbl femaey Topbl
OPHBbIHbIH KaknaFbiH (24-CypeT) alblHbI3.

4. Kpi3bin 6ocaty TyidMenepiH ilke Kapan
6acbin TypbIn, emaey TOpbIH CbIpTKa Kapai
TapTbIN WhIFapblHpI3 (25-cypeT);

Manpizgb!!

TEK CYMEH LIJAI7IbIH,bI3

ELLUBIP blAbIC XKYFbILL XUMUKATTbI
NAAOANAHBAHbI3

lemzey TopblH Tasanay YWiH  Kyfbllw
CYMbIKTBIKTbI  NaiiianaHbaHpl3, ce6ebi on

3aKblmFa ceben 60N1ybl MyMKIH.

5. [Jlempey TOpblH Cyfa lWlamMaMeH 5 MUWHYT
6aTbIpbin  KOMWbIM, aFblHAbI Cy acTblHAA
LWANbIHpI3;

6. [lemaey TopbiHbIH KopnycbiHaa (aempaey
TOpbl OPHbIHbIH, KaKnafbl apKpl/ibl KepiHeai)
KanfFaH Ke3 KenreH Kode KanfblFblH KeTipy
YLWiH apHalibl weTKaHbl (C5) naiifanaHbiHbi3.

7. TasanaraH COH, fieMAey TOPbIH ilKi Tipekke
(26-cypeT) Kapaii CbIpFbITY apKblibl OpHbIHA
canblin, «CblpT» €TiM OpHbIHa TycKeHwe PUSH
(UTEPY) 6enriciH TOMbIK ~eHreHwe iwke
Kapan 6acbiHbl3.

EckepiHi3:

Erep pempey TOpbIH
eHrisy KublH 6onca,
eHrizbec OYpbIH
OHbI 27-cypetTe
KOPCETINreH eki inrekTi
6acy apkbiibl  THiCTI
eniemre 6eifiMaeH;|s.
8. CanblHFaH COH, eKi

’

KbI3bll  TYMMEHIH
Wb KKaHbIHa
Ke3 XKeTKI3iHi3

28 (28-cyper).




9.

[lemziey Topbl OPHbIHbIH KaKMarblH XabblHpI3.

10. Cy bIAbICbIH OPHbIHA CabIHbI3.

11.10

CYT biAbICbIH Ta3anay

KemipwikTi TuiMAi KyWge cakray ywWiH, cyT
bIAbICbIH TEMEHAE cunaTTanFaHAal eTin eki KyH
CcalblH Ta3anaHpl3:

1.
2.

3.

KaknakTbl (D2) alwblHpI3.

CyT wymeri (D3) MeH iwke TapTy TyTiriH (D4)
anblHpI3 (29-cyper).

KenipwikTi pettey paeHrenerin (D1) carat
TiniHe Kapcbl 6GarbiTneH "INSERT" (EHrisy)
6arbiTblHa Kapai 6ypan (29-cypeT), oFapbl
Kapaii TapTbin LWbIFapbIHbI3.

29

Bapnbik, Kypampaac 6GenwekTep MeH biAbICTbl
bIJIbIC KYFbIL MALUMHAHDIH, XOFapFbl Ce6eTiHe
KoibIN JKyyFa 6onapbl. Erep cisge bigbic
KYFbIW MalwuHa 6onmaca, Ocbl 6eNiMHIH,
COHbIHAA OepinreH eckepTnere cail KonMeH
XKYbIHpI3.

[leHrenekTiH, acTbiH4aFbl 60C OpbIHAA XXaHe
OilbIKTa CYT KangblkTapbl kanmacblH (30-
cypeT). KaxxeT 60nca, OibIKTbI TiC Ta3apTKpILL
TasKLWaMeH KbIpFbliaHbl3.

OMbIK,
KyblC

30 31

5.

KenipwikTi peTTey AeHreneri OpHbIHbIH, iLKi
KaFbIH aFbIHAbl CyMeH WaibiHpI3 (31-cypeT).
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6.

8.

MeH LWYMEKTiH CyT
6iTenin  KanMmaraHblH

lwke TapTy TyTIMi
KangblKTapbIMeH
TEKCepiH3.
[leHrenexTi, WYMEKTi YoHe CYT copy TYTIriH
OpHbIHa canbiHpI3 ("INSERT" (EHrisy) cesiHe
caiikecTeHpipin).

KaknaKTbl biAbICKa KaiiTa OpHanacTbIpbIHbI3.

EcKepiHi3: KonMeH yy

blabic Xyy MawwuHacbiHAA XYY CYT bIAbICbIHbIH
6apnblk, GesnwweKTepiHiH Ta3a 60MyblHa Keningik
6onagbl. KonmeH XyFaH Ke3fe, CYT bifbICbIHbIH,
6apnblK 6enweKTepiH bICTbIK CyMeH MYKUAT

XybIm,

5-6eniMae cunaTTanFaH  Hyckayapbl

OpbIHAAMac 6YpbIH 0NapAbl bICTbIK CY KyiiblyiFaH
blAbIcKa 30 MUHYTKA cabin KOHbIHbI3.

11.1

Tbirbl3fafbiliTapAaH

blcTbiK, cy KOHAbIpMaCbIH
Tasanay

(18-cyper) cyT

KanAbIKTapblH KETipy YLUiH )Kanfay KOHAbIPMacbIH
(A10) apkaluaH ry6kameH TasanaHpis.

12. KAK TA3AJIAY

Manpizgb!!

KonpaH6ac 6ypbiH Hyckaynapfbl )XaHe Kak,
TasapTKbIWTaFbl KancblpManapabl  OKplIn
WbIFbIHbI3.

Tek De'longhi kak TasanafblllblH FaHa
naifjanaHy MaHpi3fibl 6onbin  Tabbinagbl.
backa Kak TasanarbllWTbl NaiifanaHy »oHe/
HeMece KaK TasanayAbl LypbiC OpblHamay
6HIM )KacayLUbICbIHbIH, KeningiriHge
KapanMaFaH akaynblkTapFa ceben 6o0nybl
MYMKIH.

Kak Tasanafbll Ha3ik 6eTTepai 3akpiMaaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiMm 6aikaycbi3ga Terinin
KeTCe, OHbl iepey KypFaTbIHbI3.

Kak, Tazanay

Kak,
TasapTKbIL

De’Longhi kak Ta3apTKbiLLbl

blabic

YCbIHbIFaH ChIfbIMAbINbIK: 2 11

YakpITbl

~45 MUH

[ucnneiige (D5) TvicTi xabap KepceTinreH Kesae
KYPbUIFbIHbI KaKTaH TasanaHpl3. [lepey KakTaH
Tasanay ywid, o/es (B11) TyiMeciH 6acbin,
Hyckaynapfibl 6-NyHKTTeH GacTan OpbIHAAHbI3.
Kak Tasanaygbl KeiliHre Kangblpy YWiH ©/ e
TyiiMeciH 6acbIHbi3. (B2): pucnnengeri | oenrici



KYPbIUFbIHBIH, KaFblH Ta3anay Kepek eKeHiH ecke

canappl.

KakTaH Tazanay Ma3ipiHe KON XeTKi3y YLLiH:

1. KypbinFblHbl  iCKe  KOCbIHbI3 )3He on
nanpanavyra faiblH 60/FaHILA KYTIHi3;

2. "Settings" (MapameTpnep) MasipiHe Kipy YLWiH
©/ = 6enrileciH 6acbiHbI3;

3. @/« (B3) Hemece »/EJ (B10) bimky
KepceTkinepiH "Maintenance” (TeXHMKanbIK,
KbI3MeT KepceTy) OMnuusCbl KepiHreHwe
6acbIHpbI3, COCbIH o / ®» TYAMECIH 6aCbIHpI3;

4. @/« HeMece »/ELJ Kby KepceTKinepiH
"Descaling” (Kak Tazanay) KepiHreHiue 6acbin,
0f1aH KeiliH o« / 0» TYAMECIH 6aCbIHpI3;

5. o/os TyliMeciH 6acy apKblifibl pacTaHbl3;

6. Erep cysri opHaTtbinca: cy bigbicbiH (A15)
WbIFapbin anbif, Cy >XYMCapTKbIW Cy3riHi
(C4) anbin, cy bigbicblH 60caTbIHpI3. o /s
TYAMECIH 6acbIHpI3;

7. Kak TasanarblluTbl bIAbICTbIH WK 6€Ti
XarblHJa OenrineHreH A [JeHredtiHe peiiH
Kyiibin (100 Mn opamMblHa KaTbICTbl), COCbIH
B (32-cypeT) peHreitiHe peitiH cy (6ip nuTp)
KYAbIHbI3 [1a, CY bIAbICbIH OPHbIHA CalbIHbI3.
o [0s TYIMECIH 6aCbIHpbI3;

8. Tamwbl HayacblH (A20) )XaHe TapTbUIFaH
Kode biabicbiH (A18) anbin, 60caTbiHbI3 Aa,
aybICTbIPbIHbI3. o /0o TYAMECIH 6aCbIHbI3;

32 33

9. CbIbIMABIUbIFbI 2 IUTP 6OC bIABICTbI bICTbIK,
cy wyMmeriHiH, (C6) »aHe Kode WyMeKTepiHiH
(A9) (33-cypeT) acTblHa KOWbIHbI3. @)/«
TYMeECIH 6acbIHpI3;

Manpi3abi! Kyiiin Kany Kayni 6ap

Kode wyMeriHeH »aHe bICTbIK, CYy LIYMETiHEH

KYPaMbIHAA KbILWKbIbl 6ap bICTbIK Cy aFajbl.

Ocbl epiTiHAI WaLlbIpaHAbICbIHAH abail 60NbIHbI3.

10. Kak Ta3anay 6argapnamacbl 6actanafbl XaHe
bICTbIK, CYy JXoHe Kode LyMeKTepiHeH Kak,
Tasanarblll CYibIK 3aT WbiFafbl. LLlaonap MeH
TOKTaTynap Kartapbl Kode KypbUIFbICbIHbIH,
iwingeri 6apnblK Kak, KangblKTapblH KeTipy
YLWiH aBTOMATTbl TypAe opblHAanagbl;

LlamameH 25 MUHYTTaH KelliH KaKTaH Tasanay

TOKTaTbiNagbl;

11. OpaH KeWiH KypblnFbl Tasa CYMeH lualoFa
nablH 6onagbl. KakTbl Tasanay epiTiHAICIH
MHAy VYIWIH KONJaHbINaTblH KOHTeliHeppi
60caTbiHbi3. Cy bIfIbICbIH LWbIFAPbIN anblHbi3,
60caTbiHbI3, afblH Cy acTbiHAA LalblHpI3
X3He Tasa cymeH MAX peHreitiHe peifiH

TONTBIPbIN,  KYPbUIFbIFAa  CalblHbI3. o /0o
TYNMECIH 6aCbiHbI3;

12. Kak ~Tasanay epiTiHAICIH )KMHAy  YIWLiH
KongaHbiatblH ~ 60C  bIAbICTbl  Kode

LWYMEKTEpiHIH, JXoHe bICTbIK, CYy LIYMEriHiH
acTbiHa KombIn (33-cypet), o /0s TyiiMecCiH
6acblHbI3;

13. /oo TyiIMECIH 6acy apKbl/ibl pacTaHbls;

14. blcTbIK Cy Kode LyMeKTepiHeH, COCbIH bICTbIK,
Cy WWyMeriHeH Kyiblnapbl;

15. blpgbicTafbl cy TaycblIFaH Ke3fe, WanbliaTbiH
CyAbl  JKMHAKTay  VWiH  KONMfaHbINATbIH
KOHTeNHepAi 60caTbIHpI3;

16. Cy bifbICbIH LWbiFapbin anbin, MAX feHreiiiHe
NeliH  Tasa CyMeH TONTbIPbIHBI3.
TYNMECiH 6aCbiHbI3;

17. Erep cy )XYMcapTKpll CY3ri OpHaTbliFaH
6onca, OHbl Cy blAbICbIHAAFbI KOpPNyCbiHA
(A16) kaitTa canbiHpi3 paa (erep 6ypbiH
alblHFaH 60nca), bIAbICTbI KYPbUIFbIFA KailTa
CaslblHbl3, COCbIH o /0 TYAMECIH 6aCbIHbI3;

18. Kak Tasanafblll epiTiHAIHI XWUHAY  YILiH
KONAaHbINaTblH  60C bIABICTbI  bICTbIK CY
LIYMETiHIH acTbIHa KOIbIHbI3. o /0 TYiMECIH
6acblHbI3;

19. "Rinsing Confirm?" (LLlato, pactay kepek ne?):
o</ 0w TYWMECIH 6acbIHpI3;

20. "Rinsing underway" (Llaiwo opblHganyaa).
bICTbIK Cy LyMETiHeH bICTbIK, CY WbIFazbl;

21. "Empty drip tray" (Tamwbl  HayacbiH
60caTbiHbi3): EKiHLI peT LWakofblH COHpIHAA,
TaMLbl HayacblH (A20) xaHe TapTbiFaH kode
bibICbIH (A18) anblHbI3, 6ocaTbin, OpHbIHA
CanblHpI3. ° /0s TYIAMECIH 6ACbIHbI3;

22. Kak Tasanay asiKTasnraH Kesfe, o /0 TyiiMeCiH
6acblHbI3;

ok [0



23. WaibinaTblH ~ CyAbl  )KMHaKTay  YLWiH
KONAaHbiaTblH  biAbICTbI  60caTbin, ¢y
bIAbICbIH anbiHpl3 fa, Tasa cymeH MAX
JeHreiliHe fieiliH TONTbIpPbIN, KYPbUIFbIHbI Kepi
CcanbliHbI3.

Kak Tasanay LMKi ocbIMeH biTegi.

EckepiHi3:

Erep Kak Tasanay JAypbic OpblHpanMaca

(Mbicanbl, XapblIK XOK), LUMKNAi KaiTanayabl

YCbIHaMBbI3;

KakTbl Tasanan 6onfaHHaH KeliH TapTbliFaH

Kode bigbicbiHaa (A18) cyablH, 6Gonybl -

KanbInTbl XaFjau;

Cy bigbickl  MAX  peHreiiiHe  peiiiH

TONTbIpbIIATbIH -~ 60/Ca, KaKTbl  Tasanay

COHbIHAA KYPbUIFbIHbIH, ilKi aliHanbIMbIHaH

KaK ~ Tasanarblll  €epITIHAI  TONbIFbIMEH

OWbIIMaTbIHbIHA  Keningeme 6epy YLiH

yWiHwi pet watogbl cypaiiabl. Warogbl

6acTamac 6ypbIH, TaMLUbl HayacbIH 6ocaTybl

YMbITNaHbI3.

13. CY KATTbIJ1bIF blH OPHATY

Bip Ke3eHAIK yaKbIT 6TKEH COH, CY KaTTbl/blFbiHA
cail Kak Ta3anay Tanabbl KepceTinegi.

Kypbinbl  afenki  napameTp 60MbiHWA cy
KATTbIbIFbIHbIY,  4-ieHreiliHe  OpHaTbinagbl.
CoHbIMeH KaTap, 6yn KypbUIFblHbI 3p TypAi
aiMaKTapAarbl Ky6blp CYbIHbIH KaTTblIblfblHa
can Garpapnamanay  apkblibl  KYPbUIFbIHbI
cuperipek Tasanay KaxeT 6onaTtblHfaii eTin
OpHaTyfa 6onagbl.

13.1 Cy KaTTbINIbIFbIH enLey

1. "TOTAL  HARDNESS  TEST"  (TOJIblK
KATTbI/IbIKTbl  TEKCEPY)  uHAMKaTOpbIH
kafasblHaH (C1) LbIFapblHbI3  (aFbILLbIH
TiniHAeri Hyckaynapfa TipkenreH);

2. Kafasppl cTakaHparbl CyFa 6ip CekyHAKa
TONbIFbIMEH 6aTbIpbIN anblHbI3;
3. Karaspbl cyfaH WbIFapbin, Xaiinan CinkiHis.

LLlamameH 6ip MuHYTTaH coH 1, 2, 3 Hemece
4 KpI3bln Wapwbl CyAblH KATTbIbIFbIHbIH,
JeHreiiiHe kapail KepiHegi. 9pbip wapuwbl 1
ZleHren 6onbin ecenTenepi;
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XYMCaK, cy

> [T
(1-meHren)
asgan KaTTbl cy (2-neur€ﬁ)—|_|'|_|'.:.]
KaTelcy (S-pewrei) = T TR
eTe KaTTbl Cy
" ENEEN

(4-penreit)

13.2 Cy KATTbUIbIFbIH OPHATY

1. Masipai awy ywiH ©/= (B2) TyiAMeciH
6acblHbI3;

Xbimxy kepceTkinepiH (@/« (B3) Hemece
»/8. (B10)) "General" (Xannbl) Tapmarbl
KepiHreHLue 6acbiHbi3;

2.

3. Pacray ywiH o</0% (B11) TyiiMeciH 6acblHpI3;

4. @/« HeMece »/E KbI/KY KepCeTKinepiH
"Water hardness” (Cy KaTTbinbiFbl) a3ybl
WbIKKaHLIa 6aca 6epiHis:

5.  o/0e TyiimeciH 6acbiHbl3. [ucnneiige
aFbIMAarbl MaH KepceTinepi (D5) xaHe "New"
(KaHa) MaHi XbINbINbIKTaRAbI;

6. @/« HEMeCce » /3. XbUDKY KepceTKinepiH
6acy apkpliibl OpHATKbIHbI3 KereH >aHa
MaHJli TaHJaHbI3;

7. Menwepai TaHgaFaH COH, © /s TYUMECIH

6acbIHbI3.
[Nlucnnei anfblHFbl 9KpaHFa KanTapbinagpl.
BacTbl akpaHFa opany ywiH &/ = TYAMECIH eKi peT
6acblHbI3.

14. CY XXYMCAPTKbILL CY3r1

Ken6ip ynrinepre cy >KYMCapTKblw  cy3ri
(C4) oGekiTinepi. Erep cisperi ynrige oHpat
6onmaca, De'longhi TyTbiHywbInapAbl Kongay
KbI3MeTiHeH caTbin anyfbl ycbiHaMbl3. Cy3riHi
Jypbic Naiganay ywid, TOMeHAeri Hyckanapabl
OpbIHAaHBI3.

14.1 Cya3riHi opHaty

1. Cya3rini (C4) opambiHaH LWbIFapbIHbI3. KyH
WHAMKATOPbIHbIY, AMCKi GepinreH cyasrire
6GannaHbIcTbl e3repesi.
KyH KepceTkiliHiH, AuckiciH  (34-cypet)
KONAaHyAblH, Keneci 2 aiibl KepiHreHLe
GypaHpI3.




05L

35

EckepiHiz

KypbiFbl fypbic maiifanaHbiica, 6yn cysri ei
aiffa Xxapamppbl 6onafbl. Erep kode xacafFbIlTbIH,
CY3rici eHrisinreH Kyiae naianaHbiiMan Kanca,
CY3ri TeK YL anTafa Xapampbl 60najbl.

3. Cyarini icke kocy ywiH, 35-cyperTe
KepceTinreHgeit etin cysri iwiHaeri Tecik
apKpinbl  Cy  aFbi3blHbI3, cy  Gymipgeri

TeciKTepAeH 6ip MUHYTTaH acTaM afybl Kepek;

1

36 37

blabicTbl (A15)
KYpPbINnfblfgaH
WbIFapbIm,  CyMeH
TONTbIPbIHbI3;

Cya3riHi cy bigbICblHa
canbim, .LWaMaMeH OH
CeKyHATalh  TOMbIK,
6aTbIpblHbI3 na,
aya KenipLikTepiH
WblFapbin  Xibepy
YLWiH abainan
KMWCcCamnTbl Hbl3

38

XoHe 6acbiHbI3
(36-cyperT);
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Cyasrini kopnycbiHa (A16) canbin, OpHbIHA
TYCKeHLe 6acbiHpI3 (37-cypeT);

7. blabicTbiH KaknafbiH (A14) (38-cypeT) xaybin,
bIBICTbI KYPbIFbIaFbl OPHbIHA CallbIHbI3;

8. Cy3riHi OpHaTKaH Ke3fie, OHblH, 6ap eKeHiH
KYpPbI/iFblFa eCKepTYiHi3 Kepek.

9. "Settings” (MapameTpnep) Ma3ipiHe Kipy YLiH
©/ = (B2) 6enriweciH 6acblHpl3;

10. @/« (B3) Hemece »/g. (B10) >blnxy
KepceTkinepiH "Maintenance” (TexHuKanbik,
KbI3MET KepceTy) OnuusCbl  KepiHreHLe
6acblHbl3, COCbIH °/0& (B11) TyiiMeciH
6acblHbI3;

11. XbukbiTy  KepceTkinepin "Install  filter"
(Cysrivi  opHaTy)  )Kasybl  KepiHreHwe
6acblHbI3, COCbIH /0% TyiAMECiH 6aCbIHbI3;

12. Pacray ywiH °</0% TyiiMeciH 6acbiHpI3;

13. blcTblk, ¢y  wymeriHiy,  (C6)  acTbiHa
CbINbIMAbIIbIFbI KeMiHge 500 mn 6onaTbiH
60C bIbICTbl KOWbIHBI3, COCbIH KYOAbl 6acTay
YIWiH o</ 0aTyiiMECiH 6aCbIHbI3;

14. Kypbinfbl cy Kys 6acTangpl;

15. blcTbIK, Cy afblHbl TOKTaFaH COH, KYpbUifbl

naiganaHyra fiaiibiH Kyire Kaitta Tycegi.
CopaH KeliH cy3ri 6enceHai 6onafbl XoHe Kode
KYPbUIFbICBIH NaliaanaHa anacbis.

14.2 Cya3riHi aybICTbIpy

KypbinFbl — eckepTkeH  Ke3pe, cy3riHi  (C4)
aybICTbIPbIHbI3. [lepey aybICTbIpy YWiH, ©o</0s
(B11) TyitMeciH 6acbin, Hyckaynapapl 8-kafiaMHaH
6actan opblHAaHbl3. Cy3riHi aybICTbIpy YLUiH,
©/= (B2) TyilMecCiH 6acbiHpI3. Cy3riHi ayblCTbIpy
KaXKeT eKeHiH ecKe caiy YLiH gucnnenge D 6enrici
KepceTinegi.

AybICTbIPY YLUiH MbIHaNapAbl OPbIHAAHbI3:

1. blgpicTbl (A15) XoHe 6iTenin KanFaH Cysrii

LIbIFApbIHbI3;

2. )XXaHa cy3riHi opamblHaH  LbIFapbIHpI3
XoHe anAblHFbl 6eniMHiH, 2, 3, 4, 5, 6
XoHe  T7-TapaynapblHa  KepceTinreHgen
anFacTblpbIHbI3;

3. "Settings” (MapameTpnep) Ma3ipiHe Kipy YLiH
©/ = GenrileciH 6acbiHpI3;

4. @/« (B3) Hemece »/g. (B10) XblmKy
KepceTkinepiH "Maintenance” (TexHuKanbik,
KbI3MET KepceTy) OnuusCbl  KepiHreHLe
6acblHbI3, COCbIH o/ ®® TyiAMECIH 6aCbIHbI3;

5. "Replace  filter"  (CysriHi  aybicTbIpy)
KepceTinMeiliHie TaHaay — KepceTKinepiH

6acbin, oAaH KeitiH o</ 0o TyiMeCiH 6acblHbl3;



6. Pacray yLiH °</0% TyliMeCiH 6aCbIHbl3;

7. blctblk ¢y wymeriniy,  (C6)  acTblHa
CbINbIMAbUIbIFbI KeMiHge 500 mn 6onaTblH
60C bIbICTbI KOMbIHBI3, COCbIH KYOAbI 6acTay
YLWiH °</0s TyiiMeciH 6acbiHbI3 (8-cyper);
bICTbIK, Cy afblHbl TOKTafFaH COH, KypbUIfbl
naiifianaHyra AaiblH Kyiire KaiiTa Tycegi.
OpaH KemiH XXaHa cy3ri 6enceHai 6onagpl XoHe
Kode KypblFbICbl NaiifianaHyra AaibiH 60nagpl.
EckepiHi3:

Eki aitjaH cOH, (KYH KepCeTKilliH KepiHi3) HeMece
KypbunFbl 3 anTa 60ibl nainganaHbiIMaca, Cy3riHi
aybICTbIpbIHbI3, Xabap ani KepceTinmece fe
CY3riHi aybICTbIpy Kepek.

14.3 CyariHi wbiFapy

Erep KypbinFbiHbl cyarici3 (C4) naipanaHfbiHbl3
Kesice, OHbl arlbiM, KYPbUIFbIFA OHbIH, aNblHFaHbI
Typanbl ecKepTyiHi3 KepeK. MblHa 9pekeTTi

8.

OpbIHAAHDbI3:

1. blgbicTbl (A15) xaHe 6iTenin KanFaH cyariHi
LbIFapbIHbI3;

2. "Settings" (MapameTpnep) MazipiHe Kipy YLiH

©/ = (B2) 6enriweciH 6acbiHpI3;

@/« (B3) Hemece »/=. (B10) >Kblmxy
KepceTkinepiH "Maintenance” (TexHuKanbIK
KbI3BMET KepceTy) Onuuscbl KepiHreHwe
6acblHbl3, COCbIH ©°</0& (B11) TyiiMeciH
6acblHbl3;

@/« HEMECe »/E. XKblKY KepceTKinepiH
"Remove filter" (CysriHi anbiHbl3) xa6apbl
KepiHreHwe 6acbin, OflaH KedliH  o</0n
TYAMECIH 6acbIHpI3;

AnbiHFaHbIH pacTay YiWiH  o</0s TyiiMeciH
6acbiHbl3.  KypbinFbl  angblHFbl  9KpaHFa
opanagpl;

CoCbIH M33ipJieH WbIFY YWiH &/ = TYAMECIH
€Ki peT 6acblHpI3.

EcKepiHi3:

Eki aligaH coH, (KYH KepCeTKilliH KepiHi3) Hemece
KypbUIFbl 3 anTa 60Mbl nainganaHblIMaca, Cy3riHi
aybICTbIpPbIHbI3, Xabap ani KepceTinmece fe
CY3riHi aybICTbIpy KEPeK.

3.
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15. TEXHUKAJIbIK IIEPEKTEP

KepHey: 220-240 B~ 50/60 'y makc. 10A
XyTbInaTbIH Kyar: 1450 Bt
KpicbIM: 1,5 MMa (15 6ap)

CY blIfIbICbIHbIH €H, XX0Fapfbl CblbIMABINbIFbI: 2 N1

Yx[1xb enwemi: 260x470x360 Mm
CbIM Y3bIHAbIFbI: 1200 mm
Canmarbl: 11 kg
Kobe poHAepi  bIAbICHIHBI  €H  KOFapfbl
CbIbIMABUIbIFbI: 380¢g
De'longhi KoMnaHusicblHia ©3  ©HIMAEpiHIH

TEXHUKANbIK cunaTTamanapbl MeH KypbllbIMbIH
Ke3 KenreH yakblTTa onapfblH GyHKLMACHI MeH
canacblHa eLU e3repic acamai e3repTy KyKbifbl
6ap.
15.1 Kyat yHempaey xonpaapbl Typasnbl
KeHecTep
KyaTTbl yHempaey ywiH 6ip He GipHelwe
CYCbIH KyliFaH COH, KoHTeiiHepgi (D) Hemece
KOCbIMLLA Kypanaapap! WbIFapbin anbiHpI3.
ABTOMaTTbl TypAe owyai 15 MuHYTKA
(6.4 General (Xannbl)" GeniMiH KapaHbi3)
OPHaTbIHpI3;
KyaT yHempaey pexumiH icke kocy ("6.4
General ()Kannb!)" TapayblH KapaHbi3);
KypbinFbl cyparaH Kesfie, Kak Tasanay LukIiH
opbiHaaHpi3 ("12. Kak Tasamay" 6enimiH
KapaHbl3).



16. KOPCETIIETIH XABAPJIAP

KOPCETIIETIH XABAP

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LUELLIMI

Fill tank (blgbicTbl
TONTbIPbIHbI3)

blgbicTarbl (A15) cy XeTKinikcis.

Cy bifibICbIH TONTbIPbIHbI3 XHE/HEMece
“CbIpT” eTin OpHbIHA KuinreHwe wutepy
apKblibl AypbIcTan canbikpl3 (4-cypeT).

Insert tank (blabicTbl
canblHpI3)

blgbic (A15) opHbIHa AypbIC CanblHOaFaH.

Cy blAbICbIH AYPbICTAN EHri3iHi3 XaHe
OpHbIHa TyCKeHLLe 6acblHbI3 (4 cyp.).

Empty grounds container
(TapTbinFaH Kode
bIJibICbIH 60CaTbIHpI3)

TapTbinFaH Kode bigbichl (A18) Tonbin
KETKeH.

TapTbinFaH Kode biAbiCbl MeH TamLubl
HayacblH (A20) 60caTblHpI3, Ta3anaHpl3
Ja OpblHAApbIHA CaNblHbI3. MaHbI3abl:
TaMLUbl HayacblH asblf )XaTKaH Kesne
TapTbiFaH Kode bIAbICbIH TiNTi OHAA
wamanbl kode kanca aa 6ocary KEPEK.
Erep 6ocaTbinmaca, Keneci kodenepai
acaraH Ke3fie, TapTbliFaH Kode bifbIChl
WwamagaH TbiC TOMbIN KeTiM, KYpbUifbl
apHanapblIH 6iTeyi MyMKiH.

Insert grounds container TasanaHFaH COH, TapTbiiFaH Kode | Tamwbl HayacbiH (A20)  wbiFapbin,
(TapTbinFaH Kode biabichl (A18) opHbIHa canbiHOaFaH. TapTbUFaH Ko(e bIAbICbIH  OpHbIHA
bIAbICbIH CablHbI3) CasblHbI3.

Add pre-ground coffee BopoHkara (A4) TapTbuiraH kode | BopoHkaFa anfblH ana  TapTbinFaH

(TapTbinFaH KodeHi
CcanblHpI3)

ESC to cancel (bac TapTy
ywwiH ESC 6acbipI3)

canblH6aca Aa TapTbliFaH Kode xacay
(yHKUMACHI TaHAANFaH.

KodeHi canbiHpi3 Hemece "pre-ground”
(TapTbinFaH  Kode)  yHKLMACHIHBIK,
TaHJayblH aNbiHbI3.

Add pre-ground coffee
(TapTbinFaH KodeHi
canblHpI3)

ESC OK

A LONG coffee with pre-ground coffee
has been requested (TapTbinFaH kodeaeH
"Y3bIH" KodeciH xacay cypanfpl)

TapTbiniFaH Koe BOpPOHKacbiHa (A4)
6ip [eHrednik menwepaeri TapTbUFaH
KoQeHi canbiHpi3  fa, AaiiblHAayabl
XanFacTbipy XaHe anKTay yuin o</00
(B11) TyimeciH 6acbiHpi3.

Fill beans container (1aH
bIAbIChIH TONTHIPbIHbI3)
ESC to cancel (bac TapTy
ywwiH ESC 6acbipI3)

Kode aaHpepi TaycbinFaH.

[onpep bigbicbiH  (A4)  (8-cyper)

TONTbIPbIHbI3.

AngblH ana TapTbiFaH Kode BOPOHKAchl
(A4) GiTenin kanFaH.

BopoHkaHbl "11.8 TapTbinFaH Kode
BOPOHKACcblH  Tasanay’  6eniminge
cunatTanfaHgait etin wetkameH (C5)
60caTbIHbI3.

%
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KOPCETIIETIH XABAP

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LUELLIMI

Ground too fine
(TapTbinFaH Kode Tbim
ycak)

Adjust mill (Kode
TapTKbILWTbI PETTEHi3)
ESC to cancel (bac TapTy

TapTbinFaH kode TbiIM Maiiaa XaHe kode
eTe Xall KylbllyAa Hemece Mynjgem
KyiibinMaypa.

KodeHi TaFbl ja Kyiibin KepiHi3 XaHe kode
TapTKbIW JKYMbIC iCTen TypraH Kesge
TapTyAbl peTTey AeHrenerid (A5) carar Tini
GarbITbIMeH "7" caHblHa Kapail 6ypaHpI3
(11-cyper). KemiHpe 2 kece Kode xacaraH
COH, KYI0 XbIngampplifbl a1l ie TbiM basy

ywwiH ESC 6acbipI3) 6onca, kode TapTyAbl TY3€Ty JA6Hrenerix
bypay apKblibl Ty3eTy mnpoLeAypacbiH
Kaittanaupia ('7.4 Kode TapTKbIWThI
peTTey" 6eniMiH kapaHpi3). Erep npobnema
XOMbINIMaca, ¢y bifbICbIHbIK (A15) TonbIK,
EHFI3iNreHiH TeKcepiHi3.
Erep cy »ymcapTkpiw cyari (C4) 6onca, | KypbinFbiFa bicTbik, cy wymeriH (C)
TYTIKTEpAeH aya KeGiri LWbIFbIN, KylOFa | eHrisin, afblH 6ip KanbinTbl GonFaHwa
Keziepri xacaybl MYMKiH. Lwamarnbl Cy aFbI3blHpi3.
Less coffee  (KodeHi | BTe Ken menwepaeri kode | /0o (B11) TyiimeciH 6acy apKbinbl
asaiTbiHpI3) naiAanaHblsiFaH. KEHiMipeK aMAI  TaHAaHbI3 Hemece

ESC to cancel (bac Tapty
ywwiH ESC 6acbipI3)

aniiblH ana TapTbinFaH kode menwepiH
a3alTbIHpI3.

Insert water spout (cy
LUIYMETiH eHri3iHi3)

bleTbik, cy wymeri (C6) eHrisinmereH
HEMECE iYPbIC EHri3iNIMEreH.

blcTblK Cy LWyMeriH TOnbIK CanblHpI3
(5-cyper).

Insert milk container (Cyt
bIJbIChIH EHTi3iH;3)

CyT bigbicbl (D) AypbIC canblHOaFaH.

Cyt  wymerii  (16-cypeT)
TYCKEHLLE EHTi3iHj3.

OpHbIHA

Insert infuser assembly
(OempeyiL XnHaFbIH
canblHpi3)

TasanawraHHaH KelliH, Aempey Topbl
OpHbIHa CasblH6araH.

Oempaey TopbiH "11.9 [lempaey TOpbIH
Tasanay" 6enimae cunattanFaHgan etin
€eHri3iHi3.

Water circuit empty (Cy
aitHanbIMbl 60c)

Fill water circuit

(Cy aiiHanbIMbIH
TONTbIPbIHbI3)

Hot water (blcTbik, cy)
Confirm (PacTay Kepek
ne)?

Cy aitHanbimbl 60c.

o< /00 (B11) TyiiMeciH 6acbin, uyMeKTeH
(C6) cy arbi3biHpIi3. Erep npo6nema
XoiibinMaca, Cy  bifbiCbiHblH,  (A15)
TOMbIK, EHFi3INTeHiH TeKCepiHi3.

Press OK to CLEAN Cyt bigbichl (D) kenipwikTi petTey | CLEAN (Tasanay) GpyHKUMACBIH OpblHAAY

(TI}3AJ1AV ywiH 0K TeTiri (D1) CLEAN (Tasanay) kannbiHaa | ywin °</®@ (B11) TyiiMeciH 6acbiHbI3

TYiMeCiH 6acbiHpi3) TypFaHfa canblHFaH. HeMece KemipLiKTi peTTey AeHrenerid
6acka Kyiire GypaHpl3.

Set dial to CLEAN YKakplHpa cyT KyilblFaH, CYT bIAbICbIHbIH, | KenipwikTi pettey pewrenerin  (D1)

(LeHrenekTi Tazanay
peXuMiHe OpHaTbIHbI3)
ESC to cancel (bac Tapty
ywwiH ESC 6acbipI3)

(D) iwinperi TyTiKTEpAi Ta3anay Kepek.

CLEAN (Tasanay) 6afbiTblHa 6ypaHbl3
(20-cyper).
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KOPCETIIETIH XABAP

LUELLIMI

KenipwwikTi peTTey TeTiriH
6ypay

bIKTUMAJ1 CEBEBI
CyT bigbicbl (D) KenipwikTi peTTey TeTiri
(D1) "CLEAN" (Tasanmay) KannbiHpa

TypFaHfa CanblHFaH.

KenipwwikTi peTTey TeTiriH cyTTi KenipLik
GarbITTapbIHbIH GipiHe KailTa 6ypaHpbl3.

Descale (KakTaH KypbInFbl KaFbiH Ta3anay Kepek. "12. Kak ~ Tasanay" 6eniMinge
Ta3anaHpi3) cunaTTasnFaH Kak Tasanay npoLesypachbl
ESC to cancel (bac TapTy OpbIHAANYbI Kepek.

ywwiH ESC 6acbiHpi3)

KafbIH Tazanay ywiH OK

(~45 MuHyT)

Replace filter (CyariHi Cy >xymcapTkpiw cy3ri "C4. Filtro | Cy3riHi canbiHpl3 Hemece OHbl "14.
aybICTbIpy) addolcitore (se previsto)" 6itenin kanFaH. | Cy XymcapTkplw cy3ri'  6enimiHge
ESC to cancel (bac Tapty cunaTTanFaHgail eTin anblHpi3.

ywwiH ESC 6acbipI3)

OK to replace (AybicTbipy

yLWiH OK 6acbiHpl3)

General alarm (Xannbl
Aabbin)

KypbInFbiHbIH, iwi 6Te nac.

KypbInfbiHbiH, iwiH  "11. Tasanay"
Geniminfe cunatTanFaHfan eTin MykusT
Tasanaubl3. byn xabap TasanaHraH COH
[1a KepCeTiNce, TYTbIHYLWbINApFa KbI3MeT
KepceTy opTablfbIMeH XabapnacbiHbl3.

CyT KOHTeliHepi iwiHgeri TyTiKwenepgi
(D) Tazanay Kepek.

KenipwikTi pettey peHrenerin  (D1)
CLEAN (Tasanay) 6afbiTbiHa 6ypaHbl3
(17-cyper).

Cymbl xymcapTy cyarici (C4) 6itenin
KaNFaH )KoHe OHbl aybICTbIpy Hemece
WbIFapbin any Kepek.

Cy3riHi canbiHpl3 Hemece OHbl "14.
Cy KymcapTkbiw cy3ri" 6enimiHge
cunaTTanFaH/ail eTin anbiHpi3.

M KypbinFbl KaFblH Ta3anay Kepek. "12.  Kak  Tasanay’  6eniminge

24: cunaTTanFaH Kak Tasanay npouefypachl
OpbIHAaNYbI KepekK.
KypbinFbl  Kak — Tasanay —LMKIAepiH
eTe KbiCKa YaKbIT apanblKTapblHaa
OpblHAaYyAbl cypaybl MyMKiH. Byn -
KAnbINTbl HAPCE XaHe 0N KYPbUIFbIHbIH,
KeHelTinreH 6ackapy MYMECiHiH
6onyblHa 6aitNaHbICTbI.

ECO

KyaTt yHempey Kocbinagp.

KyaTTbl yHemzeyni axblpaTy ywwiH, "6.4
General (XXannbl)" - "Energy saving (Kyat
yHemaey):"  6eniMiHfe  cunaTTanFaH

apeKeTTepai OpbIHAAHbI3
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17. AKAYJILIKTAP/IbI X010

TeMeHpie Kelbip bIKTUManN akaynblKTap KepCeTinreH.
Erep npobnema cunatTanfaHfan djicneH LWewwinMece, TYTbIHYLWbINApAbl KONAay KblaMeTTepiMeH

xabapnacblHpl3.

MPOBJIEMA

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LUELLIMI

The coffee is not hot
(Kode bicTbIK eMeC).

Kecenep angblH ana Kbi3fblpbliMangpl.

Kecenepai bICTbIK CyMeH a0 apKblibl
angblH ana XbibITbiHbI3  (ECKepiHi3:
bICTbIK CYy (YHKUMACbIH naitfjanaHa
anacbla).

KYpbINFbIHbIH, iLLKi aliHanbiMAapb! Cybin

Kode acamac 6ypbiH feMpey TOpbIH

KanFaH, cebebi COHFbl Kode acanFanbl | WA LMKMIH  OpblHAAY  apKblibl

2/3 MUHYT OTKEH. XbInbITbIHbI3  ("6.1  Rinsing  (LLlato)"
6eniMiH KapaHbl3).

TemeHri Kode Temnepartypacbl | Ma3sipae bICTbIFbIPaK, Koge

OpHaTbINADI. TemnepatypacblH  OpHaTbiHbI3  ('6.4
General ~ (Xannbl)"Set  temperature
(TemnepaTypaHbl ~ opHaTy):"  6eniMiH
KapaHpi3)

Kode
XKETKInNiKci3.

KenipLwiri

Kode TbiM ipi eTinin TapTbinFaH.

Kode TapTKpllw >XyMbIC icTen TypFaH
Ke3fie TapTyAbl peTTey AeHreneriH (A5)
caraT Tifi 6aFbiTbiHa Kapcbl 1 caHbiHa
Kapai 6ip pet 6ypaHpI3 (11-cypeT). Kode
KaHaFaTTaHapnblKTal TapTblMaliblHILA
CbIpTbinAara 6ypayabl XanfacTbIpblHpI3.
Hatuxe Tek 2 kode acaFaH COH FaHa
Gepineni (MblHa GeniMai KapaHpis: "7.4
Kode TapTKpIWThI peTTey”).

Kode xapamcebl3.

9cnpecco  KypblUiFbinapblHa  apHanFaH
KodeHi nainganaHblHpI3.

Kode Tbim basy
Kylibinagbl Hemece
TamLWbInan Typagbl.

Kode TbiM Maiifa eTiniin TapTbiIFaH.

Kode TapTKpilW >XYMbIC icTen TypFaH
Ke3fie TapTygAbl peTTey feHreneriH (A5)
caraT Tifli 6aFbITbIMEH 7 CaHblHA Kapail
6ip per 6ypanpia (11-cypet). Kode
KaHaFaTTaHap/bIKTail TapTblMaliblHWa
CbIpTbingaTa 6ypayabl XanfacTbipblHbl3.
HaTuxe Tek 2 Kode acaFaH COH FaHa
6epineni (MblHa 6enimpi kapaupis: "7.4
Kode TapTKbIWTbI peTTey").

LONG (loHr) kodeci Tbim
Kinereiini

Kode TbIM Mainaa eTinin TapTbiFaH.

Kode TapTKpIw >XyMbIC icTen TypraH
Ke3fe TapTyAbl peTTey  JeHreneriH
"A5. TapTyabl petTey AeHreneri' carat
Tini  6afbiTbiMeH 7 caHblHa Kapau
6ip pet 6ypaHbia (11-cypet). Kode
KaHaraTTaHapnbIKTal TapTblIMaiibIHLWa
CbIpTbINAaTa bypayabl XKasnracTbipbiHbI3.
Hotuxe Tek 2 Kkode »acanFaH COH
6iniven,.

9
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MPOBJIEMA bIKTUMAJI CEBEBI LUELIMI
KypbinFbl Kode KypbinFbl  ©3iHiH iWKi aiiHanbiMblHAA | KypbinFbiHbIH,  KaliTa  nmaiifanaHyra
Xacamaiibl NacTbIKTbl aHblKTaAbl. "Please wait" | AalibIHAbIFbIH Tekcepin, KaXeTTi
(KyTe TypbiHpbI3) xabapbl KepceTinesi. CYMbIKTBIKTbI KaiiTa TaHJaHbI3.
Erep npo6nema XoliblMaca,

TYTbIHyWbINapabl Konpay KbIBMETiMeH
xa6apna0b|H,b|3.

Koge 6ip Hemece eki
LUYMEKTEH fie aKnaifbl.

Kode wymekTepi (A9) 6iTenin kanFaH.

LLlymekTepai Ti3
Tasanaubi3 (23-cyper).

TasapTKpbllUneH

Kypbinfbi icke

KOCblnMaiigbl

On poseTKara KOCblIMaraH.

PoseTkara KocbIHpI3 (1-cyperT).

Jempeyiw anbiH6aifbl

KypbinFbl AypbiC aXblpaTbliMaraH

U) TyiimeciH (A7) (9-cyper) Gacy
apKbbl  KYpbIFbIHbl  eLwipiHia  ("5.
KypbinFbiHbl ewwipy" 6eniMiH KapaHbi3).

KakTbl Tasanay COHplHAa
KYPbUTFbl YLWIHWI wwalogbl
Tanan etefj

Eki waw uukni  6apbicbiHaa ¢y
bigbicbl (A15) MAX peHreiiie pedtiH
TONTbIPbIIMaFaH.

KypbinFbl  KepceTeTiH  Hyckaynapabl
OpbIHAaHbI3, Gipak, anfbIMeH cy Tacbin
KeTnec YWiH Tamwbl HayacbiH (A20)
60caTbiHbI3.

Milk does not flow from
the milk spout (Cyt
wymekTeH (D3) aknaingbl)

CyT biAbICbIHbIH KaknaFbl (D1) Kipnere

CyT bifpICbiHbIY  KaknafbiH -~ "11.10
CyT bigblcblH  Ta3anay' 6eniminge
cunatTanFaH/iail eTin Tasanaubl3.

Cyt copy TyTiriHi4 (D4) cyT bigbiCbl
KAKMaFbiHbIH, TOMEHTi )KafblHa JYpbIC
eHri3inreHid Tekcepini3 (14-cyper)

CyT TapTy TYTIriH TipeNreHLUe eHri3iHi3

CyTTi ynKkeH KebikTep 6ap
)KHE 0N CYT LWyMeTiHeH
(D3) watwbipan whbiFagbl
Hemece a3 faHa KenipLuik
WbIFagbl

CyT XeTKiniKTi feHreiife cankblH eMec

TOHa3bITKbIW  TemnepaTypacblHAaFbl

Hemece O KapTbinail  walikanFaH | (wamameH 5°C) wailkanFaH Hemece

HeMmece LuanKanFaH XapTbinan LanKarnraH cyTTi
nanganaHbliHpl3. Erep ENNG
ci3 KanafaHgaih  6onmaca, 6acka
KOMMNaHWsHbIY, ~ CYTIH  ManjanaHbin
KOpIHi3.

KenipwikTi pettey fieHreneri (D1) aypbic | "8.2  Kenipwik  MenwepiH  petTey”

peTTenmMereH. GeniMiHgeri  Hyckaynap  6ofiblHWIA
peTTeH;3.

CyT  bigbicbiHblY,  Kaknafbl  (D1),
KenipwikTi  pertey  peHreneri (D7)
Hemece CYTTi iWwke Tapty TyTiri (D4)
KipnereH

CYT bIAbICbIHbIH, KaKNarblH, JEHrenexTi
aHe CyTTi iluke TapTy TYTIFiH MblHA
GeniMae cunaTTanFaHpail Tasanapls:
"11.10 CyT biAbICbIH Ta3anay".

blcTbIK cy TYTiriHiH, KOHAbIpMach! (A10)
KipnereH

BaiinaHbic  TyTiKweciH "11.11 bleTbIk,
Cy KOHAbIpMacblH Ta3anay" GenimiHpe
cunaTTanFaHfaii eTin Tazanaxpi3.

MalipanaHblnMaraH Kesne
MalluHafaH wybingap
HeMece LWafblH TYTiHAEp
WbiFafbl

Kypbinfbl  KonjaHyFa fJallblH - Hemece
XakblHa faHa  ewWipinreH  XaHe
KOHJIEHCAT bICTbIK 6y XacarblliKa eHye

Byn KanbINTbl XXyMbIC icTeyAiH 6ip Geniri
Gonbin  Tabbinagpl. byn  KybbINbICTbI
asaifTy  yWwiH, TaMwWwbl  HayacblH
60caTbiHbI3.
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