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COOEPXAHUE BLENDER BR1246

The blender set is intended for chopping, mixing,
combined processing of liquid and hard products,
making potato mash and cutting soft fruit or boiled
vegetables into cubes.

DESCRIPTION

Blender attachment

Attachment release buttons
Speed «T» on button

ON/OFF button «O»

Rotation speed control knob «1---5»
Whisk attachment gear

Whisk attachment

Potato mash making attachment
Pusher

10. Bowl lid

11. Cubic knife

12. Cubic attachment

13. Bowl

14. Chopping knife

15. Grating/shredding disc

16. Driving shaft

17. Mesh (12) cleaning device
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instructions carefully before
using the unit, after reading keep them for future
reference.

+ Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

» Mishandling the unit can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

» Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Continuous operation time using the
blender attachment should not exceed 30 seconds,
1 minute while using the whisk attachment, no
more than 1 minute while using the mashed potato
attachment, when chopping and dicing products,
the operating time is 3 cycles of 10 seconds

each. Make at least 3 minutes breaks between the
operation cycles.

+ Do not use the unit outdoors.

» Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

+ Protect the unit from impacts, falling, vibrations and
other mechanical stress.

* Never leave the unit connected to the mains
unattended.

» Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.
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Do not use the unit in places where aerosols are used
or sprayed, and in proximity to inflammable liquids.

Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then you can take the unit out of water. Apply
to the authorized service center for testing or repairing
the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and sharp
edges of furniture.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the power
cord, as this can lead to its damage and cause a short
circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Before using the unit for the first time, thoroughly wash
all the removable attachments and containers that will
contact food.

Use only the parts supplied.

Do not touch rotating parts of the unit. Do not let hair
or free hanging clothes get into the rotation area of the
blender attachment knife or whisk.

Before using the unit, make sure that the attachments
are installed properly and fixed.

Place the chopper bowl on a flat and steady surface.
Put the products into the chopper bowl before switching
the unit on. Do not switch the unit on if the chopper bowl
is empty.
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Cool down hot products before putting them into the
chopper bowl.

Watch the amount of products put in the chopper
bowl and the level of poured liquids.

Cutting edges of the chopping knife and the blender
attachment are sharp and dangerous. Be careful
while using the chopping knife and the blender
attachment.

If the chopping knife stops during the unit operation,
switch the unit off, unplug it and open the geared
lid, remove the product which is hindering the knife
rotation. If the chopping knife or blender attachment
rotation is hindered, it is recommended to add some
water, juice, liquor etc. into the chopper bowl or the
container used with the blender attachment.

Use the cubic attachment only for cutting preliminary
boiled vegetables. Do not cut frozen or hard
products.

Control the bowi filling, do not allow it to fill up.
Remove the processed products as the bowl fills up.
Remove the motor unit from the chopper bowl only
after disconnecting the motor unit from the mains.
Do not place the chopper bowl and the measuring
cup into a microwave oven.

Do not put the attachments and bowls in a
dishwashing machine.

For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

« The unit is not intended for usage by children.

» Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

« Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

» Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

» During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

» The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

« From time to time check the power cord integrity.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

» Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

» To avoid damages, transport the unit in the original
package.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit’s transportation or storage at negative

temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

» Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

+ Read the safety measures and operating
recommendations.

» Check the delivery set.

+ Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

» Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When using the unit in
the mains with 60 Hz frequency, the unit does not
need any additional settings.

+ Before using the unit wash the details (7, 9, 11, 12,
13, 14, 15, 16, 17) with warm water and a neutral
detergent and dry them.
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» Wash only the lower part of the blender attachment
(1) and the potato mash making attachment (8),
clean the outer surface with a slightly damp cloth.
Never immerse the blender attachment (1) and the
potato mash making attachment (8) into water or any
other liquids completely.

* Wipe the motor unit, the lid (10), the whisk
attachment gear (6) with a soft, slightly damp cloth
and then wipe them dry.

ATTENTION! Do not immerse the blender attachment
(1), the motor unit, the lid (10), the whisk attachment
gear (6), the potato mash making attachment (12), the
power cord and the power plug into water or any other
liquids.

USING THE BLENDER ATTACHMENT

Continuous operation time should not exceed
30 seconds while using the blender attachment
(1). Make at least 3 minutes break between the
operation cycles.

« Use the blender attachment (1) for making sauces,
mayonnaise, fruit puree, baby food, mixing various
ingredients and for processing fruit and vegetables
containing enough liquid.

« Before installing the blender attachment (1), make
sure that the power plug is not inserted into the
mains socket.

* Insert the blender attachment (1) into the motor unit
until the release buttons (2) clicking, make sure that
the attachment is fixed properly (pic. 1).
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+ Insert the power plug into the mains socket.
» Immerse the blender attachment (1) into the bowl
with food that you want to chop/mix.

ATTENTION!

Hold the motor unit with the blender attachment (1)
vertically while processing the food (pic.1).

» To switch the unit on, press and hold down the button
(4) «®». Use this operation mode for mixing liquid
products.

« When you press and hold the button (4) «O» you
can control the attachment rotation speed by turning
the control knob (5). Use this operation mode for
processing of liquid and solid products.

+ For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

* Notes:

- products should be put into the bowl before the
unit is switched on. The amount of products to be
processed should not exceed 2/3 of the capacity
of the bowl in which they are processed.

- before chopping and mixing peel the fruit, remove
inedible parts, such as stones, and cut fruit into
15x15x15 mm cubes. Put them into a bowl and
add some juice or water. The maximal amount of
products should not exceed 350 g and 250 ml of
water or juice.

- do not chop or mix frozen food.

ATTENTION! When chopping hard vegetables, for
example, carrots — cut the carrot into small 15x15x15
mm pieces and put them in the suitable container.
The maximal weight of the carrot should not exceed

150g. Add 250 ml of water.

+ To switch the blender attachment (1) rotation off
release the button (3 or 4).

« After you finish the unit operation, take the power
plug out of the mains socket and remove the blender
attachment (1) by pressing the release buttons (2)
(pic. 1).

ATTENTION!

- Do not remove the blender attachment (1) during
the unit operation.

- To avoid damaging the knives of the blender
attachment (1) do not process very hard products,
such as cereals, rice, coffee beans, hard cheese,
frozen food etc.

- If the foodstuffs are hard to chop with the blender
attachment (1), add some water, juice, liquor etc.

USING THE WHISK ATTACHMENT

» Continuous operation time should not exceed 1
minute while using the whisk attachment (7). Make at
least a 3-minute break between operation cycles.

ATTENTION! Do not use the whisk attachment (7) to

knead tight dough (pic.1).

+ Use the whisk attachment (7) only for beating egg
whites, making biscuit dough or for mixing ready
desserts.

Before installing the whisk attachment (7), make
sure that the power plug is not inserted into the
mains socket.

 Insert the whisk attachment (7) into the whisk gear
(6).

+ Insert the whisk gear (6) into the motor unit, make
sure that the gear (6) and the whisk (7) are fixed
properly (fig. 2).

* Insert the power plug into the mains socket.

* Immerse the whisk attachment (7) into a suitable
bow! with food.

» To switch the unit on, press and hold down the button
(4) «O».

* When you press and hold the button (4) «O» you can
control the attachment rotation speed

* by turning the control knob (5).

» For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

* Release the button (3 or 4) to switch off.

+ After you finish using the unit, disconnect the power
plug from the mains socket, disconnect the whisk
gear (6) from the motor unit (pic. 3).

* Remove the whisk attachment (7) from the gear (6).
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POTATO MASH MAKING ATTACHMENT

Continuous operation time should not exceed
1 minute while using the potato mash making
attachment (8). Make at least a 3-minute break
between operation cycles.

» Before installing the attachment (8), make sure that
the power plug is not inserted into the mains socket.

« Insert the attachment (8) into the motor unit, and turn
it counterclockwise as far as it will go, make sure that
the attachment (8) is fixed properly (pic. 3).

« Insert the power plug into the mains socket.

» Immerse the attachment (8) into the bowl with boiled
potatoes.

ATTENTION! When making the potato mash hold the

motor unit with the attachment (8) vertically (pic. 3).

« To switch the unit on, press and hold down the button
@) «O».

- When you press and hold the button (4) «O», you
can control the attachment rotation speed by turning
the control knob (5).

« For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

* When you make potato mash, add warm milk or
some potato pot liquor.

* Release the button (3 or 4) to switch off.

« After you finish the unit operation, take the power
plug out of the mains socket and remove the
attachment (8).

9
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+ Wash the lower part of the attachment (8), wipe the
outer part of the attachment (8) body with a damp
cloth. Do not immerse the attachment (8) into water
or other liquids.

USING THE CHOPPER

Continuous operation time while using the
chopping attachment should not exceed 3 cycles
of 10 seconds each. Make at least 3 minutes break
between the operation cycles.
* The attachment is used to chop meat, cheese, onion,
herbs, garlic, carrots, walnuts, prunes, vegetables
or fruit.

ATTENTION! The blades of chopping knife (14) are
very sharp! Always hold the chopping knife (14) by the
plastic end.

ATTENTION! Do not chop very hard products, such

as nutmegs, coffee beans, cereals, frozen food or ice.

PREPARING THE FOOD BEFORE CHOPPING:

* Remove bones, veins, cartilage and fat from meat.

+ Cut meat, cheese, onions, vegetables or fruit into
pieces approximately 60x20x20 mm in size.

* Remove stems of herbs, shell nuts.

CHOPPING

Before assembling the chopper, make sure that the
power plug is not inserted into the mains socket.

» Place the bowl (13) on a flat and steady surface.
* Install the chopping knife (14) on the axis inside the
bowl (13).

» Put the products into the bowl (13).

Note: — do not switch the unit on when the bowl (13)

is empty.

« Install the geared lid (8) on the bowl (10).

* Place the lid (10) on the bowl (13) and turn it
clockwise as far as it will go.

« Install the motor unit on the geared lid (8) feeding
chute, make sure that the motor unit is fixed properly.
Install the motor unit evenly in vertical position (fig.
4).

 Insert the pusher (9) into the lid (10) opening.

« Insert the power plug into the mains socket.

« To switch the unit on, press and hold down the button
@) «O».

+ When you press and hold the button (4) «O» you
can control the chopping knife (14) rotation speed by
turning the control knob (5).

« For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

« During the unit operation hold the motor unit with one
hand and the bowl (13) with the other hand.

» Release the button (3 or 4) to switch off.

« If necessary, you can add additional products to
the bowl (13) for chopping, remove the pusher (9)
through the pusher (9) opening, add the products and

install the pusher (9) back to its place.

+ After the unit operation, wait till the chopping knife
(14) completely stops rotating.

* Remove the power plug from the mains socket.

+ Disconnect the motor unit from the lid (10) by
pressing the release buttons (2) (pic. 4).

* Remove the geared lid (8) from the bowl (10).

» Carefully remove the chopping knife (14) from the
bowl (13) holding it by the plastic end.

+ Take the chopped products out of the bowl (13).

USING THE GRATING OR SHREDDING DISC

Continuous operation time while using the grating
(15) or shredding (16) disc should not exceed

3 cycles of 10 seconds each. Make at least a 3
minutes break between the operation cycles.

* The discs (15 and 16) are used for chopping
vegetables or fruit.

» Before assembling make sure that the power plug is
not inserted into the mains socket.

+ Place the bowl (13) on a flat and steady surface.

* Install the driving shaft (16) on the axis inside the
bowl (13).

+ Install the grating disc or the shredding disc (15) on
the driving shaft (16 ).

+ Place the lid (10) on the bowl! (13) and turn it
clockwise as far as it will go.

» Press on the locks (2) and install the motor unit on
the lid (10) feeding chute, make sure that the motor
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unit is fixed properly. Install the motor unit evenly in
vertical position (pic. 5).

Insert the pusher (9) into the lid (10) opening.

Insert the power plug into the mains socket.

To switch the unit on, press and hold down the button
(@) «Ox.

When you press and hold the button (4) «®» you can
control the disc (15 or 16) rotation speed by turning
the control knob (5).

For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

During the operation put the products into the pusher
opening and use the pusher (9) to feed products.
Press the pusher (9) gently while feeding products.
Never push products with your hands or other
objects, use the pusher (9) only.

Watch the filling of the bowl (13), as it fills, switch the
blender off and remove the food from the bowl (13).
Release the button (3 or 4) to switch off.

After using the unit, wait until the discs (15 or 16)
fully stop.

Remove the power plug from the mains socket.
Disconnect the motor unit from the lid (10) by
pressing the locks (2) (pic. 5).

Remove the lid (10) from the bowl (13) by turning the
lid (10) counterclockwise.

Remove the installed disc (15) from the driving shaft
(16), take out the driving shaft (16).

Take the chopped products out of the bowl (13).

"
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CUBIC ATTACHMENT

Continuous operation time while using the cubic
attachment should not exceed 3 cycles of 10
seconds each. Make at least a 3 minutes break
between the operation cycles.

+ Use the cubic attachment for cutting soft fruit and
boiled vegetables into cubes.

ATTENTION! Do not use the attachment for
processing hard or frozen products to avoid damaging
it.

« Before assembling make sure that the power plug is
not inserted into the mains socket.

« Place the bowl (13) on a flat and steady surface.

« Install the cubic attachment (12) into the bowl (13),
the groove on the attachment (12) should match the
ledge on the bowl (13).

« Install the cubic knife (11) on the attachment (12).

« Place the lid (10) on the bowl (13) and turn it
clockwise as far as it will go.

« Press on the locks (2) and install the motor unit on
the lid (10) feeding chute, make sure that the motor
unit is fixed properly. Install the motor unit evenly in
vertical position (pic. 6).

 Insert the pusher (9) into the lid (10) opening.

« Insert the power plug into the mains socket.

+ To switch the unit on, press and hold down the button

(4) «O».

* When you press and hold the button (4) «O» you can
control the disc (15) rotation speed by turning the
control knob (5).

« For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

» During the operation put the products into the pusher
opening and use the pusher (9) to feed products.
Press the pusher (9) gently while feeding products.
Never push products with your hands or other
objects, use the pusher (9) only.

»  Watch the filling of the bowl (13), as it fills, switch the
blender off and remove the food from the bowl (13).

* Release the button (3 or 4) to switch off.

 After using the unit, wait until the chopping knife (11)
fully stops.

* Remove the power plug from the mains socket.

» Disconnect the motor unit from the lid (10) by
pressing the release buttons (2) (pic. 6).

* Remove the lid (10) from the bowl (13) by turning the
lid (10) counterclockwise.

* Remove the knife (11), take the cubic attachment
(12) out of the bowl (13).

+ Take the products out of the bowl (13).

CLEANING

ATTENTION! The blades of the chopping knife (9)
are very sharp and may be dangerous. Handle the
chopping knife (9) very carefully!

Unplug the unit after you finish using it.

Wash the parts that contacted products with warm
water and a neutral detergent and dry them.

For easy cleaning of the attachment (12) mesh use
the device (17).

Wash only the lower part of the blender attachment
(1), clean the outer surface with a slightly damp cloth.
Never immerse the blender attachment (1) into water
or any other liquids completely.

Wipe the motor unit, the geared lid (10) and the
whisk attachment gear (6) with a soft slightly damp
cloth and then wipe them dry.

After processing salty or sour products, it is
necessary to rinse the blender attachment (1) or the
chopping knife (14) with water immediately.

While possessing products with dyeing properties
(for instance, carrot or beetroot) the attachments and
bowls can get colored, wipe the attachments and the
bowls with a cloth, dampened in vegetable oil; after
that wash the attachments and bowls with a neutral
detergent, rinse and dry them.

Do not immerse the motor unit, the gear (6), the lid
(10) into any liquids, do not wash them under water
jet or in a dishwashing machine.

Do not use abrasives and solvents to clean the motor
unit body and the removable parts.
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* Do not wind the power cord around the motor unit.
» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Motor unit — 1 pc.

Blender attachment — 1 pc.
Whisk gear — 1 pc.

Whisk attachment — 1 pc.
Geared lid — 1 pc.

Bowl — 1 pc.

Cup — 1 pc.

Potato mash making attachment — 1 pc.
Grating/shredding disc - 1 pc.
10. Cubic knife — 1 pc.

11. Cubic attachment — 1 pc.

12. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
« Rated input power: 1400 W
* Chopper bowl — 2|

©CONOOPWN =

STORAGE

+ Clean the unit parts before taking it away for long
storage.
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RECYCLING

To prevent possible damage to the

environment or harm to the health of

people by uncontrolled waste disposal,

after expiration of the service life of the

B unit or the batteries (if included), do not

discard them with usual household waste,
take the unit and the batteries to specialized stations for
further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior

notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.

EN
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STABMIXER BR1246

Der Mixer-Set ist bestimmt fiir Zerkleinern,
Vermischen, gemeinsames Verarbeiten von
flissigen und harten Lebensmitteln, Zubereitung
von Kartoffelpiiree und Wiirfeln von weichen
Friichten oder gekochtem Gemiise.

BESCHREIBUNG

Stabmixeraufsatz
Aufsatzverriegelungstasten
Geschwindigkeitseinschalttaste «T»
Geschwindigkeitseinschalttaste «D»
Drehgeschwindigkeitsregler «1---5»
Schlagbesengetriebe
Schlagbesenaufsatz
Kartoffelplireeaufsatz

Schieber

10. Deckel des Behalters

11. Messer zum Wiirfeln

12. Waurfelschneider

13. Behalter fir Lebensmittel

14. Zerkleinerungsmesser

15. Raspelscheibe/ Hobelscheibe

16. Antriebswelle

17. Einrichtung zum Reinigen der Einsatzgitter (12)
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie zuerst
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

» Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmafig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

» Missbrauch des Gerats kann zu seiner Stérung
fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

ACHTUNG! Der ununterbrochene Betrieb mit dem
Mixereinsatz darf nicht langer als 30 Sekunden
dauern, mit dem Besenaufsatz - 1 Minute, mit
dem Kartoffelpiireeaufsatz - max. 1 Minute, beim
Zerkleinern oder Wiirfeln von Lebensmitteln - 3
Betriebszyklen je 10 Sekunden. Die Pausen
zwischen den Betriebszyklen miissen min. 3
Minuten betragen.

+ Esist nicht gestattet, das Geréat drauflen zu
benutzen.

» Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

« Schitzen Sie das Gerat vor Stofken, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, das Gerat an den Orten, wo

Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flussigkeiten zu benutzen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spulbecken,
in Badezimmern und neben den Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefiillten Behéltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heil3e
Oberflachen und scharfe Mbelkanten nicht berihrt.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fihren kann.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Vor der ersten Geratenutzung spilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Aufsatze und Behalter sorgféltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Teile.

Berlihren Sie keine drehenden Gerateteile. Halten
Sie Haar oder frei hangende Kleiderstiicke vom
Drehbereich des Messers des Stabmixeraufsatzes
oder des Schlagbesens fern.

Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass
die Aufsatze richtig aufgestellt und befestigt sind.
Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter auf eine
ebene und standfeste Oberflache auf.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den
Zerkleinerungsbehalter vor der Gerateeinschaltung
ein, es ist verboten, das Gerat ohne Nahrungsmittel
im Zerkleinerungsbehalter einzuschalten.

Kuhlen Sie heiRe Nahrungsmittel ab, bevor Sie sie in
den Zerkleinerungsbehéalter einlegen.

Beachten Sie die Nahrungsmittelmenge und den
Flussigkeitenfillstand im Zerkleinerungsbehalter.
Die Schneidkanten des Zerkleinerungsmessers und
des Stabmixeraufsatzes sind scharf und gefahrlich,
gehen Sie mit den Zerkleinerungsmessern und dem
Stabmixeraufsatz vorsichtig um.

Wenn das Zerkleinerungsmesser wahrend des
Betriebs stoppt, schalten Sie das Gerat aus,

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus, nehmen Sie den Getriebedeckel ab und
entfernen Sie das die Zerkleinerungsmesserdrehung
verhindernde Nahrungsmittel. Bei schwer drehendem
Zerkleinerungsmesser und Stabmixeraufsatz ist

es empfohlen, Wasser, Saft, Briihe usw. in den
Zerkleinerungsbehélter oder in den Behalter mit
verwendetem Stabmixeraufsatz einzugeben.
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« Verwenden Sie den Wiirfelschneider nur fiir
gekochtes Gemuse. Gefriergut oder harte
Lebensmittel diirfen nicht gewdrfelt werden.

< Achten Sie auf den Flllstand des Behélters, lassen
Sie keine Behalteruberfiillung zu, verarbeitete
Lebensmittel sind je nach der Fillung des Behalters
zu entnehmen.

* Nehmen Sie die Motoreinheit vom
Zerkleinerungsbehalter erst nach dem Abtrennen der
Motoreinheit vom Stromnetz ab.

« Esist nicht gestattet, den Zerkleinerungsbehalter und
den Messbecher in den Mikrowellenofen zu stellen.

« Es ist nicht gestattet, die Aufsatze und die Behalter in
der Geschirrsplilmaschine zu waschen.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Das Gerat ist nicht fur Kinder bestimmt.

« Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

< Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.

» Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Dieses Gerat ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Korper-, Nerven- und Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

Prifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbstandig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab
und wenden Sie sich an einen Kundendienst.

Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzugéanglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS

GERAT ZU INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU

BENUTZEN.

VOR DEM ERSTEN BETRIEB

Packen Sie das Geréat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden, bevor Sie es bei einer
negativen Temperatur transportieren oder
bewahren.

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen.

« Prifen Sie die Komplettheit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlielen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

» \ergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

« Vor der Geratenutzung waschen Einzelheiten (7,

9, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17) mit Warmwasser und
einem neutralen Reinigungsmittel und trocknen Sie
sie ab.

* Am Stabmixeraufsatz (1) und des
Kartoffelpureeaufsatzes (8) spulen Sie nur den
Unterteil aus und wischen Sie die AuRenseite
mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab. Es ist
nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz (1) und des
Kartoffelpireeaufsatzes (8) ins Wasser oder jegliche
andere Flissigkeiten vollstandig einzutauchen.

» Wischen Sie die Motoreinheit das
Schlagbesengetriebe (6) mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie sie ab.
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» Setzen Sie den Mixeraufsatz (1) in die Motoreinheit
ein, bis die Verriegelungen (2) einrasten,
vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist (Abb. 1).

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

» Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (1) in einen
Behalter mit Nahrungsmitteln, die Sie zerkleinern/
mixen mochten.

ACHTUNG! Es ist verboten, den Stabmixeraufsatz
(1), die Motoreinheit, das Schlagbesengetriebe (6),
des Kartoffelplreeaufsatzes (12), das Netzkabel
und den Netzkabelstecker ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten einzutauchen.

ACHTUNG! Bei der Verarbeitung von
Nahrungsmitteln halten Sie die Motoreinheit mit dem
Stabmixeraufsatz (1) aufrecht. (Abb. 1)

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

Der Betrieb mit dem Stabmixeraufsatz (1) soll 30
Sekunden nicht liberschreiten. Machen Sie eine
mindestens 3-Minuten-Betriebszyklenpause.

* Verwenden Sie den Stabmixeraufsatz (1) zum
Zubereiten von Soflen, Mayonnaise, Fruchtplrees,
Sauglingsnahrung, zum Mischen verschiedener
Zutaten und zum Bearbeiten von Obst und Gemiise
mit einer ausreichenden Saftmenge.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des

Stabmixeraufsatzes (1), dass der Netzstecker an die

Steckdose nicht angeschlossen ist.

+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «O». Benutzen Sie diesen Betrieb, um
flussige Nahrungsmittel zu mixen.

« Beim Driicken und Halten der Taste (4) «®O» kénnen
Sie die Aufsatzdrehgeschwindigkeit mit dem Regler
(5) einstellen. Benutzen Sie diesen Betrieb, um
flissige und harte Nahrungsmittel zusammen zu
bearbeiten.

» Fur die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».

Anmerkungen:

- legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
vor der Gerateeinschaltung ein. Die Menge
der zu verarbeitenden Nahrungsmittel soll 2/3
des Fassungsvermdgens des Behalters nicht
Uberschreiten.
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- vor dem Zerkleinern und Mischen ist es
notwendig, die Friichte zu schalen, ungenieRbare
Teile wie Samen zu entfernen, die Friichte in
15%x15%x15 mm groRe Wiirfel zu schneiden, sie
in einen Behalter einzulegen und dann Saft oder
Wasser zu zugeben; die Maximalmenge soll 350
g fir Nahrungsmittel und 250 ml fiir Wasser oder
Saft betragen.

- Es ist verboten, Gefriernahrungsmittel zu
zerkleinern oder zu mixen.

ACHTUNG! Wenn Sie hartes Gemise wie Karotte
zerkleinern, schneiden Sie die Karotte in kleine
Stlcke von 15x15 x15 mm und legen Sie sie

in geeigneter Behalter, dabei soll das maximale
Karottengewicht 150 g nicht Gberschreiten, und geben
Sie 250 ml Wasser hinzu.

- Wenn die Nahrungsmittel mit dem
Stabmixeraufsatz (1) schwer zu bearbeiten sind,
mussen Sie eine kleine Menge Wasser, Saft,
Briihe usw. hinzufligen.

NUTZUNG DES
SCHLAGBESENAUFSATZES

Der Betrieb mit dem Schlagbesenaufsatz (7) soll
1 Minute nicht liberschreiten. Machen Sie eine
mindestens 3-Minuten-Betriebszyklenpause.

ACHTUNG! Es ist nicht gestattet, den
Schlagbesenaufsatz (7) zum Anriihren des festen

Teigs zu benutzen.

+ Lassen Sie die Taste (3 oder 4) los, um die Drehung
des Stabmixaufsatzes (1) auszuschalten.

» Nach der Geratenutzung ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und
nehmen Sie den Mixeraufsatz (1) ab, indem Sie die
Verriegelungstasten (2) driicken (Abb. 1).

ACHTUNG!

- Es st verboten, den Stabmixeraufsatz (1) wahrend

des Betriebs zu entfernen.

- Um die Stabmixeraufsatzmesser (1) nicht
zu beschadigen, sollen keine sehr harten
Nahrungsmittel wie Getreide, Reis, Kaffeebohnen,

Hartkase, Gefrierprodukte usw. bearbeitet werden.

» Der Schlagbesenaufsatz (7) wird nur zum Schlagen
von Eiweil}, zum Zubereiten von leichtem Teig oder
zum Mischen von fertigen Desserts verwendet.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des

Schlagbesenaufsatz (7), dass der Netzstecker an die

Steckdose nicht angeschlossen ist.

+ Setzen Sie den Stabmixeraufsatz (7) in das
Schlagbesengetriebe (6) ein.

» Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (6) in die
Motoreinheit ein und drehen Sie es entgegen dem
Uhrzeigersinn, vergewissern Sie sich, dass das
Getriebe (6) und das Schlagbesen (7) fest befestigt
sind (Abb. 2).

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

» Tauchen Sie den Schlagbesen (7) in einen
geeigneten Behélter, in den Sie die Nahrungsmittel
gelegt haben, ein.

* Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «D».

» Beim Driicken und Halten der Taste (4) «®Orkdnnen
Sie die Drehgeschwindigkeit des Schlagbesens mit
dem Regler (5) einstellen.

» Fur die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».

+ Lassen Sie die Taste (3 oder 4) zum Ausschalten los.

* Nach der Geratenutzung ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus, trennen Sie das
Schlagbesengetriebe (6) von der Motoreinheit ab,
indem Sie das Getriebe (6) im Uhrzeigersinn drehen
(Abb. 3).

+ Nehmen Sie den Schlagbesenaufsatz (7) aus dem
Getriebe (6) heraus.

KARTOFFELPUREE MACHEN
BEFESTIGUNG

Dauerbetrieb Zeit sollte nicht mehr als 1 minute,

wiahrend die Kartoffel Maische Herstellung Anlage

(8). Machen Sie mindestens eine 3-miniitige Pause

zwischen den Betriebszyklen.

+ Achten Sie vor der Installation des Anhangs (8)
darauf, dass der Netzstecker nicht in die Steckdose
gesteckt wird.
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» Legen Sie die Befestigung (8) in die Motoreinheit und
drehen Sie Sie gegen den Uhrzeigersinn, so weit
es geht, stellen Sie sicher, dass die Befestigung (8)
richtig fixiert ist (Abb. 3).

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Den Anhang (8) mit Salzkartoffeln in die Schussel
geben.

ACHTUNG! Beim Zubereiten von Kartoffelpiiree
halten Sie die Motoreinheit mit dem Aufsatz (12)

senkrecht (Abb. 3).

« Um das Gerét einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «O» gedriickt.

Wenn Sie die Taste (4) «O» driicken und halten,
kénnen Sie die Drehzahl durch drehen des
regelknopfes (5) Steuern.

« FUr den Betrieb mit der maximalen Drehzahl,
driicken und halten Sie die Taste (3) «T».

« Wenn Sie Kartoffelpliiree machen, fiigen Sie warme
Milch oder etwas kartoffeltopf Likor hinzu.

« Lassen Sie die Taste (3 oder 4) zum Ausschalten los.
+ Nachdem Sie das Gerat beendet haben, nehmen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und entfernen

die Befestigung (8) im Uhrzeigersinn (Abb.3).

« Waschen Sie den unteren Teil der Anlage (8),
wischen Sie den aufReren Teil der Anlage (8) Korper
mit einem feuchten Tuch. Den Anbau (8) nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten Tauchen.
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ZERKLEINERERBETRIEB

Der ununterbrochene Betrieb mit dem
Zerkleinerungsaufsatz darf nicht langer als 3 Zyklen
je 10 Sekunden dauern.

» Der Aufsatz wird zum Zerkleinern von Fleisch, Kase,

Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walnusse,
Backpflaumen, Gemuse oder Obst verwendet.

» Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser (14) auf die
Achse im Behélter (13) auf.

ACHTUNG! Die Klingen des Zerkleinerungsmessers
(14) sind sehr scharf! Halten Sie das
Zerkleinerungsmesser (14) immer nur am

Plastikendstick.

ACHTUNG! Es ist verboten, sehr harte
Nahrungsmittel wie Muskatnisse, Kaffeebohnen,
Getreide sowie Gefriernahrungsmittel oder Eis zu
zerkleinern.

VORBEREITUNG DER NAHRUNGSMITTEL VOR
DEM ZERKLEINERN:

» Entfernen Sie Knochen, Sehnen, Knorpel und Fett
vom Fleisch.

+ Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwiebel, GemUse und
Friichte in Stliicke ca. 60x20x20 mm groR.

« Entfernen Sie Stangel bei Krautern, schalen Sie
Nisse.

ZERKLEINERUNG

Vergewissern Sie sich vor dem Zusammensetzen
des Zerkleinerers, dass der Netzstecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

+ Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter (13) auf eine
ebene und standfeste Oberflache auf.

» Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter (13) ein.
Anmerkung: schalten das Gerat mit dem leeren Behalter
(13) nicht ein.

» Setzen Sie den Deckel (10) auf den Behalter (13) auf
und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

» Setzen Sie den Getriebedeckel (10) auf den Behalter
(10) auf (Abb. 4).

+ Setzen Sie den Schieber (9) in die Offnung des Deckels
(10) ein.

« Setzen Sie die Motoreinheit am Halsloch des
Getriebedeckels (8) auf, drehen Sie die Motoreinheit im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag und vergewissern Sie
sich, dass die Motoreinheit sicher befestigt ist. Stellen
Sie die Motoreinheit senkrecht und verwindungsfrei auf
(Abb. 2).

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie die
Taste (4) «O».

« Beim Driicken und Halten der Taste (4) «O» kdnnen Sie
die Drehgeschwindigkeit des Zerkleinerungsmessers
(14) mit dem Regler (5) einstellen.

+ Fir die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».

* Wahrend des Betriebs halten Sie die Motoreinheit mit
einer Hand und den Zerkleinerungsbehalter (10) mit
der anderen.

» Lassen Sie die Taste (3 oder 4) zum Ausschalten los.

» Gegebenenfalls kann zusatzliches Zerkleinerungsgut
in den Behalter (13) gegeben werden. Dazu den
Schieber (9) aus der Offnung fiir den Schieber (9)
rausnehmen, Lebensmittel hineingeben und den
Schieber (9) wieder einsetzen.

» Nach der Geratenutzung warten Sie ab, bis das
Zerkleinerungsmesser (14) vollstéandig

+ stoppt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

+ Trennen Sie die Motoreinheit vom Getriebedeckel
(10) durchs Driicken der Verriegelungstasten (2) ab
(Abb. 2).

» Nehmen Sie den Getriebedeckel (10) vom Behalter
(9) ab.

» Nehmen Sie das Zerkleinerungsmesser (13) aus
dem Behalter (14) vorsichtig aus, indem Sie es am
Kunststoffendstiick festhalten.

+ Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel aus
dem Behalter (13) heraus.

RASPEL ODER HOBEL BENUTZEN

+ Der Betrieb mit der Raspelscheibe (15) /
Hobelscheibe (16) darf nicht langer als drei Zyklen
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je 10 Sekunden dauern. Die Pausen zwischen den
Betriebszyklen missen min. 3 Minuten betragen.
Die Scheiben (15 und 16) dienen zum Zerkleinern
von Obst und Gemdse.

Vergewissern Sie sich vor dem Zusammensetzen,
dass der Netzstecker nicht in der Steckdose ist.
Stellen Sie den Behalter (13) auf eine ebene und
standfeste Oberflache.

Setzen Sie die Antriebswelle (16) auf die Achse im
Behalter (13) auf.

Setzen Sie die Raspelscheibe oder Hobelscheibe
(15) auf die Antriebswelle (16) auf.

Setzen Sie den Deckel (10) auf den Behalter (13) auf
und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

Driicken Sie die Verriegelungen (2) und setzen Sie
die Motoreinheit auf das Fillrohr des Deckels (10),
achten Sie darauf, dass die Motoreinheit sicher
befestigt ist. Setzen Sie die Motoreinheit senkrecht
und verwindungsfrei auf (Abb. 5).

Setzen Sie den Schieber (9) in die Offnung des
Deckels (10) ein.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «O».

Beim Driicken und Halten der Taste (4) «O» kénnen
Sie die Drehgeschwindigkeit der Scheibe (15 oder
16) mit dem Regler (5) einstellen.

Fir die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».
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+ Wahrend des Betriebs geben Sie die Lebensmittel
in die Offnung des Schiebers ein, benutzen Sie den
Schieber (9) fur die Lebensmittelzugabe. Driicken
Sie leicht auf den Schieber (9), um Lebensmittel
zuzugeben. Benutzen Sie keine Fremdgegensténde
fur die Lebensmittelzugabe, schieben Sie die
Lebensmittel nicht mit den Handen durch, benutzen
Sie dazu nur den Schieber (9).

» Achten Sie auf den Fiillstand des Behalters (13), je
nach der Fiillung ist der Mixer auszuschalten und
die Lebensmittel sind aus dem Behalter (13) zu
entnehmen.

* Zum Ausschalten lassen Sie die Taste (3 oder 4) los.

« Nach dem Benutzen des Gerats warten Sie, bis die
Scheiben (15 oder 16) vollstandig stillstehen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Driicken Sie auf die Tasten der Verriegelung (2), um
die Motoreinheit vom Deckel (10) abzutrennen (Abb.
5).

+ Drehen Sie den Deckel (10) entgegen dem
Uhrzeigersinn, um den von dem Behalter (13)
abzunehmen.

+ Nehmen Sie die aufgesetzte Scheibe (15) von
der Antriebswelle (16) ab, entnehmen Sie die
Antriebswelle (16).

* Nehmen Sie die zerkleinerten Lebensmittel aus dem
Behalter (13) heraus.

WURFELSCHNEIDER

» Der Betrieb mit dem Wiurfelschneider darf nicht
langer als drei Zyklen je 10 Sekunden dauern. Die

Pausen zwischen den Betriebszyklen miissen min. 3
Minuten betragen.

Der Wairfelschneider ist fiir das Wiirfeln von weichem
Obst und gekochtem Gemtse geeignet.

ACHTUNG! Um Schaden zu verhindern, darf
dieser Einsatz nicht fir die Verarbeitung von harten
Lebensmitteln oder Gefriergut verwendet werden.

Vergewissern Sie sich vor dem Zusammensetzen,
dass der Netzstecker nicht in der Steckdose ist.
Stellen Sie den Behalter (13) auf eine ebene und
standfeste Oberflache.

Setzen Sie den Wirfelschneider (12) in den Behalter
(13) ein, die Aussparung auf dem Wiirfelschneider
(12) muss mit dem Vorsprung des Behalters (13)
zZusammenpassen.

Setzen Sie das Wiirfelmesser (11) auf den
Wiirfelschneider (12) auf.

Setzen Sie den Deckel (10) auf den Behalter (13) auf
und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

Driicken Sie die Verriegelungen (2) und setzen

Sie die Motoreinheit auf das Fullrohr des Deckels
(10), achten Sie darauf, dass die Motoreinheit

sicher befestigt ist. Stellen Sie die Motoreinheit (2)
senkrecht und verwindungsfrei auf (Abb. 2).

Setzen Sie den Schieber (9) in die Offnung des
Deckels (10) ein.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Um das Geréat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «O».

Beim Driicken und Halten der Taste (4) «O» kdnnen
Sie die Drehgeschwindigkeit der Scheibe (15) mit
dem Regler (5) einstellen.

Fir die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».

Wahrend des Betriebs geben Sie die Lebensmittel
in die Offnung des Schiebers ein, benutzen Sie den
Schieber (9) fur die Lebensmittelzugabe. Driicken
Sie leicht auf den Schieber (9), um Lebensmittel
zuzugeben. Benutzen Sie keine Fremdgegensténde
fur die Lebensmittelzugabe, schieben Sie die
Lebensmittel nicht mit den Handen durch, benutzen
Sie dazu nur den Schieber (9).

Achten Sie auf den Fllstand des Behalters (13), je
nach der Fllung ist der Mixer auszuschalten und
die Lebensmittel sind aus dem Behalter (13) zu
entnehmen.

Zum Ausschalten lassen Sie die Taste (3 oder 4) los.
Nach der Nutzung des Gerats warten Sie, bis das
Messer (11) vollstandig stillsteht.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Driicken Sie auf die Tasten der Verriegelung (2) ,
um die Motoreinheit vom Deckel (10) abzutrennen
(Abb. 6).

Drehen Sie den Deckel (10) entgegen dem
Uhrzeigersinn, um den von dem Behalter (13)
abzunehmen.
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Nehmen Sie das Messer (11) ab, entnehmen Sie den
Wiirfelschneider (12) aus dem Behalter (13).
Entnehmen Sie die Lebensmittel aus dem Behalter
(13).

REINIGUNG

ACHTUNG! Die Klingen des Zerkleinerungsmessers
(14) sind sehr scharf und kénnen geféhrlich sein.
Gehen Sie mit dem Zerkleinerungsmesser (14) sehr

vorsichtig um!

Nach dem Geratebetrieb ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus.

Waschen Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in
Bertihrung gekommen sind, mit Warmwasser und
neutralem Waschmittel und trocknen Sie diese.
Benutzen Sie die Einrichtung (17) zur bequemen
Reinigung des Einsatzgitters (8).

Am Stabmixeraufsatz (1) spilen Sie nur den Unterteil
aus und wischen Sie die Auenseite mit einem

leicht angefeuchteten Tuch ab. Es ist nicht gestattet,
den Stabmixeraufsatz (1) ins Wasser oder jegliche
andere Fliissigkeiten vollstandig einzutauchen.
Wischen Sie die Motoreinheit, den Getriebedeckel (8)
und das Schlagbesengetriebe (6) mit einem weichen,
leicht angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie
sie ab.

Nach der Zerkleinerung von salzigen oder saueren
Nahrungsmitteln spiilen Sie den Stabmixeraufsatz
(1) und das Zerkleinerungsmesser (14) mit Wasser
sofort aus.
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+ Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln mit
starken Farbeigenschaften, z.B. Karotte oder Riben,
kénnen sich die Aufsatze oder die Behalter farben,
wischen Sie die Aufsatze und die Behalter mit
einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch, danach
waschen Sie die Aufsatze und die Behalter mit einem
neutralen Waschmittel, spllen und trocknen Sie
diese ab.

» Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit, das
Getriebe (6) und den Getriebedeckel (10) in
jegliche Flussigkeiten einzutauchen, sowie diese
unter dem Wasserstrahl zu spilen und in der
Geschirrspiilmaschine zu waschen.

» Zum Reinigen des Motoreinheitsgehauses und der
abnehmbaren Teile dirfen keine Schleifreinigungs-
und Lésungsmittel verwendet werden.

AUFBEWAHRUNG

» Reinigen Sie die Gerateteile, bevor Sie das Gerat flr
langere Zeit lagern.

* Wickeln Sie das Netzkabel tber die Motoreinheit
nicht auf.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Motoreinheit — 1 Stk.
2. Stabmixeraufsatz — 1 Stk.

Schlagbesengetriebe — 1 Stk.
Schlagbesenaufsatz — 1 Stk.
Getriebedeckel — 1 Stk.

Behalter — 1 Stk.

Zerkleinerungsmesser — 1 Stk.
Kartoffelpiree machen Befestigung — 1 Stk.
. Raspelscheibe/Hobelscheibe — 1 Stk.

10. Messer zum Wiirfeln — 1 Stk.

11. Wirfelschneider — 1 Stk.

12. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1400 W
Becher — 600 ml

Zerkleinerungsbehalter — 2 |

ENTSORGUNG

Um mdgliches Schaden fir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit
durch unkontrollierte Abfallentsorgung
zu vermeiden, werfen Sie das Gerat
und die Batterien (falls mitgeliefert)
_— nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

©ONO G AW

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.

DE
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BJNIEHOEP BR1246

BrneHaepHbIN Ha6op NpeAHa3Ha4YeH Ans M3Mernbye-
HUSA, NnepemMeLlMBaHUS, COBMECTHOM 06paboTKu Xua-
KUX U TBEPAbIX NPOAYKTOB, a TakXke ASIA NPUroToB-
neHuns KapTodenbHOro nope.

OMUCAHUE

Hacagka-6neHgep

KHonku dmkcaTopa Hacagok

KHomka BKMoYeHns MakcMmarbHON CKOpoCTH «T»
Kronka BkntodeHusi «D»

Perynatop ckopocTtu BpalleHuns «1---5»
PenykTop Hacagku-BeHunKa

Hacapgka-BeH4yuk

Hacagka ans kaptodensHoro nope

TonkaTenb

10. Kpblwka émKocTn

11. Hox ans Hapesku kybrkamm

12. Hacapgka gnsi Hapesku kyoukamu

13. EmkocTb ans npoayKToB

14. Hox-usmenvuntens

15. [uck-Tépka/luMHKOBKa

16. lMpuBoaHon Ban

17. TMpucnocobneHne Anst YACTKWU CETKU Hacaaku (12)

©CONOORWN =

e
I

Puc. 3 Puc. 6



32

RU

MEPbI BE3OMACHOCTU N PEKOMEHIA-
LU NO IKCNNYATALIUN

Mepep ncnonb3oBaHUeM yCTPONCTBA BHUMaTENbLHO
0O3HaKOMbTECb C PyKOBOACTBOM MO 3KCNAyaTauum,
nocrne NPoOYTeHUsi COXpaHUTe ero AN UCNoNb3oBa-
HuA B 6yaywem.

* VcnonbayiTe YyCTPOMCTBO TOMBLKO MO €ro NpsiMomy
Ha3HaYeHWIo, Kak N3NOXKEHO B AA@HHOM UHCTPYKLMN.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ yCTPOMCTBOM MOXET
NpVBECTU K ero Nnonomke, NPU4MHeHUo Bpeaa
nonb3oBaTento UNu ero UMyLLECTBY U He siBNsSieTCS
rapaHTUMHBIM CryYaeMm.

+ Y6eautech, 4To paboyee HanpspkeHne yCTponcTBea,
yKa3aHHOE Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaMpshKeHUo
AMeKTpoceTy.

BHUMAHUE! Bpems HenpepbiBHOMW paboTbl

C HacagKoWn-6reHAepoM He AOMKHO NpeBbIaTh

30 cekyHA, ¢ HacaaKoOW-BeHYUKOM 1 MUHYTY, C
Hacagkow ans kaptodenbHoro nitope He Gonee 1
MUHYTbI, NP 3MeNbY4eHUN NPOAYKTOB U Hape3ke
nUx Kybukamu Bpems pa6otbi 3 umkna no 10 cekyHa.
Mexay pa6ounmu uMknamu aenante nepepbiB He
MeHee 3 MUHYT.

» 3anpeLyaercs UCNonb3oBaThb YyCTPONCTBO BHE
NOMELLEHWN.

* He pekomeHayeTcs UCNonb3oBaTh YCTPOWUCTBO BO
BpPEMSI rpO3bl.

» OGeperaiiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NageHui, Bu-
BGpauuii U MHbIX MeXaHU4YecKUx BO3aenCTBUN.

He octaBnsinTe yCTponcTBO, BKNIOYEHHOE B CETh, 6€3
npucMoTpa.

He ncnonb3yiite yCTpOWCTBO B HEMNOCPEACTBEHHON
6nm13ocTy OT HarpeBaTenbHbIX NPUBOPOB, MCTOYHNKOB
Tenna unu oTKPbITOro MiameHw.

3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTb YCTPOMCTBO B MECTaXx,
rAe NCMOMb3YHTCSA UMW PacrbINATCA aspo30su,

a Tawke BGNMU3M OT NerkoBoCnnamMeHsIoLLMXcs
XKUOKOCTEN.

He ncnonbayiite ycTpoicTBO BOGNM3M OT KyXOHHOM
pakoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceinHos
UINN Apyrnx éMKOCTEN, HanoMHEHHbIX BOAON.

Ecnu ycTpoiicTBo ynano B Boay, HeMeaneHHO BbiHbTe
BUMKY LLIHYpa NUTaHUs N3 3NeKTpU4eckol poseTku, 1
TOMBKO MOCME 3TOro MOXHO A0CTaTb YCTPONCTBO U3
BoAbl. O6paTuTech B CEPBUCHbIN LIEHTP AN 0OCMOTpa
WNV PEMOHTAa YCTPOWCTBA.

He ponyckainTe, 4ToObI LWWHYP MUTAHWA Kacancsi ropsi-
YMX NOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MEeKTPOCeTN nocne
MCMonb30BaHUsS UNu nepea YMcTkon. Mpu oTknioye-
HUW YCTPOWCTBA OT NEKTPUYECKO CeTu AepXuTech
3a BUIIKY LUHYpa NUTaHWUS U akKypaTHO BblHbTE €€

13 3NEKTPUYECKON PO3ETKMN, HEe TAHWUTE 3a LLUHYP
MUTaHNA — 3TO MOXET NPUBECTU K ero NoBpeXaAeHUo
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

He npukacaiiTech k KOpnycy yCTPOWCTBA, K LUHYpY
MUTaHUA 1 K BUINKE LUHYpa NUTaHWs MOKPbIMU
pykamu.

Mepen nepBbIM UCNONb30BaHMEM YCTPOMCTBA TLUa-
TenbHO NPOMOWTE BCE CbEMHbIE HAacaakn U EMKOCTH,
KoTopble 6yAyT KOHTaKTMPOBATb C MPOAYKTAMMU.
Mcnonb3yiTe Tonbko AeTanu, KoTopble BXOAAT B
KOMMMEKT NOCTaBKM.

He npukacanTech k BpalLaloLwmMMcs AeTansm yCTpoi-
cTBa. He ponyckaiTe nonagaHust Bonoc unu ceo6og-
HO BUCSILLMX 3MEMEHTOB OAEXAb! B 30HY BPaLLEHNUS!
HOXa Hacaaku-6rnenaepa unv BeHuka.

Mepen ncnonb3oBaHWeM ycTpoiicTa y6eanTecs,
YTO HacaKu YCTAHOBMEHbI NPABUITbLHO U 3adpUKCH-
pOBaHBbI.

YcTaHaBnmBanTe EMKOCTb Ha POBHYIO U YCTOMYMBYHO
NOBEPXHOCTb.

MomellanTe npoaykTel B EMKOCTb A5t U3MenbYeHns-
[0 BKIOYEHWS YCTPOWCTBA, 3anpeLiaeTcs BKIoYaTh
YCTPOWCTBO, €CNN B EMKOCTU HET NPOAYKTOB.
OxnaxpganTte ropsuve NpoaykTbl Npexae, 4em
NOMECTUTb UX B EMKOCTb U3MenbinTens.

CneauTe 3a KONUYECTBOM MPOAYKTOB, MOMELLEHHBIX
B EMKOCTb 1 YPOBHEM HanWTbIX KUAKOCTEN.
PexyLume KpOMKM HOXa-U3Mens4nTens 1 Hacag-
Ku-6neHaepa ocTpble Y NPeACTaBnsioT ONAaCHOCTb,
obpaLyanitecb ¢ HOXXOM-M3MeNLYTENs 1 Hacaa-
KON-BrieHaep OCTOPOXHO.

Ecnu Bo Bpemsi paboTbl Npou3oLLsia OCTaHOBKA HO-
Xa-n3menbunTens, BbIKMIOYMTE YCTPONCTBO, BbIHETE
BUWIKY LLHYpa NMUTaHWUS U3 ANEeKTPUYECKON PO3ETKM,
CHVMWTE KPbILLKY-PEAYKTOP U yAanuTe NpoaykT,
MelLLaloLWWIA BpaLLEHNIO HoXa-n3mensuntens. Mpu
3aTpyAHEHUM BpaLLeHUsi HoXa-U3MenbInMTens n
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Hacaaku-bneHpepa pekomeHayetcsi 406aBUTb B
EMKOCTb U3MENbYUTENSt UM B EMKOCTb, B KOTOPOW
ncnonb3yeTcs Hacaaka-bneHaep, Boay, CoK, oTBap
nT.A.

Vcnonb3yiiTe Hacagky Ans Hapesku Kybukamm
TONbKO ANS NPefBapUTENIbHO OTBAPEHHbIX OBOLLEN,
3anpeLuaeTcs Npon3BoAUTbL Hape3ky Kybukamu 3amo-
POXEHHBIX UMK TBEPAbIX MPOAYKTOB.

Cnepute 3a HanonHeHVeM EMKOCTU, He AonyckanTte
nepenonHeHns EMKOCTH, BbIHUMaTe nepepaboTaH-
Hble NPOAYKTbI MO Mepe HamNoNHEHNs! EMKOCTU.
CHUMaTb MOTOPHbIN 610K C EMKOCTU U3MensInTenst
MO>XHO TOJIbKO MOCHE OTKMIOYEHNS MOTOPHOTO 6rioka
OT 3NEKTPUYECKON CETU.

3anpeLyaeTtcs nomeLatb EMKOCTb B MUKPOBOJITHOBYHO
neyb.

He nomeluante Hacagku 1 EMKOCTb B NMOCYAOMOEY-
HYIO MaLLUHY.

M3 coobpaxeHnin 6e30nacHOCTM AeTel He ocTaB-
NAiTe NONUITUIIEHOBbLIE NAKETbI, UCMOSb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHWUMAHME! He pa3peluaiite getsim urpatb ¢ nonu-
3TWUNEHOBLIMW NakeTaMu 1N yNakoBOYHOMN NMEHKOA.
OnacHocTb yayubs!

YCTPOWCTBO He NpeaHasHa4YeHo Ans UCNonb30BaHUs
0eTbMU.

OcyLecTBnanTe Haa3op 3a AeTbMU, YTOObI He
[OMyCTUTb CMOMNb30BaHUSA YCTPOMCTBA B KayecTBe
UFPYLLIKK.
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He paspeluaiite getsim npukacatbes kK paboyen
MOBEPXHOCTU, K KOPNYyCY YCTPOWCTBA, K LUHYpY nuTa-
HUSI MW K BUMNKE LUHYpa NTaHKs BO BpeMsi paboTbl
ycTpoWcTBa.

Bynbte ocobeHHO BHUMaTENbHbI, €Crv No6nn3ocTyn
oT paGoTaloLLero yCTporNcTBa HaxoadaTcs AeT unv
nvua ¢ orpaHNyeHHbIMIY BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboymmm
uMKnamm pa3mellanTe yCTpOWCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANs AeTen.

MpuGop He NpeaHasHaveH Ans UCMoNb30BaHUS M-
Lamu (Bkntoyas AeTen) ¢ NOHMKEHHbIMU (PU3NYeCcKn-
MW, NCUXMYECKMMM UM YMCTBEHHBIMU CIOCOGHOCTS-
MW, NN NPW OTCYTCTBUW Y HUX OMbITa UMK 3HAHWA,
€CIN OHU He HaXOASTCS Mof KOHTPOMEM WU He
NPOUHCTPYKTUPOBAHbI NIMLIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3@ UX
6e3onacHocTb, 06 Ucnonb3oBaHUU NpuGopa.
Mepuoaunyeckn npoBepsiiTe LENOCTHOCTb LUHYpa
nuTaHus.

Mpu noBpexaeHUM LHypa NUTaHUS ero 3ameHy,

BO n3bexxaHne onacHoCTU, JOMKHbI MPOU3BOAUTL
N3roTOBUTENb, CEPBUCHAs Cryx6a Unu noaobHbIN
KBaNMUUMPOBaHHbLIN NepcoHarn.

3anpeLyaeTcsi CaMOCTOSITENIbHO PEMOHTMPOBATL
ycTpoWcTBO. He pa3bupaiTte yCTpOCTBO CaMoCTo-
ATENbHO, NMPY BO3HUKHOBEHUW MOBbLIX HEMCNpaBHO-
CTel, a Takxke rnocre nageHvst yCTpoicTBa OTKII0-
4YnTe ero OT 3NeKTPOCeTH 1 0bpaTUTECh CEPBUCHBIN
LieHTp.

Bo n3bexxaHne noBpexaeHnii nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBO/ICKOI ynaKoBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CYXOM MPOXNafHOM MecTe,
HeAoCTYNHOM AN AeTen U NioAew C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSAMMU.

YCTPOWCTBO MPEOHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOWCTBO B KOMMEPYEC-
KUX UNU NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocre TpPaHCMOPTUPOBKMN MU XPaHEHUS YCTPOW-
CTBa Npv oTpuuaTenLHON TemnepaType, pacna-
KyWTe ero U nogoxauTe He MeHee 3 4acoB nepes
MUCNOMNb30BaHNEM.

» PacnakynTte yCTpPOICTBO W yAanute BCe ynakoBOY-
Hble MaTepuarnsbl.

» CoxpaHuTte 3aBOACKYIO YMaKoBKy.

* OsHakoMmbTECH C MepaMmn 6e30MacHOCTU Y PEKOMEH-
AauusMm Mo dKcnyaTaumm.

+ [lpoBepbTe KOMMMeKTaLuto.

*  OCMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha HanMyme NOBPEXOEHWN,
NPV HanMuMm NOBpeXAeHUN He BKIoYanTe ero B
ceTb.

* Y6eamTechb, 4TO yKasaHHble NapameTpbl HaNpPsHKeHUs
NUTaHUs yCTPONCTBA COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpuyeckon cetu. Mpu ncnonb3oBaHUM yCTPOW-

CTBa B aMeKTpuyeckon cetn yactoton 60 ', HMUKaKNX

[OOMNONHUTENbHbIX AEWCTBUIA He TpebyeTcs.

Mepen ncnonb3oBaHWeM ycTpoicTea getanm (7, 8, 9,
11,12, 13, 14, 15, 16, 17) T€NnoW BodoW C HENTPanb-
HbIM MOIOLLIMM CPEeLCTBOM W NPOCYyLLUUTE.

Y Hacagku-6nengepa (1) u Hacapku ans kaptodens-
Horo ntope (8) NpoMbIBaATE TOMBKO HUXKHIOK YacTb,
BHELLHIO NOBEPXHOCTb NMPOTPUTE Crierka BraxHoM
TKaHblo. 3anpeLlaeTcs NOMHOCTbLIO NorpyxaTtk Hacad-
Ky-6nengep (1) n Hacagky Ans kaptodenbHoro nope
(8) B Bogy vnu ntobble gpyrue XuakocTu.

MoTopHbIii 6ok, Kpbiluky émkocTtu (10), pegykTop
Hacafku-BeHuKka (6) NpoTpuTe MSrKoM, cnerka
BMaXHOW TKaHbIO, MOCIE Yero BbITPUTE HACYXO.

RU

« [epep ycTaHoBKoW Hacadku-6neHaepa (1) ybeam-
Tecb B TOM, YTO BUJIKA LLUHYpa NUTaHUsS He BCTaBneHa
B 9MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

* BcraBbTe Hacaaky-6neHaep (1) B MOTOPHbIN 6rok
0o cpabaTbiBaHUs mkcaTopos (2), ybeamtech B
HapéxHoun dukcaumm Hacagkm (puc.1).

* BcTaBbTe BUIIKY LLIHYpa NMUTaHWSA B N1EKTPUYECKYIO
po3eTky.

« [Morpyaute Hacagky-6neHgep (1) B EMKOCTb C
npoayKTaMu, KOTopble Bbl XOTUTE U3Menb4nTh/nepe-
MeLlaTh.

BHUMAHME! 3anpelyaetcsa norpyxatb Hacaa-
Ky-6neHaep (1), MOTOpPHbIN GMOK, KPbILLKY, peayKTop
Hacagku-BeHuuka (6), Hacagaky Ans kapTodenbHoro
nope (8), LWHYp NUTaHUS U BUNKY LLUHYypa NUTaHUS B
BOZAY Unu Ntobble Apyrne XuaKocTu.

BHUMAHMUE! MNpu nepepaboTke NpoaykToB AepxuTe
MOTOPHBIA Brok ¢ Hacagkon-6nexgepom (1) BepTu-
kaneHo (puc. 1).

MCNOJIb3OBAHUE HACAOKU-BJIEHOEPA

Bpemsi HenpepbiBHOW paboTkl ¢ HacaaKon-6rneHpae-
pom (1) He AomxkHo npeBbiwaTb 30 cekyHA. Mexay
paboummm umMknamu aenanTe nepepbiB He MeHee

3 MUHYT.

Hacapgky-6nengep (1) ucnonb3yinTte Ans NpurotTosne-
HWS COYCOB, MaoHe3a, (PPYKTOBbIX MOpe, AETCKUX
cMecel, CMELIMBaHWS pa3HOOGpPasHbIX MHFrpeaneH-
TOB, AN nepepaboTkn hPyKTOB 1 OBOLLEW, coaepa-
LLMX JOCTATOMHOE KOMMYECTBO COKa.

« [Insa BKMIOYEHWS HAXXMUTE U yAEepXXUBaWTE KHOMKY (4)
«®». Ucnonbayitte aTOT pexum paboTsl ANs CMeLI-
BaHWS XUAKUX NPOAYKTOB.

« [pun HaxaTum 1 yaepxxaHuy KHonku (4) «O» Bbl
MOXeTe perynnpoBaTb CKOPOCTb BPALLEHWUS HacaaKu
nosopoTom perynsitopa (5). Micnonbayiite atoT
pexum paboTbl Ans nepepaboTku XKUAKUX U TBEPABIX
npoAyKTOB.

* [ns paboTbl B pexmme MakcuMarnbHOW CKOPOCTH
HaXXMUTE 1 yaepxuBanTe kHormky (3) «T».

MpumevaHums:

- NPOAYKTbI MOMeLLaloTCst B EMKOCTb 0 BKIHOYE-
Hus ycTpoiictBa. O6bEM nepepabaTbiBaeMbix
NPOAYKTOB HE AOIMKEH MpeBbilwaTh 2/3 oT 06beéma
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EMKOCTW, B KOTOPOW OHU NepepabaTbiBatoTcs.

- nepepn U3MenbYeHNEM U CMeLLBaHEM Heobxoam-
MO O4UCTUTL PPYKTbI OT KOXYPbI, yAanNUTb HEChE-
[o6Hble YacTu, Takve Kak KOCTOuKM, nopesaTb
PpyKTbI Ky6UKaMu paamepom okono 15x15x15
MM, MOMECTUTb X B EMKOCTb, 3aTeM J06aBUTb
COK Unu BOAY, MakcmanbHbIn 06beM NpoayKToB
He gormkeH npesbiwaTb 350 r 1 250 mn BoAbl UnNu
coka.

- 3anpeLuaeTcs uamesns4aTb UM CMELLMBATb 3aMO-
POXeHHble NPOAYKThI.

BHUMAHME! MNpun namensieHnn TBEPAbIX OBOLLEN,
HanpvMep, MOPKOBM, HAapeXbTe MOPKOBb Ha Menkue
Kycodkn 15x15x15 MM 1 nomecTuTe X B NOAXO-
OALLY0 EMKOCTb, NPU 3TOM MakcMmarbHbI BeC
MOPKOBW He AOrkeH npesbiwaTb 150 r, n gobassTe
250 mn Bogpl.

oyeHb TBEpAble NPOAYKThI, TAKWUE KaK Kpynbl, pUC,
3épHa Kodhe, TBEpAble copTa Cblpa, 3aMOPOXKEH-
Hble MPOAYKTbI U T.M.

- Ecnu Bo Bpems paboTbl ¢ Hacagkon-6neHae-
pom (1) BO3HMKaIOT TPYAHOCTU B U3MENbYEHUN
npoaykToB, Heobxoaumo fo6aBuTb HebonbLLoe
KONM4ecTBO BOABI, COKa, OTBapa 1 T.M.

NCcnoJjib30BAHME HACAOKN-BEHYUKA

Bpemsi HenpepbIBHOW PaboThbl C HacaAKOM-BEHYM-
KoM (7) He AOMKHO NpeBbiwaTk 1 MUHYTY. Mexay
pa6ounmMm umknamu aenanTe nepepbiB He MeHee 3
MMHYT.

OnycTuTe Hacaaky-BeHYMK (7) B NOAXOAsLLY0 M-
KOCTb, B KOTOPYIO Bbl nOMECTNM NpoayKTbI.

BHUMAHME! 3anpelyaercsa ncnonb3osarb Hacaa-

Ky-BeHUVK (7) AN 3amMeLLBaHUSA KPYTOro TecTa.

* [Ans BbIKMOYEHWA BpalleHust Hacagkv-bnenaepa (1)
oTnycTUTe KHOMKY (3 nnm 4).

Mocne 3aBepLueHns paboTbl BbIHLTE BUIIKY LIHYpa
NUTaHNs N3 ANEKTPUYECKON PO3ETKN N CHUMUTE
Hacagky-6neHpaep (1), HaxxaB Ha KHOMKK dmkcaTopa
(2) (puc. 1).

BHUMAHMUE!

- Bo Bpewms paboTbl 3anpeLyaerca cHUMaTb Hacaa-
Ky-6nerpaep (1).

- Bo usbexaHune noBpexaeHns Hoxen Hacaa-
ku-bneHaepa (1) 3aanpelyaerca nepepabartbiBaTtb

» Hacagka-BeHuuK (7) Ucnonb3yeTcs TOmNbKo A B36u-

BaHusi siuHoro Gerka, NpUroToBMNeHUs NErkoro Tecta
UNK Anst nepeMeLLnBaHns roToBbIX [eCepToB.

Mepepn ycTaHoBKOW Hacaaku-seHyuka (7) ybegntecb
B TOM, 4TO BUMKa LUHypa NUTaHWsl He BCTaBrieHa B
3reKTPUYECKYI0 PO3ETKY.

BcraBbTe Hacaaky-BeH4YMK (7) B pegyKTop BEHYMKa
(6).

BcTtaBbTe pegykTop BeHumka (6) B MOTOPHbIN 6ok Ao
cpabatbiBaHusa cukcaTopoB (2), ybeautecb B Hagex-
HoW dpukcaumm pegyktopa (6) n BeHuwmka (7) (puc. 2).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUSA B NeKTPUYECKYHO
po3eTKy.

+  [Ins BKIIOYEHWSI HAXKMWUTE U yAepXKUBaNTE KHOMKY
(4) «Oy .

+ [pun HaxaTUm 1 yaep>xaHum KHormku (4) «®» Bbl
MOXeTe perynupoBaTb CKOPOCTb BpaLleHust Hacap-
KW-BEeH4YMKa NoBopoToMm perynsitopa (5).

* [ns paboTbl B pexuMe MakcumarnbHOW CKOpoCTh
HaXMUTE 1 yaepXxuBanTe KHOMKy (3) «T».

+ [N BbIKMIOYEHUA OTNyCTUTE KHOMKY (3 unu 4).

» [locne ncnonb3oBaHUst YCTPOMCTBA BbIHLTE BUTKY
LIHypa NUTaHWS 13 ANEKTPUYECKO po3eTku, OTcoe-
AVHUTE pedyKTop BeHYuka (6) oT MoTopHOro broka,
HaxxaB Ha KHonku cpukcatopa (2) (puc. 3).

* BbIHbTe Hacagky-BeHuuk (7) n3 pegykropa (6).

HACAOKA OANA KAPTO®EJNIbHOIO NMIOPE

Bpemsi HenpepbIBHOW paboThbl ¢ Hacaakon ans
kapTtocenbHoro niope (8) He 4OMKHO NpeBbIWATL
1 MuHyTy. Mexxay pabounmu umknamm aenante
nepepbiB He MeHee 3 MUHYT.

+ [epepn ycTaHoBKoW Hacaaku (8) ybeauTech B TOM,
YTO BUJIKA LUIHYpa NMUTaHUs He BCTaBMEHa B dNEKTpU-
YEeCKyto PO3eTKy.

+ BcraBbTe Hacaaky (8) B MOTOpHbIN 6ok (Ao cpaba-
TbiBaHUs doukcaTopos (2), ybeamrechb B HagéxHON
ukcauum Hacaakm (8) (puc. 4).

+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS B 3IEKTPUYECKYIO
po3eTKy.

RU

Morpy3nTe Hacaaky (8) B EMKOCTb C OTBapHbIM
kapTtodenem.

BHUMAHME! lNpu npurotoBneHun kaptodensHoro
nope AepXuTe MOTOPHBI Brok ¢ Hacaakon (8) Bep-
TUKaneHo (puc. 3).

[Insi BKIIOYEHWSt HAXKMUTE 1 yAepXXuBaiTe KHOMKY
(4) «O».

Mpwn HaxaTuu 1 yaepxaHum KHonku (4) «®» Bbl
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpaLLeHUsi Hacagku
nosopoTom perynsitopa (5).

[Ins paboTbl B pexuMe MakcMmarbHOW CKOPOCTH,
HaXXMUTE 1 yaepxuBanTe kHomky (3) «T».

Bo Bpems npurotoBrneHuns kaptodensHoro nope

nobaBnsaiiTe NogorpeToe MOSIoKO UMW KapTodenbHbIA

oTBap.

[Ins BbIKMIOYEHNS OTMyCTUTE KHOMKY (3 nnu 4).

 [lo 3aBepLueHno paboTbl BbIHbTE BUIIKY LUHYpa M-
TaHWsi N3 ANEKTPUYECKOW PO3ETKW, CHUMUTE Hacaaky
(8), HaxaB Ha kHonku cukcatopa (2) (puc. 3).

» [lpomoMTe HUXKHIOK YacTb Hacaaku (8), HapyXHy
yacTb koprnyca Hacagku (8) npoTpuTe BraXHoM Tka-
HblO, 3anpeLlaeTcsi NOIHOCTLIO NOrpyXaTh Hacaaky
(8) B BOOY UNKN APYrUe XUAKOCTU.

NCNOJIb3OBAHUE U3MENBYUTENA

Bpemsi HenpepbIBHOM PaboTkbl ¢ HAacaAKoW U3Merb-
yuTenem He AOMKHO NpeBbIWaTh TPEX LUKMOB NO

10 . Mexay pabouyMmu LMKnammu aenante nepepbiB
He MeHee 3 MUHYT.
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Hacapka vicnonb3ayeTcs Anst n3mernbieHns Msica,
cbipa, nyka, Tpas, YeCHOKa, MOPKOBU, TPELIKUX Ope-
XOB, YEPHOCINBA, OBOLLEN UMK (OPYKTOB.

BHUMAHME! 3anpelyaerca namens4yatb 04eHb TBEP-
Able NPOAYKThI, TaKne Kak MycKaTHbI opex, 3épHa
Kodbe, 3naku, a Takke 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTbI NN
néa.

NOAroTOBKA NMPOAYKTOB NEPELA U3MEJBYE-
HUEM:

Yoanute n3 Msica KOCTU, XWIbl, XPALLM U XUP.
HapexbTe Msico, cbip, NyK, OBOLLM UK OPyKThI
Kycouykamu npubnuantensHo 60x20x20 mMm.
Ypoanute y Tpas cTebnu, 04NCTUTE OPEXM OT CKOp-
nynbl.

U3menbyeHne

Mepen c6opkoi namensunTENs yéeaurecb B TOM,
4YTO BWIKa WHYpPa NUTaHWUS He BCTaBMEeHa B 3MeKTpU-
YeCKyIo pOo3eTKy.

YcTtaHoBuTe EMKOCTb (13) Ha POBHYIO 1 YCTOWYMBYIO
NOBEPXHOCTb.
YcTaHOBUTE HOX-U3MernbunTenb (14) Ha ocb BHYTPU
émkocTm (13).

BHumaHue: ne3Busi HoXxa-uamenbuutens (14) ouyeHb
ocTpble! Bceraa pepxure HoX-n3menbuutens (14)
3a NNacTMaccoBbI XBOCTOBUK.

MomecTtnTe NpoaykThl B éMKOCTb (13).

MpuMeyaHue: He BKMOYaiTe yCTPOWCTBO C MYCTON
émkocTbto (13).

YcraHosuTe kpbiwky (10) Ha émkocTb (13) 1 nosep-
HWUTE e€ NoYacoBOW CTperke [0 ynopa.

HaxmuTe Ha dpukcaTopsl (2) M yCTaHOBUTE MOTOPHLIN
6ok Ha ropnoBuHy kpbiwku (10), ybeguTech B Ha-
OEeXHON drKcauum moTopHoro 6rnoka. YctaHaBnveai-
Te MOTOPHbIN BGrok BepTukanbHo 1 6e3 nepekocos
(puc. 4).

BcraBbte Tonkatens (9) B otBepcTue kpbitikm (10).
BcTaBbTe BUNKY LUHYpa MUTaHUSA B ANeKTPUYECKYHo
po3eTky.

[N BKIIOYEHWSI HAXKMUTE 1 yAepXKUBaiTe KHOMKY

(@) «O» .

Mpu HaxaTum 1 yaepxxaHum kHonku (4) «®» Bbl
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BPALLEHNS HOXa-U3-
menbuutens (14) nosopotom perynstopa (5).

[ns paboTbl B pexuMe MakcMmarbHOW CKOPOCTH
HaXXMuUTe 1 yaepxvieanTe KHOMKy (3) «T».

Bo Bpemsi paboTbl AepxnuTe MOTOPHbIN 610K 0aHOW
pykow, a émkocTb (13) — npuaepxvBante apyrow
PYKOW.

[Ins BbIKMIOYEHUSt OTNYCTUTE KHOMKY (3 unu 4).

Mpwn HeobxoanMocTy Bbl MOXeTe 406aBUTb B EM-
KOCTb (13) AONONHWUTENbHbIE NPOAYKTHI AN U3Menb-
YeHusl, BbiHbTE TonkaTenb (9) Yepes oTBepcTUe Ans
Tonkatens (9), 4o6aBbTe NPOAYKTHI U YCTAHOBUTE
Tonkatenb (9) Ha MecTo.

Mpu HeoBxoaMMOCTU Bbl MOXeTe 406aBUTb B EM-
KOCTb (13) AONoNHUTENbHbIE NPOAYKTbI ANA N3Menb-

YeHusi, BbIHbTE TonkaTtenb (9) Yepes oTBepCcTME ANS
Tonkatensi (9), fo6aBbTe NPOAYKTHI U yCTaHOBUTE
Tonkarensb (9) Ha MecTo.

+ [ocne ucrnonb3oBaHWs YyCTPOCTBA AOXKANTECH NOS-
HOW OCTaHOBKM BpaLLeHUsi Hoxa-naMensintens (14).

* BblHbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWs U3 ANEKTPUYECKOi
po3eTku.

+ OTcoeanHUTE MOTOPHbIN BNOK OT Kpbiwky (10),
HaxaB Ha KHOMku cmkcaTopa (2) (puc. 4).

* CHumuTe KpbilKy(10) ¢ émkocT (13), noBepHyB
KpbiLLKy (10) NPOTUB YacoOBOW CTPENKK.

» Cobntogas 0CTOPOXHOCTb, BblHETE M3 éMKOCTM (13)
HOX-M3MenbunTens (14), AepXack 3a NnacTmMacco-
Bblil XBOCTOBMK.

* M3BnekvTe n3Menb4€HHbIE NPOAYKTHI U3 EMKOCTM
(13).

MCMONMb30BAHUE TEPKWU UNW LLUMHKOBKU

+ Bpemsi HenpepbIBHOM paboTbl ¢ Auckamu Tépka (15)/
LuMHKOBKa (16) He JOMKHO NpeBbIaTh TPEX LMKIOB
no 10 cekyHa. Mexay pabounmu uuknamm genamte
nepepbiB He MeHee 3 MUHYT.

* [ncku (15 1 16) ncnonbsyercs AN U3Mernb4eHns
OBOLLeV Unn ppykToB.

+ [epepn c6opkor, y6eamTech B TOM, YTO BUNKa LLUHYpa
NUTaHWsi He BCTaBMeHa B ANEKTPUYECKYHO PO3ETKY.

* YctaHoBUTE EMKOCTb (13) Ha POBHYIO 1 YCTONYMBYIO
NOBEPXHOCTb.

* YcTaHoBuUTe NpyBOAHOW Ban (16) Ha 0Cb BHYTPM
émkocTm (13).

* YcTtaHoBuTe Ha npuBogHow Ban (16) anck Tépky nnm
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[OWCK LWMHKOBKY (15).

YcraHosute kpbiwky (10) Ha émkocTb (13) n nosep-
HWUTE e€ NoYacoBOW CTperke A0 ynopa.

HaxmuTe Ha dpukcaTopsl (2) M yCTaHOBUTE MOTOPHLIN
6ok Ha ropnoBuHy kpbiwku (10), y6eguTech B Ha-
OEeXHON dmKcaumum moTopHoro 6rnoka. YctaHaBnvBeai-
Te MOTOPHbIN BGrok BepTukanbHo 1 6e3 nepekocos
(puc. 5).

BcraBbte Tonkatens (9) B otBepcTue kpbiwkm (10).
BcTaBbTe BUNKY LUHYpa MUTaHUSA B ANeKTPUYECKYHO
po3eTky.

[INsA BKMIOYEHUS HAXXMUTE W yAepXXUBanTe KHOMKY

(@) «O».

Mpwy HaxaTuu 1 yaepxxaHum KHonku (4) «®», Bl
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpalleHus Aucka
(15 vnn 16) noBopoTtom perynsTopa (5).

[Ins paboTbl B pexuMe MakcMmarnbHOW CKOPOCTH
HaXXMUTE 1 yaepxuBante kHormky (3) «T».

Bo Bpems paboTbl NomeLLanTe NpoaykTbl B OTBEP-
CTWe TonkaTens, Ans nogayv npoAykToB NCMOSb3Yi-
Te Tonkatens (9). HaxumanTte Ha Tonkatenb (9) ¢
He3HaunTerNbHbIM YCUnmneMm Ans nogayn NpoayKToB.
3anpellyaeTcs UCMonb3oBaTh A4S Nogayun NPoayKTOB
MOCTOPOHHVE NPeAMETbI, 3anpeLyaeTcst npoTarn-
KMBaTb NPOAYKTbI PyKaMu, UCMONb3yNTe TONbKO
Tonkatensb (9).

Cnegute 3a HanonHeHvem émkoctu (13), no mepe eé
HanonHeHus:, BbIKIOYanTe bneHaep, 1 n3Bnekante
npoaykTbl U3 émkoct (13).

[ns BbIKMNOYEHUSI OTNYCTUTE KHOMKY (3 nnu 4).
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Mocne ucnonb3oBaHKs yCTPOICTBa AOXANTECH MOI-
HOW OCTaHOBKM BpaLleHusi auckos (15 unu 16).
BbIHbTE BUIIKY LUHYpa NUTAHWUS U3 ANIEKTPUYECKON
po3eTku.

OTcoeanHUTE MOTOPHBIV 6ok OT Kpbilky (10),
HaxaB Ha KHoMku cdmkcaTopa (2) (puc. 5).
CHumuTe KpbILwKy (10) ¢ émkocTn (13), noBepHyB
KpbiLLKy (10) NPOTUB YacoOBOW CTPENKM.

CHumunTe ¢ npuBogHoro Bana (16) ycTaHOBMEHHbI
avck (15), BbiHbTE NpyBoAHOW Ban (16).
M3BneknTe naMenb4€HHble NPOAYKTbI 3 EMKOCTU
(13).

HACALOKA ONA HAPE3KU KYBUKAMMU

Bpewmsi HenpepbIBHOM paboTbl ¢ HACAAKON ANs Ha-
pesku Kybrkamu He AOMKHO MPeBbILlaTb TPEX LIMKIOB
no 10 cekyHa. Mexay pabounmu uuknamm genamte
nepepbiB He MeHee 3 MUHYT.

Hacapka ans Hapesku kybukamu npegHas3HaveHa
AN Hape3kn Kybrkamm MArkux copykToB M OTBapPHbIX
OBOLLEN.

BHUMAHMUE! Bo n3bexaHune noBpexaeHus:, 3anpe-
LaeTcs UCMoNb3oBaTh HacaaKy nNpu nepepaboTke
TBEpAbIX NN 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.

Mepen cbopkon, ybeamTech B TOM, 4TO BUNKa LLUHYpa
NUTaHWs He BCTaBMeHa B ANEKTPUYECKYH0 PO3ETKY.
YcTtaHoBUTe EMKOCTb (13) Ha POBHYIO M YCTOWYMBYIO
NMOBEPXHOCTb.

YcTaHoBWUTE Hacadky Anst Hapesku Kybukamu (12) B
émkocTb (13), yrnybneHve Ha Hacagke (12) 4OMmKHO
COBMacTb C BbICTYNOM Ha émkocTy (13).

YcTaHoBUTE HOX ANs Hapesku Ky6ukamu (11) Ha
Hacagky (12).

YctaHoBuTe kpbilKy (10) Ha émkocTb (13) 1 nosep-
HWUTEe e€ NoYacoBOW CTperke A0 ynopa.

HaxmuTe Ha cukcatopbl (2) U yCTaHOBUTE MOTOPHbIV
6rok Ha ropnoeuHy Kpbiwku (10), ybeautech B Ha-
[OeXHoN dukcaumm MoTopHoro 6rioka. YctaHasnvBam-
Te MOTOPHbIN Brok BepTMkanbHO 1 6e3 nepekocos
(pwc. 6).

BctaBbte Tonkatens (9) B otBepcTue Kpbitku (10).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUs B MEKTPUYECKYHO
po3eTky.

[N BKIIOYEHWSI HAXKMUTE 1 yAepXUBaniTe KHOMKY
@) «O».

Mpwn HaxaTu 1 yaepxxaHum KHonkw (4) «®», Bbl
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpaLLeHWs Aucka
(15) noBopoTom perynsTopa (5).

[ina paboTbl B pexumMe MakcMmarbHOW CKOPOCTH
HaXXMUTe U yaepxvsanTe KHonky (3) «T».

Bo Bpemsi paboTbl nomeLLaiTe NPOAYKTbI B OTBEP-
CTWe TonkaTens, Ans nogayv NpoayKToB NCMOSb3Yi-
Te Tonkatenb (9). Haxumaiite Ha Tonkatens (9) ¢
HesHauUTenbHbIM YCUMeMm Ans noAayun npoayKToB.
3anpelyaeTcs UCnonb3oBaTh A4Ns Nogayn NpoayKToB
NOCTOPOHHVE NPeAMETbI, 3anpeLlaeTcsi npoTarn-
KuBaTb NPOAYKTbI PykaMu, NCMOSb3YyITe TOMbKO
Tonkartensb (9).

» Cnepgwute 3a HanonHexnvem émkoctn (13), Nno mepe eé
HarnornHeHws1, BblkNovanTe 6rnexaep, v n3snekanTe
npoayKTbl M3 émkoctu (13).

* NS BbIKMIOYEHNSA OTNYCTUTE KHOMKY (3 nnu 4).

+ [ocne ncrnonb3oBaHUs yCTPOWCTBA AOKAUTECH
MOJIHON OCTaHOBKM BpaLleHust Hoxa (11).

* BblHbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS U3 3NEKTPUYECKOi
po3eTKu.

+ OTcoeanHUTe MOTOPHbIN 6Ok OT Kpbiwky (10),
HaxaB Ha KHOMku dmkcaTopa (2) (puc. 6).

* CHumuTe KpbILLKy (10) ¢ émkocTu (13), noBepHyB
KpbiLLKY (10) NPOTUB YacoBOW CTPENKK.

* CHumunTe HOX (11), BbIHBTE HAacagKy ANst Hapesku
Kybukamm (12) n3 émkoctu (13).

* WM3enekuTe npoaykThl 13 émkoctu (13).

YUCTKA

BHUMAHME! Jle3Bus Hoxa-namensuuntens (14)
OYeHb OCTPbIE ¥ MOTYT NPEACTaBNATH OMACHOCTb.
O6paluaiitecb C HOXOM-U3MenbinTenem (14) kpanHe
OCTOPOXHO!

» [locne ncnonb3oBaHUst YCTPOWUCTBA BbIHLTE BUTKY

LLHYpa NUTaHUsA U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKU.

. I'Ip0M0|7|Te AeTanu, KOTopble KOHTakTupoBanu ¢ npo-

AyKkTamu, TENON BOAOW C HeUTpanbHbIM MOOLUM
CPedCcTBOM U MPOCYLUMTE UX.

* [nsa ynobcTBa UnCTKM ceTku Hacadku (12), ncnonb-

3yiTe npucnocobnexue (17).
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Y Hacagku-6neHaepa (1) u Hacagkm (8) npombiBanTe
TONbKO HIDKHIO YacTb, BHELLIHIOI NMOBEPXHOCTb
NpoTpUTE crerka BnaxHon TkaHblo. 3anpeLyaeTcst
MONHOCTbIO NOrpyaTtb Hacadky-6nenaep (1), Hacaa-
Ky Ans kapTodenbHoro nope (8) B Bogy unuv niobbie
Apyrvie XXnaKocTy.

MoTopHbIi 6rok, Kpbiwwky (10), peaykTop Hacaa-
Ku-BeH4Yuka (6) NpoTpuTe MArkom, cnerka BnaXKHoOw
TKaHbl0, NOCIE Yero BbITPUTE HACyXo.

Mocne nepepaboTkyn CONEHbIX UMW KUCTbIX NPO-
[YKTOB HEOGXOAMMO Cpasy OMonoCcHyTb BOAOW
Hacapaky-6neHgep (1), Hox (11) Unu HoX-M3mensun-
Tenb (14).

Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C KPACALLMMU CBOUCT-
BaMW, HaNpUMep, MOPKOBM MU CBEKbI, HACaAKN

1 EMKOCTb MOTYT OKPacuTbCSl, MPOTPUTE Hacaaku

1 EMKOCTb TKaHbl0, CMOYEHHOW PacTUTENbHbLIM
Macriom, nocre Yero NPOMownTe Hacafku U EMKOCTb
C HeNTparnbHbIM MOLLVM CPEACTBOM, OMOOCHUTE U
npocyLunTe.

BanpelyaeTcsi norpyxarb MOTOPHbIN Grok, peaykTop
(6), kpbiLKy (10) B Ntobble XMAKOCTU, a Takke
npoMbIBaTb UX MO CTPYEN BoAbl Unv nomellaTtb B
NOCY[OMOEYHYI0 MaLLUHY.

3anpeLuaeTtcs Ans YUCTKU Kopryca MOTOpHoro 6roka
1 CbEMHBIX AeTanen ncnonb3osatb abpasnBHble
yucTsALLMe cpeacTea U pacTBOpUTENN.

Y
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XPAHEHUE

+ [Mepen Tem, kak ybpaTb YCTPOWCTBO Ha AnNUTENbHOE
XpaHeHve, NpoBeauTe YACTKY AeTanei yCTponcTaa.

+ 3anpeLuaetca HamaTbIBaTb LWHYP MUTaHWS HA MOTOpP-
HbI GroK.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXnagHOM MecTe,
HeJoCTYNHOM AnsA AeTel U Nofgen C orpaHNyeHHbIMN
BO3MOXHOCTAMM.

KOMMNEKT NOCTABKM

MoTopHbIn 6ok — 1 LT,
Hacagka-6nengep — 1 wr.

PenykTop BeHunka — 1 Wwt.
Hacapgka-BeHumk — 1 W

Kpblwka émkocTn — 1 W,

EmkocTb — 1 wr.

Hox-uamenvuntens — 1 Wt.

Hacagka ansa kaptodensHoro nope — 1wrT.
. Ownck-Tépka/wmHkoBka — 1 WT.

10. Hox ans Hapesku kybukamm — 1 wr.

11. Hacapka ans Hapesku ky6ukamu — 1 WT.
12. WHcTpykumst — 1 w.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

+ OnekTponuTaHue: 220-240 B, ~ 50-60 'y

* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 1400 BT
+ CrakaH — 600 mn

+ EMKOCTb Usmensuntensi — 2 n

CENDITA~WN =

YTUNU3ALUA

YTo6bl NpefoTBpaTUTL BO3MOXHbI Bpea
OKpy>atoLLel cpefie Unv 30poBbIo J1t0-
el OT HEKOHTPONMUPYEeMOW yTUnu3aumm
0TXO[0B, NOCIE OKOHYaHWsi CpoKa CryObl
I YCTPOVCTBA UNW dNEMEHTOB NUTaHUs
(ecnun BXogaT B KOMMIEKT), He BblOpachl-
BalTe UX BMECTe C 06bI4HbIMU BbITOBBIMU OTXOAAMM,
nepepaiite Nnpubop 1 anemMeHTbl NUTaHWS B creuuanu-
3MpOBaHHble MyHKTbI AN AanbHENLEeN yTUnu3aumn.

OTxoppl, 0bpasytoLmecs Npu yTunmsaumm nsnenvn,
nognexar obsisatenbsHoMy c6opy ¢ nocneayoLen
yTUnM3aumen B yCTaHOBIIEHHOM MOPSIAKE.

[nsi nony4YeHns AONONHUTENbBHOM MHpopMaLmMmn 06
yTUNU3auum JaHHoro npoaykTa obpaTutech B MECTHBbI
MYHULMNAnUTET, cryx0y yTunmsauum 6bIToBbIX OTXO40B
VN B MarasuH, rae Bbl npuobpeny AaHHbIA NPOAYKT.

[Mpown3BoguTenb coxpaHsaeT 3a cobon npaso n3me-
HSTb AN3alH, KOHCTPYKLMIO N TEXHUYECKME XxapaKTe-
PUCTUKK, He BNUsOLLME Ha obLume NpUHLMNLI paboTbl
yCcTponcTBa, 6e3 npeaBapuTeNbHOTO YBEAOMIEHWS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roga
[arta npon3BOACTBA yKa3aHa B CEPUINHOM HOMEpPE.

B cnyyae o6HapyxeHusi kakux-nmbo HeucnpaBHoOCTEN
HeobxoaMMo obpaTnTLCS B aBTOPU3NPOBAHHBIV CEpBIC-
HbIN LEHTP.

RU
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BneHaepnik XXuHak ycakrayfa, apanacTbipyfa, Cym-
bIK XX3He KaTTbl eHimAepai 6ipre enaeyre, kapTon e3-
OeciH AavbiHOayFa XaHe XXyMcak XemicTepai Hemece
nicipinreH KekeHicTepAi Tekwenen Kecyre apHarnfaH.

OMUCAHUE

KoHablpma-6nenaep

KoHablpma GekiTKiliHiH Tyrimenepi

«T» XblngaMablFbiH KOCy 6aTblpMacs!
XKbingamabiFbiH Kocy 6aTbipmacsl «D»
AViHanapIpy XblnaaMabiFbIHbIH peTTeriwi «1---5:
BynraybIlw-KOHAbIPMACBIHbIH PeayKTopbI
Bynfayblw-koHAbIpMa

Kapton e3beciHe apHarfaH KoHabipMa
Wtepriw

10. CbIibIMABINbIK Kaknafbl

11. Tekwenen Typayfa apHarnfaH nbillak

12. Tekwenen Typayfa apHanfaH KoHAbIpma
13. ©Himaepre apHanfaH CblibIMAbISbIK

14. ¥cakTafblW-NbllLakK

15. Ykkiw/ ¥cakTafbill ANUCK

16. XKertexTi 6inik

17. KoHpgpipma (12) TopblH Taszanayfa apHanfaH
KYPbIFbl

©CONOOAWN =

i
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KAYIMCI3AIK LWWAPATIAPLI XXOHE NAWOA-
NAHY BOUBbIHLUA H¥CKAYIbIK

KypbInfbiHbl NaaanaHy anabiHaa nanpganady
HYCKaynbIfbIH MYKUST OKbIN LWbIFbIHbI3, OKbIFaH COH
Oonawakra naaanaHy yuWiH caKran KOMbIHbI3.

*  KypbinfblHbl OCbl HyCKaynblkTa 6asiHaanfaHaamn, OHbIH,
Tikenew makcatbl GobIHLIA FaHa NaganaHbiHbI3.

*  KypbinfbiHbl AypbIC KongaH6ay oHbIH Gy3binyblHa,
)KoHe nanganaHyLublfa HeMece OHbIH, MYIKiHe 3UsiH
KenTipyre akenyi MyMKiH XoHe keningik xarnanbl
6onbin TabbinManapl.

+ BatTaHbaga KepceTinreH KypblFbIHbIH, XYMbIC
KepHeyi anekTp XenicCiHiH kepHeyiHe Conkec ekeHiHe
KO3 XETKIi3iHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Konabipma-6neHaepmeH
Y3AiKci3 )yMblIc icTey yakbITbl 30 ceKyHATaH acna-
ybl TUiC, KOHAbIPMa-6ynFaybiwneH 1 MUHYT, KapTon
e36eci ywiH KoHAbIpMara 1 MMHYTTaH acnaybl Tuic,
©eHiMaepAai ycakray XoHe onapabl Tekwenen Kecy
Ke3iHAe 3 UMKNAbIH XXYMbIC YakbITbl 10 cekyHATaH.
Xymbic umknaapbl apacbiHAa KeMiHae 3 MUHYT
y3inic xacaHbl3.

*  KypbInfblHbl YR-KanaaH TbiC Xepae nanganaHyra
ThbibIM canblHaabl.

* Hansaraii kesiHae KypbifblHbl NakaanaHy yCblHbIN-
mangbl.

*  KypbInfblHbl COKKbIAAH, KynayaaH, OipinaeH xaHe
6acka fa MexaHuKanblk acepnepaeH cakTaHbi3.

>Kenire KocbInfaH KypblfFbiHbI Kapaycbl3 Kangbip-
MaHbI3.

KypbInfFbiHbI Kby Ke34epiHiH, XKbiNbITy acnanTapblHbIH
HemMece allblK OTTbIH, TiKenew xaHblHAa nanganaH-
B6aHpI3.

KypbinfFbiHbl a3po3onbaap nanganaHbinarelH Hemece
LuaLbIpaThIH Xepnepae, CoHpan-aK Te3 TyTaHaTbiH
CyMbIKTbIKTapFa XakKblH Xepnepae nanganaHyfa Tbiii-
bIM canblHagbl.

KypbInfFbiHbl ac Y1 pakoBUHACBIHA XaKblH, XYbIHaTbIH
6enmene, 6accenHaep Hemece Gacka aa cy TonTbl-
pbINfaH CbiNbIMABIIbIKTAPFa XakblH Xepae nanganax-
BGaHpI3.

Erep Kypbinfbl CyFa Kynan KkeTce, Aepey KyaTTaHablpy
6aybIHbIH, allacklH 3NEKTP pO3eTKacbiHaH CypbIHbI3,
cofaH KeWiH FaHa KypbInfbiHbl CyAaH anbin LWbIFyFa
6onagpl. KypbinfblHbl TEKCEPTY HEMECE XOHAETY YLUIH
CEepPBUC OpTarnblfblHA XKYTiHIHi3.

KyaTTaHapbipy 6aybl bICTbIk GeTTepre xaHe xuhasaplH,
OTKip XMeKTepiHe TUIIH 6onabipMaHbI3.

KypbinfbiHbl NanganaHsin 6onFaHHaH KeniH Heme-

ce Taszanay anfblHaa dnekTp XeniciHeH COHAIpiHi3.
KypbInfFbiHbI 9NEKTP XeniCiHeH axbipaTkaH ke3ae Tek
KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH allackbiHaH YCTaHbI3 XaHe OHbl
3MeKTp po3eTkacbliHaH abavinan LblfapbiHbI3, KyaTTaH-
Oblpy 6ayblHaH TapTnaHbli3 — Byn OHbIH 3aKbIMAAHYbI-
Ha aKenyi xaHe KblCKa TYMbIKTanyblH TyAblpybl MYMKIH.
Kypbinfbl kopnycbiHa, KyaTTaHablpy 6aybiHa xaHe
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allackliHa Cyrbl KOMbIHbI30EeH
TUicnex;s.

KypbinfFbiHbI anfalu nanganaHy angsiHaa eHimaep-
MeH TyWiceTiH, 6apnblk LWeLlinveni kKoHaslpManap
MEH CbINbIMABINBIKTAaPAbI XXaKcbhlnan XyblHbI3.
YKeTkisiniM XMbIHTbIFbIHA KipeTiH GenwekTepai FaHa
nanaanaHbliHpbI3.

KypbInfFbiHbIH aiHanbin xatkaH beniekTepiHe
Tuicnexis. bneHpgep-koHABIPMACh! NblluafbiHbIH HEMe-
ce BynrayblLlWbIHbIH aiHanaTblH aiMarbiHa WaLLTbIH,
Hemece KuiMHiH, canbblpaFaH anemMeHTTepi TycyiHe
on 6epMeHis.

KypbinfFbiHbl NaiganaHy angbiHaa KoHAblpManapabiH
AYpbIC OpHaTbINFaHbIHA XaHe bekiTinreHairiHe ke3
KETKIZiHI3.

¥caKTarblLL CbINbIMAbLIIbIFbIH TETIC XaHe TypaKTbl
6eTke opHanacTbIpbIHbI3.

¥cakTarblLL CbINbIMAbINbIFbIHA OHIMAEPAI KYPbINFbIHbI
KOCKaHfa [eniH canblHbI3, erep ycakrafbill Cblii-
bIMAbIMbIFbI iLLiHAE eHiMaep 6onmaca, KypbinfFbiHbI
KOCyFa ThbllibIM canblHagbl.

blcTbIK eHiMaepai ycakTaFbIlW CbibIMABINbIFbIHA
canappaH 6ypblH onapabl CankblHAATLIHGI3.
YcakTarblLl CbINbIMAbINbIFbIHA CanblHFaH eHimaep
MernLiepi MeH KyWbinfFaH CyMbIKTbIKTbIH AEHTENiH
BaKblnaHbI3.

YcakTarblLL-MbILLAKTbIH )XaHe KOHAbIpMa-6neH-
OepAiH KecKil XXuekTepi eTKip xaHe kayin TeHaipeai,
yCaKTafbILL-NbILLAKTbI )XaHe KOoHAbIpMa-bneHaepai
abavinan ycraHpl3.

Erep xymbIC Ke3iHAe NblluakTapablH aiHanybl TokTa-
ca, KypbInfblHbl OLLIPIHI3, po3eTkadaH KyaTTaHabIpy
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6aybiHbIH allacklH CybIpbIHbI3, kaknak-peaykTopabl
LUeLin arnblHbI3 XoHe YCaKTaFblLL-MbILLIAKTAPAbIH, aii-
HanyblHa Kefepri KenTipreH eHiMAi anbin TacTaHbI3.
¥YcaKTarblLU-MbILIAKTbIH )XaHe KOHAbIpMa-6rneHaepain
aliHanybl KMblHAaFaH Ke3fe, yCaKTaFbIL ChbliibIM-
ObInblfbiHa Hemece koHablpMa-6neHaep nanaana-
HbINAaTbIH CbIMbIMABINbIK iLiHE CY, LWbIPbIH, KanHaTna
XoHe T. 6. Kocy yCbIHbINagpl.

Tekwenen kecyre apHanfaH KOHAbIPMaHbl anablH
ana nicipinreH KekeHicTep YLUiH naganaHblHbI3,
My3aaTbifiFaH HeMece KaTTbl eHiMAepai Tekiwenen
Kecyre TbifibiM carnbiHagbl.

ChbIfibIMAbINbIKTBIH TONTLIPLINYbLIH kKagaranaHbI3,
ChIbIMAbINbIKTBIH, TOMNbIM KETYiHE X0n 6epMeH;3,
CbINbIMAbINbGIK TONTLIPbIYbIHA Kapal kanTa exHaen-
reH eHimaepAi WbiFapbin OTbIPbIHbI3.

MoTop 6rnorbiH aMeKTp XKeniCiHeH axblpaTkaHHaH
KeWiH FaHa, ycaKTafblILL CblbIMAbINbIFbIHAH MOTOP
6rorbiH Wewin anyra 6onagbl.

¥cakTarblLL TOCTaFaHbl MEH nLLeYiLll CTakaHbl Mu-
KPOTOMKbIHABI NeLLKe canyfa ThibIM canbliHaabl.
KoHAbIpFbinap MeH CbiibiMAbIKTapAbl blAbIC XYyY
MallMHacblHa caniMaHbI3.

BananapablH Kayinciagiri ywiH kantama petinge nan-
AanaHbinaTblH, NONUATUINEH NakeTTePAl kajaranay-
Cbl3 KangblpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepiMeH Hemece kantama yngipiMeH oviHayra
pykcaT eTnenis. TyHWbIFY Kayni 6ap!




Kz

KypbinfFbl 6ananapgblH nanganaHybiHa apHanmaraH.
KypbInfFbiHbl OMbIHLLLIK PeTiHAe nanganaHyblH 6on-
AblpMay yLiH, 6ananapapl kagaranaHbia.

Kypbinfbl XyMbiC icTen TypraHaa 6ananap >KyMbic
6eTiHe, KypbIIFbl KOPMycblHa, KyaTTaHablpy 6aybiHa
Hemece KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacbiHa TuicyiHe
pykcat 6epmeH;3.

Erep »yMmbiC icTen TypFaH KypbInfblHbIH MaHblHAA
6ananap Hemece MyMKIHAIKTepI WekTeyni agamaap
6onca, oHAa epekile Hasapaa 60sbIHbI3.

XKyMbiC icTey yakbITbIHAA XOHE XXYMbIC LMKNAepi
apacblHfarbl y3inictepae KypbiiFblHbl GananapapiH
KOSl XETNEWTIH XepAe OpHanacTbIpbIHbI3.

Acnan aeHe, Xynke Hemece caHa MyMKiHAIKTepi
TemeHAeTinreH TynranapabiH, (bananapapl koca)
nanganaHyblHa apHanvaraH, CoHaan-ak erep
onapablH Texipnbeci Hemece binimi 6Gonmaca, erep
onap bakbinaHb6aca Hemece onapablH Kayinciagiri
yLiH xayan 6epeTiH TyJfiFaMeH acnanTbl naaanaHy
Typanbl Hyckaynbiktap 6epinmece.

KyaTtTtaHgbipy 6aybliHbIH ByTiHAIrH Me3riniMeH Tek-
cepin oTbIPbIHbI3.

KyaTtTaHablpy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUIH OHbl AaiibliHA@yLLbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.
KypbInfFbiHbl ©34iriHi3aeH xeHaeyre ThbifbiM canbiHa-
Abl. KypbinfbiHbl 63 6eTiHi3beH bernLekTemMeHis, Kkes-
KenreH akaynblKTap naviga 6onfaH kesge, congan-ak
KYPbINFbl KynaFaHHaH KeRiH, OHbl 3NeKTp XeniciHeH
aXbIpaTbIHbI3 X8HE CEPBUC OpTarblIfblHa XKYTiHiHi3.

*  KypbinfbiHbIH 3akbiMaaHyblH 6onasipMay yiliH 3aybIT
KanTamacblHAa TacbiMangaHbl3.

* KypbinfHbl cankbiH XeHe Kyprak, bananapabiH xoHe
MYMKIHAIr WekTeyni agaMmaapablH Konbl XeTnenTiH
epae cakTaHbI3.

K¥PbIFbl TEK T¥PMbICTbIK MAAOANAHYFA AP-
HANFAH, K¥PbINFbIHbl KOMEPLUANBIK HEMECE
3EPTXAHATbIK MAKCATTAPLA MAAOANAHYFA
ThIWbIM CATNbIHALBI.

ANFALL PET MANOANY ANObIHOA

KypbinfbiHbI Kepi Temnepatypaaa TacbiManparaH-
HaH Hemece caKTaraHHaH KeWiH OHbl KanTamagaH
WbIFapbIHbI3 XaHe nanaanaHyabiH anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMec YaKbIT KYTiHi3.

*  KypbInfblHbl kanTamagaH LWblFapblHbI3 XoHe 6apnbik
KanTama matepvanaapblH XOWbIHbI3.

» 3aybIT kKanTamacblH cakTan KOMbIHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

YKnHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

*  KypbInfbiHbl 3aKbIMAAHYbIHA KaTbICTbl TEKCEPIMN
anblHpI3, 3aKkbiMaaHybl 6onFaH xafganaa oHbl xenire
KOCMaHbI3.

*  KypbInfbiHbIH KepceTinreH KyaTTaHabIpy KepHeyi
napamMeTpriepi anekTp XeniciHiH napameTpnepiHe
CalKec KeneTiHiHe ko3 XeTki3iHi3. Kypanabl 60 'y

XKUiNiKTeri anekTp xeniciHae nanganadFaHaa, ewwkaH-

[an KocbIMLLA 9peKeT Tanan eTinMenai.

* KypbinfbiHbl Naiganany angeiHga enken (7, 9, 11,
12,13, 14, 15, 16, 17) GeitTapan xyfbil 3aTbl 6ap
XKbIbl CYMEH XXYbIHbI3 )XOHE KypFaTbIHbI3.

+ BbneHaep-koHAbIpamackiHbIH (1) xaHe kapTon
e3beciHe (8) apHanfaH KoHAbIpMa TemeHri 6eniriH
FaHa XyblHbI3, CbIPTKbI GETIH Con AbIMbIN MaTaMeH
cypTiHi3. Konabipama-6neHaepai (1) xaHe kapTon
e3beciHe 8) apHanfaH KoHObIpMa CyFa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapFa carnyfa TbiibiM
canblHagbl.

* MoTopnblk 6nokTbl, yCakTarbILLTbIH kaknafbiH (10),
GynFayblLL KOHALIPMACHIHBIH, COI AbIMKbIN, XXyMcak
MaTaMeH CypTin, CoAaH KeniH KypFaTbin CypTiHi3.

HA3AP AYAAPbIHbI3! KoHabipama-6nexHaepai (1),
MOTOpIbIK BIOKThI, peayKTop-KaknakTbl (8), Gyrraybill
KOHAbIPMacbIHbIH peaykTopblH (6), kapTon e36eci-

He (12) apHanfaH KoHAbIpMa, KyaTTaHabIpy 6aybiH
XoHe KyaTTaHapblpy 6aybiHbIH allacklH Cyfa Hemece
Ke3-kenreH H6acka cyiblKTbikTapFa 6aTbipyFa ThibiM

canblHagpl.
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YLWiH, 8p TYpni MHIrpeAneHTTepai apanacTbipy YLiH,
XKETKIMIKTI Mernwepae WbIpblHbl 6ap xemictep MeH
KeKeHiCTepAi eHaey YLUiH naiganaHbiHbI3.
Konpabipma-6nenpepai (1) opHaty anabiHAa KyaT-
TaHAbIPY 6aybIHbIH awachkl ANeKTp po3eTKacblHa
canblHOaraHbIHA KO3 XeTK3iHi3.
» KoHnablpma-6nengepai (1) GekiTkiuTep (2) icke
KOCbIIFaHFa AeriH MOTOpIbIKk GNoKKa canbiHbI3,

KOHABIPMaHbIH CeHiMAj BekiTinrerairiHe ko3 XeTki3iHi3

(1-cyperT).
» KyatTaHabipy 6aybiHbIH allacbkiH 31eKTp po3eTKachl-
Ha carnblHbI3.

» KoHnablpma-6nengepai (1) cisgin ycakTarbiHbI3/apana-

CTbIPFbIHbI3 KENMeH eHiM canbiHFaH CbiNbIMAbINbIKKA
carblHpl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! ©Himaepai eHaey kesiHae
KoHAbIpMa-6neHaepi (1) 6ap MOTOpIbIK GHOKTbI
TiriHeH ycTaHbI3 (cyp. 1).

KOHObIPAMA-BNEHOEPAI MANOATNAHY

KoHnabipma-6neHaepmet (1) y3aikcis xxymbic ictey
yakbITbl 30 cekyHATaH acnaybl Tuic. XXymbic
UMKNAepiHiH apacbliHaa KeMiHae 3 MUHYT y3inic
acaHbl3.

* KoHpabipma-6nengepai (1) Ty3abikTap, MaioHes,
Xemic ntopeci, bananap kocnanapbliH favibiHaay

» Kocy yuwiH 6aTbipmaHbl (4) «D» GacbiHbI3 KoHe ycran

TYPbIHBI3. Byn >XyMbIC pexuMiH cylblk eHiMaepai
apanacTbIpy YLiH nanganaHbiHpI3.

- BatbipmaHbl (4) «O» Backanaa xeHe ycTan
Typranaa, Cis petreriwTi (5) 6ypan KoHObIPMaHbIH,
aiiHany XbingamablFbiH peTTeit anacbid. Ocbl )KyMbIC
PEXUMIH CyMbIK XoHe KaTTbl eHiMaepai eHaey YLUiH
nanganaHbiHbI3.

*  Makcumangbl Xblnaamablk peXXMMIHAE XKYMbIC icTey
ywiH 6aTbipmacsklH (3) «T» BacbIHpI3 XaHe ycTan
TYPbIHbI3.
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EckepTne:

- ©HiMAep CblNbIMAbINbIKKA KypbInfbl icke
KOCbINFaHFa AeniH canbiHaabl. ©OHAIPINeTiH eHiM-
nepaiH kenemi onapabl OHAEWTIH CbIbIMABINbIK
KenemiHiH 2/3 GeniriHeH acnaybl kepek.

- ycakTay XaHe apanacTtbipy angbiHaa xemictepai
KabblIFbIHAH, CYNEKTep CUSIKTbI Keyre Xapam-
cbi3 GenikTepaeH TasapTy KaxeT, )Xemictepai
15x15x15 MM enwemaeri Tekwenepre Kecin,
onapgabl CblibIMAbINbIKKA canbin, coaaH KemiH
LUbIPbIH HEMECE CY KOCY KaXeT, eHiMaepaiH Mak-
cumangbl kenemi 350 r xaHe 250 mn cy Hemece
LWbIpbIHHAH acnaybl TUic.

- My3aaTbifiFaH eHiMaepAi ycakTayFa Hemece apa-
nacTtblpyfa TbifiblM canbiHagbl.

HA3AP AYAAPbIHbI3! KaTTbl kekeHicTepai
ycakTafraH kesae, Mbicanbl, cabisai 15%15x15 mm
ycak GenikTepre KeciHi3 »xeHe onapapl biHFainbl Cbii-
bIMABINBIKTBI canbiHpl3, 6yn peTTe cabi3 canmarbl 150

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- XyMbic ke3iHae koHAbIpMa-6neHaepai (1) wetwin
anyra ThliibiM carnblHagbl.

- KoHabipma-6neHaep (1) nblllakTapbiHbIH,
3aKblMAaHyblH 6onapipMay YLiH )apma, Kypill,
kodbe AsHAepiI, iPIMLLIKTIH KaTTbl CypbiNTapbiH,
My3aaTbifiFaH eHiMaepai xeHe T. 6. ocbl CUAKTbI
eTe KaTTbl eHIMAEPAI eHaeyre TbiibiM canbiHagbl.

- Erep koHAblpMa-6rneHaepMeH (1) xyMbic kesiHae
eHiMaepai ycakTayaa KvblHAbIKTap TyblHAaca,
CYAblH, LWbIPbIHHBIH, KaWHaTNaHbIH aHe T. 6.
asfgaraH MenLuepiH KOCy KaxeT.

BbINFAYbILW-KOHALIPMAHbI MAUOANAHY

Bynrayblw-KoHALIPMaMeH (7) y3AiKci3 XyMbic

icTey yakbITbl 1 MMHYTTaH acnaybl Tuic. XKymbic
UMKNAepiHiH apacbiHAa 3 MUHYTTaH KeM emec y3inic
)acaHbI3.

r acnaybl Tuic, xxaHe 250 M Cy KOCbIHbI3.

Konabipma-6nenaepaiH (1) aiHanybiH ewwipy yLiH
GaTbipmacbiH (3 Hemece 4) 6ocaTbiHbI3.

XyMbICTbI asikTaFraHHaH KeWiH KyaTTaHabpy 6ayblHbIH
aNbIpblH ANEKTPMiK po3eTKaAaH LblFapblHbI3 )XoHe
GekiTKiLTIH (2) TyrMenepiH 6ackbin, KOHABIPMa-6neH-
Aepai (1) wewiHis (1-cyper).

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bynraybi-KoHAbIPMaHbI
(7) Koto KaMblpAbl UNey YLWiH NaganaHyFa TelibiIM

canblHagbl.

BynFaybll-KOHObIPMAChIH (7) TEK KPpEM, XXyMbIpTKa
aKybI3blH LaiikayFa, BUCKBUT KaMblpbIH JaiibiHAayFa
Hemece AallblH fecepTTepdi apanacTblpyFa FaHa
nanganaHbiHbI3.

Bynraybiw-KoHAbIPMaHbI (7) opHaTy anabiHaa Ky-
aTTaHAbIPY GaybIHbIH alachkl 3MeKTP po3eTkackiHa
canbliHOaraHbIHA KO3 XeTK3iHi3.

+ BynfaybllWw-KoHAbIPMaHbI (7) OynFaybill pefyKTopbiHa
(6) canblHbI3.

+ BynFayblw KoHAbIPMaHbI (6) MOTpoOrbIK 6riokka
canblHpbI3 aHe OHbl caFaT TiniHe kapcbl BypaHbI3,
penykTop (6) MeH GynFaybIlWTbIH (7) ceHimai 6ekiTin-
reHiHe Ke3 XeTKi3iHi3 (cyp. 2).

+ KyaTtanabipy 6ayblHbIH allacbliH M1EKTp po3eTKachi-
Ha carnblHpl3.

* bynfaybiw-koHabIpMaHb! (7) eHimaepai Cia canfaH
bIHFaWANbl ChINbIMABINbIKKA CarbliHbI3.

» Kocy ywiH 6aTbipmaHbl (4) «O» BacbIHbI3 xoHe ycran
TYPbIHbI3.

+ BatbipmachbiH (4) «O» Gackarna xaHe ycran TypFaH-
na, Cis.

+ GBynFaybll-KOHObIPMaHbIH peTTerilliH (5) bypay
apKblfbl aiHanapbIpy XbinAaMAabliFbiH PETTel anachbi3.

*  Makcumangpl xbinaamapblk pexuMiHae Xymbic icTey
ywiH 6aTtbipmackiH (3) «T» 6acblHbI3 xeHe ycTan
TYPbIHbI3.

+ CeHgipy ywiH 6aTbipmaHbl (3 Hemece 4) 6ocaTbiHbI3.

* KypbinfbiHbl NaiganaHbin 6onFaHHaH KeniH Kyat-
TaHApIpy GaybiHbIH alLachklH 3MeKTp po3eTkacbiHaH
LbIFapbIHbI3, ByrFaybllw peaykTopbiH (6) caFat Tini
6olbliHLWa Bypan, GynFaybilw peaykTopbiH (6) MoTop-
nblk 6rokTaH axblpaTbiHbi3 (Cyp. 2).

+ Bynfayblw-koHAbIpMaHbI (7) pepykTopaaH (6) wheiFa-
PbIHbI3.

Kz

KAPTOMN E3BECIHE APHANFAH KOHAbI-
PMA

KapTon ntopeciHe apHanfaH KOHAbIpMaMeH (8)
Y3AiKCi3 XKYMbIC icTey yaKbITbl 1 MMHYTTaH acnaybl
Thic. XKymbic unknaepiHii apacbiHaa 3 MUHYTTaH
KeM emec y3inic xxacaHbl3.

* KoHablpmaHbl (8) opHaTy angblHAa KyaTTaHabipy 6a-
YbIHbIH ablpbl ANEKTPAiK po3eTkara canbiHbaraHbIHa
KO3 XeTK3iHi3 (cyp. 3).

* KoHablpmaHbl (8) MoTOpnblK Briokka canblHbI3 XeHe
OHbI carFaT TifniHe Kapchbl TipenreHre aeniH 6ypaHb3,
KOHAbIPMaHbIH (8) ceHimai BekiTinreHiHe ke3 xeT-
Ki3iHi3.

» KyaTTaHabipy 6aybIiHbIH arblpbiH 3NeKTprik po3eTkara

casnblHpI3.
» KoHablpmaHbl (8) nickeH kapTobbl 6ap bigbicka
carblHpl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! KapTton e36eciH paibiHoay
kesiHae koHabipmachl (12) 6ap MoTopnbIK GroKThI Tik

yCTaHbI3 (3-cyper)

« Kocy yLiH TynmeHi (4) «D» BacbIHbI3 xoHe ycran
TYPbIHbI3.

* Tynmeni (4) «®x Gackin, ycTan TypfaH kesfe ci3
petTeriwTi (5) Gypay apKbinbl KOHAbIPMaHbIH akHany
XbINAaMabIFbIH PeTTel anachbi3.

* Makcumanaplk Xbingamablk TopTibiHAE XyMbIC icTey
ywiH «T» TynmeciH (3) 6acbin, yctan TypbiHbI3.
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+ Kapton e3beciH favibiHaaraH ke3fe Kbi3ablpbinfaH
CYTTi Hemece KapTon TYH6aChIH KOCbIHbI3.

*  Owipy ywiH TyMeHi (3 Hemece 4) bocaTbIHbI3.

» JKyMbIC asiKTanraHHaH KemiH >eninik 6ayabiH anbipbiH
BNeKTprik po3eTkafaH LUbIFapblHbI3, KOHAbIPMaHbI (8)
carart Tini 6arbITbl GovibIHLWA BypbIn (cyp. 3).

+ KoHablpMaHbiH (8) TeMeHri 6eniriH XybIHpbI3, KOH-
ablpma (8) kopnycblHbIH ChIPTKbl GeniriH AbIMKbIN
MaTaMeH CYpPTiHi3, KOHAbIPMaHbI (8) TomnbiFbIMEH
cyFa Hemece b6acka CyMblIKTbIKTapFa canyfa TbiibiM
canblHagpbl.

¥CAKTAFbILWTbI KONIAAHY

¥cakTarbILWNeH y3AiKCi3 )KyMbIC icTey yaKbITbl

10 ceKyHATaH YW LMKNAaH acnaybl Tvic. XKymbic

UMKNAapbiHbIH apacbiHaa kemiHae 3 MUHYT y3inic

XKacaHbl3.

* KoHabipma eTTi, cbipAbl, MUSI3ABI, LWenTepai, capbiM-
cakTbl, cabiagi, rpek xaHfFarbIH, kapa epikTi, xemMictep
HeMece KeKeHicTepai ycakTay YLUiH KonaaHbinagbl.

« ETTi, cbipabl, Nna3apl, XKemicTepAi xxaHe KekeHicTepai
LwamameH 60x20x20 MM kecekTepre TypaHbI3.

+ LlenTepaiH cabarbiH anbin TacTaHbI3, XaHFakTapabl
KabblfblHaH Ta3apTbiHbI3.

¥CAKTAY

¥caKTafFbILTbl XXKMHACTbIPY anAbliHAA Xeni 6aybIHbIH
awlacbl ANeKTP po3eTKacbiHa KOCbINIMaraHAbIFbIHA
KO3 XeTKi3iHi3.

* ¥HTaKTafblLW CbIbIMAbINbIFLIH (13) Teric xaHe
TypakTbl 6eTKe OpHaTbIHbI3.

» ¥cakTafblWw-nbiwakTbl (14) ceiibiMapbIk (13) iwiHae-

ri Ginikke opHaTbIHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3: ycakrarbil-nbiwakTbiH (14)
Xy3i eTe oTkip! ¥cakrarbiw-nbiwakTbl (14) apkawaH

nnactmaccarnsl inveriHeH YCTaHpI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! ©1e katTbl eHiMaepai, aFHn
XKynap aHfafbl, kode AaHAepi, Aakbinaap, COH-
[an-aK My3 xeHe My3aaTbifiFaH eHiMaep cusKTbinap-

Abl YCaKTayfa ThbIVibIM CanblHaabl.

¥CAKTAY ANAbIHOA ©HIMAEPAI OAWBIHOAY:

» ETTiH cyiieKTepiH, CiHipnepiH XaHe LueMipLieKkTepiH
X8He MannapbiH anbin TacTaHp!3.

* ©Himaepai cbiibiMabinbikka (13) canbliHbI3.
EckepTtne: cbiibiMabinbifbl (13) 60C KypbInfbiHbI
KOCbINaHpI3.

* Kaknaktbl (10) cbiibiMabinblkka (13) opHaTbIHBI3
X8He OHbl caFaT Tini 6aFbITeIMeH TipenreHre AeniH
6ypaHbI3.

* MoTopnbik 6rnokTbl kaknak (10) ay3biHa OpHaTbIHbI3,
MOTOPIbIK BrOKThI caFaT Tini GobIHLLIA TipenreHre
neniH 6ypaHbl3, MOTOpIbIK BrOKTbIH ceHiMAi GekiTin-
reHiHe ke3 XeTki3iHi3. MoTopnblk GrokTbl Tik aHe
Kucamtnaw opHaTbIHbI3 (Cyp. 4).

WTepriwTi (9) kaknakTelH (10) TeciriHe canbiHbI3.
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allachlH 3NeKTp po3eTkachl-
Ha carnblHplI3.

Kocy ywwiH 6aTbipmaHbl (4) «®» GacbIHbI3 oHe ycran
TYPbIHbI3.

BaTbipmaHbl (4) «®O» Gacbin ycTan TypFaH kesge,
Cis petreriwTi (5) 6ypan ycakTafbilW-NbiLakTblH (14)
anHany XbingaMabiFbiH PeTTen anachb3.
Makcumangbl Xblngamablk pexXMMiHAE XKYMbIC icTey
yuwiH 6aTtbipmaceiH (3) «T» H6acblHbI3 XaHe ycTan
TYPbIHbI3.

XKyMbic icTey yakbITbiHAA MOTOPIbIK 6riokThl 6ip
KONbIHBI3OEH, an ycakTarbiLl CbiibiMAbINbIFLIH (13)
6acka KonblIHpI36eH ycTan TypbiHbI3.

CeHgipy yLwiH 6atbipmaHbl (3 Hemece 4) 6ocaTbiHbI3.
KaxeT GonfaH xafaanaa celibiMabinbikka (13)
ycakTayfa apHasfaH KoCbIMLUA eHIMAEPIH KocyFa
6onagebl, ntepriwTi (9) WhiFapbiHpI3, utepriwke (9)
apHarnfaH TecikTeH eHiMaepai KOCbIHpI3 KaHe nTep-
riwTi (9) OpHbIHA OPHATbIHBI3.

KypbInfFbiHbI NaiganaHFaHHaH KeniH ycakTarbiLL-
nblWakTbIH (14) alHanybl TOKTafFaHbIH KYTiHi3.

Keni 6ayblHbIH allacbklH 3MNEKTP po3eTkacbliHaH
CYbIPbIHBI3.

BekiTkilwTiH (2) TyimenepiH 6ackbin, MOTOPnbIK 6G10K-
Tbl KaknarbiHaH (10) WeLwliHi3 (4-cyper).

Kaknak (10) cbiibiMabinbikTaH (9) wewin anbiHbI3.
ABarinbik caktan, cblibMAbINbIKTaH (14)
ycaKTafbILW-NbiwakTbl (13) anbin WhifbIHbI3, ON YLUiH
nnacTmacca inmMeKkTeH yCTaHbI3.
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* ¥cakTanfaH eHiMaepai cblibMAbINbIKTaH (13) WwhiFa-
PbIHbI3.

¥CAKTAFbILWTbI HEMECE YKKIWTI MTANOANAHY

Ykkiw (15) /ycakrarbiw (16) guckinepmeH y3aikcia
XKYMbIC icTey yakbITbl 10 CeKyHATaH ylW UMKnaaH
acnaybl Tuic. XKymbic uMknaapbl apacbiHaa 3 Mu-
HYTTaH KeM eMec YaKbIT y3inic XacaHbI3.

* [Ouckinep (15 xaHe 16) kokeHicTepai HeMece XeMi-
cTepai ycakray yLiH KongaHbinagbl.

» KypacTelpy angblHAa KyaTTaHabipy 6aybiHbIH aluachbl
3MeKTp po3eTKacblHa canblHGaFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

* CblnbIMabINbIKTbI (13) Teric xoHe TypakTbl 6eTke
OPHAaTbIHBI3.

* KeTtekTi 6inikTi (16) ChIibIMABINbIK iLWiHAEr OCbKe
(13) opHaTbIHbI3.

« KeTtekTi Binikke (16) YKKiLLI AMCKiHI Hemece
yCaKTaFblLL AWCKiHI (15) OpHaTbIHbI3.

« Kaknaktbl (10) cbimbimabinbikka (13) opHaTbIHBI3
XoHe OHbl caFaT Tini 6aFbITeIMeH TipenreHre AeniH
6ypaHbI3.

» BekiTkilwTepai (2) 6acbiHbI3 )xaHe MOTOp GMorbiH
KaknakTblH ay3biHa (10) opHaTbIHpbI3, MOTOp 6ro-
rbIHbIH CEHiMAI GekiTinreHiHe ke3 xeTki3iHi3. MoTop
BrorbIH TiriHEH XaHe KucalTna opHaTbIHbI3 (Cyp. 5).

* WrepriwTi (9) kaknakTbIH (10) TeciriHe canbliHbI3.

» KyaTTaHabipy 6aybiHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTKachl-
Ha ThIFbIHbBI3.

» Kocy yuwiH 6aTbipmaHbl (4) «®» GackiHbI3 KaHe ycran
TYPbIHbI3.
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BaTbipmaHb (4) «®O» Gacbin ycTan TypFaH kesge, peT-
TeriwTi (5) Gypan, auckiHiH (15 Hemece 16) anHany
XblNAaMIbIFbIH PETTE anachl3.

Makcumanabl Xblngamablk pexXMMiHAE XKYMbIC icTey
yuwiH 6aTtbipmaceiH (3) «T» 6acblHbI3 aHe ycTan
TYPbIHbI3.

Kymbic kesiHge eHiMaepai UTeprilTiH TeciriHe
canblHbI3, eHiMAepAi 6epy yLwiH nTepriwTi (9)
nanganaHbiHbI3. ©HiMaepai 6epy yLiH utepriwke
(9) can kyw canbin 6ackiHbI3. OHiMaepai 6epy yLuiH
Gerge 3aTTapapbl NanganaHyra TbiibiM canbiHaabl,
eHimaepai KoNMeH uTepyre TbiibIM CanbiHaabl, TEK
nTepriwTi (9) FaHa nanganaHbiHbI3.
CbINbIMAbINBIKTBIH (13) TONTbIpbINYbIHA Kapain
6neHaepai ewipin, colnbiMabinbIkTaH (13) eHimaepai
LUbIFAPbIN OTbIPbIHbI3.

CeHpipy ywiH 6aTtbipmaHbl (3 HeMece 4) 6ocaTbiHbI3.
KypbInfFbiHbI NaiganaHFaHHaH Keii guckinepain
TOMbIK TOKTaybIH KYTiHi3 (15 Hemece 16).
KyaTTaHapipy 6aybiHbIH allacbiH 3neKTp poseTka-
CblHaH aXblpaTbiHbI3.

BexiTkiTiH (2) 6aTbipManapbiH 6acbin, MoTop 6ro-
rblH KaknakTaH (10) wewin anbiHbI3 (cyp. 5).
Kaknaktbl (10) cbibiMabinbikTaH (13) weLwin
anblHbI3, ONn YLWiH kaknakTbl (10) carat TiniHe kapchbl
BypaHpI3.

XKertekTi 6inikTeH (16) opHaTbINFaH AUCkiHi (15)
LeLin anblHpI3, XeTekTi 6inikTi (16) WhiFapbiHbI3.
YcakTanfaH eHimaepai cbiibIMAbINbIKTaH (13) wWwbiFa-
PbIHbI3.

TEKLWIENEN TYPAYFA APHAJIFAH KOHOBIPMA

TeKwernen kecyre apHanfaH KOHAbIPMaHbIH Y3AiKCi3
XKYMbIC icTey yakbITbl 10 CeKyHATaH Yyl UMKnaaH
acnaysbl Tuic. XKymbic uuknaapbl apacbiHaa kemiHge
3 MMHYT y3inic )acaHbI3.

« Tekwenen Typayfra apHanfaH KoOHAbIpMa XeMmicTepai
XeHe nicipinreH kekeHicTepai Tekwenen Tpyayra
apHanfaH.

HA3AP AYOAPbIHbI3! 3aksiMaaHyabl 6onabipmay
YLUIH KOHObIPMaHbI KaTTbl HEMECe My3AaTbIfFaH eHiM-
Aepai eHaey YLiH nanganaHyfa TeiibiM canbiHagbl.

» KypacTblpy angblHaa kyaTTaHablpy 6aybiHbIH aluachbl
3MeKTp po3eTKkacblHa canblHGaFraHbIHa KO3 KETKI3iHi3.

*  CbinbIMapNbIKTbI (13) Teric xxoHe TypakTbl 6eTke
OPHAaTbIHbI3.

» Tekwenen kecyre apHarfaH KoHAbIPMaHbl(12)
ChlibIMAbINbIkKa (13) opHaTbIHbI3, KOHAbIPMaAaFbI
(12) LWyHKbIP CbiMbIMAbINbIKTaFbl (13) LWbIFbIHKBIMEH
Ccankec kenyi Tuic.

« Tekwenen keceTiH nblwakTbl (11) KoHAbIPMara (12)
OPHAaTbIHBI3.

* Kaknaktbl (10) cbimbiMabinblkka (13) opHaTbIHbBI3
X8He OHbl caFaT Tini 6afFbITbIMeH TipenreHre AeniH
6ypaHbI3.

» BekiTkilwTepai (2) 6acblHbI3 )xaHe MOTOp GMorbIH
KaknakTblH ay3biHa (10) opHaTbIHpI3, MOTOp 6ro-
rbIHbIH CEHiMAI GekiTinreHiHe ke3 xeTki3iHi3. MoTop

6norbIH TiriHEH XaHe KucawTnan opHaTbIHbI3 (Cyp. 6).
WTtepriwTi (9) kaknakTblH (10) TeciriHe canblHbI3.
KyaTtTaHablpy 6aybiHbiH allachklH 3MeKTp po3eTkachl-
Ha ThifbIHbI3.

Kocy yiwit 6atbipmaHsl (4) «(D» GackiHbi3 xaHe ycTan
TYPbIHbI3.

BatbipmaHbl (4) «®» Gacbin ycTan TypfaH kesfe,
petTeriwTi (5) 6ypan, AUckiHiH (15) aitHany xbingam-
AbIFbIH PETTEN anachl3.

Makcumanabl Xblngamabik pexxMMiHae XKYMbIC icTey
ywiH 6aTtbipmachiH (3) «T» 6acblHbI3 xaHe ycTan
TYPbIHbI3.

YKymbic kesiHae eHiMaepai UTeprilTiH TeciriHe
carnblHbI3, eHiMaepai 6epy yLwiH ntepriwTi (9)
nanganaHbiHbl3. OHiMaepai 6epy yLiH utepriwike
(9) con kyw canbin 6acbiHbI3. OHiMAepai 6epy YLUiH
Gerae 3aTTapabl NaiaanaHyra TblibIM canblHagbl,
eHIMAEPAi KONIMEH UTepyre ThbifibiM carblHafbl, TeK
nTepriwTi (9) FaHa naiiaanaHbiHbI3.
CbIbIMABINBIKTBIH (13) TONTbIPbINYbIHA Kapain
6neHaepai ewipin, ceiibiMabinbikTaH (13) eHimaepai
LUbIFApPbIN OTbIPbIHbI3.

CeHpipy ywiH 6aTtbipmaHbl (3 Hemece 4) 6ocaTbiHbI3.
KypbInfFbiHbI NaiganaqFaHHaH kenid nbiwak (11)
aiHanbIMbIHbIH TOMbIK TOKTAYbIH KyTiHi3.
KyaTtTaHablpy 6aybiHbIH allachlH 3neKTp po3eTka-
CbIHaH aXbIpaTbiHbI3.

MoTop 6norbiH kaknakTaH (10) weLwin anbiHbI3, on
ywliH GekiTkilw 6aTbipmManapbiHa (2) 6acklHbI3 (cyp. 6).
Kaknaktel (10) cbiibiMabinbikTaH (13) wewwin
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anblHpI3, oNn YLWiH kaknakTel (10) carat TiniHe kapchbl
6ypaHbI3.

¢ MbiwakTbl (11) Wewwin anbiHbI3, TEKLWENen Kecyre
apHanfaH KoHAbIpMaHbl (12) ceiibiMAabinbikTaH (13)
LUblfapbIHbI3.

* ©Himaepai cbiibIMAbInbIkTaH (13) WhiFapbiHbI3.

TA3ANAY

HA3AP AYOAPbIHbI3! ¥cakrafblll NbllLaKTbIH
(14) xxy3nepi eTe oTKip xaHe kayin TOHAIPYI MYMKiH.
¥cakTarbll-nbllwakTel (14) konaaHraHaa ete abaw
6onbiHbI3!

*  KypbinfbiHbl NaganaHfFaHHaH KewiH xeni 6aybiHbIH
allacblH 3NeKTp po3eTkagaH CyblpbIHpI3.

* ©HimagepmeH xaHackaH 6enwekTtepai, bevitapan
XYY Kypasbl KOCbIFaH Xblfbl CYMEH ybIHpI3 KoHe
onapabl KenTipiHi3.

* Konabipma (12) TopblH Tadanay biHFansnbl 60y yLuiH,
KYPbINFbIHbI (17) naiaanaHbIHeI3.

» Bnenaep-koHabIpamachkiHbIH (1) TemeHri 6eniriH
FaHa XybIHbI3, CbIPTKbI GETIH con AbIMbIT MaTaMeH
cypTiHi3. Konabipama-bneHaepai (1) cyra Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapFa canyfa TbliibiM
canblHagpl.

* Mortopnbik 6nokTbl, kaknakTel (10), GynFaybiLl KOH-
OblpMacblHbIH, pedyKTopbIH (6) )ymcak, can AbIMKbI
MaTaMeH CYPTiHi3, coAaH KeliH KypraTbin CYpPTiHi3.

» Ty3abl HeMece KbllWKbI TaFamaapabl eHOereHHeH
KeWiH GipaeH koHabipMa-6neHaepai (1) Hemece
ycakTafbIL-NbIWakTbl (14) CyMeH Liato KaxeT.
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+  KywrTi 6osiFbil KacmeTTepi 6ap asbiK-TyNikTi, Mbicansbl,
cabi3ai Hemece KbI3blnwaHbl eHAEreH Ke3ae KoH-
AblpManap MeH CblfibIMAbINbIKTap 60snybl MyMKiH,
KoHAbIPManap MeH CblibIMAbINbIKTapAbl 6CiMaiK
MaWiblHa MaTbIpbIfiFaH MaTameH CYPTiHi3, cogaH KeniH
KoHAbIPManap MeH cbiibiMAbInbIKTapabl GerTapan
XKYFbILL 3aTbl 6ap CyMeH XyblHbI3 XaHe KypraTbiHbI3.

* MoTopnblk 6nokTbl xaHe peaykTopabl (6), kaknakTbl
(10) ke3 kenreH cyMbIKTbIKTapFa b6aTbipyFa, coHaan-ak
onapael afblH CyAblH acTblHAA Xyyfa HeMece biabIC
XyaTblH MalLUMHaFa canyra TbliibiM CarblHFaH.

*  MoTopnblk 6roKTbIH KOPMYCbIH XaHe anbiHbanb!
Aetanbaapabl Tasanay yiwiH abpasusTik Tazanay
Kypangapbl MeH epiTkiluTepai nanganaHyfa TblibiM
canblHagbl.

CAKTAY

*  KypbinfbiHbl Y3aK yakbIT cakTayra Kosip anaplHaa,
KypblFbl BernLeKTepiHiK TazanaybiH XYprisiHi3.

+ KyatTaHaplpy 6ayblH MoTOp GnoreiHa opayfa TbibIM
canblHagbl.

* KypbinfFHbI CankbIH XaHe Kyprak, 6ananapablH xaHe
MYMKIHAIM WekTeyni agamaapAblH Kombl XXeTnenTiH
Xepae cakTaHbl3.

XETKI3IIM XUbIHTbIFbl

1. Motopnblk 6nok — 1 agH.
2. KoHablpma-6neHgep — 1 AH.

Bynraybiw pegykTopbl — 1 AH.
Bynrayblw-KoHAbIpMa — 1 AH.
PenykTop-kaknak — 1 gH.

ChlibIMAbINbIK — 1 AH.

¥cakTarbll-nblwakK — 1 gH.

Kapton e3beciHe apHanfaH koHablpma — 1 gH.
. Ykkiw/¥cakTarbiw guck — 1 gH.

10. Tekwenen Typayfa apHanfaH nblwak — 1 gH.

11. Tekwenen Typayfa apHanfaH koHablpMa — 1 oH.
12. Hyckaynbik— 1 gH.

TEXHUKANBIK CUMMATTAMAJAPDI

* OnekTp KyaTTaHablpybl: 220-240 B, ~ 50-60 Iy
* HomuHanapl TyTbiHy KyaTbl: 1400 BT
* ¥cakTafbll CbIbIMAbINbIFbl — 2 1

KOOETE ACbIPY

KanablktapablH 6akbinaHban kapere
acblpyblHaH KopLlaFaH opTara Hemece
afampapablH AeHcaynbiFbiHa 3USH KenTip-
Mey YLUiH, KypbINFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
B [Py 3NeMEHTTEpIHIH (erep XUbIHTbIKKa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH
KeWiH onapabl 84eTTeri TYPMbICTbIK KanablkTapMeH Gipre
TacTamaHbl3, acnanTbl XaHe KyaTTaHObIpy SNeMeHT-
TepiH ofaH api kaaere acbIpy YLUiH apHaiibl NyHKTTepre
XibepiHi3.
ByinbiMaapabl kagere acbipy kesiHge nanga 6onatbiH
kanapikTap 6enrineHreH TopTin GoMbIHLLIA Keneci kagere

©ONO O AW

acbIpbinaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TYpPAE XuHayFa
xaragbl.

BepinreH eHimai kapere acbipy Typanb! KOCbiMLUA
aKnapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMbICTbIK KanablKTapabl Naiaara acbipy KblameTiHe
Hemece OCbl eHIMAj caTbin anfaH QyKeHre XYriHiHi3.

OHpipyLwi anaplH-ana eckepTyci3, KypbIfbIHbIH,
[N3aHbIH, KOHCTPYKLIMSICHI MEH OHbIH Xanmbl XKYMbIC
yCTaHbIMAapbIHa 8cep eTnenTiH TeXHUKanblK cunarTa-

ManapblH ©3repTy KyKblfblH ©3iHe kanablpaabl.

KypbInfbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMipAE KOpPCETINreH.
KaHnpaii aa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xarganaa aepey

aBTOpnaHAbIpbINFaH CepPBUCTIK opTasbiKka XYriHYy Kepek.
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